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TERMO DE REFERENCIA
REGISTRO DE PREGO PARA AQUISICAO DE SALGADOS ASSADOS RESFRIADOS E
CONGELADOS PARA A UNIDADE SESC VILA BOA - 12 MESES

1. DEFINIGAO DO OBJETO

Contratago de empresa para fornecimento de salgados assados resfriados e congeladcs
para a Unidade Sesc Vila Boa pelo periodo de 12 (doze) meses pelo sistema de Registro de
Precos.

2. JUSTIFICATIVA

Os salgados e porgbes s&o produtos que compdem o cardapio da Unidade Sesc Vila Boa e
serdo destinados a comerciaiizagao na lanchonete da Unidade. Portanto, $30 de uso continuo
nas rotinas do setor de Nutricdo e atendimento aos clientes. Desta forma, justifica-se a
presente aguisicao visando garantir o funcionamento e o bom atendimento do Sesc Vila Boa
pelo periodo de 12 (doze) meses.

3. ESPECIFICAGOES TECNICAS
3.1. QUADRO DESCRITIVO

A MERICANO DE PRESUNTO E QUEWO - SALGADO
ASSADO RESFRIADO

ESPECIFICACAD TECNICA DETALHADA:

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura
& sal contendo recheio fechado de molho & base de tomate,
condimentado, presunto em fatia, queijo mugarela em fatiae |
orégano. Formato retangular e peso entre 120 a 130 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e
ador caracteristicos desse tipo de saijgado, com massa
1. assada apropriadamenie sem indicios de fermentagao,
recheio preparado com ingredientes frescos e entregue
assado resfriado para consumo posterior. O produte nio
devera apresentar substancias estranhas, de quaiquer
natureza.

UND 1.000

Rotulagem: de acordo com a Resoiucao 273 de 22/09/2005
- Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem primariaz: Em filme plastico, resistente,
transparente, atoxica, devidamente lacrada.
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[ Embalagem secundaria: Caixa piastica oo do papeldo

reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

—

AMERICANO DE SALSICHA - SALGADO ASSADO
RESFRIADO

ESPECIFICACAQ TECNICA DETALHADA:

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura
e sal contendo recheio fechado de molho a base de tomate,
condimentado, salsicha fatiada cozida, queijo mucarela em
fatia e orégano. Formato retangular e peso entre 120 a 130
a.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e
odor caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
assada apropriadamente sem indicios de fermentacao,
recheio preparado 'c_om ingredientes frescos e entfegue
assado resfriado para consumo posterior. O produto n&o
deverd apresentar substancias estranhas, de qualquer
natureza. ' '

Rotulagem: de acordo com a Resolugéo 273 de 22!09!2005
- Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparc de
Alimentos e Alimentos Pronios Para Consumo (ANVISA).

Embalagem primaria: Em filme piastico, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa pidstica ou de papelao
refor¢ado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

UND

900

COXINHA DE FRANGO COM REQUEIJAO CREMOSO -
PORCAO CONGELADA COM 20 UNIDADES

ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA:

Salgado preparado com massa cozida a base de farinha de
trigo, leite e ovos, caldo de galinha e condimentos; recheio
fechado de frango cozido desfiado, requeijado cremoso,
molho a base de tomate, condimentado, podendo conter
milho e azeitona picada; envolto em ovos batidos, polvilhada
com farinha de rosca e posteriormente congelado. Formato
tipo “gota”. A porgéo devera conter 20 unidades do produto
€ peso entre 400 a 420 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e
odor caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
apropriada para fritura proporcionando crocancia ao produto,
recheio preparado com ingredientes frescos e entregue

UND

1.100
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congeiade para consumo posterior. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualguer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolucao 273 de 22/09/2005
- Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada, contendo 20
unidades do produto com peso entre 4002420g.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

COXINHA DE FRANGO COM REQUEIJAQO CREMOSO -
SALGADO CONGELADO

ESPECIFICACAQ TECNICA DETALHADA:

Salgado preparado com massa cozida a base de farinha de
trigo, leite & ovos, caido de galinha € condimentos; recheio
fechado de frango cozido desfiado, requeijdo cremoso,
molho & base de tomate, condimentado, podendo conter
milho e azeitona picada; envolta em ovos batidos, polvilhada
com farinha de rosca, frito e posteriormente congelado.
Formato tipo “goia” e peso entre 1402 150 9. -

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e
odor caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
apropriadamente frita proporcionando crocancia ao produto,
recheio preparado com ingredientes frescos e entregue
congelado para consumo posterior. O produto nao devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugéo 273 de 22/69/2005
- Regulamento” Técnico para Misturas Para o Preparc de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo {ANVISA).

Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
iransparente, atdxica, devidamente lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeido
reforgado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

UND

1.50C

CROQUETE DE CARNE - PORGAO CONGELADA COM 20
UNIDADES

ESPECIFICACAQ TECNICA DETALHADA:

Salgado preparédo com massa a base de carne moida de
primeira qualidade, farinha de trigo, sal, pimenta, alho,

UND

400
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“cebola e out
fosca e congelado. Formato rolico. A porcio devers conter
20 unidades do produto e peso entre 400 a 420 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sahor e
odor caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
apropriada para fritura proporcionando crocancia ac produto,
recheio preparado com ingredientes frescos e entregue
congelado para consumo posterior. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005
- Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Pronto_s Para Consumo (ANVISA).

Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada, contendo 20
unidades do produto com peso entre 400 a 420 a.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
reforgado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

CROQUETE DE FRANGO - PORCAO CONGELADA COM
20 UNIDADES '

ESPECIFICACAQ TECNICA DETALHADA:

Salgado preparado com massa a base de peito de frango
desfiado, farinha de trigo, sal, pimenta, alho, queijo ralado,
cebola e outros condimentos, empanada com farinha de
rosca e congelado. Formato rolico. A porcio devera conter
20 unidades do produto e peso entre 400 a 420 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e f
odor caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
apropriada para fritura proporcionando crocancia ao produto,
6. recheio preparado com ingredientes frescos e entregue
congelado para consumo posterior. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

UND 400

Rotulagem: de acordo com a Resolucdo 273 de 22/09/2005
- Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem priméaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada, contendo 20
unidades do produto com peso entre 400 a 420 g.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.
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ESFIRRA DE CARNE - SALGADO ASSADO RESFRIADO =

ESPECIFICACAQ TECNICA DETALHADA.

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura
e sal contendo recheio fechado de came moida de primeira
qualidade, cozida, mclho a base de fomate condimentado.
Formato trianguiar e peso entre 120 a 130 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor
odor caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
assada apropriadamente sem indicios de fermentacao,
recheio preparado com ingredientes frescos e entregue UND 400
7. assado resfriado para consumo posterior. O produto nao
deverd apresentar substancias estranhas, de qualquer
natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolucio 273 de 22/09/2005
- Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparoc de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem primaria: Em fime plastico, resistents,
transparente, atdxica, devidamente lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa pléstica' ou de papeldo
reforcado, resistente ao impacto, devidamente facrada.

EMPADA - SALGADO ASSADO RESFRIADO

ESPECIFICACAQ TECNICA DETALHADA:

Salgado assado e posteriormente resfriado com massa a
base de farinha de trigo, ovos, dleo de soja, fermento, sal e
| actcar, recheado com frango, requeijdo, podendo conter
condimentos. Formato tipico deste tipo de salgado, e peso
médio de 125g podendo apresentar variacéo de 05 gramas
para mais ou para menos. '

g | Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor € UND 600
odor caracteristicos desse fipo de saiga'do, com massa
apropriadamente homogeneizada, proporcichando maciez
ao produto, preparado com ingredientes frescos e entregue
pré-assado e resfriado para consumo posterior. O produto
ndo devera apresentar substancias estranhas, de quaiguer
natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugéo 273 de 22/08/2005
- Reguiamento Técnico para Misturas Para ¢ Preparc de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

N
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~| Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,

transparente, atdxica, devidamente iacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papelao
reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

PASTEL DE CARNE - PORCAO DE 250 G CONGELADA
ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA:

Salgado preparado com massa a base de farinha de trigo,
gordura, fermento e ovos, recheada com carne moida de
primeira qualidade cozida e condimentada com sal, pimenta,
alho, cebola e .outros condimentos e congelado. Formato
quadrado. A porcéo devera conter 20 unidades do produto e
peso entre 250 a 270 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, fextura, cor, sabor e
odor caracteristicos desse tipo de saigado, com massa
apropriada para fritura proporcionando crocancia ao produto,
recheio preparédo com ingredientes frescos e entregue
congelado para consumo posterior. O produte ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugio 273 de 22/09/2005
- Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada, contendo 20
unidades do produto com peso entre 250 a 270 g.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
refor¢ado, resistenie ao impacto, devidamente lacrada.

UND

800

10.

PASTEL DE QUEWJO - PORGAO DE 250 G CONGELADA

ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA:

Salgade preparade com massa a base de farinha de trigo,
gordura, fermento e ovos, recheada com queijo mucarela e
congelado. Formate quadrado. A porcdo devera conter 20
uridades do produto e peso entre 250 a 270 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e
odor caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
apropriada para fritura propoercionando crocéncia ao produto,
recheio preparado com ingredientes frescos e entregue
congelado para consumo posterior. O produto ndo deverd
apresentar substancias estranhas, de gualguer natureza.

UND

700
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Rotulagé':;: de acordo com a Resolugéb 273 de 22/09/2005
- Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistenie,
transparente, atdxica, devidamente lagrada, contendo 20
unidades do produto com peso entre 2502270 g.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

11.

QUIBE COM QUEIJO MUCARELA - PORCAO DE 400 G
CONGELADA

ESPECIFICACAQO TECNICA DETALHADA:

Salgado preparado com massa a base de carne moida de
primeira qualidade, trigo partido e condimentos; recheio
fechado de queijo mugareia, pimenta, cebola e outros
condimentos, congelado. Formato rolico. A porgdo devera
conter 20 unidades do produio e peso entre 400 a 420.g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e
odor caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
apropriada para fritura proporcionando crocancia.ao produto,
recheio preparado com ingredientes. frescos e entregue
congelado para consumo posterior. O produto nao devera
apresentar substancias estranhas, de quaiquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugao 273 de 22/09/2005
- Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Afimentos e Alimentos Prontos Para Consumo {(ANVISA).

Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atoxica, devidamente lacrada. contendo 20
unidades com peso entre 400 a 4209.

Embalagem secundaria: Caixa plésfica ou de’ papeldo
reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada. '

UND

800

12.

QUIBE COM REQUEIJAO CREMOSO - SALGADO
CONGELADO

ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA: -

Salgado preparado com massa a base de carne moida de
primeira qualidade, trigo partido e condimentos; recheio
fechado de requeijac cremoso, pimenta, cebola e ouiros
condimentos; frito e posteriormente congelado. Formato tipo
“gota” e peso entre 120 a2 130 g. '

UND

400
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~-Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e

odor caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
apropriadamente frita proporcionando crocancia ao produto,
recheio preparado com ingredientes frescos e entregue
congelado para consumo posterior. O produto nao devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resoluc&o 273 de 22/09/2005
- Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA)

Embalagem primaria: Em saco pléstico virgem, resistente,
transparente, atoxica, devidamente tacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papelao
reforgado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

13.

ENROLADINHO DE QUEIJO - SALGADO ASSADO
RESFRIADO.

ESPECIFICACAQ TECNICA DETALHADA:

Salgado assado e posteriormente resfriado com massa a
base de farinha de trigo, ovos, éleo de soja, fermento
biolégico, sal e acgucar, recheado com gueijo. Farmato
caracteristico para este tipo de preparacéo, e peso médio de
125g podendo apresentar variagao de 05 gramas para mais
OU para menos. '

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e
odor caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
apropriadamente homogeneizada, proporcionando maciez
a0 produto, preparado com ingredientes frescos e entregue
pré-assado e resfriado para consumo posterior. O produto
nao devera apresentar substancias estranhas, de qualquer
natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugéo 273 de 22/08/2005
- Regulamento Tecnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos & Alimentos Prontos Para Consumao (ANVISA).

Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
refor¢ado, resistente ac impacto, devidamente lacrada.

UND

600

14.

MINI PIZZA - SALGADO ASSADO RESFRIADO
ESPECIFICACAQ TECNICA DETALHADA:

UND

600

/\S{D &
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Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura
e sal contendo recheio aberto de molho & base de fomate,
condimentado, presunto ralado, queijo mugcarela ralado e
orégano. Formato redondo com didmetro variando entre 15
cm a 17 cm e peso entre 120 2 130 G.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e
odor caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
assada apropriadamente sem indicios de fermentagao,
recheio preparado com ingredientes frescos e entregue
assado resfriado para consumo posterior. O produto ndo
devera apresentar substancias estranhas, de quaiquer
natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolucdo 273 de 22/09/2005
- Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem primaria: Em fiime plastico, resistente,
transparente, atoxica, devidamente lacrada. :

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papelao
reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

15.

TORTA DE FRANGO - SALGADO ASSADO RESFRIADO

ESPECIEICACAO TECNICA DETALHADA:

Salgado assado e posteriormente | resfnado com massa a
pase de farinha de trigo, ovos, ¢leo de soja, fermento
biolégico, sal e agucar, com recheio cremoso de frango.
Formato caracteristico deste tipo de salgado, e pesc médio
de 205g podendo apresentar variagéo de 05 gramas paré
mais ou para menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textuxfa, cor, sabor e
odor caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
apropriadamente homogeneizada, proporcionando maciez
ao produto, preparado com ingredientes frescos e entregue
pré-assado e resfriado para consumo posterior. O produto
n&o devera apresentar substancias estranhas, de qualquer
naiureza. '

Rotulagem: de acordo com a Resoclugdo 273 de 22/09/2005
- Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem primaria: Em saco piastico virgem, resistente,
transparente, atoxica, devidamente lacrada.

UND

500

A
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O%-r-Embalagem secundaria: Caixa piastica ot de papeldo |
reforgado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

4. CRITERIO DE JULGAMENTO

4.1. Observadas as demais condicdes deste Termo de Referéncia, o julgamento desta
licitac&o sera feito pelo critério de menor preco por global.

5. CONDICOES DE ENTREGA DO OBJETO

5.1. Fica entendido que a quantidade indicada & um mero referencial para formuiacéo da
proposta, e poderdo variar de acordo com as necessidades do Sesc, inexistindo
obrigatoriedade de aquisicio. | '

5.2. Fica entendido que caso haja desisténcia de um dos itens do lote a empresa contratada
estara desistindo do lote em sua totalidade.

5.3. O prazo de vigéncia da Ata de Registro de Preco sera de 12 '(doze) meses.

5.4. As entregas deverio ser realizadas de forma parcelada. O fiscal do contrato emitira a

Ordem de Compra e fara o pedido por e-mail ou telefone. Entregas serdo semanais e em
horéario comercial das 08h as 16h.

5.5. Devera ser entregue de forma parcelada, de acordo com as necessidades do Sesc Goias,
durante o periodo de 12 (doze) meses.

5.6. Os produtos deverdo atender a legislacdo vigente em relacio as Boas Praticas de
Fabricacao — Resclugdes: RDC N° 216 de 15/09/2004 & RDC N° 273 de 22/09/2005 ~ ANVISA
http.//portal.anvisa.gov.br/alimentos.

5.7. Os produtos deverdo ser de boa -qualidade, atendendo as normas regitamentares
estabelecidas pela ANVISA, entregues acondicionados em embalagens integras, conforme
descrito em cada item, dentro do prazo de validade, na temperatura adequada a sua perfeita
conservacac e em perfeitas condicdes de consumo. .

5.8. Temperatura de recebimento: salgados resfriados: maximo de 20°C / salgados
congelados: de - 12°C a -18° C. As temperaturas serfio monitoradas no momento do
recebimento. . : '

5.9. As entregas deverdo ser feitas por pessoal devidamente uniformizado, com jaleco e
orotetor de cabelos (boné ou touca capilar), portando cracha de identificacao da empresa.

- 5.10. Produtos em desacordo com o solicitado ou com problemas serdo devolvidos 2
contratada e deverio ser repostos, na mesma quantidade, sem 6nus adicional. ~

5.11. O objeto que for recusado devera ser substituido no prazo de ateé duas horas, a contar
da data e horério da notificacio sobre recusa do mesmo, sujeitando-se a contatada as
oenalidades previstas, em caso de ndo cumprimento do estabelecido.

2.12. A confirmagéao de recebimento ocorrera apés a conferéncia dos mesmos e das demais
condi¢des estabelecidas neste documento. -

3.13. Todos os objetos deverao respeitar a forma de armazenamento e embalagem para
zntrega, de acordo com as descrigdes contidas no tépico 3. Especiﬁcagﬁes_ Téc_nicas,

3. LOCAL DE ENTREGA E FATURAMENTOQO
3.1. SESC VILA BOA (CNPJ: 03.671.444/0018-95) — Itens: 1 a0 15

Razac Social: Servico Social do Comércic — SESC
l=nderego: Av. Deusdete Ferreira de Moura, qd.10, t.01, Setor Leste, Goias/GO. CEP: 76.600-
DBO. Telefone: Nao possui.

7. EXIGENCIAS DE HABILITAGAO

7.1. DOCUMENTOS RELATIVOS A HABILITACAO JURIDICA:

a} Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Sociai em vigor, devidamente registrado, em se
ratando de sociedades comerciais, e no caso de sociedades por agdes, acompanhadc dos
documentos de eleicho dos seus administradores e respectivas alteragbes, se houver,
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podendo ser r substituidos T por certidao snmpilflcada expedlda peia Junta Comercial da sede da
licitante; ou,

b) Comprovante de inscricdo do Ato Constitutivo, no caso de sociedades civis,

acompanhada de prova da diretoria em exercicio. Este documento podera ser substituido por
certidio, em breve relatorio, expedida pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas;

c) Documento comprobatério do representante legal da ficitante:

1, Copia da céduia de identidade do representante legal;

2. Procuragao, caso a licitante se faca representar por procurador.

7.2. DOCUMENTOS RELATIVOS A REGULARIDADE FISCAL:

a) Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministéric da Fazenda
-CNPJ;,

b) Prova de inscrigio no Cadastro de Contribuintes Estadual, reiativo ac domicilio ou sede
do licitante, pertinente a0 seu ramo de atividade e compativet com o objeto contratual;

¢) Certiddo Negativa ou Positiva com Efeitos de Negativa, de Débitos Relativos a Tributos
Federais e a Divida Ativa da Unido, que abrange inclusive as contribuicdes sociais;

d) Certidéo negativa ou positiva com efeito de negativa, de débitos junto a Fazenda
Estadual;

e} Certidao negativa ou positiva com efeito de negativa, de débitos junto a Fazenda
Municipal;

f) Certid4o de Regularidade Fiscal {CRF) junto a0 Fundo de Garantia por Tempo de Servi¢o
(FGTS), no cumprimento dos encargos instituidos. por lei; (exceto para Microempreendedor
individual - MEI).

7.3. DOCUMENTOS RELATIVOS A QUALIFICAGAO ECONOMICO — FINANCEIRA:

a) Certidao negativa de faléncia ou concordata, expedida pelo érgao competente ou cartorio
distribuidor da sede do licitante, emitida a menos de 90 (noventa) dias da data de abertura do
certame.

7.4. DOCUMENTOS RELATIVOS A REGULARIDADE TRABALHISTA:

a) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, expedida pelo Tribunal Superior do
Trabalho.

7.5. DOCUMENTOS RELATIVOS HABILITACAO TECNICA:

a) Devera constar Alvara de vigilancia Sanitaria ou Certidao de Situacio Cadastral Regular
emitida pela AGRODEFESA, ou documento que comprove situagéo regular com érgéo de
Fiscalizac&o Sanitaria. '

R

8. AMOSTRA:

8.1. A empresa licitante podera ser convocada para apresentar amostra do(s) item(s) ganho(s)
para verificacdo do cumprimento das especificagdes técnicas, no prazo de 05 (cinco) dias
corridos. As amostras serio entregues na Adm. Regional, sito a Av. 136, qd. [F47, It. 03-05-
07, Setor Marista, Goidnia/GO. CEP: 74. 180-040, acs cu1dados de Genystela ‘Medeiros.
Contato: 3221-0659.

8.2. A andlise da amostra sera reahzada pelo Sesc Goias em até 02 {dois) dias utels.

8.3. A empresa licitante sera desclassificada caso ndo comparega na data marcada ou nao
figue comprovado na avaliagdo técnica as caracteristicas solicitadas. Na hipotese do subitem
anterior, podera ser convocado o segunde colocado-na ordem de classificagdo, para a
apresentacéo de uma amostra no prazo de 05 (clnco) dias, conforme agendamento formal
entre as partes.

: S
. o
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3 utlllzado como critério de avallagao e Julgamento da amostra as caractenshcas
sensoriais do produto, no que se refere ac aspecto, cor, odor, textura e sabor. Identificando
se os produtos apresentam cor, odor e sabor.

9. OBRIGAGOES ENTRE AS PARTES
9.1. OBRIGACOES DA CONTRATADA
9.1.1. A contratada cumprira fielmente com as cbrigactes assumldas por meio deste
documento, podendo a contratante aplicar ao vencedor as penalidades previstas.
9.1.2. Cabe a contratada o cumprimento dos prazos de entrega, nas datas, condicées e local
definido, nas quantidades contratadas.
9.1.3. Em nenhuma hipétese a coniratada podera alegar desconhec&mento incompreenséoe,
duvidas ou esquecimento de qualquer detalhe especificado neste documento.
9.1.4. E obrigacdc da contratada, observar todos os procedimentos relacionados a
manipulacao dos géneros, preparo e distribuicdo de alimentos em conformidade com as
normas da Vigitdncia Sanitaria, de acordo com os dispositivos legais e regulamentares
aplicaveis.
3.1.5. Correra por conta da contratada qualquer prejuizo causado ac objeto em decorréncia
do transporte.

- 9.1.6. O transporte para a entrega dos produtos sera de responsabiiidade da contratada e
devera possuir certificado de vistoria, de acordo com a legislagao vigente, que podera ser
solicitado no ato da entrega dos produtos.

2.2, OBRIGACOES DA CONTRATANTE

2.1.1. O pagamento sera efetuado & contratada referente ao fornecimento em questao, no

prazo de até 15 (quinze) dias, apds a apresentacio da nota fiscal, devidamente atestada pelo

Sesc/G0.

%.1.2. Cabera ao Sesc/GO notificar a contratada, por escrito, quaisquer falhas, erros,

imperfeigdes ou irregularidades que encontrar nos materiais fornecidos, bem como, exigir o

sumprimento de todos os compromissos assumidos pela contratada, de acordo com este

lermo de referéncia e demais normas da Entidade.

3.1.3. Permitir aos funcionarios da contratada, o acesso as instalacdes relativas ac objeto do

presente documento, para efeito de execucéo do fornecimento.

3.1.4. Fiscalizar o exato cumprimento das condigbes estabelecidas neste documento, a

fiscalizagdo e o acompanhamento da execucdo do contrato por parte do contratante nao
zxcluem nem reduz a responsabilidade da contratada em relagao ao mesmo.

10. DA SUBCONTRATAGAO

10.1 A contratada nao podera transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo
parcialmente, as obrigagbes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestagtes a que
2sta obrigada.

t1. DA ADESAOQ AO REGISTRO DE PRECO

11.1. A Ata de Registro de Precos podera ser objeto de adeso pelo Departamento Nacicnal
do Sesc (DN}, Departamento Regional do Sesc (DR) com jurisdicdo em qualquer das bases
ferritoriais correspondentes, bem como, por todo servigo social auténomo, desde que nas
mesmas condigbes firmadas com o Sesc Goias, nos termos da Resolugio 1.252/2012
:Regulamento de Licitagbes e Contratos do Sesc).
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1.2. E)Wﬂ'dergﬁfé informara ao Goerénhcivamcﬂzlwarg‘éeu interesse em aderir a a Ata de Reglstro de

Prego.

11.3. O Gerenciador indicara ao Aderente os quantitativos de bens/servicos previstos no

instrumento convocatério, o fornecedor, as condigdes em que tiver sido registrado o preco e

o prazo de vigéncia do registro.

11.4. As aquisicBes por Aderente n&o poderdo ultrapassar 100% dos guantitativos previstos

no instrumento convocatorio;

14.5. As razdes da conveniéncia de aderir ao registro de preco cabem ao Aderente;

11.6. O pedido de ades&o ao Gerenciador € a contratacéo da aquisicdo de bens ou servigos

pelo Aderente com o fornecedor deverdo ser realizadas durante a vigéncia do registro de

preco;

11.7. O fornecimento ao Aderente devera observar as condigdes estabelecidas no registro

de preco e nao podera prejudicar as obrigagdes assumidas com o Gerenciador e ¢om 0s

Aderentes anteriores,;
11.8. O fornecedor podera optar por n&o contratar com o Aderente.

F

!

12. DA PROPOSTA

12.1. A proposta devera ser elaborada em papel timbrado, devidamente assmada e datada,
cbedecendo ac edital e seus anexos.

12.2. Preco unitario por item e valores totais, indicados em moeda corrente nacional {(com
apenas duas casas decimais apos a virgula), sendo precos fixos e irreajustaveis, incluindo
todos e quaisguer impostos incidentes, descontos, frete, mao de ‘obra, emolumentos,
contribuigbes previdenciarias, fiscais, sociais e parafiscais, que ‘sejam devidos em
decorréncia, direta ou indireta, da entrega do objeto da presente licitaggo;

12.1.1. Razdo Social completa da licitante e CNPJ, os quais deverdc ser os mesmos
constanies da documentacio;

12.1.2. Valor total que seré expresso em real e por extenso.

12.1.3. O prazo de validade da proposta, ndo podera ser inferior a 90 (novenia) dias;

12.1.4. Na omisséo de qualquer uma das exigéncias desta solicitagio, seré considerado o
aceite a todas condi¢des estabelecidas neste Termo de Referencna nao podendo ser alegado
desconhecimentc do mesmao.

13. PENALIDADES

13.1. Em caso de inadimplemento total, parcial, sem motivo de forca maior, a licitante estara
sujeita, no gue couber, e garantida a prévia defesa, as penalidades previstas na legislacao
aplicavel, para as seguintes hipdteses:

13.1.1. Por atraso injustificado ou por inexecucgao parcial:

a) Adverténcia; ’

b) Multa de 0,3% (zero virgula trés por cento) ao dia incidente sobre o valor correspondente
ao material ou servi¢o objeto desta licitagdo; -

¢} Suspensao temporaria de participar em licitagao e impedimento de contratar com o Sesc,
per um prazo de até 2 (dois) anos.

13.1.2. Por inexecucéo total do objeto desta I|01taga0

a) Adverténcia;

b} Multa de 10% (dez por cento} sobre o valor total do Contrato; e

¢} Suspensdo femporaria de participar em licitacdo e impedimento de contratar com o Sesc
por um prazo de até 2 {(dois) anos.

13.2. As multas estabelecidas neste item s&o independentes e terdo aplicacéo cumulativa e
consecutivamente, de acordo com as normas que regeram a licitacdc, mas somente serdo
definitivas depois de exaurida a fase de defesa prévia da empresa adjudicada;
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AR CQuando nao pagos em dinheiro pela empresa adjudicada, os valores das multas
eventuaimente aplicadas seréo deduzidos pelo Sesc/GO, dos pagamentos devidos e, quando
for o caso, cobrado judiciaimente;

13.4. . Quando se tratar de inexecugéo parcial, o vaior da multa sera proporcional ao produto
que deixou de ser entregue / servico gue deixou de ser executado;

13.5. Caso haja a recusa injustificada em assinar o Contrato no prazo de 03 (trés) dias Uteis,
a contar da data da convocagéo, a empresa estara sujeita & * prevista no 13.1.2, alinea “c” e
dara ao Sesc/GO o direito de homologar e adjudicar esta licitagdo aos ficitantes
remanescentes, na ordem de classificacao;

13.6. O prazo de convocagao para assinatura do contrato podera ser prorrogado uma vez,

por igual periodo, quando solicitado pela empresa, durante o seu transcurso, desde que
ocorra motivo justificade e aceito pelo Sesc/GO;

13.7. Em caso de reincidéncia por atraso injustificado sera a empresa penalizada nos termos
13.8. do art. 32, da Resolucio Sesc n®. 1.252/2012.

14. FISCALIZAGAOQ

14.1. Sesc Vila Boa -itens 01 a 15

Fiscal: Glauciane Silva de Paula Pereira Suplente: Polyanna de Jesus Redrigues —
— Assistente Técnico |l — Financeiro Assistenie Administrativo |l

Matricula: x0000 CPF: X000 00-xx Matricula: xxxxx CPF; Xxx XXX XXX-XX

15, RESPONSAVEL TECNICO
aenystela Medeiros de Aradjo
Coordenadora Técnica de Nutricio

16. RESPONSAVEIS PELO TERMO DE REFERENCIA

7 !{@

Glaucia Mekile&Salviano dos Santos
Assistente Administrativo da Sec¢ag de Estruturagcio de Documentos de Compras
Py

O T ST

Meﬁ? ﬁeﬁ‘gfaca Ramos

Lider Adjunto da Se¢&o de Estruturagao de
Documentos de Compras

Gerente de Logistica e Compras

Goiénia, 14 de junho de 2023.
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