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REGISTRO DE PREGOS PARA AQUISICAO DE PAES E QUITANDAS
1. DEFINIGAO DO OBJETO

Registro de precos para ¢ fornecimento de paes diversos e quitandas, para as unidades
Sesc Cidadania,” Sesc Campinas, Sesc Centro, Pousada Sesc Pirendpolis, Sesc
Universitario,” Sesc Faicalville,” Mesa Brasil Sesc,” Sesc Anapolis;” Sesc Jatai' e Sesc
ltumbiara para atendimento pelo periode de 12 meses.

2. JUSTIFICATIVA

Considerando que os referidos produtos alimenticios sdo de uso caontinuo nas unidades do
Sesc Goias, pois compdem o carddpio de lanches dos alunos da Educagéo Infantil e
Basica, preparacfes comercializadas nas lanchonetes e em eventos realizados, faz-se
necessaria a contratagic de empresa para o fornecimento de paes e quitandas para as
unidades requisitantes. '

3. ESPECIFICACOES TECNICAS

LOTE 01 - SESC CIDADANIA -

ITEM| ' DESCRIGAO QUANT | UNID | PERIODICIDADE DE ENTREGA
1 | PAC BRIOGHE 25 G - UND~" 10.000 | UND SEGUNDA A SABADO
2 Egt_:ri DE FORMA PACOTE COM450-500 G~} o0 | bt UMA VEZ NA SEMANA

PAOQ DE FORMA INTEGRAL PACCOTE COM
EM
3 |450.5006. PCT. 600 | PCT UMA VEZ NA SEMANA
4 | PAO PARA HOT DOG - 50 G - UND 800 | UND UMA VEZ EM JUNHO
BISCOITO DE QUEIJO PRONTO PARA
5 | CONSUMO TAMANHO PEQUENO (20 A 30 25 | ke UMA VEZ EM JANEIRG
G) - KG
BISCOITO SUICG DOCE FRITO PRONTO _
6 | PARA CONSUMO TAMANHO PEQUENO (20 | 25 | KG UMA VEZ EM JANEIRO
A320G)-KG
7 | BOLO MANE PELADO - KG 5 KG UMA VEZ EM JANEIROD
8 | COCADINHA 20 G - KG 10 | ke UMA VEZ EM JANEIRO
ENROLADINHO DE SALSICHA PRONTO
o | PARA CONSUMO TAMANHO PEQUENO (20 | 25 | KG UMA VEZ EM JANEIRO
A 30 G) - KG )
PAG DE QUEIIO TRADICIONAL PRONTO
10 | PARA CONSUMO TAMANHO PEQUENG (20 -] 20 | KG UMA VEZ EM JANEIRO
A 30 G) - KG
41 | PETIT FOUR CASADINHO DE GOIABA - KG 5 KG UMA VEZ EM JANEIRG
12 | PETIT FOUR PALITO DE CHOCOLATE -KG—| & KG UMA VEZ EM JANEIRO

RUM 214, QO 264, LT 27E, N® 43 » ST. AEROPORTO = CEP 74075-470 » GOIANIA - GOIAS



sascyo.com.by
B SOSCO0

B sescgoias
et o e e g s e e et

13 EETIT FOURRO OM CANELA -/ 5 K3 UMA VEZ EM JANEIRO

14 | ROSCA CASEIRA 25 G - KG (__f 20 K3 UMA VEZ EM JANEIRO

15 | ROSCA HUNGARA 30 G -KG 20 K3 UMA VEZ EM JANEIRO

16 | PAO FRANCES 25 G - KG 10000 | K3 SEGUNDA A SABADO
BROA DE FUBA DOCE-TAMANHO / - :

17 PEQUENO (20 A 30 G) - KG 5 K5 UMA VEZ EM JANEIRC
ENROLADINHO DE QUEND 25 G -

18 | SALGADO ASSADO PRONTO PARA b 25 K3 UMA VEZ EM JANEIRC
CONSUMO - KG ‘

7

19 | NHOQUE DOCE - KG ’ 10 K:3 UMA VEZ EM JANEIROQ
PALITC DE QUELJO PRONTO PARA . -~

20 CONSUMG - KG 10 K3 UMA VEZ EM JANEIRO
ENROLADINHO DE PRESUNTO E QUELIO 7 SR

21 | PRONTO PARA CONSUMD TAMANHO 25 K5 UMA VEZ EM JANEIRQ -
PEQUEND (20 A 30 G} - KG

LOTE 02 - SESC CAMPINAS
ITEM DESCR'IQAO ' QUANT | UNID | PERIODICIDADE DE ENTREGA

22 |NHOQUE DOCE - KG -~ 30 K3 CITO VEZES AD ANO
BOLO SABORES {CENOURA, .- -

23 FORMIGUEIRO, COCO) - KG 30 K3 OITO VEZES AD AND
ENROLADINHO DE QUEKO 25 G -

24 | SALGADQ ASSADO PRONTC PARA 30 K13 OITC VEZES AQ ANO
CONSUMO (20 A 30 G) - KG7

25 | BOLO MANE PELADO - KG-~ 30 Kis OITO VEZES AQ ANO
PAO DE QUEIJO TRABRICIONAL PRONTO -

26 | PARA CONSUMO TAMANHO PEQUENO (20 250 Ki3 UMA VEZ NA SEMANA
A30G)-KG

27 {ROSCAHUNGARA 30 G -KG” 280 K UMA VEZ NA SEMANA

28 |PAOMANDIZ25 G- UND- 10.000 | UND UMA VEZ NA SEWANA

29 |PAQ BRIOCHE 25 G - UND. 10.000 | UND UMA VEZ NA SEMANA

30 |PAD FRANCES 25G-KG - 450 K(; SEGUNDA A SABADO

LOTE 03 - SESC CENTRO

ITEM DESCRIGAO QUANT | UNID | PERIODICIDADE DE ENTREGA

PAQ PE FORMA PACOTE COM 450 - 500 G -

L .
3 PCT 420"/ PCT UMA VEZ NA SEMANA
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32 | CONSUMO TAMANHO PEQUENQ (20A 30" | 120 | KG | FEVEREIRO- OUTUBRO
G)- KG v .
33 | BOLO MANE PELADO - KG/ o 120 | KG FEVEREIRO - OUTUBRQ
BROA DE FUBA DOCE TANMANAG,
34 ]
PEQUENO (20 A 30 G} - KG 120 | KG FEVEREIRO - OUTUBRO
BROA DE MILHO SALGADA TAMANHO
35 | PEQUENO (20 A 30 G) - K&~ 120 | KG FEVEREIRG - OUTUBRO
PAO DE QUEWO TRADICIONAL PRONTO
36 |PARA CONSUMO TAMANHO PEQUENO (20 | 120 | KG MENSAL
A 30 G) - KG~~ )
37 |PAC FRANCES COM GERGELIM25G-KG/ | 60 | KG MENSAL
PAC SIRIO TAMANHO PEQUEND (15 A 20
3 | G)- PACOTE DE 200 G A 300 G - PCT 220 PCT MENSAL
38 |PETIT FOUR CASADINHO DE GOIABA -KG | 120 | KG MENSAL
40 | PETIT FOUR PALITO DE CHOCOLATE - KG 4 120 | KG MENSAL
yd
7
» E(EBTIT FOUR ROSQUINA COM CANELA | 10| g MENGAL
42 | PETIT FOUR ROSQUINHA DE QUELO -K@ | 120 | K& MENSAL
PETIT FOUR ROSQUINHA NATA PURA/
23 | coco . Ko . 120 | KG MENSAL
44 |ROSCA CASEIRA 25 G - UND 7.200 | UND UMA VEZ NA SEMANA
PAO PARA HAMBURGUER COM GERGELIM
1440 | UND MENSAL
4% 170 G- UND- L
46 | PAO BRIOCHE 25 G- UND™ -~ 4.000 | UND MENSAL
47 |PAO BRIOCHE 50 G -UND~ 1440 | UND SEGUNDA A SEXTA
48 | PAO DE BATATA 25 G- uyﬁ/ : 9.000 | UND UMA VEZ NA SEMANA
/ .
49 |PAOMANDI25G-UND” .- 9.000 | UND UMA VEZ NA SEMANA
vl
50 | PAC DE MILHO 25 G - UNB™ 9.000 | UND UMA VEZ NA SEMANA
51 | PAO FRANCES 25 G - KG” 2600 | KG SEGUNDA A SABADO
52 | PETIT FOUR ROSQUINHA DE QUEO -KG-'| 120 | KG MENSAL
LOTE 04 - POUSADA SESC PIRENOPOLIS
TEM| R DESCRIGAO - . | QUANT | UNID | PERIODICIDADE DE ENTREGA
BISCOITO DE POLVILHG ESCALDADY”
MANA
53 | SALGADO CASEIRO 10 A 15 G - KG 60 | KG UMA VEZ NA SE
o4 | EROA DE MILHO SALGADA TAMANHO 0 | o CARAMENTE
PEQUENO (20 A 30 G) - KG~
ENROLADINHO DE PRESUNTO E QUELIO
55 | PRONTO PARA CONSUMO TAMANHO 150 | KG  DIARIAMENTE
PEQUENO (20 A 30 G) - KG - ‘(
56 | NHOQUE DOGE - KG” 80 | KG UMA VEZ NA SEMANA
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s, | PALITO DE QUEliQ'PRONTO PARA 50 Ka UMA VEZ NA SEMANA
CONSUMG - KG~ _
PANETONE COM FRUTAS CRISTALIZADAS
y VEZ EM DEZEMBRO
58 | | UNIDADE 400 A 500 G - UND~ 43 jurD UMA
59 |PAC DE BATATA 25 G-UND" 4800 | UMD DIARIAMENTE
PAO DE FORMA INTEGRAL PACOTE COM .
; 250 | PCT | TRES VEZES NA SEMANA
80 1450-500G- PCT~
&1 Eé? DE FORMA PACOTE COM430-500G- | 59 | poT | TRES VEZES NA SEMANA
62 |{PAO DE MILHO 25 G - UND.-" 2.500 | UND DIARIAMENTE
63 | PAO MANDI 25 G - UND.~ 1.250 | UMD DIARIAMENTE
PAO PARA HAMBURGUER PACOTE COM N
64 | o0 A 200 G . POT 150 | POT |  TRES VEZES NA SEMANA
65 | o HOTDOG PACOTEDEAS0ASM0| o6 [poT|  TRES VEZES NA SEMANA
66 | PETIT FOUR GASADINHO DE GOIABA - K@ | 150 | KG UMA VEZ NA SEMANA
67 | PETIT FOUR FORMATO CORAGAD - KG* 50 kG UMA VEZ NA SEMANA
PETIT FOUR FO/R'MATO GRAVATINHA COM -
68 | IABADA - KG - 45 KG UMA VEZ NA SEMANA
69 | PETIT FOUR PALITO DE CHOCOLATE - KG 45 K3 UMA VEZ NA SEMANA
PETIT.FOUR ROSQUINHA COM CANELA -
0 | e 0 SQ 45 K3 UMA VEZ NA SEMANA ~
PETIT FOUR ROSQUINHA NATA PURA -
" | eoco. ko 45 K3 UMA VEZ NA SEMANA
72 |ROSCA CASEIRA 25 G - KG~~ 50 Ki3 DIARIAMENTE
73 | ROSCA HUNGARA 30 G - KG.~ 100 | K3 DIARIAMENTE
74 | TORRADA DE PAQ FRANCESDE 25G - k& | 250 [ ks DIARIAMENTE
BROA DE MILHO DOGE TAMANHD -
75 | bEQUEND (20A 30 G- KG 120 | K3 DIARIAMENTE
76 | COCADINMA 20 G -KG.~~ 150 | K3 DIARIAMENTE
ENROLADINHO DE QUEIJO 25 G -
77 | SALGADO ASSADO PRONTO PARA 180 | K3 DIARIAMENTE
CONSUMO - KG~
ENROLADINHO DE SALSICHA PRONTO
78 | PARA CONSUMQ TAMANHO PEQUENO (20 | 180 | K3 DIARIAMENTE
A30G)-KG .~
PAQ BRJOCHE 25 G SEM ADICAQ DE LEITE '
70| UNDS ¢ 500 | UND DIARIAMENTE
80 |PAO BRIOCHE 25 G - UND~ ’ 1.800 | UND DIARIAMENTE
81 |PAD FRANCES 256G - KG+ 1250 | K3 DIARIAMENTE
82 | PAD FRANCES 50 G - KG~" 250 | K DIARIAMENTE
83 | PAO FRANCES COM GERGELIM 25 G -KG” | 850 | KG DIARIAMENTE
PAC SIRIO GRANDE (50 A 60 G) - PACOTE ,
84 1 500 A 550 G PCT 30 | PCT| UMAVEZ EM DEZEMBRO
4
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LOTE 05 - SESC UNIVERSITARIO
ITEM DESCRICAO | QUANT | UNID | PERIODICIDADE DE ENTREGA
PAO BRIOCHE 25 G SEM ADICAQ D |
85 | UND ¢ ELEITE 540 | UND UMA VEZ AC MES
838 |PAOBRIOCHE 25 G - UND 11.000 | UND UMA VEZ NA SEMANA
87 | PAQ BRIOCHE 50 G - UND 720 | UND UMA VEZ NA SEMANA
88 |PAO DE BATATA 25 G- UND 5400 | UND UMA VEZ NA SEMANA
89 |PAOD DE MILHO 25 G - KG 115 | KG UMA VEZ NA SEMANA
90 | PAO MANDI 25 G - UND 9.380 | UND UMA VEZ NA SEMANA
91 | BOLO MANE PELADO - KG 144 | KG UMA VEZ EM JUNHO
BROA DE FUBA DOCE TAMANHO
92 | CEQUENG (20 A 30 C) - KG 190 | KG DIARIAMENTE
ENROLADINHO DE QUEIJO 25 G -
03 | SALGADO ASSADO PRONTO PARA 216 | KG UMA VEZ AD MES
CONSUMO - KG
94 ﬁé? DE FORMA PACOTE COM450-800G - | 40 | por | MA VEZ NA SEMANA
X 05 | PAQ FRANCES 25 G - KG 1500 | KG DIARIAMENTE
a5 | PAO PARA HAMSURGUER COM GERGELIM | .o | np UMA VEZ NA SEMANA
70 G- UND -
o7 gﬁic; E?RA HOT DOG PACOTEDE450A 500 0 | oot UMA VEZ NA SEMANA
98 | ROSCA CASEIRA 256 G - UND £.200 | UND UMA VEZ NA SEMANA
09 | ROSCA HUNGARA 30 G-KG 70 KG UMA VEZ NA SEMANA
100 | TORRADA DE PAQ FRANCES DE 25 G - KG 72 KG UMA VEZ EM JUNHO
LOTE 06 - SESC FAIGALVILLE
ITEM DESCRICAO QUANT | UNID | PERIODICIDADE DE ENTREGA
101 | PAO BRIOGHE 25 G SEM ADIGAO DE LEITE | 300 | UND SEMANAL
102 | PAC FRANCES 25 G - KG 2100 | KG DIARIAMENTE
103 | PAO FRANCES 50 G - KG 200 KG UMA VEZ POR SEMANA ‘
104 | PAQ PARAHOT DOG PACOTEDE 450 A500 | | o0 | por SEMANAL
- G-PCT
105 | ROSCA HUNGARA 30 G - KG 250 | KG MENSAL
106 | PAO DE MILHO 25 G - KG 150 | KG SEMANAL
107 | PAD BRIOCHE 25 G - UND 5.000 | UND SEMANAL
10 | BROA DE MILHO DOCE TAMANHG . o RES VEZES AG AND (]@
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108 PEQUENO (20 A 30 G) - KG 5 3 TRES VEZES AQ ANQ
ENROLADINHO BE PRESUNTO E QUELC ]
110 | PRONTO PARA CONSUMO TAMANHO 5 K3 TRES VEZES AQ ANO
PEQUENO (20 A 30 G) - KG
ENROLADINHC DE SALSICHA PRONTO
111 | PARA CONSUMO TAMANHO PEQUENO (20 5 K3 TRES VEZES AQ ANO
A 30 G)-KG
PALITG DE QUELJO PRONTO PARA O - .
M2 | CONSUMO - KG 10 K3 TRES VEZES AO ANO
113 | PETIT FOUR CASADINHO DE GOIABA - KG 5 K3 TRES VEZES AQ ANO
114 | PETIT FOUR FORMATO CORAGAQ - KG 5 K3 TRES VEZES AQ ANO
PETIT FOUR FORMATO GRAVATINHA COM . .
15 | 2 0IABADA - KG 5 K3 TRES VEZES AC ANO
PETIT FOUR ROSQUINHA NATA PURA -
M8 | oco - KG 5 K3 TRES VEZES AQ ANO —_
17 E(E;IT FOUR ROSQUINHA COM CANELA - 5 K3 TRES VEZES AO ANO
ENROLADINHO DE QUERQ 25 G -
118 | SALGADC ASSADO PRONTO PARA 200 K3 TRES VEZES AC ANO
CONSUMO - KG
119 PAC DE FORMA PACOTE COM 450 - 500 G - 000 | peT SEMANAL
PCT
120 | PAC MANDI 25 G - UND 5.000 | UMD MENSAL
PAC PARA HAMBURGUER PACOTE COM N
121 | e0 A 500 G- PCT 1400 | PCT SEMANAL
PAQ SIRIQ TAMANHO PEQUENQ (15 A 20 ' . .
122 G) - PACOTE DE 200 A 300 G - PCT 50 PUT TRES VEZES AQ ANQ
123 | PAO DE BATATA 25 G - UND 3.000 | UND SEMANAL
124 | ROSCA CASEIRA 25 G - KG 100 | K3 SEMANAL
LOTE 07 - MESA BRASIL SES?2
ITEM DESCRIGAO GQUANT | UNID | PERIODICIDADE DE ENTREGA
125 | PAD FRANCES 25 G - KG 360 K3 SEGUNDA A SEXTA
126 | PAO MANDI 256 G - UND 5760 | UMD | DUAS VEZES POR SEMANA
127 |PAQ DE MILHO 25 G - KG 144 K3 DUAS VEZES POR SEMANA
128 | ROSCA CASEIRA 25 G - KG 72 Kes UMA VEZ POR SEMANA
LOTE 68 — SESC ANAPOLIS
ITEM DESCRIGAO QUANT | UNID | PERIODICIDADE DE ENTREGA
129 | PAD BRIOGHE 25 G - UND 7.000 | UMD UMA VEZ POR SEMANA
130 | PAQO CARECA 25 G - UND 4000 | UND UMA VEZ POR SEMANA
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131 | PAO DE BATATA 25 G - UND 8.000 UND UMA VEZ POR SEMANA
PAO DE FOR
132 MA PACOTE COM 450 A 500 500 PCT SEMANAL
G-PCT
133 | PAQ DE MILHO 25 G - KG 120 KG UMA VEZ POR SEMANA
134 | PAQ FRANCES 25 G -KG 1500 | KG DIARIAMENTE
135 | PAD MANDI 25 G- UND 2.000 UND UMA VEZ POR SEMANA
PAO PARA HAMBURGUER PACOTE COM
136 450 A 500 G - PCT 60 PCT SEMANAL
PAQO PARA HOT DOG PACOTE COM 450 A
137 500 G - PCT H00 PCT SEMANAL
PAD SIRIO TAMANHO PEQUENOG {15 A 20
138 | 5) - PACOTE DE 200 A 300 G - PCT 126 | PCT SEMANAL
139 { ROSCA CASEIRA 25 G - UND 9.000 KG UMA VEZ POR SEMANA
140 |ROSCA HUNGARA 30 G - KG : 200 KG UMA VEZ POR SEMANA
ENROLADINHO DE QUEIIO — SALGADO
141 | ASSADO PRONTO PARA CONSUMOD 25 G 200 KG UMA VEZ POR SEMANA
-KG
LOTE 09 - SESC JATAI N
. : L PERIODICIDADE DE
FIEM _ DESCRICAD QUANT UNID ENTREGA
UMA VEZ POR
142 | PAC BRIQGHE 25 G - UND 5.600 UND SEMANA
_ UMA VEZ POR
143 | PAQ DE BATATA25G - UND 5.600 UND SEMANA
: - UMA VEZ POR
144 | PAD DE MILHO 25 G - UND 5.600 UND SEMANA
i45 { PAO FRANCES 50 G -KG 700 KG DIARIAMENTE
- UMA VEZ POR
146 | PAO MANDI 25 G - UND 5.600 UND SEMANA
UMA VEZ POR
147 { ROSCA CASEIRA 25 G - UND 5600 UND SEMANA
- - LOTE 10 — SESC ITUMBIARA
_ _ - ' - PERIODICIDADE
ITEM | R DESCRIGAO : QI._JANT UNID DE ENTREGA
148 | PAC FRANCES 50 G - UND 970 KG SEGUNDA A
SABADO
3.1 ESPECIFICAGOES TECNICAS DETALHADAS
3.1.1 PAOC BRIOCHE 25 G - UND
Ingredientes obrigatérios: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico que centenham
naturalmente proteinas formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas, ovos, agucar,
margarina, leite, fermento biol6gico, sal e demais ingredientes especificos para cada produto de _
acordo com sua classificagao. #‘
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poros finos e casca fina e macia.

Caracteristicas gerais: O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos &€ em perfeito estado de conservacéo. Sera rejeitado o péo
queimado ou malcozido. E permitida & fabrica¢#io de p&o com farinha de trigo enriquecida com
vitaminas e sais minerais,

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriguecida com acido folico & ferro, conforme
Resolucéo RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar
de acordo com a legislagac sanitaria. Ressaltamos que & proinbido o uso de bromato de potassio
em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparc de massas e nos produtos de panificagao,
segundo a Lein®. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricacdo e validade produto. O rétule deve constar a
denominacdo do produto de acordo com a RESOLUCAQ - RIC N® 252, DE 20 DE SETEMBRC
DE 2002/RESQLUGAQ - RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRC DE 2003 e alterages posteriores.
Embalagem primaria: Em polietilienc de baixa densidade, resistente, transparents, atdxica,
devidamente lacrada,

3.1.2 PAO BRIOCHE 50 G - UND -
Ingredientes obrigatdrios: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico que contenham
naturalmente proteinas formadoras de gliten ou adiciona:das das mesmas, ovos, aclcar,
margarina, leite, fermento biclégico, sal e demais ingredientes especificos para cada produto de
acordo com sua classificacao.

Produto obtido pela cocgdo da massa em formas, apresentands miolo eldstico &€ homogéneo, com
poros finos e casca fina e macia.

Caracteristicas gerais: O pac deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de mateéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de zonservagho. Sera rejeitado o pao
queimado ou malcozido. E permitida a fabricagcdo de pédo com farinha de trigo enriquecida com
vitaminas € sais minerais.

Atuaimente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido folico e ferro, conforme
Resolu¢do RDC n® 344, de 13 de dezembre de 2002. O uso d: aditives em alimentos deve estar
de acordo com a legislacho sanitaria. Ressaliamos que € proibido o usc de bromato de potassio
em qualguer quantidade, nas farinhas, nc preparo de massas € nos produtos de panificacéo,
segundo a Lei n® 10.273, de 5 de dezembro de 2001. '

Rotulagem: Deve constar a data de fabricagdo e validade produto. O rotulo deve constar a
denominag&o do produte de acordo com a RESOLUCAO - RDIC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO
DE 2002/RESOLUGCAQ — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragBes posteriores.
Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, fransparente, atéxica,
devidamente lacrada.

3.1.3 PAO DE FORMA PACOTE COM 450 - 500 G - PCT

Ingredientes obrigatérios: Farinha de trigo que contenham raturalmente proteinas formadoras
de gliten ou adicionadas das mesmas, agua, ¢ demais ingredientes especificos para cada
produto de acordo com sua classificacao.

Produto obtido pela cocgdo da massa em formas, apresentandc miolo elastico e homogéneo, com
poras finos e casca fina e macia.

Caracteristicas gerais: Produto obtido pela cocgéio da massa em formas, apresentando mioio
elastico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.

O péo deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservagéc. Sera rejeitade 0 pdo queimado ou malcozido. E
permitida a fabricagdo de pdo com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido fdlico e ferro, conforme
Resolucgo RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002,

O padréo microbioldgico deve cbedecer a legislacao vigente RESOLUCAQ-RDC N° 12, DE 02
DE JANEIRQ DE 2001.

O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislagdo sanitaria. Ressaltamaos
que ¢ proibido o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo
de massas ¢ nos produtes de panificag@o, segundo a Lei n® 10.273, de 5 de dezembro de 2001,
Aditives como gordura nao deverfo fazer parte do produto.
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Rotulagem: Deve obedecer a legislacdo vigente Resolucdo — RDC N°® 258, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAQ — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 € alteracdes
posteriores.

Embalagem primaria: Em polietieno de baixa densidade, resistente, transparente, atdxica,
devidamenie lacrada.

3.14 PAO DE FORMA INTEGRAL PACOTE COM 450 - 500 G - PCT
Ingredientes obrigatérios: Produto preparado, cbrigatoriamente, com farinha de trigo e farinha
de trigo integral e ou fibra de trigo e ou farelo de frigo, agua, sal e demais ingredientes especificos
cada produto de acordo com sua classificacdo.

Caracteristicas gerais: Produto obtido pela cocgdo da massa em formas, apresentandc miole
elastico e homogéneo, corn poros finos e casca fina @ macia.

O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira gualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos € em perfeito estado de conservagao. Sera rejeitado o péc queimado ou malcozido. E
permitida a fabricacdo de pao com farinha de frigo enriguecida com vitaminas e sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido folico & ferro, conforme
Resolugao RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002.

O padrac microbiologico deve obedecer a legislagéo vigente RESOLUCAO-RDC N° 12, DE 02
DE JANEIRO DE 2001, .

O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislagdo sanitaria. Ressaltamos
que & proibido o us¢ de bromato de potassio em qualguer guantidade, nas farinhas, no preparo
de massas e nos produtos de panificacio, segundo a Lei n®. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Aditivos como gordura n&o deverfo fazer parte do produto.

Rotulagem: Deve obedecer a legislagdo vigente Resoclugdo — RDC N° 258, DE 20 DE

SETEMBRO DE 2002/RESOLUGAO ~ RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragbes
postenocres.

Embalagem primaria: Em poiietilenc de baixa densidade, resistente, transparente, atéxica,
devidamente lacrada.

315 PAQPARA HOTDOG-50G -UND

Ingredientes obrigatdrios: & um produto obtido pela fermentagao de farinha de trigo, leite, ovos,
aclicar, 6leo e fermento bioldgico, & demais ingredientes especificos para cada produto de acordo
com sua classificacgo.

Produto obtido pela cocgéio da massa em formas, apresentando miolo elastico e homogeéneo, com
poros finos e casca fina € macia.

Caracteristicas gerais: O pac deve ser fabricado com materias primas de primeira gualidade,
isenios de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagdo. Sera rejeitado o pao
queimado ou maicozido. E permitida a fabricacio de p&o com farinha de trigo enriquecida com
vitaminas e sais minerais.

Atuaimente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriguecida comn &cido félico e ferro, conforme
Resolucao RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar
de acordo com a legislagdo sanitaria. Ressaltamos que é preibido 0 uso de bromato de potassic
em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas ¢ nos produtos de panificacao,
segundo a Lei n®. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. _
Rotulagem: Apresentar data de fabricagfio e validade. Deve obedecer a legislagao vigente
Resolucéoc — RDG N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO - RDC N° 360, DE 23
DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragdes posteriores.

Embalagem primaria: Em polietilenc de baixa densidade, resistente, fransparente, atoxica,
devidamente lacrada.

3.1.6 BISCOITO DE QUEIJG PRONTC PARA CONSUMO — TAMANHO PEQUENO {20 A 20
G)-KG

In}gredientes obrigatdrios: biscoito preparado com massa a base de fecula de mandioca, leite
integral pasteurizado, ovos, queljo curado de primeira qualidade, dleo veget_al, aclicar e
posteriormente frito. Formato eliptico, peso médio cada de 25 gramas, podendo variar em até 10
gramas para mais ou para menos. _
Caracteristicas gerais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de quitanda,
com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando maciez ao produta, preparado
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com inbredientes frescos @ entregue assado para consumo posterior. O produto ndo devera
apresentar substancias estranha de qualquer natureza.

Rotutagem: de acordo com & Resolugdo 273 de 22/09/2005 — Regulamento Tecnico para
Misturas para o Preparo de Alimentcs € Alimentos Prontos para Consumo (ANVISA).
Embalagem Primaria: em saco plastico virgem, resistente, transparente, atdxica ou em caixas
de isopor brancas devidamente lacradas.

3.1.7 BISCOITO SUIGO DOCE FRITO PRONTO PARA CONSUMO TAMANHO PEQUENO
{20 A 30 G) - KG

Ingredientes obrigatérios: biscoito preparado com massa & base de fécula de mandicca, leite
integral pasteurizado, ovos, queijo curado de primeira qualidade, ¢lec vegetal, agucar e
posteriormente frito. Formato oval, peso médio de 25 gramas, podendo variar em até 10 gramas
para mais ou para menos.

Caracteristicas gerais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de quitanda,
com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando maciez ac produto, preparado
com ingredientes frescos e entregue assade para consumc posterior. O produto ndo devera
apresentar substancias estranha de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resoluglo 273 de 22/08/2005 — Regulamento Té&cnico para s
Misturas para o Preparo de Alimentes e Alimentos Prontos para Consumo (ANVISA),
Embalagem Primaria: em saco plastico virgem, resistente, transparente, atéxica ou em caixas
de isopor brancas devidamente lacradas.

3.1.8 BOLO MANE PELADO -KG :

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, margarina, agicar,
coco ralado, massa de mandioca, leite integral, queijo curado, ovos e fermento guimico.
Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado com malérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagho. Serd rejeitado
queimado ou malcozido. E permitida a fabricacéo de da broa com farinha de trigo enriquecida
com vitaminas e sais minerais.

Atuaimente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido falico e ferro, conforme
Resolugdo RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso d= aditivos em alimentos deve estar
de acordo com & legislagdo sanitara. Ressallamos que é proibido © uso de bromato de potassic
em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparc de massus e nos produtos de panificagéo,
segundo a Lei n®. 10.273, de 5 de dezembra de 2001.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricacdo e validade produto. Q rofulo deve constar a
denominagdo do produto de acordo com a RESQOLUCAQ - RIXC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO
DE 2002/RESOLUCAQ — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRC DE 2003 e alteragbes posteriores.
Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente, atéxica, -
devidamente lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa de polipropileno, resistente ac impacto, devidamente lacrada.

3.1.8 COCADINHA 20 G - KG

Massa assada preparada & base de ovos, aglcar, leite condensado, coco ralado € manteiga.
Formato arredondado e peso medio da 20g, podendo variar 5 gramas para mais ou para menos.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, texiura, ¢or, sabor e ador caracteristicos desse tipc de
guitanda, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentagéo, preparados com
ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediatc. O praduto néo devera apresentar
substancias estranhas, de qualquer natureza Rotulagem: Deve constar a data de fabricacso e
validade produto. O rotulo deve constar a denominagéc do produto de acordo com a
RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N° 360, DE
23 DE DEZEMERO DE 2003 e alteragfies posteriores.

Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atéxica, devidamente
facrada.

Embalagem secundaria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

3.1.10ENROLADINHO DE SALSICHA PRONTO PARA COMSUMO - TAMANHO PEQUENO
(20 A 30 G) - KG
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Massa assada preparada & base de farinha de frigo, gordura e sal contendo recheio fechado de
molho a base de tomate, condimentado, presunto em fatia, queijo mugarela em fatia e orégano.
Formato retangular e peso medio de 259, podendo variar 10 gramas para mais ou para menos.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipe de
quitanda, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacao, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado para ¢onsumo imediato. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualguer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolucao 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas
Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo {(ANVISA).

Embalagem primdria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atdxica ou em caixas
de isopor brancas devidamente lacradas.

3.1.11PAO DE QUEIJO TRADICIONAL PRONTOQ PARA CONSUMO TAMANHO PEQUENO {20
A 30 G) - KG

Péo preparado com massa a base de polvilho doce, leite integral pasteurizado, ovos, queijo
curadc de primeira qualidade, dleo vegetal, sal e posteriormente assado. Formato oval e peso
médio de 35g, podendo variar em até 5 gramas para mais ou para menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, texiura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
quitanda, com massa apropriadamente homoegeneizada, proporcionando macisz ac produto,
preparado com ingredientes frescos e entregue pronto para consumo posterior. O produto ndo
devera apresentar substancias estranhas, de gualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas
Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo {(ANVISA).

Embalagem primdria: Em saco plastico virgem, resistente, fransparente, atdxica ou em caixas
de isopor brancas devidamente lacradas.

3.112PETIT FOUR CASADINHO DE GOIABA - KG

Biscoito tipo petit four preparade com massa a base de margarina ou manteiga de primeira
qualidade, aclcar e farinha de trigo e posteriormente assado. Biscoito pronto: dois biscoites
assados unidos com doce goiabada tipo sanduiche, e peso médio da 20g, podendo variar em 5
gramas para mais ou para menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecio, textura, cor, sabor e ador caracterfsticos desse tipo de
biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando maciez ao produto,
preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo posterior. O produto nao
deverad apresentar substancias estranhas, de qualquer hatureza. ' _
Rotulagem: de acordo com a Resolugéo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas
Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA}. _ _
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atoxica cu em caixas
de isopor brancas devidamente lacradas. ) o ‘
Embalagem secunddaria (opcional) em caixa de papeldo resistente, atoxica, devidamente
lacrada.

3.1.13PETIT FOUR PALITO DE CHOCOLATE - KG _ o
Biscoito tipo Petit four preparade com massa & base de margarina ou mantelga de primeira
qualidade, agticar e farinha de trigo e posteriormente assado, formato de palitc de 8 4 10 cm com
cobertura de chocolate, e peso médio da 20¢, podendo variar em at¢ 5 gramas para mais ou para
menos.

Caractsristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor € odor caracieristicos desse tipo de
biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando cropéncia ao produto,
preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo posterior. O produto ndo
devera apresentar substancias estranhas, de gualguer natureza. ‘ _
Rotulagem: de acordo com a Resolugao 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas
Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prentos Para Consumo (ANVISA). o ‘
Embalagem primaria: Em saco pléstico virgem, resistente, transparente, aioxica ou em caixas
de isopor brancas devidamente lacradas. : ‘ _ .
Embalagem secundaria (opcionai): em caixa de papelfo resistente, atéxica, devidamente
lacrada.
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"3 1 14PETIT FOUR ROSQUINHA COM CANELA -KG
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Biscoito tipo petit four preparado com massa a base de wargarina ou manteiga de pfimeira
qualidade, agucar, farinha de trigo e canela em po posteriormante assado, formato oval até 5 cm,
¢ peso medio da 15g, podendo variar em até 5 gramas para rais cu para menos. .
Caracteristicas sensorlais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando crocancia o produto,
preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo posterior. O produto nao
devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza. o
Rotulagem: de acordc com a Resolugéc 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas
Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA). _
Embalagem priméria: Em saco plastico virgem, resistente, lransparente, atoxica ou em caixas
de isopor brancas devidamente lacradas.

Embalagem secundaria (opcional): em caixa de papelau resistente, atdxica, devidamente

lacrada.

3.1.15ROSCA CASEIRA 25 G - UND QU UND _

Principais Ingredientes: Farinha de trigo enriquecido com ferro e acido folico, sal (cloreto de
sodio), agucar, margarina, leite integral, ovos e fermento biolagico. '
Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagéo. Sera rejeitado o pao
queimado ou maicozido. E permitida a fabricagio de rosca com farinha de trigo enriquecida com
vitaminas & sais minerais.

Atuaimente no Brasil tada farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferre, conforme
Resolugde RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso <le aditivos em alimentos deve estar
de acordo com a legislag&o sanitaria. Ressaltamos que é proibido o uso de bromato de potassio
em qualquer guantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificagao,
segundo a Lein® 10,273, de 5 de dezembro de 2001.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricagéo e validade produto. O rétulo deve constar a
denominagao do produto de acordo com a RESOLUCAQ - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO
DE 2002/RESOLUCAO - RDC N 360, DE 23 DE DEZEMBR?) DE 2003 e alteragbes posteriores.
Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade. resistente, transparente, atoxica,
devidamente lacrada.

3.1.16ROSCA HUNGARA 30 G - KG :

Ingredientes Obrigatérios: Farinha de trigo enriquecido con ferro e dcido falico que contenham
naturalmente proteinas formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas, sal, fermento
biologico, agua, agucar, margarina, leite integral, ovos e cobertura de calda caramelizada com
coco ralade.

Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de materia terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagéo. Seré rejeitado o péo
queimado ou malcozido. E permitida a fabricagio de rosca com farinha de trigo enriguecida com
vitaminas € sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de frigo deve ser enriquecida com acido folico e ferro, conforme
Resolugio RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso rle aditivos em alimentos deve estar
de acorde com a legislacdo sanitaria. Ressaltamos que € preibido o use de bromato de potassio
em qualguer quantidade, nas farinhas, no preparc de massas e nos produtos de panificagio,
segundo a Lei n® 10.273, de & de dezembro de 2001.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricacho e validade produto. O rétulo deve constar a
denominagao do produto de acordo com a RESOLUGAQ - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO
DE 2002/RESOLUGAO — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRC) DE 2003 e alteracdes posteriores.
Embalagem primaria: Em polistilenc de baixa densidade, resistente, transparente, atdxica,
devidamente lacrada.

3.1.17PAO FRANCES 25 G - KG

Ingredientes principais: Preparado obrigatoriamente, com farinha de trigo enriquecida com ferro
@ &cido folico, sal, melhorador de farinha, sal (cloreto de sadio;], aglicar, fermento bioldgico e agua.
Caracteristicas gerais: Se caracteriza paor apresentar casca crocante de cor uniforme castanho-
dourada e miolo de cor branco-creme de textura e granulagdo fina n&o uniforme.
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Ingredientes principais: Preparado obrigatoriamente, com farinha de trigo enriquecida com ferro
e acido fdlico, sal, melhorador de farinha, sal (cloreto de s6dio), aglicar, fermento bicldgico e agua.
Caracteristicas gerais: Se caracteriza por apresentar ¢asca crocante de cor uniforme castanho-
dourada e miolo de cor branco-creme de textura ¢ granufacto fina n&o uniforme.

O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos & em perfeito estadc de conservaco. Seré rejeitado ¢ pdo queimado ou malcozido. E
permitida a fabricac&o de pdo com farinha de trigo enriguecida com vitaminas e sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acidao félice e ferro, conforme
Resolugdo RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002.

O padrao microbioidgico deve obedecer a legislagdo vigente RESOLUCAO-RDC N° 12, DE 02
DE JANEIRO DE 2001.

© uso de aditivas em alimentos deve estar de acordo com a legislagao sanitaria. Ressaitamos
que & proibido o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo
de massas e nos produies de panificagdo, segundo a Lei n®. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Aditivos como gordura ndo deverao fazer parte do produio.

Rotulagem: Deve constar a data de fabrica¢do e validade produto. Deve obedecer a legislagéo
vigente Resolugao — RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUGAQ — RDC N° 360,
DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e slteracdes postericres.

Embalagem primaria: Empacotado em embalagem transparente e atoxico.

3.1.18BROA DE FUBA DOCE TAMANHO PEQUENO (20 A 30 G) - KG

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, dleo, fuba de
milho, agua, leite integral e ovos.

Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeiic estado de conservacdo. Sera rejeitado o pao
gueimado ou malcozido. E permitida a fabricagio de pao com farinha de trigo enriguecida com
vitaminags e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriguecida com acido folico e ferro, conforme
Resolugdo RDC n°® 344, de 13 de dezembre de 2002.

Q uso de aditivas em alimentos deve estar de acordo com a legislagae sanitaria. Ressaltamos
que ¢ proibido o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo
de massas € nos pradutos de panificagso, segunde a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001,
Aditivos como agucar & gordura ndo deverfio fazer parte do produto.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricagdo e validade produto. O rotulo deve constar a
denominacio do produto de acordo com a RESOLUCAD - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO
DE 2002/RESOLUCAQ — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 ¢ alterages posteriores.
Embalagem primaria: Em polietieno de baixa densidade, resistente, transparente, atdxica,
devidamente lacrada. :

3.1.19BROA DE MILHO DOCE TAMANHO PEQUENC (20 A 30 G) - KG

ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, dleo, fuba de
milho, agua, leite integral, aglicar e ovos.

Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeite estado de conservagao. Sera rejeitado o pdo
queimado ou malcozido. E permitida a fabricagéo de p&io com farinha de trigo enriguecida com
vifaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido folico e ferro, conforme
Resolugio RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002

O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislagdo sanitaria. Ressaltamos
gue ¢ proibido o use de bromate de potassio em gualgquer quantidade, nas farinhas, no preparo
de massas e nos produtos de panificagio, segundo a Lei n®. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Aditivos como agucar e gordura ndo deveréo fazer parte do produto.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricacdo e validade produto. O rétulo deve constar a
denominacao do produto de acorde com @ RESOLUGAO - RDC N 259, DE 20 DE SETEMBRO
DE 2002/RESOLUCAO — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragbes posteriores.
Embalagem primaria: Em polietieno de baixa densidade, resistente, transparente, atoxica,
devidamente lacrada. ﬁ{
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3.1.20ENROLADINHO DE QUEIJO ASSADO 25 G PRONTC PARA CONSUMO - KG

Massa assada preparada & base de farinha de trigo, gordura ¢ agicar contendo recheio fechado
de queiic fresco e coberto com calda de aglcar & coco em flucos. Formate rolico e peso médio
da 25g, podendo variar 10 gramas para mais ol para menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecio, textura, cor, sabor e udor caracterlsticos desse tipo de
salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de: fermentaclo, recheio e cobertura,
preparados com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato, O produto nao
devera apresentar substancias estranhas, de quaiquer natureza.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricag@c e validade produto. O rétulo deve constar a
denominacio do produto de acordo com a RESCLUCAQC - ROC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO
DE 2002/RESOLUCAQ — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRC DE 2003 e alteragdes posteriores.
Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atdxica, devidamente lacrada.
Embalagem secunddria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

3.1.21NHOQUE DOCE - KG

Massa assada preparada & base de farinha de trigo, fermente, acticar, manteiga e queijo ralado,
formato oval, achatado nas bordas, polvilhado com coco fresio e peso médio da 20g, podendo -
variar em ate § gramas para mais ou para menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e ador caracteristicos desse tipo de
quitanda, com massa assada apropriadamente sem indicics de fermentagdo, macia preparado
com ingredientes frescos e entregue assado para consumao imediato. O produto ndo devera
apresentar substincias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resclugdo 273 de 22/09/2005 - Fegulamento Tecnico para Misturas
Para o Prepara de Alimentos & Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem priméria: Em filme plastico, resistente, transparente, atéxica, devidamente lacrada.

3.1.22PALITO DE QUELIO PRONTO PARA CONSUMO - K

Biscoito preparado com massa a base de fécula de mandioca, lsite integral pasteurizado, ovos,
queijo curado de primeira qualidade, oleo vegetal, sal e posteriormente assado. Formato de palito
de 10 a 12 cm, e peso médio da 15g, podendo variar em até 10 gramas para mais ou para menos.
Caracteristicas senscriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
quitanda, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando crocéncia ao produto,
preparado com ingredigntes frescos e entregue assado para consumo posterior. C produto ndo
devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugio 273 de 22/09/2005 - F.eguiamento Técnico para Misturas
Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA). :
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, t-ansparente, atoxica ou em caixas
de isoper brancas devidamente lacradas.

3.1.23ENROLADINHO DE PRESUNTO E QUEIJO PRONTO PARA CONSUMO TAMANHO
PEQUEND (20 A 30 G) - KG

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura 2 sal contendo recheio fechado de
molho a base de tomate, condimentado, presunto em fatia, queijo mucarela em fatia e orégano.
Formato retangular € peso médio de 25g, podendo variar 10 gramas para mais ou para menos.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracterlsticos desse tipo de
quitanda, com massa assada apropriadamente sem indicios e fermentacdo, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado para consume imediato. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resclugdo 273 de 22/09/2005 - Fegulamento Técnico para Misturas
Para o Preparo de Alimentos & Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embatagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atéxica ou em caixas
de isopor brancas devidamente lacradas.

3.1.24PAO DE BATATA 25 G - UND
Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecide com ferro e acido falico que contenham
naturaimente proteinas formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas, fermento biolégico,
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“agucar, sal, margarina, leite, ovos, batate & demais ingredientes especificos para cada produto

de acordo com sua classificacio,

Caracteristicas gerais: O p&o deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos ¢ em perfeito estado de conservacio. Sera rejeitado o péo
queimado ou malcozido. E permitida a fabricagdo de pao com farinha de trigo enriguecida com
vitaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriguecida com acido fdlico e ferro, conforme
Resolucio RDC n°® 344, de 13 de dezembio de 2002. O uso de aditivos em alimenios deve estar
de acordo com a legislagéo sanitaria. Ressaltamos gue & proibido o uso de bromato de potassio
em qualquer quantidade, nas farinhas, no prepara de massas € nos produtos de panificagio,
segundo a Lein®. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricagdo e validade produte. O rotuio deve constar a
denominagao do produto de acordo com a RESOLUGAO - RDC N® 259, DE 20 DE SETEMBRO
DE 2002/RESOLUCAO — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragdes posteriores.
Embalagem primaria: Em polietiieno de baixa densidade, resistente, transparente, atdxica,
devidamente lacrada.

3.1.25PAQ FRANCES 50 G - KG

ingredientes principais: Preparado obrigatoriamente, com farinha de trige enriguecida com ferro
e acido folico, sal, melhorador de farinha, sal {cloreto de sadio}, aglcar, fermento bioldgico e agua.
Caracteristicas gerais: Se caracteriza por apresentar ¢asca crocante de cor uniforme castanho-
dourada & miolo de cor branco-creme de textura e granulacao fina ndo uniforme.

O pio deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservacao. Sera rejeitado o pao queimado ou malcozido. E
permitida a fabricacdo de p&c com farinha de triga enriquecida com vitaminas e sais minarais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido fdlico e ferro, conforme
Resolugédo RDC n® 344, de 13 de dezembreo de 2002.

O padrac microbiologico deve obedecer a legisiacdo vigante RESOLUCAO-RDC N° 12, DE 02
DE JANEIRC DE 2001.

O uso de aditivos em alimentos deve estar de acorde com a legisiagdo sanitaria. Ressaltamos
que & proibide o uso de bromato de potassio em qualquer guantidade, nas farinhas, no preparo
de massas e nos produtos de panificagéo, segundo a Lei n® 10.273, de 5§ de dezembro de 2001.
Aditivos como gordura ndo dever&o fazer parte do produtc.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricacéo e validade produto. Deve obedecer a legislagao
vigente Resolugao — RDC N°® 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUGAO ~ RDC N° 360,
DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e altera¢bes posterioras.

Embalagem primaria: Empacotado em embalagem transparente e atoxico.

3.1.26PAO MANDI 25 G — UND

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico que contenham
naturaimente proteinas formadoras de gluten ou adicionadas das mesmas, leite integral, ovos,
aclicar, fermento biclogico e demais ingredientes especificos para cada produto de acordo com
sua classificacio.

Caracteristicas gerais: O pio deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagao. Sera rejeitado o péo
queimado ou malcozide. E permitida a fabricagdo de pao com farinha de trigo enriquecida com
vitaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido folico e ferro, conforme
Resolugéio RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar
de acordo com a legislag#io sanitaria. Ressaltamos que & proibido o uso de bromato de potassio
em qualqusr quantidade, nas farinhas, no preparc de massas = nos produtes de panificagio,
segundo a Lei n® 10.273, de § de dezembro de 2001.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricac8o e validade produto. O rotulo deve constar a
denominacéo do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259 DE 20 DE SETEMBRO
DE 2002/RESOLUCAD — RDC N° 380, DE 23 DE DEZEMBRCQ DE 2003 e alteragdes posteriores.
Embaiagem primaria: Em polietilenc de baixa densidade, resistente, transparente, atoxica,
devidamente lacrada.
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Ingredientes principais: Farinha de trigo que contenham naturaimente proteinas formadoras de
glaten ou adicionadas das mesmas, agua, e demais ingredientes especificos para cada produto
de acordo com sua classificagao.

Produto obtido pela cocgao da massa em formas, apresentanda miolo elastico @ homogéngo, com
poros finos e casca fina e macia.

Caracteristicas gerais: Produto obtido pela cocgéo da massa em formas, apresentando miolo
elastico @ homogéneo, com paros finos e casca fina e macia.

O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de materia terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservagdo. Sera rejeitadn o pdo queimado ou malcozido. E
permitida a fabricagédo de péo com farinha de trige enriquecid:d com vitaminas e sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriguecida com acido fdlico e ferro, conforme
Resolugio RRC n® 344, de 13 de dezembro de 2002. _

O padrao microbioldgico deve obedecer a legislacéo vigente RESOLUCAO-RDC N° 12, DE 02
DE JANEIRO DE 2001.

O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legisiacio sanitéria. Ressaltamos
que & proibido ¢ uso de bromato de potassio em gualquer quantidade, nas farinhas, no preparo
de massas e nos produtos de panificacdo, segundo a Lei n®. 10.273, de & de dezembro de 2001.
Aditivos como gordura ndo deverdo fazer parte do produto.

Rotulagem: Deve cbedecer a legislacfo vigente ResolugBo — RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUGAQ — RDC N° 380, DE 23 DE DEZEMBRQ DE 2003 ¢ alteracoes
posteriores.

Embailagem primaria: Em polietiieno de baixa densidade, resistente, transparente, atdxica,
devidamente lacrada.

3.1.28PA0 PARA HOT DOG PACOTE DE 450 A 500 G - PCT

Ingredientes principais: £ um produto obtido pela fermentacao de farinha de trigo, leite, ovos,
aclcar, dleo e fermento bicldgico, e demais ingredientes especificos para cada produto de acordo
com sua classificagio.

Produto obtido pela cocgde da massa em formas, apresentand: miolo elastico e homogéneo, com
poros fincs e casca fina € macia.

Caracteristicas gerais: O pdo deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estadeo de conservagfio. Serda rejeitado o péo
gueimado ou malcozido. E permitida a fabricag@o de pao com farinha de trigo enriquecida com
vitaminas e saig minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de frigo deve ser enriquecida com Acido félico e ferro, conforme
Resclucdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar
de acordo com a legislagio sanitaria. Ressaltamos que é proibido ¢ uso de bromato de potassio
em quaiguer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas € nos produtos de panificacéo,
segundo a Lein®. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.

Rotulagem: Deve obedecer a legislacio vigente ResolugZo — RDC N° 259 DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAQ - RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragoes
posteriores.

Embalagem primaria: Em polietieno de baixa densidade, resistente, transparente, atdxica,
devidamente lacrada.

3.1.29PA0 SIRIOC TAMANHO PEQUENO (15 A 20 G) - PACC TE DE 200 A 300 GRAMAS - PCT
Ingredientes principais: Massa assada preparada a base de farinha de trigo, fermento, aclcar
e sal conhecida fambem como pao pita ou p&o arabe. Formato redondo, achatado tipo envelope
tipo “duas foihas” e pesc médio 55g, podendo variar em até 5 gramas para mais ou para menos.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de pao,
com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentagdo, recheio preparado com
ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto ndc devera apresentar
substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 - R egulamento Técnico para Misturas
Para ¢ Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA),

Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atdxica, devidamente lacrada.

16 RUA 31laA, OO0 26, LT 2VE. M0 A« D0 G R WQRTO & JE8 74075 470 =« GOIAMNES - GOLAS

.

v



ERnRou
R sescyoiag

5 AS
FL: ;

£ Be5000.C0MmEy

assi_A_

S

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acide fdlice que contenham
naturaimente proteinas formadoras de glaten ou adicionadas das mesmas, farinha de milhg ou
fub& de milhe, ovos, agtcar, margaring, leite, fermento biologico, sal, agua e demais ingredientes
especificos para cada produto de acorde com sua classificacao. .

Produto obtido pela cocgdo da massa em formas, apresentando miola elastico e homogéneo, com
poros finos & casca fina € macia.

Caracteristicas gerais: O péo deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagdo. Sera rejeitado o pio
queimado ou malcozido. E permitida a fabricacdo de pdo com farinha de trigo enriquecida com
vitaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com &cido félico e ferro, conforme
Resolugga RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002, O uso de aditives em alimentos deve estar
de acordo com a legislagio sanitaria. Ressaltamos que & proibido ¢ uso de bromato de potassic
em qualquer quantidade, nag farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificagéo,
segundo a Lei n® 10.273, de 5 de dezembro de 2001.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricagfio e validade produto. O rdtulo deve constar a
denominacdo do preduto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO
DE 2002/RESCLUCAQ — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 ¢ alteragdes posteriores.
Embalagem primaria: Em polictileno de haixa densidade, resistente, transparente, atdxica,
devidamente lacrada.

3.1.31BOLO SABORES (CENOURA, FORMIGUEIRO, COCQ) - KG

Ingredientes principais: Farinha de trige enriquecida com ferro e acido fdlico, dleo, agicar,
cenoura, ovos e fermento quimico.

Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado com materias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagao. Devera ser entregue
em pedagos de aproximadamente 50 gramas, podendo variar em ate § gramas para mais ou para
menos. Sera rejeitade queimado ou malcozide. E permitida a fabricacéo de bolo com farinha de
trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.

Atuaimente no Brasil foda farinha de trigo deve ser enriquecida com acide folico e ferro, conforme
Resolucdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar
de acordo com a legislacio sanitaria. Ressaltamos que & proibido o uso de bromato de potassio
em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificacao,
segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001,

Rotulagem: Deve constar a data de fabricagéo ¢ validade produto. O roiulo deve constar a
denominagae do produto de acorde com @ RESOLUGAD - RDC N° 259, DE 20 DE SETEM BRO
DE 2002/RESCOLUCAC ~ RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragGes posteriores.
Embalagem primaria: Em polietieno de baixa densidade, resistente, transparente, atdxica,
devidamente lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa de polipropileno, resistente ac impacto, devidamenie lacrada.

3.1.32BROA DE MILHO SALGADA TAMANHO PEQUENO (20 A 30 G) - KG

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico, dlec, fuba de
miiho, agua, leite integral, sal, condimentos & ovos. ) _
Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado corm matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasites e em perfeito estado de conservagéo. Sera rejeitado o pao
queimado ou malcozido. £ permitida a fabricagfio de pao com farinha de trigo enriquecida com
vitaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriguecida com acide félico e ferro, conforme
Resolugae RDC n® 344, de 13 de dezembre de 2002,

O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislacéo sanitaria. Ressaitamos
que & proibido o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo
de massas e nos produtos de panificagéo, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Aditivos como agucar e gordura ndo deverfio fazer parte do produto.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricagdo e validade produto. O rotulo deve constar a
denorninacao do produto de acordo com a RESOLUCAQ - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO
DE 2002/RESOLUCAQ — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragbes posteriores.
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‘Embalagem primaria: Em polietieno de baixa densidade, resistente, transparente, atoxica,
devidamente lacrada.

3.1.33PA0 FRANCES COM GERGELIM 25 G - KG

ingredientes principais: Preparado obrigatoriamente, com farinha de trigo enriquecida com ferro
e 4cido falico, sal, melhorader de farinha, sal (cloreto de s&dic), aglcar, fermento biologico, agua
e gergelim branco. :

Caracteristicas gerais: Se caracieriza por apresentar casca salpicada com gergelim branco,
consisténcia crocante de cor uniferme castanhe-dourada e minie de cor branco-creme de textura
& granulacao fina n&o uniforme.

O p&o deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservagéo. Sera rejeitado o pdo queimado ou malcozido. E
permitida a fabricagdo de péc com farinha de trigo enriguecida com vitaminas e sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro, confarme
Resolugdo REC n” 344, de 13 de dezembro de 2002,

O padrio microbiclogico deve obedecer a legislagédo vigente RESOLUCAQ-RDC N° 12, DE 02
DE JANEIRO DE 2001.

0O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com & legislagio sanitaria. Ressaltamos
gue & proibido ¢ uso de bromato de potassic em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo
de massas e nos produtcs de panificacée, segundo a Lei n®. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Aditivos como gordura néo deverdo fazer pane do produto.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricagdo e validade produto. Deve chedecer a legislagao
vigente Resolugao — RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAQ - RDC Ne 360,
DE 23 DE BEZEMBRO DE 2003 e alteragbes posteriores.

Embalagem primaria: Empacotado em embalagem transparente e atdxico.

3.1.34PAO PARA HAMBURGUER COM GERGELIM 70 G - JND

Ingredientes obrigatdrios: Farinha de trigo que contenham naturalmente proteinas formadoras
de gluten ou adicionadas das mesmas, agus, e demais ingredientes especificos para cada
produto de acordo com sua classificagio.

Froduto obtido pela cocgio da massa em formas, apresentand} miolo eldstico e homogénes, com
poros finos e casca fina @ macia.

Caracteristicas gerais: Produto obtido peia cocgéio da massa em formas, apresentando miolo
elastico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.

Q pac deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos ¢ em perfeito estado de conservacio. Serd rejeitado o p&o queimado ou maicozide. E
permitida a fabricagdo de péc com farinha de trigo enriquecids com vitaminas e sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecids com acido félico e ferro, conforme
Resolugdo RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso d= aditivos em alimenios deve estar
de acordo com a legislagio sanitaria. Ressaltamos que & proibido o uso de bromato de potassio
em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos produtes de panificacao,
gegundo a Lein® 10.273, de 5 de dezembro de 2601.

Rotulagem: Deve obedecer a legislacdo vigente Resoluciio — RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUGAQ — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragdes
posteriores.

Embalagem primaria: Empacotado em embalagem transparente e atoxico.

3.1.35TORRADA DE PAO FRANCES DE 25 G - KG

Produto oblido pela cocgio da massa em farmas, apresentands: miolo elastico e hamogéneo, com
poros finos e casca fina e macia.

ingredientes principais: Preparado obrigatoriamente, com farinha de trigo enriquecida com ferro
e acido félico, sal, metharador de farinha, sal (cloreto de s6dio), acticar, fermento hicldgico e agua.
Caracteristicas gerais: Se caracteriza peio corle e por anresentar casca crocante de cor
uniforme castanho-dourada e miolo de cor branco-creme cle textura e granulagao fina n&o
uniforms.

A torrada devera ser produzida com p&o fabricado com maté-ias primas de primeira gualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacdo e cada torrada deve
ter, aproximadamente, 25 gramas, podendo variar em até 5 gramas para mais ou para menos.

12 Rifo 332, G0 264, LT 2700 8 13 « % AURGHORTO = €8 FAPTFS-ATO = GRIAMIA - GOHAY ; ; f 7




- @ BERCO0.COm.
Feoorndndo & sescne

ek M sascyvias

Sera rejeitada a torrada que esteja gueimada. Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser
enriquecida com Acido félico e ferro, conforme Resolugfio RDC n® 344, de 13 de dezembro de
2002,

O padrao microbioldgico deve obedecer a legislacdo vigente RESOLUCAC-RDC N° 12, DE 02
DE JANEIRQ DE 2001,

G uso de aditivas em alimentos deve estar de acordo com a legislacéo sanitaria. Ressaltamos
dque ¢ proibido ¢ Uso de bromato de potéssio em gqualquer quantidade, nas farinhas, no preparo
de massas e nog produtos de panificagéo, segundo a Lei n® 10.273, de 5 de dezembro de 2001,
Aditivos como gordura ndo deverae fazer parte do produto.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricacao e validade produto. Deve obedecer a legislagdo
vigente Resolucdo — RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUGAC — RDC N° 360,
DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteracdes posteriores.

Embalagem primaria: Empacotado em embaiagem transparente e atdxico.

3.1.36PETIT FOUR ROSQUINHA DE QUENO - KG

Biscoito tipo Petit four preparado com massa a base de margarina ou manteiga de primeira
qualidade, sal, farinha de trigo e gueijo ralado postericrmente assado, formato oval até 5 om, e
peso medio da 15g, podendo variar em até & gramas para mais cu para menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
biscoitc, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando crocancia ao produto,
preparade com ingredientes frescas e entregue assado para consumo posterior. O produte ndo
devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugio 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas
Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumao (ANVISA).

Embalagem primdria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atoxica ou em caixas
de isopor brancas devidamente lacradas.

Embalagemn secundaria (opcional): em caixa de papelao resistente, atdxica, devidamente
lacrada.

3.1.37PETIT FOUR ROSQUINHA NATA PURA COCO - KG

Biscoito tipo petit four preparado com massa A base de margarina ou manteiga de primeira
qualidade, aglcar, farinha de trigo, leite de coco e pedacinho de coco ralade, formato anelar com
tamanho até 5 cm, e pesc médio da 15g, podendo variar em até § gramas para mais ou para
menocs.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor & odor caracteristicos desse tipo de
biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando crocancia ao produto,
preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo pasterior. O produto nao
devera apresentar substancias estranhas, de qualguer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugan 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas
Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prantos Para Consumo (ANVISA}.

Embatagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atoxica ou em caixas
de isopor brancas devidamente lacradas.

Embalagem secundaria (opcional): em caixa de papeldo resistente, atoxica, devidamente
lacrada.

3.1.38BISCOITO DE POLVILHO ESCALDADO SALGADO CASEIRO 10 A 15 GRAMAS - KG
Caracteristicas sensoriais: Produto caseiro obfido partir do escaldamento da fécula de
mandioca e acrescido de ovos. Biscoito de pelvilho salgado, crocante € de textura consistente
produzido a partir de polvilho doce, dleo de soja, ovos, agua e sal. Nao devera conter gliten,
conservantes, corantes ariificiais e lactose.

Reotulagem: de acordo com a Resolugho 2732 de 22/09/2005 - Regulamsanto Técnico para Misturas
Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atdxicas devidamente
lacradas.

Embalagem secundaria (opcional): em caixa de papeiao resistente, ataxicas, devidamente
lacradas.

3.1.39PANETONE COM FRUTAS CRISTALIZADAS 400 A 500 G - UND
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ingredientes especificos desse tipo de panificado, frutas cristalizadas ¢ aromatizantes envoitos
em papel manteiga com peso variando de 400g a 500g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor & odor caracteristicos desse tipo de
produto, com massa assada apropriadamente, macia, efastica, e sem indicios de fermentacao,
preparada com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produfo nao
devera apresentar substancias estranhas, de qualquer naturera,

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas
Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem primdaria: Embalagem plastica, resistente, transparente, atOxica, devidamente
lacrada.

3.1.40PETIT FOUR FORMATO CORAGAD - KG

Biscoito tipo petit four preparado com massa & base de margarina ou manteiga de primeira
qualidade, agticar & farinha de trigo e postericrmente assado, formato de coragdo de até 5cm, e
peso médic de 20g, podendo variar em até 5 gramas para mais ou para menos.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionanda crocancia ao produto,
preparado com ingredientes frescos € entregue assado para consumo posterior. O produto nao
devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotutagem: de acordo com a Reselucio 273 de 22/09/2005 - F.egulamento Técnico para Misturas
Para o Preparo de Alimenios e Alimentos Prontos Para Consumo {ANVISA).

Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atoxica ou em caixas
de isopor brancas devidamente lacradas.

Embalagem secundaria (opcional): em caixa de papelc resistente, atoxica, devidamente
iacrada.

3.1 41PETIT FOUR FORMATO GRAVATINHA COM GOIABADA - KG

Biscoito tipo petit four preparado com massa a hase de margarina ou manteiga de primeira
qualidade, ag¢lcar & farinha de frigo e posteriormente assade, formato de gravatinha recheado
com goiabada de até 5 cm, e peso médio da 20g, podendo em até 5 gramas para mais ou para
menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
bisccito, com massa apropriadamente hamogeneizada, proporcionando maciez ao produto,
preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo pasterior. O produte nao
devera apresentar substancias estranhas, de qualquer naturexa.

Rotulagem: de acordo com a Resolugde 273 de 22/09/2005 - Fegulamento Técnico para Misturas
Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA),

Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atoxica ou em caixas
de isopor brancas devidamente lacradas.

Fmbalagem gecundaria {opcional): em caixa de papeifo resistente, atéxica, devidamente
acrada.

3.1.42PAQ SIRIO TAMANHO GRANDE (50 A 60 G) - PACOTE 500 A 550 G - PCT

Massa assada preparada & base de farinha de trigo, fermento, agicar e sal conhecida também
comae pao pita ou péo arabe. Formato redondo, achatado tipo snvelope tipo “duas folhas” e peso
medio da 55g, podendo variar em até 5 gramas para mais ou para menos.

Caracteristicas gerais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de péo, com
massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacdo, recheio preparadoe com
ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. Q produto ndo deverd apresentar
substancias estranhas, de qualgquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 - Regulamentc Técnico para Misturas
Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem priméria: Em filme plastico, resistente, transpareate, atoxica, devidamente lacrada.

3.1.43PAQ BRIOCHE 25 G SEM ADIGAO DE LEITE - UND
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Caracteristicas gerais: O pao deve ser fabricado com materias primas de primeira gqualidade,
isentos de maiéria terrosa, parasitos € em perfeito estado de conservaco. Sera rejeitado o péo
queimado ou malcozido. E permitida a fabricagéo de pdo com farinha de trigo enriquecida com
vitaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com 4cido folico e ferro, conforme
Resolugdo RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar
de acordo com a legislacéo sanitaria. Ressaltamos que & proibido o uso de bromato de potassio
em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nes produtos de panificagdo,
segundo alein® 10273, de 5 de dezembro de 2001.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricagio e validade produto. O rotuio deve constar a
denominagao do produto de acordo com a RESOLUCAQ - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO
DE 2002/RESOLUGAQ —RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragdes posteriores,
Embalagem primaria: Em polictileno de baixa densidade, resistente, transparente, atoxica,
devidamente lacrada.

3.1.44 PAO CARECA 25 G. (UND)

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fofico que contenham
naturalmente proteinas formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas, ovos, aglicar,
margarina, leite, sal e demais ingredientes especificos para cada produto de acordo com sua
classificacio.

Produto obtido pela cocgéo da massa em formas, apresentande miolo elastico e homogéneo,
com poros finos e casca fina e macia.

Caracteristicas gerais: O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagfo, Serd rejeitado o pao
gueimado ou mal cozido. E permitida a fabricagdo de pao com farinha de trigo enriquecida com
vitaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido falico e ferro,
conforme Resolucio RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos
deve estar de acordo com a legisiagao sanitaria. Ressaitamos que & proibido o uso de bromato
de potassio em qualguer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de
panificacdo, segundo a Lei n° 10.273, de 5 de dezembro de 2001.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricago e validade produto. O rétulo deve constar a
denominagéo do produto de acordo com a RESOLUGAQ - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO
DE 2002/RESOLUCAC — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteracbes
posteriores.

Embalagem primaria: Em polietilene de baixa densidade, resistente, transparente, atoxica,
devidaments lacrada.

4. CRITERIO DE JULGAMENTO

4.1. Observadas as demais condigBes deste Termo de Referéncia, o julgamento desta

licitagdo sera feito pelo critério menor prego por lote.

5. CONDIGOES DE ENTREGA DO OBJETO

5.1 Fica entendido que caso haja desisténcia de um dos itens do lote a contratada estara

desistindo do lote na sua totalidade.
$.2 Fica entendido que as quantidades indicadas séio um mero referencial para formulacgao

da proposta, e poderao variar de acordo com as necessidades do Sesc Goias, inexistindo

obrigatoriedade de aquisicao.
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5.3 Os produtos devermn atender a Iégislagéo vigente em relagio as Boas Préticas de
Fabricacdo — Resoluctes: RDC N° 216 de 15/09/2004 e RDC N° 273 de 22/09/2005
ANVISA — htip:/fwww.anvisa.gov.brfalimentos.

5.4 As entregas deverao ser realizadas de forma parcelada no local referenciado no tépico
6. LOCAL DE ENTREGA E FATURAMENTO, conforme recessidade das unidades Sesc e
descrito nas 3. ESPECIFICACOES TECNICAS, em até (7 (sete) dias corridos a partir da
data do recebimento do pedido, feito por email,

5.5 Produtos em desacordo com o solicitado ou com problemas serdo devolvidos &
contratada e deverio ser repostos de forma imediata, na mesma gquantidade, sem énus
adicionait. i

5.6 Os produtos deverdo ser entregues acondicionados em embalagens integras,
conforme descrito nas especificagdes técnicas de cada item, em perfeitas condicSes de
consumo, na temperatura adequada a sua perfeita conservacdo, com validade de no
minimo 20 dias apés a data da entrega, para pio de forma, p&o de hamburguer e pao tipo
hot dog embalados de fabrica.

5.7 Os produtos pao francés, pdo mandi, péo brioche, pfo de batata, pao de milho, rosca
caseira, rosca hungara, broa de milho, Mané pelade, enraladinho de queijo, enroladinho de
presunto & queijo, enroladinho de salsicha e bolos deverdo ser fabricados no dia.

5.8 Os veiculos utilizados para o transporte dos produtos deverdo possuir certificado de
vistoria, atender as disposicies municipais efou estaduais sobre a mateéria, ser refrigerado
e manter perfeitas condicdes de higiene.

59 A seu critério, a Comissdo de Licitagao poderd solicitar que a equipe tecnica do
Sesc/Go faca visita as instalagbes do licitante classificado em primeire lugar para confirmar
as reais condicbes para atendimento do objeto desta licitagdo, conforme Resolugdo RDC
N° 216 de 15 de setembro de 2004 - Anvisa. Caso seja verificada a incapacidade do
atendimente, o licitante podera ser desclassificado, a critério da Comissao de Licitagdo.
5.10 As entregas deverdo ser feitas por pessoal devidamente uniformizado, com jaleco e
protetor de cabelos (boné ou touca capilar), portando cracha de identificacie da empresa
contratada.

6. LOCAL DE ENTREGA E FATURAMENTO

6.1 SESC CIDADANIA (03.671.444/0009-02) - Lote 01

Rua C-197, Esq. Av. C-198 e Rua C-224 - Jardim America. CEP: 74.270-040, Golania,
Goids. Fone: (62)3250-8071 ou (62)3250-808. Contato: Malvina.

6.2 SESC CAMPINAS (CNPJ: 03.671.444/0003-08) - |.ote 02

Endereco: Av. Rio Grande do Sul, n® 123, Setor Campinas, Goiania — GO CEP: 74520-070,
Fone: (62) 3522-6425. Contato: Camila

6.3 SESC CENTRO (CNPJ: 03.671.444/0004-90} - Lote 03
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Rua 15, esquina com a Rua 19 - Centro. CEP: 74.030-080, Goiania, Goias.
Fone: {62)3933-1741 ou (62)3933-1742. Contato: Larissy.

6.4 POUSADA SESC PIRENOPOLIS (CNPJ: 03.671.444/0010-38) - Lote 04
Rua dos Pireneus, n° 45 — Bairro Centro, CEP: 72.980-000, Pirenépolis, Goias. Fone: (62)
3331-1383. Contato: Maiza.

6.5 SESC UNIVERSITARIO (CNPJ: 03.671.444/0002-28) - Lote 05
Avenida Universitara, n® 1.749 - Setor Leste Universitaric. CEP: 74610-100, Goiania,
Goias. Fone: (62)3522-6166. Contato: Genystella.

6.6 SESC FAIGCALVILLE (CNP.): 03.671.444/0005-70) - Lote 06
Avenida Ipanema Qd. 234/236, n° 1.600, - Setor Faigalville. CEP: 74.350-010, Goiénia,
Goias. Fone: (62)3522-6300 ou (62)3522-6330. Contato: Ana Paula.

6.7 MESA BRASIL SESC {CNPJ: 03.671.444/0011-19) — Lote 07
Avenida Vera Cruz ¢/ Rua Caravelas, n°® 1021, Qd 45 A Lote 1 a 6 — Jardim Guanabara,
Goiania, Goias. Fone: (62)3522-9500 Contato: Nayara

6.8 SESC ANAPOLIS (CNPJ: 03.671.444/0006-51} — Lote 08
Avenida Santos Dumont Esq. Zeca Louza S/N Jundiai. Anapolis =Go. Telefones: (62) 3902-
6901 ou (62) 3802-6910. Contato: Thiago

6.9 SESC JATAI (03.671.444/0012-08) - Lote 09
Rua Deputado Costa Lima, n® 2034, Vila Santa Maria. Jatai, Goias. Telefones: (64)3605-
0129 e 3605-0130.

6.10 SESC ITUMBIARA (03.671.444/0002-28) — Lote 10
Rua Severiano de Paula, Qd. 02, Lt 17, Setor Bela Vista. ltumbiara, Goias. Telefones:
{(64)3430-5500

7. EXIGENCIAS DE HABILITAGAO
7.1 Documentos relativos a Habilitagdo Juridica:

a) Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado, em se
tratando de sociedades comerciais, € no caso de sociedades por agdes, acompanhado dos
documentos de eleicdo dos seus administradores e respectivas alteragbes, se houver,
podendao ser substituidos por certidao simplificada expedida pela Junta Comercial da sede
da licitante; ou,
h) Comprovante de inscrigdo do Ato Constitutivo, no caso de sociedades civis,
acompanhada de prova da diretoria em exercicio. Este documento podera ser substituido
por certidio, em breve relatorio, expedida pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas.
¢) Documento comprobatério do representante legal da licitante;

1. Copia da cédula de identidade do representante legal.
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2. Procuragao, caso a licitante se faga representar po: procurador.

7.2 Dacumentos relativos a Regularidade Fiscal:

a) Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessces Juridicas (CNPJ) do Ministério
da Fazenda — CNPJ/MF, cujo ramo de atividade seja compativel com ¢ objeto da presente
licitacdo;

b) Prava de inscrigdo no Cadastro de Contribuintes Estadual relativo ao domicilio ou sede
do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual,

¢) Certiddo Conjunta Negativa ou Positiva com Efeitos tie Negativa, de Débitos Relativos
a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unido, que atirange inclusive as contribuigbes
sociais;

d) Certiddc Negativa de Tributos Estaduais, ou Positiva com Efeitos de Negativa;

e) Certiddo Negativa de Tributos Municipais, ou Positiva com Efeitos de Negativa;

f) Certiddc de Regularidade Fiscal (CRF) junto ao Funde de Garantia por Tempo de
Servico (FGTS), no cumprimento dos encargos instituidos por lei {exceto para o

Empresario Individual-MEL);

7.3 Documentos relativos a qualificagdo Econdmico Financeira:
a} Certiddo negativa de faléncia ou concordata, expedlida peio distribuidor da sede do
licitante, emitida a menos de 90 (noventa) dias da data d= abertura do certame.

7.4 Documentos Relativos a4 Qualificagdo Técnica:

a) Juntamente com a documentacgdo de habilitagio devera constar Alvara de Vigilancia
Sanitaria, ou Certiddo de Situagio Cadastral Regular smitida pela AGRODEFESA, ou
documento que comprove situagao regular com Orgao de Fiscalizagdo Sanitéria;

7.5 Documentos relativos a Regularidade Trabalhista:

a) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, expedida pelo Tribuna! Superior
do Trabalho.

8. DA ADESAO AOQ REGISTRO DE PREGO

8.1. A Ata de Registro de Pregos podera ser objeto de ade:sdo pelo Departamento Nacicnal
do Sesc (DN), Departamento Regional do Sesc (DR) com jurisdigdo em qualguer das bases
territoriais correspondentes, bem como, por todo servico social auténomo, desde que nas
mesmas condi¢oes firmadas com o Sesc Goias, nos termos da Resolugdo 1.252/2012
(Regulamento de Licitages e Contratos do Sesc).
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8.2. O Aderente informara ac Gerenciador 0 seu interesse em aderir a Ata de "R'égi'étrb de
Preco.

8.3. © Gerenciador indicara ao Aderente os gquantitativos de bens/servicos previstos no
instrumento convocatdrio, o fornecedor, as condicdes em que tiver sido registrade o prego
e 0 prazo de vigéncia do registro.

8.4. As aquisigdes por Aderente nao poderao ultrapassar 100% dos quantitativos previstos
no instrumento convocatorio.

8.5. As razdes da conveniéncia de aderir ao registro de prego cabem ao Aderente.

8.6. O pedido de adesao ao Gerenciador e a contratacio da aquisicao de bens ou servigos
pelo Aderente com o fornecedor deverfio ser realizadas durante a vigéncia do registro de
preco.

8.7.0 fornecimento ac Aderente devera observar as condi¢gbes estabelecidas no registro
de preco e ndo podera prejudicar as obrigactes assumidas com ¢ Gerenciador e com os
Aderentes anteriores.

8.8. O fornecedor podera optar por ndo contratar com 6 Aderente.

9. OBRIGAGOES ENTRE AS PARTES
9.1. OBRIGACOES DA CONTRATADA

9.1.1 A contratada deverad cumprir fieimente com as obrigagbes assumidas por meio
deste Termo de Referéncia, podendo a contratante aplicar ao vencedor as sangdes
cabiveis previstas em contrato, em caso de ndo cumprimento do estabelecido.

9.1.2 Cabe a contratada o cumprimento dos prazos de entrega, nas datas, condigcbes e
local definido, nas quantidades contratadas.

9.1.3 Em nenhuma hipdtese a contratada podera alegar desconhecimento,
incompreensio, davidas ou esquecimento de qualquer detalhe especificado neste Termao
de Referéncia.

9.1.4 Correrd por conta da contratada qualquer prejuizo causado aos produtos em
decarréncia do transporie.

9.1.5 Cabe a contratada responsabilizar-se por despesas, tributos, encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comercials, taxas, fretes, seqguros, deslocamenic de pessoal, e
quaisquer outras que incidam ou venham a incidir na execucao do contrato.

9.1.6 As avarias que por ventura venham a ocorrer por parte de colaboradores da
contratada nos produtos durante a entrega serfo registradas sendo de sua inteira
responsabilidade.

9.1.7 Cabe a contratada consultar com antecedéncia os seus fornecedores quanto aos
prazos de entrega do material especificado, néo cabendo, portanto a justificativa de atraso
do fornecimento devido ao ndio cumprimento da entrega per parte do fornecedor.

9.2. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE
9.2.1 Os pagamentos serdo realizados em até 15 {(quinze) dias subsequentes a entrega

da nota figcal, desde que os materiais ou servigos tenham sido conferidos e aceitos pelo
Sesc Goias, e sera feito preferencialmente através de boleto bancario, ndo sendo possivel
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sua emissdo o pagamento poderd ser feito através de crédito em conta corrente da
empresa licitante contratada.

8.2.2 Cabera ao Sesc exigir o cumprimento de todos o3 compromissos assumidos peia
contratada, de acordo com este termo de referéncia e dernais normas da entidade.

9.2.3 Receber e fazer a conferéncia dos objetos e/ou servigos, no ato da entrega na
unidade solicitante.

9.2.4 Comunicar a contratada, por escrito, sobre imperfeigdes, falhas, ou irregularidades
verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido reparado ou corrigido.

9.2.5 Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagbes da contratada, através de
comissdo/servidor especiaimente designado, conforme item 14. FISCALIZAGCAC.

10. DA SUBCONTRATAGCAO

10.1 A contratada ndc podera transferir a terceiros, por qualguer forma, nem mesmo
parciaimente, as obrigacfes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestacdes a que .
esta obrigada.

11. DA PROPOSTA

11.1.1. A proposta devera ser elaborada em papel timbrado, datada, assinada, obedecende
ao edital e seus anexos;

11.1.2. Preco unitaric por item e valores totais, indicados em moeda corrente nacional (com
apenas duas casas decimais apds a virgula), sendo precos fixos e irreajustaveis, inctuinde
todos e quaisquer impostos incidentes, descontos, frets, mio de obra, emolumentos,
contribuicdes previdenciarias, fiscais, sociais e parafiscais, que sejam devidos em
decorréncia, direta ou indireta, da entrega do objeto da presente licitacao;

11.1.3. Razéo Social compieta da licitante e CNPJ, os quais dever3o ser os mesmos
constantes da documentagao;

11.1.4. Valor total que sera-expresso em real e por extenso.

11.1.5.C prazo de validade da proposta, ndo podera ser inferior a 80 (noventa) dias:

11.1.6. Na omissao de qualquer uma das exigéncias desta sclicitagio, sera considerado o

aceile a todas condigbes estabelecidas neste Termo di Referéncia, ndo podendo ser
alegado desconhecimento do mesmo.

12. DAS PENALIDADES

12.1. Em caso de inadimplemento total, parcial, sem mativo de forga maior, a licitante
estara sujeita, no que couber, e garantida a prévia defesa, as penalidades previstas na
legislacao aplicavel, para as seguintes hipdteses:

12.1.1 Por atraso injustificado ou por inexecucdo parciai:

a} Adverténcia;

b) Multa de 0.3% (zero virgula trés por cento) ac dia incidente sobre o valor correspondente
ao material ou servigo objeto desta licitagao;

¢) Suspensao temporaria de participar em licitagio e impedimento de contratar com o Sesc,
por um prazo de ate 2 (dois) anos.

12.1.2 Por inexecucio total do objeto desta licitacio:
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b) Multa de 0,3% (zero virgula frés por cento) zo dia incidente sobre o valor correspondente
ao material ou servigo objeto desta licitacéo;

¢) Suspensdo temporaria de participar em licitagio e impedimento de contratar com o Sesc,
por um prazo de até 2 (dois) anos.

12.1.2 Por inexecugao total do objeto desta licitag&o:
a) Adverténcia;
Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total do Contrato; e

b) Suspens3o temporaria de participar em licitag&o e impedimento de contratar com o Sesc,
por um praze de até 2 (dois) anos.

12.2 As multas estabelecidas neste item sdo independentes e terdo aplicag&o cumulativa
e consecutivamente, de acordo com as normas que regeram a licitagdo, mas somente
serdo definitivas depois de exaurida a fase de defesa prévia da empresa adjudicada.

12.3 Quando ndo pagos em dinheiro pela empresa adjudicada, os valores das multas
eventualmente apiicadas serdo deduzidos pelo Sesc, dos pagamentos devidos e, guando
for o caso, cobrade judicialimente.

12.4 Quando se tratar de inexecucgio parcial, o valor da multa sera proporcional ao produto
que deixou de ser entregue / servico que deixou de ser executado.

12.5 Caso haja a recusa injustificada em assinar o Contrato no prazo de 03 (trés) dias
Gteis, a contar da data da convocagio, a empresa estara sujeita a penalidade prevista no
12.1.2, alinea "¢" e dard ac Sesc o direito de homologar e adjudicar esta licitacdo aos
licitantes remanescentes, na ordem de classificagao.

12.6 O prazo de convocacao para assinatura do contrato podera ser prorrogado uma vez,
por igual perfodo, quando solicitado pela empresa, durante o seu transcurso, desde que
ocorra motivo justificado e aceito pelo Sesc.

12.7 Em caso de reincidéncia por atraso injustificado serd a empresa penalizada nos
termos do art. 32, da Resolucéo Sesc n®. 1.252/2012.

13. FISCALIZAGCAO

13.1  SESC CIDADANIA

Fiscal: Francisce Malvina Feitosa de Suplente: Flavia Herrero de Matos Lemos

Qliveira Duarte - Nutricionista Coordenadaora Administrativa ¢ Financeira

Matricula: 5027 CPF: 794.098.301-68 Matricula: 4553 CPF: 770.452.841-49
13.2 SESC CAMPINAS

Fiscal: Camila Carréa Spindler Suplenta: Nubia Esiér C. S. Silva

Nutricionista Assist. Administrativa

Matricuta: 6278 CPF: 707.514.471-83 Matricula: 9787 CPF: 930.486.101-20
13.3 SESC CENTRG

Fiscal: Larissy Barbosa Moreira Godoi Suplente: Matheus Caros C Fabiano

Mutricionista Assistente administrative

Matricula: 9792 CPF: 018.161.331-08 Matricula; 9875 CPF: 054.383.331-30
13.4 POUSADA SESC PIRENOPOLIS

Fiscal: Kamila Silva Pires Suplente: Hiara da Silva Modesto Oliveira

Nutricionista Assistente Técnico i

Matricuia: 10846 CPF: 021.704.981-85 Matricula: 5966 CPF: 859.926.901-15
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Fiscal: Genystela Medeiros de Araujo
Nutricionista
Matricula: 8112 CPF: 036.213.201-70

13.6 SESC FAIGALVILLE
Fiscal: Ana Paula Azevedo Lima
Assessar Técnico Il - Nutrigionista
Matricuta: 10170 CPF: 700.014.921-36

13.7 PROGRAMA MESA BRASIL

Fiscal: Nayara Modes Cintra
Matricula 8767 CPF. 047.051.921-50 Gerente
Mesa Brasil Sesc, em exercicio

13.8 SESC ANAPOLIS
Fiscal: Paulo Vitor de Lima
Matricuia: 10561 CPF: 941.501.091-68
Chefe de Seior '

13.9 SESC JATAI
Fiscal. Cristina Medeiros Carvalho
Assistente Técnico |
Matricula: 8294 CPF. 713.506.641-49

13.10 SESC ITUMBIARA
Fiscal: Fernanda Soares Barros
Encarregada de Servicos Gerais
Matricula: B557 CPF: 824.363.551-34

14. RESPONSAVEL TECNICO

Helen Maria Alves de Lima Tkaczuk
Coordenadora Técnica de Nutrigdo

Suplente: Clécia Rodrigues de Souza
Assistenls Administrative
Metriculz : 2393 CPF: 775.763.141-68

Suptente Michelli Bele dos S.Ferrgira
Assistenlz Administrativo
Matriculz: 5139 CPF: 004.410371-84

Suplente: Rulia Mayra Silva Ataide Ferreira
Assistenie Administrativo |l
Matriculiy: 8756 CRPF.020.530.841-46

Suplente:; Jarlene Santana Barbosa
Agsistenle Administrativo
Matricul:s: 9583 - CPF: 789.425.781-87

Suplente: Rayanne Alves Siqueira
Assistenle Administrativo Ili
Matricul:i: 9612 CPF: 034,728.051-02

Suplente: Maria Cleidiane de A, Galvdo
Assistenie Administrativo Ji|
Matriculz: 8952 CPF: 082.312.554-86

15. RESPONSAVEL PELA ELABORACAO DO TERMC! DE REFERENCIA

(Giidnia, 20 de dezembro de 2021.
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