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MINUTA

ANEXO Il
ATA DE REGISTRO DE PRECOS
PREGAO ELETRONICO N2 0125/2023-PG

O SERVICO SOCIAL DO COMERCIO - SESC, Administracdo Regional no Estado de Goids, entidade

sem fins lucrativos e de direito privado, estabelecido a ,
inscrito no CNPJ sob o n9...., neste ato representado(a) pelo(a) ...... (cargo e nome),
(estado civil), carteira de identidade n? , expedida pelo , inscrito no

CPF sob o n? , considerando o julgamento da licitagdo na modalidade de
Pregdo Eletronico, para REGISTRO DE PRECOS, RESOLVE registrar os pre¢cos da empresa
(razdo social), inscrita no CNPJ sob o n? , estabelecida no

(endereco), representada neste ato pelo (nome),

(estado civil), carteira de identidade n2 , expedida pela

, CPF n? , de acordo com a classificacdo por ela alcancada e na

quantidade cotada, atendendo as condi¢des previstas no edital do Pregao Eletronico n°
0125/2023-PG, que se regera em conformidade com a Resolugdo SESC n2 1.252/2012, de
06/06/2012, publicada no Diario Oficial da Unido, em 26 de julho de 2012, e em conformidade
com as disposi¢cOes a seguir:

1. DO OBIJETO

1.1. A presente Ata tem por objeto o registro de precos para o fornecimento de salgados
assados resfriados e congelados para a Unidade Sesc Vila Boa, pelo periodo de 12 (doze) meses.

1.2.  E parte integrante desta Ata o Edital e seus anexos relativo ao processo identificado no
preambulo, assim como a proposta vencedora, independentemente de transcricao.

2. DOS PREGOS, ESPECIFICACOES E QUANTITATIVOS

2.1. O preco registrado, as especificacbes do objeto, a quantidade e as demais condic¢des
ofertadas na proposta sado as que seguem:

UNIDADE
DE
MEDIDA

ITEM DESCRICAO/ESPECIFICACAO QTp | VALOR

UNITARIO

VALOR
TOTAL

AMERICANO DE PRESUNTO E QUENO - SALGADO ASSADO
RESFRIADO

ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA:

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e
sal contendo recheio fechado de molho a base de tomate,
condimentado, presunto em fatia, queijo mugarela em fatia e
1. orégano. Formato retangular e peso entre 120a 130 g. UND 1.000
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de salgado, com massa assada
apropriadamente sem indicios de fermentacdo, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue assado
resfriado para consumo posterior. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
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Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

AMERICANO DE SALSICHA - SALGADO ASSADO RESFRIADO
ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA:

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e
sal contendo recheio fechado de molho a base de tomate,
condimentado, salsicha fatiada cozida, queijo mucarela em
fatia e orégano. Formato retangular e peso entre 120a 130 g.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de salgado, com massa assada
apropriadamente sem indicios de fermentacdo, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue assado
resfriado para consumo posterior. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

UND

900

COXINHA DE FRANGO COM REQUEIJAO CREMOSO - PORGCAO
CONGELADA COM 20 UNIDADES

ESPECIFICACAQO TECNICA DETALHADA:

Salgado preparado com massa cozida a base de farinha de
trigo, leite e ovos, caldo de galinha e condimentos; recheio
fechado de frango cozido desfiado, requeijao cremoso, molho
a base de tomate, condimentado, podendo conter milho e
azeitona picada; envolto em ovos batidos, polvilhada com
farinha de rosca e posteriormente congelado. Formato tipo
“gota”. A porgao devera conter 20 unidades do produto e peso
entre 4002 420 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de salgado, com massa apropriada
para fritura proporcionando crocancia ao produto, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue congelado para
consumo posterior. O produto ndo deverd apresentar
substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atodxica, devidamente lacrada, contendo 20
unidades do produto com peso entre 400 a 420 g.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
refor¢ado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

UND

1.100
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COXINHA DE FRANGO COM REQUEIJAO CREMOSO - SALGADO
CONGELADO

ESPECIFICACAQO TECNICA DETALHADA:

Salgado preparado com massa cozida a base de farinha de
trigo, leite e ovos, caldo de galinha e condimentos; recheio
fechado de frango cozido desfiado, requeijdao cremoso, molho
a base de tomate, condimentado, podendo conter milho e
azeitona picada; envolta em ovos batidos, polvilhada com
farinha de rosca, frito e posteriormente congelado. Formato
tipo “gota” e peso entre 140 a 150 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
apropriadamente frita proporcionando crocancia ao produto,
recheio preparado com ingredientes frescos e entregue
congelado para consumo posterior. O produto ndo deverd
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

UND

1.500

CROQUETE DE CARNE - PORGAO CONGELADA COM 20
UNIDADES

ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA:

Salgado preparado com massa a base de carne moida de
primeira qualidade, farinha de trigo, sal, pimenta, alho, cebola
e outros condimentos, empanada com farinha de rosca e
congelado. Formato roli¢co. A porgao devera conter 20 unidades
do produto e peso entre 400 a 420 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de salgado, com massa apropriada
para fritura proporcionando crocancia ao produto, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue congelado para
consumo posterior. O produto ndo deverd apresentar
substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atodxica, devidamente lacrada, contendo 20
unidades do produto com peso entre 400 a 420 g.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

UND

400

CROQUETE DE FRANGO - PORCAO CONGELADA COM 20
UNIDADES

ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA:

Salgado preparado com massa a base de peito de frango
desfiado, farinha de trigo, sal, pimenta, alho, queijo ralado,
cebola e outros condimentos, empanada com farinha de rosca

UND

400
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e congelado. Formato rolico. A por¢cdo devera conter 20
unidades do produto e peso entre 400 a 420 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de salgado, com massa apropriada
para fritura proporcionando crocancia ao produto, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue congelado para
consumo posterior. O produto ndo deverd apresentar
substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada, contendo 20
unidades do produto com peso entre 400 a 420 g.

Embalagem secunddria: Caixa pldstica ou de papeldo
reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

ESFIRRA DE CARNE - SALGADO ASSADO RESFRIADO
ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA:

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e
sal contendo recheio fechado de carne moida de primeira
qualidade, cozida, molho a base de tomate condimentado.
Formato triangular e peso entre 120 a 130 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de salgado, com massa assada
apropriadamente sem indicios de fermentacdo, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue assado
resfriado para consumo posterior. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
reforgado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

UND

400

EMPADA - SALGADO ASSADO RESFRIADO

ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA:

Salgado assado e posteriormente resfriado com massa a base
de farinha de trigo, ovos, dleo de soja, fermento, sal e agucar,
recheado com frango, requeijdago, podendo conter
condimentos. Formato tipico deste tipo de salgado, e peso
médio de 125g podendo apresentar variagdo de 05 gramas
para mais ou para menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
apropriadamente homogeneizada, proporcionando maciez ao
produto, preparado com ingredientes frescos e entregue pré-
assado e resfriado para consumo posterior. O produto ndo
devera apresentar substdncias estranhas, de qualquer
natureza.

UND

600
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Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

PASTEL DE CARNE - PORCAO DE 250 G CONGELADA
ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA:

Salgado preparado com massa a base de farinha de trigo,
gordura, fermento e ovos, recheada com carne moida de
primeira qualidade cozida e condimentada com sal, pimenta,
alho, cebola e outros condimentos e congelado. Formato
guadrado. A por¢ao devera conter 20 unidades do produto e
peso entre 250 a 270 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de salgado, com massa apropriada
para fritura proporcionando crocancia ao produto, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue congelado para
consumo posterior. O produto ndo deverd apresentar
substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atodxica, devidamente lacrada, contendo 20
unidades do produto com peso entre 250 a 270 g.

Embalagem secunddria: Caixa pldstica ou de papeldo
reforgado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

UND

800

10.

PASTEL DE QUENO - PORCAO DE 250 G CONGELADA
ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA:

Salgado preparado com massa a base de farinha de trigo,
gordura, fermento e ovos, recheada com queijo mugarela e
congelado. Formato quadrado. A por¢do devera conter 20
unidades do produto e peso entre 250 a 270 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de salgado, com massa apropriada
para fritura proporcionando crocancia ao produto, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue congelado para
consumo posterior. O produto ndo deverd apresentar
substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atodxica, devidamente lacrada, contendo 20
unidades do produto com peso entre 250 a 270 g.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
refor¢ado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

UND

700

11.

QUIBE COM QUEIJO MUGARELA - PORGAO DE 400 G
CONGELADA
ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA:

UND

900
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Salgado preparado com massa a base de carne moida de
primeira qualidade, trigo partido e condimentos; recheio
fechado de queijo mucarela, pimenta, cebola e outros
condimentos, congelado. Formato rolico. A por¢do deverd
conter 20 unidades do produto e peso entre 400 a 420 g.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de salgado, com massa apropriada
para fritura proporcionando crocancia ao produto, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue congelado para
consumo posterior. O produto ndo deverd apresentar
substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada. contendo 20
unidades com peso entre 400 a 420 g.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

12.

QUIBE COM REQUEIJAO CREMOSO - SALGADO CONGELADO
ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA:

Salgado preparado com massa a base de carne moida de
primeira qualidade, trigo partido e condimentos; recheio
fechado de requeijdao cremoso, pimenta, cebola e outros
condimentos; frito e posteriormente congelado. Formato tipo
“gota” e peso entre 120 a 130 g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
apropriadamente frita proporcionando crocancia ao produto,
recheio preparado com ingredientes frescos e entregue
congelado para consumo posterior. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco pldstico virgem, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

UND

400

13.

ENROLADINHO DE QUENO - SALGADO ASSADO RESFRIADO
ESPECIFICACAQO TECNICA DETALHADA:

Salgado assado e posteriormente resfriado com massa a base
de farinha de trigo, ovos, dleo de soja, fermento bioldgico, sal
e acgucar, recheado com queijo. Formato caracteristico para
este tipo de preparagdo, e peso médio de 125g podendo
apresentar variagdo de 05 gramas para mais ou para menos.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
apropriadamente homogeneizada, proporcionando maciez ao
produto, preparado com ingredientes frescos e entregue pré-
assado e resfriado para consumo posterior. O produto ndo

UND

600
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devera apresentar substdncias estranhas, de qualquer
natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

14.

MINI PIZZA - SALGADO ASSADO RESFRIADO

ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA:

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e
sal contendo recheio aberto de molho a base de tomate,
condimentado, presunto ralado, queijo mucarela ralado e
orégano. Formato redondo com didmetro variando entre 15 cm
a 17 cm e peso entre 120a 130 G.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de salgado, com massa assada
apropriadamente sem indicios de fermentacdo, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue assado
resfriado para consumo posterior. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa pldstica ou de papeldo
reforgado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

UND

600

15.

TORTA DE FRANGO - SALGADO ASSADO RESFRIADO
ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA:

Salgado assado e posteriormente resfriado com massa a base
de farinha de trigo, ovos, dleo de soja, fermento bioldgico, sal
e acgucar, com recheio cremoso de frango. Formato
caracteristico deste tipo de salgado, e peso médio de 205g
podendo apresentar variagdo de 05 gramas para mais ou para
menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de salgado, com massa
apropriadamente homogeneizada, proporcionando maciez ao
produto, preparado com ingredientes frescos e entregue pré-
assado e resfriado para consumo posterior. O produto ndo
deverda apresentar substancias estranhas, de qualquer
natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa plastica ou de papeldo
refor¢ado, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

UND

500
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2.2. Alistagem das empresas que formam o cadastro de reserva e/ou aderiram aos pregos
referentes ao presente registro de pregos, consta como anexo a esta Ata.

2.3. O produto sera entregue de acordo com as necessidades das unidades do Sesc Goias,
mediante emissdo de contrato ou instrumento equivalente, que autorizara sua efetiva entrega
de acordo com as condigdes estabelecidas nesta Ata de Registro de Pregos.

3. DO PAGAMENTO, LOCAL DE ENTREGA E FATURAMENTO

3.1. Ospagamentos serao realizados em até 15 (quinze) dias subsequentes a entrega da nota
fiscal, desde que os produtos tenham sido conferidos e aceitos pelo Sesc Goias, e sera feito
preferencialmente através de boleto bancario. Nao sendo possivel sua emissdao o pagamento
poderad ser feito através de crédito em conta corrente da empresa licitante.

3.1.1. A empresa devera indicar em sua Nota Fiscal ou Fatura o banco, agéncia e conta
corrente, onde serd efetuado o crédito bancario referente a execucdo do objeto desta Licitacao,
desde que o mesmo tenha sido executado e aceito pelo Sesc/GO.

3.2. Os dados de faturamento da empresa contratada constantes na nota fiscal deverdo
estar vinculados a Ata de Registro de Precos, Contrato ou instrumento equivalente.

3.2.1. Se, durante a vigéncia dos documentos citados anteriormente, houver altera¢des no
contrato social da empresa tais como, CNPJ, razdo social, endereco, elas deverdo ser informadas
por meio formal a Secdo de Gestdo de Contratos do Sesc/GO.

3.3. O faturamento e local de entrega deverao ocorrer conforme abaixo:

Razao Social: Razdo Social: Servico Social do Comércio — SESC

CNPJ: 03.671.444/0018-95 Insc. Estadual: Isento

Endereco: Av. Deusdete Ferreira de Moura, qd.10, It.01, Setor Leste, Goids/GO — CEP : 76.600-
000.

3.4. Apos assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o fornecedor tera o prazo nele
fixado para entregar o objeto.

3.5 O objeto devera ser entregue de acordo com o Edital e seus anexos, com a proposta
vencedora da licitagdo, bem como as clausulas da presente Ata.

4. DA ADESAO

4.1. A Ata de Registro de Precos podera ser objeto de adesao pelo Departamento Nacional
do Sesc (DN), Departamento Regional do Sesc (DR) com jurisdicdo em qualquer das bases
territoriais correspondentes, bem como, por todo servico social autbnomo, desde que nas
mesmas condi¢des firmadas com o Sesc Goids, nos termos da Resolugcdo 1.252/2012
(Regulamento de LicitagGes e Contratos do Sesc).

4.2. O Aderente informara ao Gerenciador o seu interesse em aderir a Ata de Registro de
Preco.

4.3. O Gerenciador indicarda ao Aderente os quantitativos de bens/servicos previstos no
instrumento convocatdrio, o fornecedor, as condi¢cdes em que tiver sido registrado o preco e o
prazo de vigéncia do registro.

4.4. As aquisicoes por Aderente ndo poderdo ultrapassar 100% dos quantitativos previstos
no instrumento convocatorio.

4.5. Asrazbes da conveniéncia de aderir ao registro de preco cabem ao Aderente.
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4.6. O pedido de adesdao ao Gerenciador e a contratagao da aquisi¢ao de bens ou servigos
pelo Aderente com o fornecedor deverao ser realizadas durante a vigéncia do registro de preco.

4.7. O fornecimento ao Aderente deverd observar as condigdes estabelecidas no registro de
preco e ndo podera prejudicar as obriga¢des assumidas com o Gerenciador e com os Aderentes
anteriores.

4.8. O fornecedor poderd optar por nao contratar com o Aderente.

5. VALIDADE DA ATA

5.1. A Ata de Registro de Precos terd vigéncia de 12 (doze) meses a partir da data de sua
assinatura, podendo ser prorrogada, de acordo com o §12 do Art. 34 da Resolugcdo Sesc n?
1.252/2012.

5.2. Durante o prazo de validade desta Ata de Registro de Pregos, o Sesc/GO ndo estd
obrigado a adquirir o item objeto desta licitacdo, do licitante que teve seu preco registrado,
podendo até realizar contratagGes com terceiros sempre que se mostre mais vantajoso para a
Instituicdo este procedimento.

6. PENALIDADES

6.1. Em caso de inadimplemento total, parcial, sem motivo de forca maior, a licitante estara
sujeita, no que couber, e garantida a prévia defesa, as penalidades previstas na legislacdo
aplicavel, para as seguintes hipdteses:

6.1.1. Por atraso injustificado ou por inexecugdo parcial:

a) Adverténcia;

b) Multa de 0,3% (zero virgula trés por cento) ao dia incidente sobre o valor
correspondente ao material ou servico objeto desta licitacdo; e

c) Suspensdo temporaria de participar em licitacdo e impedimento de contratar com o

Sesc/GO, por um prazo de até 2 (dois) anos.
6.1.2. Porinexecucgdo total do objeto desta licitagao:

a) Adverténcia;
b) Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total do Contrato; e
c) Suspensdo temporaria de participar em licitacdo e impedimento de contratar com o

Sesc/GO, por um prazo de até 2 (dois) anos.

6.2. As multas estabelecidas neste item sdo independentes e terdo aplicagdo cumulativa e
consecutivamente, de acordo com as normas que regeram a licitacdo, mas somente serao
definitivas depois de exaurida a fase de defesa prévia da empresa adjudicada.

6.3. Quando ndo pagos em dinheiro pela empresa adjudicada, os valores das multas
eventualmente aplicadas serdo deduzidos pelo Sesc/GO, dos pagamentos devidos e, quando
for o caso, cobrado judicialmente.

6.4. Quando se tratar de inexecuc¢ao parcial, o valor da multa sera proporcional ao produto
que deixou de ser entregue / servico que deixou de ser executado.

6.5. Caso haja a recusa injustificada em assinar o Contrato no prazo de 03 (trés) dias uteis, a
contar da data da convocacdo, a empresa estard sujeita a suspensdo temporaria de participar
em licitacdo e impedimento de contratar com o Sesc/GO, por um prazo de até 2 (dois) anos e
dard ao Sesc/GO o direito de homologar e adjudicar esta licitagcdo aos licitantes remanescentes,
na ordem de classificacao.

6.5.1. O prazo de convocacdo para assinatura do contrato, poderd ser prorrogado uma vez,
por igual periodo, quando solicitado pela empresa, durante o seu transcurso, desde que ocorra
motivo justificado e aceito pelo Sesc/GO.

6.6. Em caso de reincidéncia por atraso injustificado serd a empresa penalizada nos termos
do art. 32, da Resolugdo Sesc n2. 1.252/2012.
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7. CONDICOES GERAIS
7.1.  Sedurante a vigéncia do Registro de Precos pactuado, este se mostrar superior ao prego
praticado pelo mercado, devera haver realinhamento, mediante manifestacao formal que sera
apresentada pelo Sesc/GO.
7.2. Seofornecedor ndo aceitar proceder ao realinhamento de precgos previsto no paragrafo
anterior, podera a critério do Sesc/GO, deixar de ter seu preco registrado.
7.3.  Os pregos registrados poderdo ser revistos em decorréncia de eventual redug¢ao dos
precos praticados no mercado ou de fato que eleve o custo do objeto registrado, cabendo ao
Sesc Goids promover as negociacdes junto ao(s) fornecedor(es).
7.4. Nao havendo éxito nas negociacOes, o Sesc Goids procederd com a revogacdo desta ata
de registro de precos, adotando as medidas cabiveis para obtencdo da contratacdo mais
vantajosa.
7.5. O cancelamento do registro do fornecedor, que serd formalizado por despacho da
Autoridade competente, assegurado o contraditério e a ampla defesa, ocorrerd nas seguintes
hipdoteses:
7.5.1. Descumprir as condicoes da ata de registro e preco;
7.5.2. Nao aceitar reduzir o preco registrado, quando se tornar inferior ao praticado pelo
mercado;
7.5.3. Quando, justificadamente, ndo for mais do interesse do SESC/GO.
7.5.3.1. Quando o cancelamento ocorrer por fato superveniente, decorrente de caso fortuito
ou forca maior, ou por conveniéncia administrativa, que prejudique o cumprimento da ata, o
fornecedor sera comunicado por escrito com, no minimo, 30 (trinta) dias de antecedéncia.
7.6.  Evedado efetuar acréscimos nos quantitativos fixados nesta Ata de Registro de Precos.
7.7. O fornecedor deverd manter atualizados seus dados cadastrais (telefones, enderecos
eletronicos) bem como quaisquer alteragdes em seu contrato social, apds a assinatura da
presente Ata de Registro de Precos.
8. FORO
8.1.  Fica eleito o Foro da Comarca de Goiania/GO, para dirimir quaisquer questdes oriundas
desta Ata de Registro de Precos.
E, por estarem justas e acordadas, as partes assinam a presente Ata de Registro de Pregos em
02 (duas) vias de igual teor e forma.

Goiania-GO, de de 2023

SERVICO SOCIAL DO COMERCIO — SESC

Representante Legal -

FORNECEDOR REGISTRADO

Representante Legal -
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