SES5C GO
FLi bl

Ass.: {
£ SesCyn.Ccomayy

Fecomércio @sescgo T SEDOC
Senal g sescgoias

ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA
REGISTRO DE PREGO PARA AQUISICAO DE CARNES BOVINAS, SUINAS, AVES E
PEIXES

1. DEFINICAO DO OBJETO
Aquisicao de carnes bovina, suinas, aves e peixes para atender a demanda da Unidade

Sesc Vila Boa pelo periodo de 12 (doze) meses em Sistema de Registro de Preco.

2. JUSTIFICATIVA
A utilizacdo de carnes bovinas, suinas, aves e peixes na unidade Sesc Vila Boa €

continuo, uma vez que o produto é essencial e necessario para compor as preparacdes diarias
de lanches e porgdes comercializadas na lanchonete, para compor as refei¢des - desjejum e
jantar oferecidas aos héspedes desta unidade de hospedagem. Dessa forma justifica-se a
aquisicao para o periodo de 12 (doze) meses.

3. ESPECIFICAGOES TECNICAS
3.1. QUADRO DESCRITIVO

ITEM DESCRIGAO / ESPECIFICAGAO UNIDADE QTD
DE MEDIDA
LOTE 01 - CARNE BOVINA
1 | ACEM BOVINO (RESFRIADO) KG 350
2 | ALCATRA BOVINA (RESFRIADO) KG 450
3 | CARNE SERENADA (RESFRIADA) KG 100
4 | CARNE DE SOL BOVINO (RESFRIADO) KG 250
5 | CONTRA FILE BOVINO (RESFRIADO) KG 500
6 | COXAO DURO BOVINO (RESFRIADO) KG 200
7 | CUPIM BOVINO (RESFRIADO) KG 150
8 | LAGARTO BOVINO (RESFRIADO) KG 150
9 | PATINHO BOVINO (RESFRIADO) KG 400
10 | RABADA EM PEDACO BOVINO (RESFRIADO) KG 100
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- . UNIDADE
ITEM DESCRIGAO / ESPECIFICACAO QTD
DE MEDIDA
LOTE 02 - CARNE SUINA
11 | PERNIL SUINO SEM OSSO CONGELADO KG 80
12 | COSTELINHA SUINA SEM SUAN CORTADA (CONGELADO) KG 50
13 | LOMBO SUINO CONGELADO KG 80
14 | LINGUICA SUINA FINA TEMPERADA (CONGELADO) KG 50
15 | PE DE PORCO CORTADO (CONGELADO) KG 60
16 | ORELHA DE PORCO INTEIRA E SEM PAPADA (CONGELADO) KG 60
17 | RABO DE PORCO CORTADO (CONGELADO) KG 60
18 | TOUCINHO DE BARRIGA PARA TORRESMO (CONGELADO) KG 100
~ B UNIDADE
ITEM DESCRIGCAO / ESPECIFICACAO QTD
DE MEDIDA
LOTE 03 - CARNE DE AVES
19 | FRANGO FILE (CONGELADO) KG 850
20 | FRANGO PEITO (CONGELADO) KG 850
21 | AVE NATALINA (CONGELADO) KG 30
22 | COXA E SOBRECOXA DESSOSSADO (CONGELADO) KG 150
23 | FRANGO COXA E SOBRECOXA (CONGELADO) KG 1.500
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LOTE 04 - PEIXES

24 | PEIXE FILE DE TILAPIA (CONGELADO) KG 200

25 | PEIXE PINTADO EM POSTA (CONGELADO) KG 300

3.2. ESPECIFICACAO TECNICA DETALHADA

3.2.1 ACEM BOVINO (RESFRIADO)

Carne bovina, pedago maior e mais macio do dianteiro bovino. Desossado e refilado.
Resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nio conter
formacéo de cristais de gelo. Auséncia de dgua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais
de recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem manchas
esverdeadas ou de outras cores que ndo sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 - instrucéo normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada a véacuo, por pega inteira individual, em saco plastico
transparente e atdxico, limpo, néo violado, resistente, que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo. A embalagem devera conter externamente 0s dados de
identificagéo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso
do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecao do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SIF.

3.2.2 ALCATRA (RESFRIADO)

Carne bovina desossada, refilada, sendo composta por miolo da alcatra/coracido da alcatra e
maminha. Resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nao conter
formacéo de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais
de recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem manchas
esverdeadas ou de outras cores que ndo sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrug&o normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por peca inteira individual, em saco plastico
transparente e atéxico, limpo, n3o violado, resistente, que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo. A embalagem deverd conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informacées nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso
do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de
inspec¢éo do SIE ou SIF.

RUA 31A, QD 26A, LT 27E, N® 43 » ST, AEROPORTO » CEP 74075-470 » GOIANIA - GOIAS



ESC GOIAS
1 l@f v
\SS.: :

“"é

TEEDCC e

£ sescgo.com.br
@ 588cgo
B sescgoias

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificago, procedéncia,
nJmero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SIF.

3.2.3 CARNE SERENADA (RESFRIADA)

Carne bovina, (coxdo mole, coxdo duro ou patinho), obtida pelo processo de salga e secagem.
O produto deve ser semi desidratado, a concentragdo de cloreto de sodio deve ser baixa,
entre 5,0 a 6,0%. Resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nao conter
formacao de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais
de recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem manchas
esverdeadas ou de outras cores que nao sejam caracteristicas do produto.

Fotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por peca inteira individual, em saco plastico
transparente e atéxico, limpo, néo violado, resistente, que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso
do produto, numero de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecao do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo, procedéncia,
ramero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢&o do SIE ou SIF.

3.2.4 CARNE DE SOL (RESFRIADO)

Carne bovina, (coxao mole, coxa0o duro ou patinho), obtida pelo processo de salga e secagem.
O produto deve ser semi desidratado, a concentracéo de cloreto de sédio deve ser baixa,
entre 5,0 a 6,0%. Resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nao conter
formacao de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais
de recongelamento. Consisténcia firme, nao amolecida e nem pegajosa. Sem manchas
esverdeadas ou de outras cores que néo sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 - instrucao normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por pega inteira individual, em saco plastico
transparente e atoxico, limpo, néo violado, resistente, que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificac@o, procedéncia, informacdes nutricionais, numero de lote, data de validade, peso
do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecao do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papelao reforcado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, numero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SIF.
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3.2.5 CONTRA FILE BOVINO (RESFRIADO)

Lombo bovino desossado, refilado e com camada de gordura. Deve ser retirada a “capa de
filé”, resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nao conter
formacao de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais
de recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida € nem pegajosa. Sem manchas
esverdeadas ou de outras cores que ndo sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por pega inteira individual, em saco plastico
transparente e atéxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagao, procedéncia, informac¢des nutricionais, numero de lote, data de validade, peso
do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecio do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papelao reforcado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SIF.

3.2.6 COXAO DURO (RESFRIADO)

Carne bovina desossada, refilada. Resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nio conter
formacéo de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais
de recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem manchas
esverdeadas ou de outras cores que n&o sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por peca inteira individual, em saco plastico
transparente e atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso
do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecgéo do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papelao reforcado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacao, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.

3.2.7 CUPIM BOVINO (RESFRIADO)

Carne bovina tipo cupim peca, de primeira qualidade, desossada, refilada com no maximo
10% de sebo. Resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nao conter
formag&o de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais
de recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem manchas
esverdeadas ou de outras cores que nio sejam caracteristicas do produto. Com auséncia de
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sujidades, parasitas e larvas e isenta de aditivos ou substancias estranhas ao produto que
sejam improéprias para o consumo ou que alterem suas caracteristicas naturais. O corte devera
estar isento de tecidos inferiores como ossos, cartilagens, aponeuroses, tenddes e coagulos.
Devera apresentar no maximo 10% de sebo e gordura.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instru¢éo normativa n°® 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por pega inteira individual, em saco plastico
transparente e atédxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacgdes nutricionais, numero de lote, data de validade, peso
do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo
do SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papelao reforcado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, numero de registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspegéo do SIF.

3.2.8 LAGARTO BOVINO (RESFRIADO)

Carne bovina com coloragado mais clara, formato arredondado, alongado e fino, desossado e
refilado. Resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. N&o conter
fcrmacao de cristais de gelo. Auséncia de adgua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais
de recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem manchas
esverdeadas ou de outras cores que n&do sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugéo normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada & vacuo, por pega inteira individual, em saco plastico
transparente e atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto
até o momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote, data de validade, peso
do produto, numero de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de
inspegédo do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papel&o reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
nGmero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspe¢ao do SIE ou SIF.

3.2.9 PATINHO BOVINO (RESFRIADO)

GCarne bovina desossada, moida. Resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nao conter
formacao de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais
de recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem manchas
esverdeadas ou de outras cores que nao sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrucdo normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).
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Embalagem priméria: deve ser embalada a vacuo, em saco plastico transparente e atoxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagao, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de
registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegéo do SIE ou SIF.
Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SIF.

3.2.10 RABADA BOVINA EM PEDAGCOS (RESFRIADO)

Obtida do rabo do animal sadio, limpa, sem residuo de couro, sem aditivos ou conservantes,
resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

Aspectos Sensoriais: proprio da espécie, odor préprio, isento de parasitos, larvas, fungos e
sem odor e sabor de rango. Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nao conter
formacao de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de sinais
de recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem manchas
esverdeadas ou de outras cores que ndo sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instru¢do normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada & vacuo, em pedacos, em saco plastico transparente
e atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento
do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote, data de validade, peso do produto,
numero de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegao do SIE
ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papelao reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, niimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SIF.

3.2.11 PERNIL SUINO SEM OSSO (CONGELADO)

Carne suina de pernil traseiro sem osso, refilado e congelado com temperatura de -12°C.
Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalado em saco plastico transparente e atdxico, limpo, néo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo, procedéncia, informacgdes
nutricionais, numero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no
Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificac&o, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, niimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do SIE ou SIF.
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3.2.12 COSTELINHA SUINA SEM SUAN CORTADA (CONGELADO)

Corte suino obtido da porgéo lombar do animal. Deve ser retirado o suan, e deve ser serrada
em pedacos medios de 8 cm. Congelada com temperatura de -12°c.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalado em saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informacdes
nutricionais, numero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no
Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papelao reforcado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacédo, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricuitura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢ao do SIE ou SIF.

3.2.13 LOMBO SUINO (CONGELADO)

Lombo de porco retirado da parte traseira do animal. Carne com baixo teor de gordura,
desossado, refilado. Congelada com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalado em saco plastico transparente e atéxico, limpo, nédo
v-olado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagcdo, procedéncia, informacdes
nutricionais, nimero de 16/24 lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no
Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo refor¢ado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
nimero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspe¢éo do SIE ou SIF.

3.2.14 LINGUICA SUINA FINA TEMPERADA (CONGELADA)
Produto obtido da carne de porco, adicionada de temperos e condimentos. Deve ter coloragéo
natural, indo do rosado ao avermelhado. Congelada com temperatura de -12°C.
Aspectos sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

otulagem: de acordo com a (portaria n® 371, de 04/09/97 - regulamento técnico para
rotulagem de alimentos - ministério da agricultura e do abastecimento, brasil.).
Embalagem primaria: deve ser embalado em saco plastico transparente e atdxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificag&o, procedéncia, informagoes
riutricionais, numero de lote, data de validade, peso do produto, numero de registro no
Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SIF.
Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacédo, procedéncia,
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numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SIF.

3.2.15 PE DE PORCO CORTADOS (CONGELADO)

Corte suino salgado, refilado e cortado em pedacos pequenos de 5 cm. Deve ser congelado
com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 - instrug&o normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalado em saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao, procedéncia, informacées
nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no
Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecio do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do SIE ou SIF.

3.2.16 ORELHA DE PORCO INTEIRA E SEM PAPADA (CONGELADO)

Corte suino salgado, refilado e inteiro. Deve ser congelada com temperatura de -12°C.
Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugao normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalado em saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificac&o, procedéncia, informagées
nutricionais, nimero de Iote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no
Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecgéo do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, numero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do SIE ou SIF.

3.2.17 RABO DE PORCO CORTADOS (CONGELADO)

Corte suino salgado, refilado e cortado em pedacos pequenos de 5 cm. Deve ser congelado
com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrug&o normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalado em saco plastico transparente e atéxico, limpo, n&o
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informacées
nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no
Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do SIE ou SIF.

RUA 31A, QD 26A, LT 27E, N2 43 » ST, AEROPORTO « CEP 74075-470 « GOIANIA - GOIAS



SESC GQJAS'

i (R

Ass.: . 12 SeS0g0. COM.DY
ﬂi Fecomercio B 585CHO

_SEDOC % Sena( gisascgoias

Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.

3.2.18 TOUCINHO DE BARRIGA PARA TORRESMO (CONGELADO)

Corte suino obtido da retirada do couro junto com a gordura do animal. Deve ser cortado em
pedacos pequenos de 3 cm. Congelada com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrug&o normativa n® 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalado em saco pléstico transparente e atoxico, limpo, nao
violado, resistente, que garanta a integridade do produto at¢é o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informagoes
nutricionais, numero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no
Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegéo do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢&o do SIE ou SIF.

3.2.19 FRANGO FILE (CONGELADO)
Corte do peito da ave, em filé, sem osso e sem cartilagem. Deve refilado e congelado com
temperatura de - 12°C.
Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

2otulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de novembro de
5005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).
Embalagem primaria: deve ser embalado em saco plastico transparente e atoxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informagdes
nutricionais, numero de lote, data de validade, peso do produto, numero de registro no
Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢ao do SIE ou SIF.

Embalagem secundéria: caixa de papeléo reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SIF.

3.2.20 FRANGO PEITO (CONGELADO)

Corte de ave, obtido da extragéo do térax do animal. Deve ser refilado e congelado com
temperatura de - 12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrucio normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalado em saco plastico transparente e atoxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao, procedéncia, informagoes
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nutricionais, numero de lote, data de validade, peso do produto, numero de registro no
Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacéo, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢ao do SIE ou SIF.

3.2.21 AVE NATALINA (CONGELADO)

Frango obtido a partir de linhagem especializada. Ave geneticamente modificada (resultados
das melhores linhagens de frangos). Possui mais carne quando comparado as demais aves
comercializadas. Possui coxas e peitos mais suculentos quando comparado ao “peru”. O
produto deve estar inteiro, temperado e congelado com temperatura de -12°c.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instru¢do normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalado em saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informacdes
nutricionais, numero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no
Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacio, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SIF.

3.2.22 COXA E SOBRECOXA DESOSSADO (CONGELADO)

Corte de ave, obtido da extragdo das coxas e sobrecoxas do animal. Deve ser refilado e
congelado com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instruc&o normativa n° 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalado em saco plastico transparente e atdxico, limpo, nao
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, numero de registro no
Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papelao reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecio do SIE ou SIF.

3.2.23 FRANGO COXA E SOBRECOXA (CONGELADO)

Corte de ave, obtido da extracdo das coxas e sobrecoxas do animal. Deve ser refilado e
congelado com temperatura de -12°.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.
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Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 - instrugdo normativa n® 22 de 24 de novembro de
2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalado em saco plastico transparente e atdxico, limpo, nao
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo, procedéncia, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, numero de registro no
Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecédo do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo refor¢ado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo, procedéncia,
nimero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegédo do SIE ou SIF.

3.2.24 PEIXE FILE DE TILAPIA (CONGELADO)

Obtido a partir de corte Unico longitudinal da por¢cdo muscular desde a parte imediatamente
posterior da cabega até o peduinculo caudal, no sentido paralelo a coluna vertebral. Obtido do
Oreochromis niloticus (tilapia do Nilo). Devera apresentar caracteristicas préprias da espécie:
peixe de agua doce, de escamas, carne de cor clara e sabor agradavel. Deve ser
suficientemente desenvolvido e apresentar-se integra, ndo devera ser de aspecto alterado,
mutilado, traumatizado ou deformado. N3o devera ser proveniente de aguas contaminadas
ou poluidas, nem recolhido ja morto. Deve estar em filés integros e sem pele. Deve atender
ans critérios microbiolégicos e parametros fisico-quimicos estabelecidos no Anexo na
Instrucdo Normativa n° 21, de 31 de marco de 2017. Deve ser congelado, mantido sob
temperatura n&o superior a -18°C, ndo deve conter impurezas ou substancias estranhas de
qualquer natureza. Deve atender as seguintes caracteristicas sensoriais: superficie limpa com
pigmentagdo caracteristica da espécie, musculatura firme e integra, auséncia de odor
amoniacal, ranco ou indicativo de putrefaga, ndo deve ter aspecto repugnante, anormalidades,
textura gelatinosa, pastosa ou esponjosa. E permitida a realizagdo de glaciamento do peixe
congelado, até o limite maximo de 12% do peso liquido declarado.

Embalagem primaria: deve ser embalado em saco plastico transparente e atdxico, limpo, nao
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificaco, procedéncia, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, niumero de registro no
Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo deinspecao do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papelédo reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
namero de lote, data de validade, peso total do produto, numero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SIF.

3.2.25 PEIXE PINTADO EM POSTA (CONGELADO)

Em posta, eviscerado, sendo removidas cabeca e nadadeira caudal, obtido da espécie
Pseudoplatystoma corruscans. Devera apresentar caracteristicas proprias da espécie: peixe
de couro, pouca gordura, obtido de agua doce. Deve ser suficientemente desenvolvido e
apresentar-se integra, nao devera ser de aspecto alterado, mutilado, traumatizado ou
deformado. N&o devera ser proveniente de aguas contaminadas ou poluidas, nem recolhido

ja morto. Deve ser cortado em postas de 02 cm. Deve atender aos critérios microbiolégicos e
~arametros fisico-quimicos estabelecidos no Anexo na Instrucdo Normativa n° 21, de 31 de
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marco de 2017. Deve ser congelado, mantido sob temperatura néo superior a -18°C, ndo deve
conter impurezas ou substancias estranhas de qualquer natureza. Deve atender as seguintes
caracteristicas sensoriais: superficie limpa com pigmentacdo caracteristica da espécie,
musculatura firme e integra que ndo se desprenda facilimente das espinhas e coluna vertebral
e preserve a conformagio dos miémeros e mioseptos, auséncia de odor amoniacal, rango ou
indicativo de putrefaca, ndo deve ter aspecto repugnante, anormalidades, textura gelatinosa,
pastosa ou esponjosa. E permitida a realizagdo de glaciamento do peixe congelado, até o
limite maximo de 12% do peso liquido declarado.

Embalagem priméaria: deve ser embalado em saco plastico transparente e atdxico, limpo, nao
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificac&o, procedéncia, informacdes
nutricionais, nimero de lote, data devalidade, peso do produto, numero de registro no
Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspe¢éo do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegéo do SIE ou SIF.

4. CRITERIO DE JULGAMENTO |
4.1. Observadas as demais condicbes deste Termo de Referéncia, o julgamento desta
licitacéo sera feito pelo critério de menor preco por lote.

5. CONDICOES DE ENTREGA DO OBJETO
5.1. As entregas deverao ser realizadas de forma parcelada, de acordo com a necessidade

da unidade SESC Vila Boa. Os pedidos serao feitos pelo fiscal do contrato ap6s emissao da
Ordem de Compra.

5.2. A contratada devera efetuar a entrega no prazo maximo de 05 (cinco) dias corridos apds
a solicitagao da contratante sob pena da aplicacdo das sancdes cabiveis.

5.3. O prazo de vigéncia da Ata de Registro de Preco sera de 12 (doze) meses contados a
partir da assinatura do mesmo.

5.4. A ata de Registro de Prego celebrada entre o Sesc Goids e a empresa vencedora da
licitacao, podera ser prorrogada, além do prazo estipulado neste Termo de Referéncia, até o
limite maximo de 60 (sessenta) meses, de acordo com a Resolucdo Sesc n® 1.252/12, art. 34,
§1°”.

5.5. Os produtos devem atender a legislacdo vigente em relacido as Boas Praticas de
Fabricacdo — Resolugdes: RDC N° 216 de 15/09/2004 e RDC N° 272 de 14/03/2019 ANVISA
— https://www.gov.br/anvisa/pt-br/assuntos/alimentos.

5.6. As quantidades estimadas no topico 3, sdo um mero referencial para formulacdo da
proposta, e poderao variar de acordo com as necessidades do Sesc Vila Boa, inexistindo
obrigatoriedade de aquisicio.

5.7. Os veiculos utilizados para o transporte dos produtos deverdo possuir certificado de
vistoria, que podera ser solicitado no ato da entrega, atender as disposi¢cées municipais e/ou
estaduais sobre a matéria, ser refrigerado e manter perfeitas condicées de higiene. As
temperaturas dos produtos serdo monitoradas no momento do recebimento.

5.8. As entregas deverdo ser feitas por pessoal devidamente uniformizado, com jaleco e
protetor de cabelos (boné ou touca capilar), portando cracha de identificacdo da empresa.
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5.9. A confirmacédo de recebimento ocorrera apés a conferéncia dos mesmos e das demais
condicdes estabelecidas neste Termo de Referéncia.

510. Todos os produtos deverdo ser entregues de acordo com o estabelecido nas
especificagbes técnicas detalhadas, acondicionados em embalagens integras, conforme
especificado em cada item, em perfeitas condigdes de consumo, na temperatura adequada a
sua perfeita conservagdo, com validade de no minimo 03 (trés) meses para os produtos
congelados e 03 (trés) dias para os produtos resfriados, sendo que na entrega do produto, a
data de fabricagdo maxima devera ser de 15 (quinze) dias para os produtos congelados e 03
(trés) dias para os produtos resfriados.

511. Temperatura de recebimento: ndo devera ser superior a -12°C (menos doze graus
Celsius) para carnes bovinas, suinas- e aves congeladas, para pescados ndo devera ser
superior a -18°C (menos dezoito graus Celsius), e entre 4 a 7°C (quatro a sete graus Celsius)
para produtos resfriados. Sera monitorado no momento do recebimento.

512. Produtos em desacordo com o solicitado ou com problemas serdo devolvidos a
contratada e deverdo ser repostos, na mesma quantidade, sem 6nus adicional, no prazo
maximo de 01 (um) dia corrido ap6s a notificacdo de descordo.

513. Enquanto ndo ocorrer a substituicdo ou troca do objeto deste Termo de Referéncia, a
empresa sera considerada em atraso e, em consequéncia, sujeita as penalidades.

514. O fornecedor se compromete a substituir ou repor o produto quando:

a) Houver na entrega embalagens danificadas, defeituosas ou inadequadas que exponham o
produto as contaminagdes e/ou deterioracao;

b) O produto ndo atender as legislagdes sanitarias em vigor, bem como outros referentes ao
produto em questao;

¢) Houver na entrega produtos deteriorados ou impréprios para 0 consumo;

d) O produto ndo apresentar condi¢ées adequadas quanto ao odor, cor e aspecto dentro do
prazo de validade.

6. LOCAL DE ENTREGA E FATURAMENTO.
6.1. SESC VILA BOA (CNPJ: 03.671.444/0018-95)

Razao Social: Servigo Social do Comércio — SESC
Endereco: Av. Deusdete Ferreira de Moura, qd.10, It.01, Setor Leste.
Cidade de Goias - GO CEP: 76.600-000

7. EXIGENCIAS DE HABILITAGAO

7.1. DOCUMENTOS RELATIVOS A HABILITAGAO JURIDICA:

a) Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado, em se
tratando de sociedades comerciais, € no caso de sociedades por a¢des, acompanhado dos
documentos de eleicdo dos seus administradores e respectivas alteragdes, se houver,
podendo ser substituidos por certiddo simplificada expedida pela Junta Comercial da sede da
licitante; ou,

b) Comprovante de inscrigdo do Ato Constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada
de prova da diretoria em exercicio. Este documento podera ser substituido por certidao, em
kreve relatério, expedida pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas;

¢) Documento comprobatério do representante legal da licitante:

1. Cépia da cédula de identidade do representante legal;

2. Procuracéo, caso a licitante se faga representar por procurador.
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7.2. DOCUMENTOS RELATIVOS A REGULARIDADE FISCAL:

a) Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda
— CNPJ;

b) Prova de inscrigdo no Cadastro de Contribuintes Estadual, relativo ao domicilio ou sede do
licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

c) Certiddo Negativa ou Positiva com Efeitos de Negativa, de Débitos Relativos a Tributos
Federais e a Divida Ativa da Unido, que abrange inclusive as contribuigdes sociais;

d) Certidao negativa ou positiva com efeito de negativa, de débitos junto a Fazenda Estadual:
e) Certidao negativa ou positiva com efeito de negativa, de débitos junto a Fazenda Municipal;
f) Certidéo de Regularidade Fiscal (CRF) junto ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo
(FGTS), no cumprimento dos encargos instituidos por lei; (exceto para Microempreendedor
Individual - MEI).

7.3. DOCUMENTOS RELATIVOS A QUALIFICAGAO ECONOMICO - FINANCEIRA:

a) Certidao negativa de faléncia ou concordata, expedida pelo érgdo competente ou cartério
distribuidor da sede do licitante, emitida a menos de 90 (noventa) dias da data de abertura do
certame.

7.4. DOCUMENTOS RELATIVOS A QUALIFICACAO TECNICA

a) Apresentar para fins de qualificacdo técnica no minimo 01 (um) atestado/declaracéo,
fornecido por pessoa juridico de direito publico ou privado, comprovando que o licitante ja
forneceu ou esta fornecendo bens de natureza compativel com o(s) objeto(s) do(s) lote(s)
arrematados, em quantidade que represente no minimo 30% (trinta por cento) do previsto
no(s) mesmo(s).

b) Sera permitido o somatério de atestados para efeito da comprovacao do item (a) dentre os
atestados pelo menos 1 (um) deles devera comprovar o fornecimento do quantitativo que
represente no minimo 15% (quinze por cento) do previsto no(s) lote(s) arrematado(s).

¢) Juntamente com a documentacdo de habilitacdo devera constar Alvara de Vigilancia
Sanitaria, ou Certiddo de Situacdo Cadastral Regular emitida pela AGRODEFESA, ou
documento que comprove situacdo regular com érgéo de Fiscalizacdo Sanitaria.

7.5. DOCUMENTOS RELATIVOS A REGULARIDADE TRABALHISTA:

a) Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, expedida pelo Tribunal Superior do
Trabalho.

8. OBRIGAGOES ENTRE AS PARTES

8.1. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

8.1.1. A contratada cumprira fielmente com as obrigacdes assumidas por meio deste Termo
de Referéncia, podendo a contratante aplicar ao vencedor as penalidades previstas;

8.1.2. Cabe a contratada o cumprimento dos prazos de entrega, nas datas, condi¢ées e local
definido, nas quantidades contratadas;

8.1.3. Em nenhuma hipétese a contratada podera alegar desconhecimento, incompreenséo,
duvidas ou esquecimento de qualquer detalhe especificado neste Termo de Referéncia:
8.14. E obrigacdo da contratada, observar todos os procedimentos relacionados a
manipulacdo dos géneros, preparo e distribuicdo de alimentos em conformidade com as
normas da Vigilancia Sanitaria, de acordo com os dispositivos legais e regulamentares
aplicaveis;

8.1.5. Correra por conta da contratada qualquer prejuizo causado ao objeto em decorréncia
do transporte;

RUA 31A, QD 26A, LT 27E, N2 43 + ST. AEROPORIC » CEP 74075-47C « GOIANIA - GOIAS
15



SESC GOIAS!
FLi_[RN

s o -
. , . 1 Ses0go.com.by
g S, Fecoméscio B 588040

EDOC 7 . SendL gisescgolas

8.2. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

8.2.1. O pagamento sera efetuado a Contratada referente ao fornecimento em questao, no
prazo de até 15 (quinze) dias, apos a apresentag&o da nota fiscal, devidamente atestada pelo
Sesc/GO;

8.2.2. Cabera ao Sesc/GO notificar a contratada, por escrito, quaisquer falhas, erros,
imperfeicdes ou irregularidades que encontrar nos materiais fornecidos, bem como, exigir o
cumprimento de todos os compromissos assumidos pela contratada, de acordo com este

termo de referéncia e demais normas da Entidade;

8.2.3. Permitir aos funcionarios da Contratada, o acesso as instalagdes relativas ao objeto

do presente Termo de Referéncia, para efeito de execugéo do fornecimento;

8.2.4. Fiscalizar o exato cumprimento das’ condicdes estabelecidas neste Termo de
veferéncia, a fiscalizacdo e o acompanhamento da execugédo do Contrato por parte do

Contratante ndo excluem nem reduz a responsabilidade da Contratada em relagdo ao mesmo.

¢. DA SUBCONTRATAGAO
9.1. A contratada ndo podera transferir a terceiros, por qualquer fc_)rm'a', nem mesmo

parcialmente, as obrigagdes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestacdes a que
esta obrigada.

10. DA ADESAO AO REGISTRO DE PRECO :

10.1. A Ata de Registro de Precos podera ser objeto de ades&o pelo Departamento Nacional
do Sesc (DN), Departamento Regional do Sesc (DR) com jurisdi¢cdo em qualquer das bases
territoriais correspondentes, bem como, por todo servigo social autébnomo, desde que nas
mesmas condicdes firmadas com o Sesc Goids, nos termos da Resolucao 1.252/2012
(Regulamento de Licitagdes e Contratos do Sesc);

10.2. O Aderente informara ao Gerenciador o seu interesse em aderir a Ata de Registro de
Preco;

10.3. O Gerenciador indicard ao Aderente os quantitativos de bens/servigos previstos no
instrumento convocatério, o fornecedor, as condicdes em que tiver sido registrado o preco e
o prazo de vigéncia do registro;

10.4. As aquisicdes por Aderente n&o poderao ultrapassar 100% dos quantitativos previstos
no instrumento convocatorio;

10.5. As razdes da conveniéncia de aderir ao registro de prego cabem ao Aderente;

10.6. O pedido de ades&o ao Gerenciador e a contratacdo da aquisi¢do de bens ou servigos
pelo Aderente com o fornecedor deverdo ser realizadas durante a vigéncia do registro de
preco;

10.7. O fornecimento ao Aderente devera observar as condicdes estabelecidas no registro
de preco e ndo podera prejudicar as obrigacdes assumidas com 0 Gerenciador € com 0s
Aderentes anteriores;

10.8. O fornecedor podera optar por nao contratar com o Aderente.

11. DA PROPOSTA

11.1. A proposta devera ser elaborada em papel timbrado, devidamente assinada e datada,
obedecendo ao edital e seus anexos;

11.2. Preco unitario por item e valores totais, indicados em moeda corrente nacional (com
apenas duas casas decimais apos a virgula), sendo precos fixos e irreajustaveis, incluindo
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todos e quaisquer impostos incidentes, descontos, frete, mao de obra, emolumentos,
contribuicbes previdenciarias, fiscais, sociais e parafiscais, que sejam devidos em
decorréncia, direta ou indireta, da entrega do objeto da presente licitacio;

11.3. Razdo Social completa da licitante e CNPJ, os quais deverdo ser os mesmos
constantes da documentaco;

11.4.  Valor total que sera expresso em real e por extenso. '
11.5. Quando a Se¢éo de Compras verificar qualquer discrepancia entre os precos unitérlqs
e totais da proposta de precos escrita, prevalecera o valor unitario e, havendo discordancia
entre o valor total em algarismo e o total por extenso, prevalecera o que equivale ao valor por
extenso.

11.6. O prazo de validade da proposta, ndo podera ser inferior a 90 (noventa) dias;

11.7. Na omiss&o de qualquer uma das exigéncias-desta solicitacdo, sera considerado o
aceite a todas condicdes estabelecidas neste Termo de Referéncia, néo podendo ser alegado
desconhecimento do mesmo.

12. PENALIDADES

12.1. Em caso de inadimplemento total, parcial, sem motivo de forca maior, a licitante estara
sujeita, no que couber, e garantida a prévia defesa, as penalidades previstas na legislacio
aplicavel, para as seguintes hipoteses:

12.1.1. Por atraso injustificado ou por inexecucéo parcial:

a) Adveriéncia;

b) Muita de 0,3% (zero virgula trés por cento) ao dia incidente sobre o valor correspondente
ao material ou servigo objeto desta licitacao;

¢) Suspensao temporaria de participar em licitagéo e impedimento de contratar com o Sesc,
por um prazo de até 2 (dois) anos. ‘

12.1.2. Por inexecucso total do objeto desta licitacgo:

a) Adverténcia;

b) Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total do Contrato; e

¢) Suspensao temporaria de participar em licitagcdo e impedimento de contratar com o Sesc,
por um prazo de até 2 (dois) anos.

12.2. As multas estabelecidas neste item s&o independentes e terdo aplicagcdo cumulativa e
consecutivamente, de acordo com as normas que regeram a licitagdo, mas somente serao
definitivas depois de exaurida a fase de defesa prévia da empresa adjudicada;

12.3. Quando n3o pagos em dinheiro pela empresa adjudicada, os valores das multas

for o caso, cobrado judicialmente;

12.4. Quando se tratar de inexecucdo parcial, o valor da Mmulta sera proporcional ao produto
que deixou de ser entregue / servigo que deixou de ser executado;

12.5. Caso hajaarecusa injustificada em assinar o Contrato no prazo de 03 (trés) dias teis,
alinea “c” e dara ao Sesc/GO o direito de homologar e adjudicar esta licitacdo aos licitantes
remanescentes, na ordem de classificacdo.

12.6. O prazo de convocacao para assinatura do contrato podera ser prorrogado uma vez,
por igual periodo, quando solicitado pela empresa, durante o seuy transcurso, desde que
ocorra motivo justificado e aceito pelo Sesc/GO;

12.7. Em caso de reincidéncia por atraso injustificado serd a eémpresa penalizada nos termos
do art. 32, da Resolugdo Sesc n°. 1.252/2012.

13. FISCALIZACAO
13.1. Sesc Vila Boa
FISCAL: Glauciane Silva de Paula Pereira Assistente Técnico IlI
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Fecomérdo #5eSCy0
Senal # Se50goias
CPF: XXX XXX XXX-XX o “ASS|stente Administrativo n
Matricula: XXXXX CPF: XXX XXX XXX-XX
SUPLENTE: Polyanna de Jesus Rodrigues Matricula: XXXXX

14. RESPONSAVEL TECNICO
Genystela Medeiros de Araljo
Coordenadora Técnica de Nutrigdo

15. RESPONSAVEIS PELO TERMO DE REFERENCIA

e

Shirlene Virginia de Lima Silva
Assessor Técnico da Secdo de Estruturagdo de Documentos de Compras

Lider Adjunto da Segao de Estruturacao Liderd

de Documentos de Compras

Bettma Marta Mag
Gerente de Logistica e Compras

Goiania, 25 de agosto de 2023. -
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