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ANEXO Il — ESPECIFICACAO TECNICA

REGISTRO DE PRECOS PARA SERVICO DE BUFFET

1. DEFINICAO DO OBIETO

Contratacio de empresa para prestagio de servico de buffet (Coffee-break, almogo e/ou jantar, coquetel,
lanche de camarim, mesa de frios, coquetel com comidas tipicas juninas), inclusive os servigos de apoio,
incluindo decoragdo, visando atender eventos diversos, por um periodo de 12 {doze) meses, através de

Registro de Preco.

2. LOCAIS DE EXECUCAO DO OBJETO

A prestagdo dos servigos objeto deste Termo poderdo ocorrer nos municipios de Goidnia, Anapolis, Caldas
Novas, ltumbiara, Jatai, Pirendpolis, Luzidnia e Cidade de Goids.

3. JUSTIFICATIVA

Considerando todos os projetos aprovados em Programa de Trabalho e Orgamento-Programa para o
exercicio de 2023 do Sesc Goids, os quais dependem da contratagdo dos servigos de buffet {coffee-break,
almogo e/ou jantar, coquetel, lanche de camarim, mesa de frios e coquetel com comidas tipicas juninas)
para que as acbes possam ser realizadas dentro do cronograma proposto, torna-se necessaria a realizagdo
de um Gnico processo licitatério para as unidades executivas do Sesc Goids.

4. DESCRICAO DOS SERVICOS:

As providéncias minimas abaixo sugeridas ndo sdo exaustivas e, portanto, poderdo ser alteradas, segundo
o entendimento do Sesc Goias e as necessidades circunstanciais do evento, sendo assim, a CONTRATADA
prestara os servicos objeto deste Registro de Pregos, da seguinte forma:

4,1. ESPECIFICACOES DOS SERVICOS:

= Bebidas: café com e sem agUcar (coados); leite natural e quente com e sem achocolatado {cacau
50%).

= Pdes e guitandas: pdo francés fresco 50 gramas.
= Sachés: acucar, adogante; manteiga com e sem sal.

= Servicos de apoio: copos ou tagas adequadas ao servigo, bandejas antiderrapantes, talheres, pratos
de sobremesa de porcelana branca, travessas, baixelas, tacas grandes de servir, cestas, guardanapo de
papel, dlcool em gel, mesa pranchio, toalha retangular, cobre mancha, decoragdo.

Servicos de atendimento: profissionais da drea de alimentagcdo em quantidade suficiente para
organizac¢do do servigo, limpeza, realizacdo das preparacdes e distribuicdo de alimentos e bebidas aos

convidados durante o evento.

RUA 21A, QD 26A, LT 27E, N® 43 « 8T. AEROPORTQ » CEP 74075-470 + GOIANIA - GOIAS



fsascgo.com.br
Fl.: 1S % Esesego
usescgoias
Assa iy
GPCR

= Bebidas: café com e sem agdcar (coados); leite natural e guente com e sem achocolatado (cacau 50%);
agua quente; dgua mineral sem gds; suco de fruta natural- 01 op¢do (laranja, abacaxi, caju, uva,
maracuja, péssego).

» Frutas - 01 opcéio: magd, banana, melancia, mam&o, mexerica, pera ou salada de frutas.

» Sachés: actcar, adogante, manteiga com e sem sal; cha — 01 op¢do {horteld, capim cidreira, limdo,
camomila, canela).

» Proteinas: presunto cozido em fatias; queijo mucarela em fatias; queijo fresco em pega.

« Pides e quitandas: pdo francés fresco 50 gramas; pac de queijo fresco; palitos de queijo crocantes
frescos; bolo fresco — 01 opgdo {chocolate, mesciado, laranja, banana, milho, coco).

= Servicos de apoio: copos ou tagas adequadas ao servigo, bandejas antiderrapantes, espatulas, balde de
gelo, colher bailarina, pegadores de gelo, jarras de vidro, talheres, pratos de sobremesa de porcelana
branca, travessas, baixelas, tacas grande de servir, cestas, guardanapo de papel, dlcool em gel, mesa
pranchgo, toalha de mesa retangular e cobre mancha, decoracéo;

= Servicos de atendimento: profissionais da 4rea de alimentaco em quantidade suficiente para

organizacdo do servigo, limpeza, realizacio das preparacdes e distribuicdo de alimentos e bebidas aos
convidados durante o evento.

« Bebidas: café com e sem agticar (coados); teite natural e quente com e sem achocolatado (cacau 50%);
agua quente; agua mineral sem gds; suco de fruta natural — 02 opgbes (laranja, abacaxi, caju, uva,
lim&o, maracuja, péssego).

= Frutas - 02 opgdes: macd, banana, melancia, mamdo, mexerica, pera, uva, meldo ou salada de frutas.

» Sachés: aglicar, adogante, manteiga com e sem sal; cha — 02 opgoes (horteld, capim cidreira, limio,
camonmila, canela, frutas vermethas, morango, preto, verde).

= Proteinas: presunto cozido em fatias; queijo mucarela em fatias; queijo fresco em peca.

= P3es e quitandas: mini pies frescos variados (francés, brioche, mandi, sirio, integral e etc.); torradas;
pdo de queijo fresco; biscoito de queijo; bolo fresco com cobertura — 01 opgdo (chocolate, mesclado,
laranja, banana, milho, coco, mandioca, festa, nozes e doce de leite);

= logurtes: duas opgOes.
»  Geleia de frutas — 01 opg¢do: morango, damasco, frutas vermelhas, framboesa, abacaxi.

»  Petit four — 01 opcdo: casadinho de goiabada, palito de chocolate, sequilhos, biscoito de nata, biscoito
de canela, biscoito amanteigados de chocolate ou baunilha, mini carolinas, suspiros, biscoitos glaciados
com chocolate.

= Salgados - 04 opgbes: empadinha de frango, esfirra de carne, quiche de queijo e bacon, americano,
coxinha, quibe frito}.

« Salgados vegetarianos - 02 opg¢des: empadinha de palmito, enroladinho de queijo, quiche de
abobrinha e tomate, pastel frito de gueijo.

+ Sanduiches - 01 opgdo: natural ~ paté de frango desfiado com requeijdo, cenoura, alface e tomate;
Lagarto desfiado — lagarto desfiado, queijo provolone, paté de azeitona; atum — pasta de ricota e atum
com folhas de racula.
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+ Sanduiches vegetarianos - 01 opgdo: Cogumelos e pesto de ricula, paté de gréo de bico, tomates
grethados e alface fatiada, paté de abacate, vinagrete de tomate cereja e mix de folhas.

» Servicos de apoio: copos ou tagas adequadas ao servi¢o, bandejas antiderrapantes, espatuias, balde
de gelo, colher bailarina, pegadores de gelo, jarras de vidro, talheres, pratos de sobremesa de
porcelana branca, travessas, baixelas, tacas grande de servir, cestas, guardanapo de papel, alcool em
gel, mesa pranchdo, toalha de mesa retangular e cobre mancha, decoragéo;

« Servigos de atendimento: profissionais da area de alimentagdio em quantidade suficiente para
organizacio do servigo, limpeza, realizagdo das preparagdes e distribuicdo de alimentos e bebidas aos

convidados durante o evento.

+ Bebidas - refrigerante - 02 op¢Bes: normal e zero agticar (Coca cola, guarana Antarctica ou similar);

dgua sem gds; café sem acgucar.
» Saches: aglicar, adogante, sal, azeite extra virgem, molho de pimenta.

« Pratos - 01 opgiio: arroz (branco, ao alho, com ervas ou outro a combinar); 01 opgdo: salada (verde
tropical, mix de tomate, vinagrete especial, couve laminada e laranja, salada russa ou outra a
combinar); 01 opgdo: carne vermelha (picadinho de carne ao molho escuro, bife acebolado, strogonoff,
picanha suina ao molho agridoce ou outra a combinar); 01 opgdo: carne branca (coxinha de frango ao
molho barbecue, filé de frango grelhado, iscas de frango cremoso, strogonoff) ou outras a combinar.

= Pratos vegetariano — 01 opgdo: Strogonoff de berinjela, escondidinho de banana, penne ac creme de
queijo, tomates grelhados e cebola caramelizada, espaguete de legumes ao pesto de manjericdo.

= Sobremesa — 01 opgdo: mousse de chocolate; pudim de leite condensado; sorvete com calda de
chocolate; fruta (macd, abacaxi, banana, melancia, mexerica).

= Servigos de apeio: copos ou tacas adequadas ao servigo, bandejas antiderrapantes, balde de gelo,
cother bailarina, pegadores de gelo, jarras de vidro, talheres, pratos de refeicdo e sobremesa de
porcelana branca, travessas, baixelas, tagas grande de servir, réchauds, colheres e talheres de servico
guardanapo de papel e tecido, alcool em gel, gelo, mesa pranchdo, toalha de mesa retangular, cobre
mancha, mesas redondas e cadeiras, decoragdo mesa buffet e mesa de convidados ou participantes.

* Servigos de atendimento: profissionais da area de alimentagdo em quantidade suficiente para
organizacdo do servico, limpeza, realizacdo das preparagfes e distribuico de alimentos e bebidas aos
convidados durante o evento.

» Bebidas: refrigerante — 02 opgdes: normal e zero agucar (Coca cola, guarana Antarctica ou similar);

dgua com e sem gas; café com e sem agucar; suco natural — 02 opgdes {laranja, abacaxi com horteld,
maracujd, caju, morango).

= Saches: agucar, adocante, sal, azeite extra virgem, molho de pimenta.

= Pratos — 01 opcéo: arroz (branco, ao alho, com ervas, com améndoas, a piemontés, com passas, ao
forno ou outro a combinar); 02 opc¢do: salada com molhos e respectivos acompanhamentos (salada
3
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waldorf, salada verde tropical (folhas, frutas e flores}, salada verde napolitana {folhas, mussarela de
bufala, tomate seco) e ou outra salada a combinar); 01 opgdo: vegetais (panache de legumes, batata
gratinada, puré de aipim com creme de leite fresco, brécolis refogados com améndoa, puré de batata
e nozes, legumes confitados e ou outro prato a combinar); 01 opgio: carne vermelha (filé com
cogumelos, lombo suino recheado com bacon, mugarela, presunto e ameixa, filé a parmegiana
gratinado, filé ao molho de mostarda e ou outro prato a combinar); 01 op¢o: carne branca (filé de
frango com cogumelos, frange empanado, frango picante com limdo, frango ao creme de aiha porg,
frango ac molho pesto, e tomates assados, tilapia a role ou outro prato a combinar); 01 op¢do: massa
{penne aos quatros gqueijos gratinado, rondelle de presunto e queijo ao molho pomodore e motho
branco, parpadelle ac pesto) ou outro a combinar,

= Pratos vegetariano - 01 opcao: Nhogque de mandioca ao molho de gorgonzola, lasanha de abobrinha,
moqueca de banana, berinjela @ parmegiana, estrogonofe de paris fresco

= Sobremesa — 02 opgbes: brownie de nozes com calda de chocolate e sorvete; mousse tricolor de

chocolate; pana cota de frutas vermelhas; banoffee; trufa de morango; frutas frescas {mac3, abacaxi,
banana, melancia, mexerica).

» Servigos de apoio: copos ou tagas adequadas ac servigo, bandejas antiderrapantes, balde de gelo,
colher bailarina, pegadores de gelo, jarras de vidro, tatheres, pratos de refeicdo e sobremesa de
porcelana branca, travessas, baixelas, tagas grande de servir, réchauds, colheres e talheres de servico
guardanapo de papel e tecido, alcool em gel, gelo, mesa pranchdo, toalha de mesa retangular, cobre
mancha, mesas redondas e cadeiras, decoragdo mesa buffet e mesa de convidados ou participantes.

» Servicos de atendimento: profissionais da area de alimentacdo em quantidade suficiente para
organizacdo do servigo, limpeza, realizacdo das preparagdes e distribuicdo de alimentos e bebidas aos
convidados durante o evento.

= Behidas; suco de fruta natural — 01 opc¢Ho (laranja, abacaxi, melancia, maracuja, morango, frutas

vermelhas,); refrigerante — 02 opgdes: normal e zero agticar (Coca cola, guarané Antarctica ou similar);
café com e sem agicar.

= Sachés: aglicar, adocante, sal, azeite, motho de pimenta.

« Volantes frios — 03 opgdes: quibe ¢ru com pdo sirio; saladinha tropical (alfaces, tomates, frutas, sal,
azeite); vol au vent com patés diversos {salmdo, frango, atum, tomate seco); caponata com torradinhas
de p3o sirio; mix de frios sortidos (salaminho, salame, presunto parma, queijos); palmito e azeitonas
{verde e negra); mugarela de bufala com pesto de manjericéo e mini ricula; mini saladinha caprese;
carne louca paulista (lagarto desfiado, cebolas, pimentSes) com torradas ou pdes; ceviche de tilapia;
guacamole com nachos; mini sanduiches de pdo de forma com recheios diversos (tipo sanduiche
natural de 3 ou 4 andares), ou outras opgdes similares a combinar.

« Volantes quentes — 04 opgdes: risotos diversos; filé ao molho escuro com mini batatas; batatas bravas
mexicanas; mini strogonoff de frango com arroz branco e batata palha; steak tartare de filé com chips
de batata doce; camario empanado na panko com aioli; risoto de filé com grana padano; arroz
carreteiro; tirinhas de frango empanado com maionese de leite temperada ou ndo; drummets de
frango com barbecue; mini alméndegas ao molho sugo; penne ao pesto; mini lasanha bolonhesa;

4
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batatas fritas palito; bobd de camardo com chips de batata; tirinhas de frango grelhado com puré de

batata ou aligot; ou outros a combinar.

= Volantes guentes — 04 opgdes: risotos diversos; filé ao molho escuro com mini batatas; batatas bravas
mexicanas; mini strogonoff de frango com arroz branco e batata palha; steak tartare de filé com chips
de batata doce; camario empanado na panko com aioli; risoto de filé com grana padano; arroz
carreteiro; tirinhas de frango empanado com maionese de leite temperada ou ndo; drummets de
frango com barbecue; mini alméndegas ao molho sugo; penne ao pesto; mini lasanha bolonhesa;
batatas fritas palito; bobé de camardo com chips de batata; tirinhas de frango grelhado com puré de

hatata ou aligot; ou outros a combinar.

« Sobremesas volante — 01 opgdo: salada de frutas; mini pudim; mini churros com doce de leite; mini
cheesecake de frutas vermelhas; ambrosia; profiterofes de chocolate com chantilly; mix de doces
cristalizados; “pirulito” de morango fonduta; pastel tres leches; brownie com calda de caramelo; ou

outa opgao a combinar.

= Servigos de apoio: copos ou tagas adequadas ao servigo, bandejas antiderrapantes, balde de gelo,
colher bailarina, pegadores de gelo, abridor de garrafa, saca rolha, jarras de vidro, talheres, pratos de
sobremesa de porcelana branca, empratados individuais, guardanapo de papel ou pano, dlcool em gel,
mesa e cadeiras tipo bistrd, gelo, decoragdo nas mesas bistrds.

« Servicos de atendimento: profissionais da drea de alimentagdo, em guantidade suficiente para
organizacio do servico, limpeza, realizagio das preparacbes e distribuicio de alimentos e bebidas aos
convidados durante o evento.

» Bebidas: refrigerantes — 02 opgdes: normal e zero agucar (Coca cola, guarand Antarctica ou similar};
suco de fruta natural — 02 op¢Bes (laranja, abacaxi, melancia, maracuja, morango, frutas vermelhas);
dgua mineral com e sem gas; café com e sem agulcar.

= Sachés: acucar, adogante, sal, azeite, molho de pimenta.

= Volantes frios ~ 04 opgdes: quibe cru com péo sirio; saladinha tropical {alfaces, tomates, frutas, sal,
azeite); vol au vent com patés diversos {salmdo, frango, atum, tomate seco); caponata com torradinhas
de pao sirio; mix de frios sortidos {salaminho, salame, presunto parma, queijos); palmito e azeitonas
(verde e negra); mucarela de bufala com pesto de manjericdo e mini rdcula; mini saladinha caprese;
carne fouca paulista (lagarto desfiado, cebolas, pimentfies) com torradas ou paes; ceviche de tildpia;
guacamole com nachos; mini sanduiches de pdo de forma com recheios diversos (tipo sanduiche
natural de 3 ou 4 andares), ou outras opgdes similares a combinar.

= Volantes quentes — 06 opg¢des: risotos diversos; filé ao moiho escuro com mini batatas; hatatas bravas
mexicanas; mini strogonoff de frango com arroz branco e batata palha; steak tartare de filé com chips
de batata doce; camardo empanado na panko com aioli; risoto de filé com grana padano; arroz
carreteiro; tirinhas de frango empanado com maionese de leite temperada ou ndo; drummets de
frango com barbecue; mini almdndegas ao molho sugo; penne ao pesto; mini lasanha bolonhesa;
batatas fritas palito; bob¢ de camardo com chips de batata; tirinhas de frango grelhado com puré de
batata ou aligot; ou outros a combinar.

» Sobremesas volante — 01 opgdo: salada de frutas; mini pudim; mini churros com doce de leite; mini
cheesecake de frutas vermelhas; ambrosia; profiterofes de chocolate com chantilly; mix de doces
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cristalizados; “pirulito” de morango fonduta; pastel tres leches; brownie com calda de caramelo; ou
outa opgdo a combinar,

Servigos de apoio: copos ou tagas adequadas ao servigo, bandejas antiderrapantes, balde de gelo,
colher baitarina, pegadores de gelo, abridor de garrafa, saca rolha, jarras de vidro, talheres, pratos de
spbremesa de porcelana branca, empratados individuais, guardanapo de papel ou pano, dlcool em gel,
mesa e cadeiras tipo bistrd, gelo, decoragdo nas mesas bistrds.

Servicos de atendimento: profissionais da drea de alimentacio em quantidade suficiente para
organizagao do servico, limpeza, realizacdo das preparagoes e distribuigdo de alimentos e bebidas aos
convidadoes durante o evento.

Bebidas: refrigerantes — 02 opcbes: normal e zero aglicar (Coca cola, guarana Antarctica ou similar);

suco de fruta natural — 03 opgbes {laranja, abacaxi, melancia, maracuja, morango, frutas vermelthas);
agua mineral com e sem gés; café com e sem acicar;

Sachés: acucar, adogante, sal, azeite, molho de pimenta.

Volantes frios — 05 opgdes: quibe cru com pdo sirio; saladinha tropical (alfaces, tomates, frutas, sal,
azeite); vol gu vent com patés diversos (salmdo, frango, etum, tomate seco); caponata com torradinhas
de pdo sirio; mix de frios sortidos (salaminho, salame, presunto parma, queijos); palmito e azeitonas
{verde e negra); mucareta de bifala com pesto de manjericde e mini riicula; mini saladinha caprese;
carne louca paulista {lagarto desfiado, cebolas, pimentdes) com torradas ou pdes; ceviche de tildpia;
guacamole com nachos; mini sanduiches de p3o de forma com recheios diversos (tipo sanduiche natural
de 3 ou 4 andares), ou outras opcdes similares a combinar.

Volantes quentes — 07 opgdes: risotos diversos; filé ao molho escuro com mini batatas; batatas bravas
mexicanas; mini strogonoff de frango com arroz branco e batata palha; steak tartare de filé com chips
de batata doce; camardo empanado na panko com aioli; risoto de filé com grana padano; arroz
carreteiro; tirinhas de frango empanado com maionese de leite temperada ou ndo; drummets de frange
com barbecue; mini almddegas ao molho sugo; penne ao pesto; mini tasanha bolonhesa; batatas fritas
palito; bobo de camardo com chips de batata; tirinhas de frango grelhado com puré de batata ou aligot;
ou outros a combinar.

Sobremesas volante — 01 opgdo: salada de frutas; mini pudim; mini churros com doce de leite; mini
cheesecake de frutas vermelhas; ambrosia; profiterofes de chocolate com chantilly; mix de doces
cristalizados; “pirulito” de morango fonduta; pastel tres feches; brownie com calda de caramelo; ou outa

opgdo a combinat.

Servicos de apoio: copos ou tagas adequadas ao servigo, bandejas antiderrapantes, balde de gelo,
colher bailarina, pegadores de gelo, abridor de garrafa, saca rotha, jarras de vidro, talheres, pratos de
sobremesa de porcelana branca, empratados individuais, guardanapo de papel ou pano, alcool em gel,
mesa e cadeiras tipo bistrd, gelo, decoragdo nas mesas bistros.

Servicos de atendimento: profissionais da &rea de alimentacdo em quantidade suficiente para
organizacdo do servigo, limpeza, realizacdo das preparagdes e distribuicdo de alimentos e bebidas aos

convidados durante o evento.
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. Bebidas: dgua com e sem gds (temperatura ambiente e gelada), agua quente, café coado com e sem
acucar, suco de fruta natural ~ 01 op¢&o (uva, maracuja, morango, abacaxi com horteld, acerola,
laranja), agua de coco natural, bebida isotdnica, refrigerante - 02 opgbes: normal e zero aglicar (Coca
cola, guarand Antarctica ou similar) e energético {Red Bull ou similar).

« Bebidas alcodlicas: cerveja {Skol, Brahma, Antarctica ou similar), vinho tinto nacional, vinho branco
nacional ou espumante nacional (servidos em temperatura adequada - vinho tinto entre 16° a 18° C,

vinho branco e espumante entre 6° a 8° C).

« Pdes e quitandas: cesta de p3es (francés, mandi, batata, brioche, integral e torradas), pSo de queijo,
biscoito de queijo, palitos de queijo.

» Salgados assados: empada de frango, empada de palmito, pastel assado de frango, pastel assado de

carne, esfirra de carne, esfirra de queijo, enroladinho de gueijo.

« Protefnas: queijo mugarela fatiado, queijo branco fresco, presunto cozido fatiado, peito de peru
fatiado, salaminho fatiado.

Sachés: acuicar, adogante, manteiga com e sem sal, chd — 1 opgdo {camomila, capim cidreira, mate, erva

doce, limdo, horteld).

« Bebidas: agua com e sem gas {temperatura ambiente e gelada), 4gua quente, café coado com e sem
acUcar, suco de fruta natural — 02 op¢8es (uva, maracujd, morango, abacaxi com horteld, acerola,
laranja), 4zua de coco natural, bebida isotdnica, refrigerante - 02 opgBes: normal e zero acicar (Coca
cola, guarana Antarctica ou similar) e energético (Red Bull ou similar).

= Bebidas alcodlicas: cerveja puro malte (Heineken, Amstel, Petra, Stella Artois ou similar), vinho tinto
nacional, vinho branco nacional ou espumante nacional (servidos em temperatura adequada — vinho
tinto entre 16° a 18° C, vinho branco e espumante entre 6° a 8° C).

= Paes e quitandas: cesta de pdes (francés, mandi, batata, brioche, integral, ciabatta, bisnaga, pdes com
frutas e/ou castanhas e torradas), pdo de queijo, biscoito de queijo, palitos de queijo, bolos com e sem
coberturas.

= Salgados assados: empada de frango, empada de palmito, empada de bacalhau, esfirra folhada de
carne, esfirra folhada de frango, diplomata, croissant de presunto e queijo, quiche de queijo e bacon,
esfirra folhada de queijo, croissant de queijo, croissant de goiabada, croissant de damasco, croissant
de chocolate, quiche de queijo, quiche de gueijo e espinafre.

= Proteinas: queijo mucarela fatiado, queijo prato fatiado, gueijo branco fresco, ricota, presunto cozido
fatiado, peito de peru fatiado, salaminho fatiado, salame italiano.

= Cereais integrais: aveia, linhaca, granola.

= Frutas: macd, banana, pera, manga, meldo, melancia, abacaxi, uva, morango, ameixa, abacate, caqui,
goiaba, mamao papaia, (4 opgbes) e salada de frutas.

» Guloseimas: bombons e chocolates industrializados, brigadeiros, pudins, mousses, muffins, cupcakes
com e sem lactose.
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=  Mix de castanhas e frutas secas: castanha de caju, castanha do Pard, castanha de baru, améndoas,
nozes, amendoim, macadadmia, chips de coco, uvas passas, ameixas secas, damascos Secos.

« Sachés: acucar, adogante, manteiga com e sem sal, chd — 2 opgdes (camomila, capim cidreira, mate,
erva doce, limdo, horteld, mag¢8, maca com canela, morango, frutas vermelhas).

Opg¢bes vegetarianas/veganas: salada de vegetais folthosos e verduras cruas e cozidas, saladas de vegetais
folhosos e frutas, salada de vegetais com proteina vegetal {proteina de soja, tofu}, geleia de frutas, bolos
sem lactose, tapioca, cuscuz, pdo sirio, caldos (feijdo carioca, azuki e caldo verde), caponata de berinjela,
penne ao molho funghi ou pesto, moqueca de paimito, pdes 12 grdos, margarina e azeite, esfirra folhada
de queijo, croissant de queijo, croissant de goiabada, croissant de damasco, croissant de chocolate, quiche
de queijo, quiche de queijo e espinafre.

« Bebidas: dgua com e sem gds {temperatura ambiente e gelada), d4gua quente, café coado com e sem
acucar, suco de fruta natural — 03 opcdes (uva, maracujd, morango, abacaxi com horteld, acerola,
laranja), agua de coco natural, dguas saborizadas (frutas, horteld, gengibre, canela, manjericio,
camomila, alecrim), bebida isotdnica, refrigerante - 02 opc¢des: normal e zero aglicar (Coca cola,
guarana Antarctica ou similar) e energético {(Red Bull ou similar).

= Bebidas alcodlicas: cerveja puro malte (Heineken, Amstel, Petra, Stella Artois ou similar}, vinho tinto
internacional, vinho branco internacional ou espumante internacional {servidos em temperatura
adequada — vinho tinto entre 16° a 18° C, vinho branco e espumante entre 6° a 8° C) e whisky 8 anos.

= Piaes, guitandas e sanduiches: cesta de p3es (francds, mandi, batata, brioche, integral, ciabatta,

bisnaga, pdes com frutas e/ou castanhas e torradas), pdo de gueijo, biscoito de queijo, palitos de
queijo, bolos com e sem cobertura, bolos com e sem gliten, sanduiches frios e guentaes,

»  Salgados assados: empada de frango, empada de palmito, empada de bacathau, empada de camardo,
esfirra folhada de carne, esfirra folhada de frango, esfirra folhada de queijo, diplomata, croissant de
aueijo, croissant de presunto e gueijo, croissant de goiabada, croissant de damasco, croissant de
chocolate, quiche de queijo, quiche de queijo e bacon, quiche de queijo e espinafre.

» Proteinas: queijo mucarela fatiado, queijo prato fatiado, queijo mugarela de bdfala, queijo branco
fresco, ricota, queijo cottage, presunto cozido fatiado, presunto parma, peito de peru fatiado,
salaminho fatiado, salame italiano, tébua de frios.

« Cereais: aveia, linhaca, chia, granola, quinoa, amaranto, cevada, centeio.

« Frutas: macd, macd verde, banana, pera, manga, meldo, uva, morango, ameixa, péssego, kiwi,
nectarina, fruta do conde, pitaia, amora (6 opgdes) e salada de frutas.

« Guloseimas: bombons e chocolates industrializados, brigadeiros gourmet, pudins, mousses, muffins,
cupcakes com e sem lactose, banoffee, macarons, tortas doces.

«  Mix de castanhas e frutas secas: castanha de caju, castanha do Para, castanha de baru, améndoas,
nozes, amendoim, macadamia, pistache, aveld, chips de coco, uvas passas, ameixas secas, damascos

secos, tAmaras.

» Sachés: acucar, adogante, manteiga com e sem sal, cha — 4 opcdes {camomila, capim cidreira, mate,
erva doce, lim3o, hortels, magd, macd com canela, morango, frutas vermelhas).

OpcBes vegetarianas/veganas: leite zero lactose, iogurte zero lactose, salada de vegetais folhosos e
verduras cruas e cozidas, saladas de vegetais folhosos e frutas, salada de vegetais com proteina vegetal
8
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(proteina de soja, tofu), geleia de frutas, bolos sem lactose, tapioca, cuscuz, pdo sirio, caldos (feijdo
carioca, azuki e caldo verde), caponata de berinjela, penne ao molho funghi ou pesto, moqueca de palmito,

pdes 12 grdos, margarina e azeite.

« Queijos variados: estepe, gruyére, emmental, gorgonzola, queijo do reino, golda, mucarela de hifala.
» Queijo coalho grelhado ao mel de ervas.
« Brie com geleia de frutas vermethas e espumante, finalizado com frutas vermelhas frescas;

« Embutidos e defumados: salaminho, presunto pharma, copa, peito de peru, lombo defumado,

peperoni.
= P3es variados.
= Grissinis e cartas musicais.
= Lula confit.
« Tomate confitado.
= Patés variados: frango defumado; ervas; salmao, cogumelos.
= Ragu de rabada.
= Capoenata de berinjela.
= Terrina de saimdo.
= Carpaccio bovino, ao molho de mostarda e alcaparras.
» Espetinhos crepese ao molho pesto.
« Salada tropical na taga.
» Castanhas variadas: caju, Brasil, pistache, baru, nozes, améndoas.
= Morango fondue de chocolate no palito.
= Frutas variadas.
= Favo de mel.

* Servico de apoio: copos ou tagas adequadas ao servigo, bandejas antiderrapantes, balde de gelo,
colher bailarina, pegadores de gelo, abridor de garrafa, saca rolha, jarras de vidro, talheres, pratos de
sobremesa de porcelana hranca, empratados individuais, guardanapo de papel ou pano, dlcool em gel,
mesa e cadeiras tipo bistrd, gelo, decoracfio nas mesas bistrds.

* Servicos de atendimento: profissionais da drea de alimentacdio em quantidade suficiente para
organizagao do servigo, limpeza, realizagdo das preparacfes e distribuiciio de alimentos e bebidas aos
convidados durante o evento.

= Bebidas: suco de fruta natural — 01 opg¢Bo {laranja, abacaxi, melancia, maracuji, morango, frutas

vermelhas,); refrigerante — 02 opgBes: normal e zero aglicar {Coca cola, guarané Antarctica ou similar);
café com e sem agucar.
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= Sachés: acucar, adogante, sal, azeite, molho de pimenta.

= Preparagdes quentes — no aparador: Mitho cozido, chica doida com queijo, chica doida com carne de
sol, caldo de feijdo, caldo de frango, pamonha doce, pamonha sal, pamonha a moda.

= Volantes - 03 opgdes: Pipoca, amendoim doce, amendoim salgado.

= Sobremesas — no aparador: Bolo de fub4, curau, canjica de coco e canjica com amendoim, pagoca,
mané pelado, cocada branca, pé de moleque, magd do amor.

= Servicos de apoio; copos ou tacas adequadas ao servigo, bandejas antiderrapantes, baide de gelo,
colher baitarina, pegadores de gelo, abridor de garrafa, saca rolha, jarras de vidro, talheres, pratos de
sobremesa de porcelana branca, guardanapo de papel ou pano, dlcool em gel, mesa e cadeiras tipo
bistrd, gelo, decoragdo tipica junina nas mesas bistros.

= Servicos de atendimento: profissionais da area de alimentagdo em quantidade suficiente para
organizacio do servico, limpeza, realizagdo das preparagdes e distribuicdo de alimentos e bebidas aos
convidados durante o evento.

= Tabua de frios: individual (uma por mesa) composta por: salaminho tipo italiano, presunto, gueijo
mugarela, gueijo do reino, peito de peru defumado, queijo provolone, azeitonas, ovo de codorna,
patés e pdo sirio. Servidos em utensilios de louga ou inox a partir das 21 horas do dia 31/12/2023.

» Prato principal: Cozinha show com preparo de massas no momento que o cliente solicita, de
acordo com sua preferéncia. Deverd ter como opgles: trés tipos de massas frescas (spaghetti,
tagliarini, gnocchi ou raviolli) e, no minimo, quinze acompanhamentos (alho, azeite, tomate,
azeitonas, manjericdo, cheiro verde, queijo parmesdo, queijo mugarela, orégano, bacon,
presunto, frango desfiado, carne seca desfiada, brécolis, cebola, calabresa, miltho e tomate seco).
Devera ser montado dois pontos de massa cozinha show para ndo ter aglomeragdo e filas. Aberto
ao cliente a partir da meia noite até finalizagdo do evento.

« Sobremesas volante — 03 opgdes: salada de frutas; mini pudim; mini churros com doce de leite;
ou outa opgdo a combinar.
= Servigos de apoic: bandejas antiderrapantes, talheres, pratos de porcelana para massas, pratos de

sobremesa de porcelana branca, empratados individuais, guardanapo de papel ou pano, dlcool em gel,
todo material necessario para preparo das massas, fogdo, frigideiras, utensilios.

« Servicos de atendimento: profissionais da area de alimentacdo em quantidade suficiente para
organizacio do servico, limpeza, realizagdo das preparagdes e distribui¢do de alimentos e hebidas aos

convidados durante o evento.

. Beblas: suco de fruta natural - 01 opcio (abacaxi), Agua mineral sem gas.
= Prato principal: Caldo de frango; Caldo de Feijdo; Caldo de mandioca com carne.

« Sobremesa: salada de frutas contendo laranja, manga, uva, banana, abacaxi, morango e mamado.
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«  Servicos de atendimento: profissionais da drea de alimentacdio em quantidade suficiente para
organizagdo do servi¢o, limpeza, realizagdo das preparagdes e distribuicdo de alimentos e bebidas aos

convidados durante o evento.

»  Bebidas: suco de fruta natural — 01 opgo {Laranja), agua mineral sem gas.

*  Prato principal: Chica doida de milho com queijo.

= Sobremesa: Curau de milho

= Servigos de atendimento: profissionais da &rea de alimentacdo em guantidade suficiente para
organizagiio do servico, limpeza, realizagdo das preparagdes e distribuicéo de alimentos e bebidas aos
convidados durante o evento.

4.2. ITENS

UNIDADE DE Quantidade de
ITEM SERVICOS Q1D
MEDIDA pessoas por evento
SERVICO DE BUFFET - TIPO SIMPLES
Servigo de buffat para Coffee Break - Tipo Basico
1. MIXM: S091 SERVICO 10 50
AcOes Sistematicas
SERVICO DE BUFFET - TIPO SIMPLES
Servigo de buffet para Coffee Break - Tipo Basico
2. MXM: S091 SERVICO 50 50
Acdes Sistematicas
SERVICO DE BUFFET - TIPQ SIMPLES
3 Serviga de buffet para Coffee Break - Tipo Basico SERVICO 100 50
’ MXM: S091
Aces Sistematicas
Servico de buffet para coquetel — Tipo Superior
4. MXIVE: $456 SERVICO 100 10
IAcBes Sistematicas

11
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ERVICO DE BUFFET - TIPO INTERMEDIARIO
5. Servico de buffet para almogo/jantar - Tipo intermediario SERVICO 100 10
MXM: 5505

SERVICO DE BUFFET - TIPO INTERMEDIARIO
Servico de buffet para Coffee Break - Tipo Intermédiario
MXM: S505

Agdes Sistemadticas

SERVICO 200 5

UNIDADE DE Quantidade de
MEDIDA pessas por evento

ITEM SERVICOS QTb

Servigo de buffet para camarim —Tipo Simples

7. MXM: 5457 SERVICO 12 80
Projeto: Claque

Servigo de buffet para camarim — Tipo Simples
8. MXM: S457 SERVICO 12 20
Projeto: Sonora Brasil

Servigo de buffet para camarim = Tipo Simples

9, MXM: 5457 SERVICO 16 30
Projeto: Aldeia Sesc de Artes

Servico de buffet para camarim — Tipo Intermediario
10, MXM: $458 SERVICO 17 30
Projeto: Aldeia Sesc de Artes

i im — Tipo Intermediari
Q. Servico de huffet para camannrl ipo Inte ario SERVICO 14 15
MXM: §458 Projeto: Ocupagio

Servico de buffet para camarim — Tipo Superior

1p. | MXM:S455 SERVICO 32 5

Projeto: Aldeia Sesc de Artes

Servigo de buffet para camarim - Tipo Superior
13, | MXM: 5455 SERVICO 32 15
Projeto: Ocupacgdo

12
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Servico de buffet para coquetel - Tipo Simples

14, [MXM: 5460 SERVICO 100 15
Projeto: Langamenta de livro
Servigo de buffet para coquete! — Tipo Simples

15. |MXM: 5460 SERVICO 100 05
Projeto: Arte da palavra
Servico de buffet para coquetel — Tipo Intermediario

16, MXM: S458 SERVICO 100 15
Projeto: Artes Visuais Expressies
Servico de buffet para coquetel — Tipo Intermediario

17. |[MXM: S458 SERVICO 50 10
Projeto: Mostra de Cinema
SERVICO DE BUFFET - TIPO INTERMEDIARIO
Servigo de buffet para almogo/jantar - Tipo intermedidrio

18. SERVICO 320 5
MXM: S505
Atividade: Trabaltho Sociat com idosos
SERVICO DE BUFFET PARA COQUETEL - TIPO SIMPLES

19 Servico de buffet para Coquetel - comidas tipicas juninas SERVICO 120

© IMXM: 460 ¢ 3
Atividade: Trabalho Social com Idosas
i o
UNIDADE DE Quantidade de
ITEM SERVICOS aTtD
MEDIDA pessoas por evento

Servico de buffet para coquetel — Tipo Superior

20, [MXM: 5456 SERVICO 300 5
Projeto: Copa Sesc
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Servico de buffet para Camarim - Tipo Superior
VXM S455
21, i SERVICO 50 g
Projeto: Copa Sesc
SERVICO DE BUFFET - TIPO SIMPLES
Servico de buffet para Mesa de Frios
SERVICO 4
22| Mxm: s091 ¢ 00 >
Atividade: Trabalho Social com ldosos
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UNIDADE DE uantidade d
ITEM SERVICOS Q laace de QTD
MEDIDA pessoas por evento

Servigo de buffet para camarim — Tipo Simples

23, | MXM: 5457 SERVICO 8 10
Acles Sistematicas
Servigo de buffet para camarim —Tipo Intermedidrio

24. | MXM: S458 SERVICO 12 10
AcGes Sistemdticas
Servigco de buffet para camarim — Tipo Simples

25, | MXM: 5457 SERVICO 8 5
Acdes Sistematicas
Servico de buffet para camarim —Tipo Superior

26. | MXM: 5455 SERVICO 12 5
Acdes Sistemdticas
Servigo de huffet para camarim — Tipo Simples

27. | MXM: 5457 SERVICO 52 10
Programacdo: Festa Junina
Servico de buffet para camarim — Tipo Intermedidrio

28. | MXM: 5458 SERVICO 12 5
Programacao: Encerramento Copa Sesc
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£ SERVICOS UNIDADE DE Quantidade de Qo
ITEM ¢ MEDIDA pessoas por evento
SERVICC DE BUFFET - TIPO INTERMEDIARIO 5
. T s disrio
20, Servico de buffet para Coffee Break - Tipo tntermédiari SERVICO 500
MXM: S505
Acdes Sistematicas
Servigo de buffet para camarim — Tipo Superior 30
30. | MXM: %455 SERVICO 32
Acdes Sistematicas
Servico de buffet para coquetel — Tipo Superior
31, MXM: 5456 SERVICG 150 5
Agdes Sistematicas
SERVICO DE BUFFET - TIPQ SIMPLES
Servico de buffet para Baile de Ano Novo
32, &0 P SERVICO 1.000 5
MXM: 5091
Projeto: Virada Sesc
SERVICO DE BUFFET - TIPO SIMPLES
33 Servigo de buffet para reunido social 1 SERVICO 600 0
| MxM: 5091 ¢ !
Atividade: Trabalho Social com idosos
S e e e %@%ﬁ? i
NIDAD i
ITEM SERVICOS u E DE Quantidade de Qo
MEDIDA pessoas por evenio
Servigo de buffet para Coquetel — Tipo Superior
gq, |MXM:S456 SERVICO 360 5
* [ Atividade: Trabalho Social com Idosos (Encontro com a &
familia)
Servigo de buffet para Coquetel — Tipo Superior
35. MXM: 5456 SERVICO 160 5
Acles Sistemdticas
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SERVICOQ DE BUFFET - TIPO INTERMEDIARIO
Servigo de buffet para Coffee Break - Tipo Intermédidrio
36. SERVICO 160 5
MXM: S505
Acdes Sistematicas
SERVICO DE BUFFET PARA COQUETEL - TIPO SIMPLES
Servico de buffet para Coquetel - comidas tipicas juninas
37. MXM: S460 SERVICO 120 5

SERVICO DE BUFFET - TIPO SIMPLES
Servigo de buffet para Coffee Break - Tipo Basico
38, MXM: S091 SERVICO 100 10
Acles Sistematicas
SERVICO DE BUFFET - TiPO INTERMEDIARIO
29 Servico de buffet para Coffee Break - Tipo intermediario SERVICO 100 10
T |MXM: 5505
AgOes Sistermnaticas
Servico de huffet para coquetel = Tipo Simples
40. MXM: 5460 SERVICO 350 5
AcGes Sistematicas

41.

SERVICO DE BUFFET - TIPO SIMPLES

Servico de buffet para Coffee Break - Tipo Simples
MXM: S091

Agdes Sistematicas

SERVICO

100
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Servico de buffet para coquetel - Tipo Simples
42, MXM: 5460 SERVICO 150 5
Ac¢des Sistematicas

Servigo de buffet para coquetel - Tipo Superior

AgBes Sistematicas

43, | MXM: 5456 SERVICO 250 )
AcBes Sistemnaticas
SERVICO DE BUFFET - TIPO INTERMEDIARIO

an, Servico de buffet para Coffee Break - Tipo Intermedidrio SERVICO 250 s
MXM: 5505

ISERVICO DE BUFFET PARA COQUETEL - TIPO SIMPLES
Servico de buffet para Coquetel - comidas tipicas juninas

iAtividade: Trabalho Social com ldosos

SERVICO 105 5
43. MXM: S460 ¢
Atividade: Trabatho Secial com Idosos
ISERVICO DE BUFFET - TIPOQ INTERMEDIARIO
6 Servico de buffet para almocgo/jantar - Tipo intermediario SERVICO 280 5
© |MXM: 5505 &

* A quantidade é referente ao ndmero de eventos que podera ser contrato.

4.3. DAS CONDICOES GERAIS DOS ALIMENTOS

4.3.1. Os alimentos devem apresentar caracteristicas adequadas de qualidade, em relagdo aos
aspectos sensoriais (apresentagdo, cor, sabor, textura, frescor, temperatura, etc.), além de seguros do
ponto de vista sanitario {sem nenhum tipo de contaminagdo), atendendo as determinagbes da
Legislagdo Resolugdo-RDC n. 216/2004 ANVISA.

17

RUA 31A, QD 26A, LT 27E, N° 43 + 8ST. AEROPORTO - CEP 74075-470 » GOJIANIA - GOIAS

|



H.:_’\&ﬂ_
Ass.:@_

GPCR

: - 4 5OSCOnCoMmDY
Fecomidedio Weesego
e el W SONAC msesoguias

4.3.2. Antes de serem servidos, 0s alimentos devem ser armazenados adequadamente, conforme o
tipo de produto:

»  Alimentos nfio pereciveis: a temperatura ambiente, em locais secos, arejados e limpos,

s Alimentos pereciveis: sob frio, em refrigeracdo ou congelamento, de acordo com o alimento
considerado. Qs alimentos quentes devem ser mantidos em temperatura acima de 64°C e os
alimentos refrigerados a uma temperatura abaixo de 102C ou de acordo com a especificagdo do
produto, exigido pela Legislacio Resolugio-RDC n.216/2004.

4.3.3. Em qualguer condigdo de armazenamento (temperatura ambiente ou sob frio}, os alimentos
devem estar identificados e protegides (cobertos), de forma a reduzir riscos de contaminacio de
guaiquer tipo.

4.3.4. Além de protegidos para evitar contaminagdo por agentes fisicos, quimicos e microbioldgicos,
assim como da agdo de insetos e roedores, os alimentos devem ser organizados sobre paletes ou em
equipamentos adequados, e mantidos a uma temperatura estavel e uniforme.

4.3.5. A empresa vencedora devera manter ¢ servigo de reposicdo durante o evento dos alimentos e
bebidas.

»  Bebidas: sucos, refrigerantes, aguas, vinhos e espumantes devem ser servidos gelados.
s+ (Café, chocolate, cha e outras bebidas devem ser servidos quentes.
» Sempre que necessario, deve ser feita a substituicdo da bebida.

e Ter a disposicdo gelo em cubos, produzidos com agua mineral para ser usado nas bebidas
geladas, quando o cliente solicitar.

4.3.6. Todos os servicos serdo oferecidos apds, antes ou durante algum evento do Sesc GO, logo todos
os horarios de inicio e fim serdo previamente combinados entre as partes, sendo os responsdveis pelo
Buffet e o representante do Sesc.

4.3.7. A empresa contratada devera manter o servico de reposicdo dos alimentos e bebidas durante
todo o tempo contratado. Toda reposigdo de alimento no aparador de servigo deveré ocorrer sempre
que necessario quando restar % da travessa. Deverdo ter o cuidado de trocar todo o recipiente por
um novo recipiente com o mesmo produto anterior. Evitar a reposigdo no préprio recipiente ja exposto
no aparador, na frente dos clientes,

4.3.8. E proibido o reaproveitamento (aproveitar as sobras para outro prato} de alimentos para os
eventos realizados ao Sesc Goias. Todos os produtos e preparacdes poderdo ser fiscalizados por um
representante do Sesc Go para verificar essa possivel pratica (reaproveitamento). Caso seja
identificado a empresa contratada poderd ser penalizada com multa e até a rescisdo do contrato.

4.3.9. Todas as sobremesas deverdo ser servidas em tagas de vidro ou inox. Nao seré permitido o uso
de recipiente plastico para esse servigo, independentemente do tipo de servigo.

4.3.10. Caso seja oferecido sorvete, esse devera ser apresentado no aparador em recipiente especifico,
jamais direto do vasilhame do fabricante do produto {suporte inox).

4.4. TRANSPORTE DOS ALIMENTOS
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4.4.1. O transporte dos alimentos {matérias primas, ingredientes ou produtos ja preparados) até o '
local do evento é responsabilidade da contratada.

4.4.2. Os alimentos que serdio transportados deverdo estar devidamente identificados e protegidos
contra contaminantes. Na identificacio deve constar, no minimo, a designagdo do produto, a data de

preparo e o prazo de validade.

4.4.3. Serdo exigidos no recebimento do servigo:

e Para o transporte sero exigidos veiculos em perfeitas condicdes de conservacdo e
manutencdo, atendendo a todas as exigéncias da legislagdo; inclusive sanitdria {Certificado
de Vistoria do Veiculo — CVV Vigildncia Sanitaria).

e Motoristas devidamente uniformizados e aparelhados com celular e radio de comunicagdo,
de acordo com o perfil do evento.

4.5. EQUIPAMENTOS E UTENSILIOS
4.5.1. Os equipamentos e utensilios apresentados para cada evento deverd estar em perfeitas

condicdes de manutengdo, conservagdo e limpeza.

4.5.2. Serd exigido por evento 01 (um) aparador para “Buffet” conforme condicdes predeterminadas
no subtopico 4.6.1.

4.5.3. Caso 0 evento contemple mais de um tipo de servigo, todo o material usado nos servigos como,
Coffee break e almogo/ jantar deverdo ser da mesma linha. Exemplo: Se branco com filete de dourado,
em todos os servicos deverdo ser usados 0s mesmos, e assim por diante.

4.6. MATERIAIS NECESSARIOS A PRESTACAO DOS SERVICOS

4.6.1. A CONTRATADA deveré se responsabilizar por todos 0s equipamentos, mobilidrios e utensilios
necessarios para producio e finalizagZo dos servigas, segue abaixo relagdo de material:

G _ EVENTO - COFFE BREAK
Esse tipo de servigo deverd ser do tipo autosservigo com mesa aparador para exposicdo dos alimentos, sendo

1 aparador para cada 50 convidados.

IR

logo de xicaras de café de 80 ml, composto Em porcelana fina, com relevo
de pires e xicara.
P 01 {um) por convidado de cor branca
Colher para café De ago inox.
Jogo de xicaras de cha de 220 ml, Em porcelana fina, na cor
composto por pires e chdvena. . branca.
P porp 01 (um) por convidado
Colher para cha por convidado De ago inox
02 (duas) na montagem da

Copo stylo ou taca para agua

Tacas mesa, 01 {uma) de reservana
com haste menor

copa, por convidado

02 (duas} unidades, por
Pratos sobremesa convidado, redondos, tipo
lanche, com didmetro de

Em porcelana fina, na cor
branca
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20cm.
Jogo de talheres de sobremesa composto . .
N 02 (dois) jogos, por ,
de 03 (trés) pecas sendo: garfo, faca e . Em ac¢o inox
convidado
cother de sochremesa.
Cor: Branco ou cru em tecido
Guardanapo de tecido 01{um} por convidado linho, medindo 35-40 x 35-40
cm;
| 03(trés) unidades por Em folhas l?lupl‘as, medindo 16
Guardanapoe de pape convidado X 16 cm, primeira linha;

larras para os servicos de agua, suco e
iogurte

Geralmente composto por
dois tipos.

Em Inox ou de vidro fino, liso e
transparente

Bandeja servico 01 .(um) para cada 10 Antiderrapante
convidados

Bules ou garrafas térmicas para servigo de | 01 {um} unidade para cada

café, ou bebidas quentes bebida para cada 20 | De ago inox
convidados,

Loucas para montagem

De acordo com unidades de
produtos e nimero de
apoios a serem montados e
tamanho do evento.

De cristal, porcelana ou prata

Altos com pé e de formatos

Redondo, vadrado e | diferentes
Pratos para bolos d » podendo Ser
retangular porcelana branca, vidro
transparente ou inox,.
De acordo com a | Em Inox, prata, porcelana ou

Bandejas para quitandas

necessidade e tamanho do
evento

cestas de vime de boa

qualidade

Réchaud ou travessas para os produtos
quentes

De acordo com unidades de
produtos e nlmero de
apeios a serem montados

Em percelana, prata ou Inox,
com banho maria

Aparadores

1  {(um)
convidados

para cada 50

Aparador ou mesa de 2,0 m x
90 cm x 80 e¢m,

Toalhas de algoddo na cor
branca.

Mesas convidados
{Verificar antecipadamente se
necessidade para cada evento)

terd

De acordo com nimero de
convidados, com no minimo
04 ({guatro} lugares e no
maximg 08{oito) lugares.

Mesas, quadradas, redondas
em madeira. As mesas
poderdo ser utilizadas sem
toalhas apenas quando a
beleza da peca for superior ao
usc de toalhas e cobre
mancha.

No caso do usc de toalha, a
mesma devera cobrir todos os
lados do aparador ateé chdo.

Toalhas de mesa

De acordo com o numero de
mesa e de acordo com O
formato da mesa

A toalha, deverd ser adequada
ao formato da mesaeamesma
devera cobrir todos os lados
do aparador até chido.
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As toalhas deverdo ser de
tecido composto de no minimo
80% de algoddo podendo ser
Branca, off White, bege, cru
{ou cor aprovada pelo fiscal do
contrato)

" EVENTO - COQUETEL

Esse ipo de servigo devera ser do tipo autosservico com mesa aparador para exposicdo de parte dos alimentos,

sendo 1 aparador para cada 60 convidados, e servico volante.

ki)

Aparador de 2,0 m x 90 cm x 80cm,
com toalhas de algoddo na cor
branca, ou mesa de madeira macica
Aparadores 1 (um) para cada 60 convidados de mesma medida.

No caso do uso de toalha, a mesma
deverd cobrir todos os lados do
aparador até chdo.

Cor: Branco ou cru em tecido linho,

01 {um) por convidado

Guardanapo de tecido medindo 35-40 x 35-40 cm;
Em folhas duplas, medindo 16x16
Guardanapo de papel 03 trés) unidades por convidada cm, primeira linha;

01 {uma) na montagem da mesa, 02 .
Taga para dgua com haste menor ou

Tacas (duaé) de reserva na copa, por taca para dgua com haste menor
convidado
Bandeja servica 1 {um) para cada 10 convidados Antiderrapante

02 {duas) unidades, por convidado,
01 (uma) na moentagem da mesa, 01
(uma) de reserva na copa, por
Pratos sobremesa convidado.

redondos, tipo lanche, com
didmetro de 20cm.

Jogo de talheres de sobremesa | 02 (dois) jogos, (uma) na montagem
composto de 03 (trés) pecas ; da mesa, 01 (uma) de reserva na
sendo: garfo, faca e colher de | copa, por convidado

sobremesa

Redondos, tipo lanche, com
didmetro de 20cm, em porcelana
fina, na cor branca

Em ago inox

De acordo com unidades de
produtos e numeroc de apoios a
serem montados e tamanho do
evento.

Lougas para montagem De cristal, porcelana ou prata

Com tamanho adequado para uma
pessoa, podendo ser de vidrg,
porcelana, cobre, inox, barro e
deverda sempre acompanhar o0s
talheres necessarios do servigo.

De acordo c¢om unidades de
produtos e namero de apoios a
serem montados e tamanho do
evento.

Lougas para servico volante

De .acordo tom nun:le_ro de Mesas retangulares, quadradas,
convidados, com no minimo 04

Mesas convidadaos . redondas ou mesas bistrdé em
{quatro) lugares e no maximo . )
madeira ou ago inox. As mesas

08(oito) lugares.
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poderao ser utilizadas sem toalhas
apenas guando a beleza da pe¢a for
superior ao uso de toalhas e cobre
mancha,

No caso do uso de toalha, a mesma
devera cobrir todos os lados do
aparador até chio.
As cadeiras deverdo ser
confortdveis e resistentes, de
. preferéncia de madeira, podendo
. De acordo com ndmero de .
Cadeiras . ser de outros materiais desde que
convidados. ] .
harmonizem com o ambiente do
evento. Nao utilizar cadeiras de
plastico.
A toalha, devera ser adeguada ao
farmato da mesa e a mesma devera
cobrir todos os lados do aparador
até chio.

De acordo com o nimero de mesa e

As toalhas deverdo ser de tecido
de acordo com o formato da mesa

composto de no minimo 80% de
algoddc podendo ser Branca, off
White, bege, cru (ou cor aprovada
pelo fiscat do contrato)

Toalhas de mesa

EVENTO — COQUETEL SIMPLES COM COMIDAS TIPICAS JUNINAS _
. Ee tipo de seigo deverd ser do tipo autosservigo com mesa aparador para exposicdo de parte dos alimentos

sendo 1 aparador para cada 60 convidados, e servigo volante para comidas e bebidas.

Aparador de 2,0 m x 90 cm x 80cm,
com toalhas de algoddo na cor
branca, ou mesa de madeira macica
Aparadores 1 {um) para cada 60 convidados de mesma medida.

No caso do uso de toalha, a mesima
devera cobrir todos os lados do
aparador até chio.

Cor: Branco ou cru em tecido linho,
01 {(um) por convidado

Guardanapo de tecido medindo 35-40 x 35-40 cm;
Em folhas duplas, medindo 16x16
Guardanapo de papel 03 trés) unidades por convidado cm, primeira linha;

01 {uma) na montagem da mesa, 02 Taga para agua com haste menor ou

or i
Tacas (duasr) de reserva na copa, p taca para agua com haste menor
convidado
Bandeja servigo 1 (um} para cada 10 convidados Antiderrapante

02 (duas) unidades, por convidado,
01 (uma} na montagem da mesa, 01
Pratos sobremesa {uma) de reserva na copa, por
convidado.

Redondos, tipo lanche, com
didmetro de 20cm, em porcelana
fina, na cor branca
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redondos, tipo lanche, c¢om
didmetro de 20cm.
Jogo de talheres de sobremesa : 02 (dois) jogos, (uma) na montagem
composto de 03 (trés) pecas : da mesa, 01 (uma) de reserva na Em aca inox

Lougas para montagem

De acordo com unidades de
produtos e nimero de apoios a
serem montados e tamanho do
evento.

De cristal, porcelana, prata ou inox

Loucas para servico volante

De acordo com unidades de
produtos & nimero de apoios a
serem montados e tamanho do
evento.

Com tamanho adeguado para uma
pessoa, podendo ser de vidro,
porcelana, cobre, inox, barro e
deverd sempre acompanhar os
talheres necessarios do servigo.

Mesas convidados

De acordoc com nlmero de
convidados, com no minimo 04
(quatro} lugares e no maximo
08(oito) lugares.

Mesas retangulares, quadradas,
redondas ou mesas bistrd em
madeira ou aco inox. AS mesas
poderdo ser utilizadas sem toalhas
apenas quando a beleza da peca for
superior ao uso de toalhas e cobre
mancha.

No caso do uso de toalha, a mesma
devera cobrir todos os lados do
aparador até chio.

Cadeiras

De acordo nimero de

convidados.

com

As cadeiras deverdo ser
confortdveis e resistentes, de
preferéncia de madeira, poedendo
ser de outros materiais desde que
harmonizem com o ambiente do
evento. Nio utilizar cadeiras de
plastico.

Toalhas de mesa

De acordo com o nimero de mesa e
de acordo com o formato da mesa

A toalha, devera ser adequada ao
formato da mesa e a mesma devera
cobrir todos os lados do aparador
até chio.

As toalhas deverdo ser de tecido
composto de no minimo 80% de
algoddo podendo ser Branca, off
White, bege, cru {ou cor aprovada
pelo fiscal do contrato)

Aparadores

EVENTO - ALMOCO E JANTAR

Esse tipo de servico deverd ser da tipo autosservico com mesa aparador para exposigio de parte dos alimentos,

1 para cada 50 convidados

E Aparadorde 2,0 mx 90 cm x 8 cm,
! com toalhas de algoddo na cor
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branca, ou mesa de madeira macica
de mesma medida.
No caso do uso de toalha, a mesma
devera cobrir todos os lados do
aparador até chao,

Guardanapo de tecido

01 {um) por convidado

Cor: Branco ou cru em tecido linho,
medindo 35-40 x 35-40 cm;

Guardanapo de papel

03 {trés) unidades por convidado

Em folhas duplas, medindo 16x16
cm, primeira linha;

Tacas

01 (uma) na montagem da mesa, 02
(duas) de reserva na copa, por
convidado

Taga para dgua com haste menar ou
taga para dgua com haste menor

Pratos sobremesa

02 (duas) unidades, por convidado,
01 (uma) na meontagem da mesa, 01
(uma) de reserva na copa, por
convidado.

Redondos, tipo ltanche, com
didmetro de 20cm, em porcelana
fina, na cor branca

Pratos de refeigdo

01 {uma) na montagem da mesa,
por convidado, tendo 20% de
reserva na copa.

Em porcelana na cor branca, sem
desenhos, sem trincos. Poderd ter
filete prata ou dourado apenas.

Redondo com cerca de 32cm de
didmetro ou quadrado com 26 x
26¢cm;

Jogo de talheres

03 unidades por cada convidado
{garfo, faca e colher):

Garfo sendo com 2,5-3,00 mm de
espessura,

Faca sendo com 9,00-10,00 mm de
espessura
Colher sendo com 2,5-3,00 mm de
espessura;

Em ago inox

Lougas para montagem

De acordo com unidades de
produtos e numero de apoios &
serem montados e tamanho do
evento.

De cristal, porcelana ou prata

Réchaud ou travessas para os
produtos quentes

De acordo com unidades de
produtos e ndmero de apoios a
serem montados

Em porcelana, prata ou Inox, com
banho maria

Bandeja servigo

1 (um) para cada 10 convidados

Antiderrapante

Maesas convidados

De acordo com namero de
convidados, podendo ser redondas,
quadradas e retangulares com no
minimo 04 {quatro) lugares e no
maéaximo 08&{oito} jugares.

Mesas retangulares, guadradas,
redondas ou mesas bistr6 em
madeira ou ago inox. As mesas
poderfio ser utilizadas sem toalhas
apenas quando a beleza da pega for
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superior aoc uso de toathas e cobre
mancha.

No caso do uso de toalha, a mesma
devera cobrir todos os lados do
aparador até chio,

Cadeiras

De acorde com numero de
convidados.

As cadeiras deverdo ser
confortaveis e resistentes, de
preferéncia de madeira, podendo
ser de outros materiais desde que
harmenizem com o ambiente do
evento. N3o utilizar cadeiras de
plastico.

Toalhas de mesa

De acordo com o nimero de mesa e
de acordo com o formato da mesa

A toalha, deverd ser adequada ao
formato da mesa e a mesma devera
cobrir todos os lados do aparador
até chio.

As toalhas deverdo ser de tecido
composte de no minimo 80% de
algod3o podendo ser Branca, off
White, bege, cru {ou cor aprovada
pelo fiscai do contrato)

Aparadores

EVENTO - MESA DE FRIOS.

Esse tipo de servico devera ser do tipo autosservi¢o com mesa aparador para exposi¢do dos alimentos, sendo

1 aparador para cada 50 convidados.

1 para cada 50 convidados

Aparadorde 2,0 m x 90 cm x 80 cm,
com toalhas de algoddo na cor
branca, ou mesa de madeira maciga
de mesma medida.

No caso do uso de toalha, a mesma
deverd cobrir todos os lados do
aparador até cho.

Guardanapo de pape!

03(trés) unidades por convidado

Em fothas duplas, medindo 16 x 16
cm, primeira linha;

Pratos sochremesa

02 {duas) unidades, por convidado,
01 {uma) na montagem da mesa, 01
{uma} de reserva na copa, por
convidado.

Redondos, tipo lanche, com
didmetro de 20 cm, em porcelana
fina, na cor branca

Jogo de talheres

02 {duas) unidades, por convidado,
redondos, tipo lanche, com
didmetro de 20 cm.

Em ago inox

Lougas para montagem

De acordo com unidades de
produtos e ndmerc de apoios a
serem montados e tamanho do
evento.

De cristal, porcelana ou prata
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Toalhas de mesa

De acordo com o nimero de mesa e
de acordo com o formato da mesa

A toalha, deverd ser adequada ao
formato da mesa e a mesma devera
cobrir todos os fados do aparador
até chdo.

As toalhas deverdo ser decido
composto de no minimo 80% de
algoddo podendo ser Branca, off
White, bege, cru (ou cor aprovada
pelo fiscal do contrato)

aparador para cada 50 convidados

Mesa ou aparador de servigo

EVENTO — SERVICO DE CAMARIM

Esse tipo de servico deverd ser do tipo autosservigo com mesa para exposicdo dos alimentos, sendo 1

quantidade de pessoas

De acorde com espago e

B
retangulares,
quadradas, redondas em
madeira. As mesas poderdo
ser utilizadas sem toalhas
apenas quando a beleza da
pega for superior ao uso de
toalhas.

No caso do uso de toalha, a
mesma devera cobrir todos os
lados do aparador até chdo

Guardanapo de papel

03 (trés)
convidado

unidades

por

Em folhas duplas, medindo
16x16 cm, primeira linha;

Balde de gelo com pegador

01 {um) unidade a cada 5

Em ago inox

convidados

02 (duas) unidades por Taca para agua co'm haste
Tacas . menor ou taga para agua com

convidado

haste menor

02 (duas) unidades, por

Redondos, tipo lanche, com

sobremesa.

convidado didmetro de 20cm, em
Pratos sobremesa porcelana fina, na cor branca
"]ogo de talheres de sobremesa composto de | 02 (dois) jogos, por
03 (trés) pecas sendo: garfo, faca e colher de | convidado Em ago inox

Louc¢as para montagem

produtos

tamanho do evento.

De acordo com unidades de
e numero de
apoios a serem montados e

De cristal, porcelana ou prata

pires e xicara.

Colher para café

Jogo de xicaras de café de 80 mi, composto de

01 {um) por convidado

Em porcelana fina, com relevo
de cor branca

De ago inox.
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logo de chavenas de cha de 220 mi, composto
por pires e chavena.

Colher para cha por convidado

01 {um) por convidado

Em porcelana fina, na cor
branca.

De ago inox

Tacas

02 {duas) na montagem da
mesa, 01 (uma) de reserva
na copa, por convidado

Copo stylo ou taga para dgua
com haste menor

Pratos sobremesa

02 (duas) unidades, por
convidado, redondos, tipo
tanche, com didmetro de
20cm.

Em porcelana fina, na cor

hranca

'“Bandeja Servico

1 para cada 10 convidados

Antiderrapante

Bules ou garrafas térmicas para servico de
café, ou bebidas guentes

01 {um) unidade para cada
bebida para cada 20
convidados.

De ago inox

Toalhas de mesa

De acordo com o namero
de mesa e de acordo com o
formato da mesa

A toalha, deverd ser adequada
ao formato da mesa e a mesma
deverd cobrir todos os lados
do aparador até chio.

As toalhas deverdo ser de
tecido composto de no minimo
80% de algod3o podendo ser
Branca, off White, bege, cru
{ou cor apraovada pelo fiscal do
contrato)

aparador para cada 50 convidados

Mesa ou aparador de servico

BUFFET PARA BAILE DE ANO NOVO

Esse tipo de servico devera ser do tipo autosservigo com mesa para exposigdo dos alimentos, sendo 1

De acordo com espago e
quantidade de pessoas

Mesas
quadradas,
madeira. As mesas poderdo
ser utilizadas sem toalhas
apenas quando a beleza da
pega for superior ao uso de
toalhas.

retangulares,

redondas em

No caso do uso de toalha, a
mesma deverd cobrir todos os
lados do aparador até chdo

03 (tr&s) unidades por | Em folhas duplas, medindo
Guardanapo de papel convidado _ 16x16 cm, primeira linha;

02 ({duas) unidades, por | Redondos, tipo lanche, com

convidado didmetro de 20cm, em
Pratos sobremesa \

porcelana fina, na cor branca

Jogo de talheres de sobremesa composto de | 02 (dois) jogos, por Em aco inox
03 (trés) pegas sendo: garfo, faca e colher de | convidado ¢
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sobremesa.

Loucgas para montagem

produtos e numero

tamanho do evento.

De acordo com unidades de

apoios a serem montados e

de .
De cristal, porcelana ou prata

Materiais para cozinha show

de pessoas

De acordo com o ndmero

Fogdo, frigideiras, talheres,
pegadares, bow/ recipientes
em inox ou porcelana para

ingredientes.

Aparadores

EVENTO - BUFFET PARA REUNIAO SOCIAL |

sendo 1 aparador para cada 80 convidados, e servico volante para bebidas e preparacBes.

1 para cada 80 convidados

Esse tipo de servigo devera ser do tipo autosservico com mesa aparador para exposicdo de parte dos alimentos,

T
Sy ;
Aparador de 2,0 m x 90 cm x 80 cm,
com toalhas de algoddo na cor
branca, ou mesa de madeira macica
de mesma medida.
No caso do uso de toalha, a mesma
deverd cobrir todos os lados do
aparador até chdo.

Guardanapo de papel

03 (trés) unidades por convidado

Em folhas duplas, medindo 16x16
crn, primeira linha;

Tac¢as

01 {uma)} na montagem da mesa, 02
(duas) de reserva na copa, por
convidado

Taca para agua com haste menor ou
taca para dgua com haste menor

Tacas para sobremesa

02 {duas) unidades, por convidado,
01 (uma) na montagem da mesa, 01
{uma) de reserva na copa, por
convidado.

Redondos, em porcelana fina, na cor
branca ou vidro.

Tigelas tipo bowl! para Caldo

01 (uma) na montagem da mesa, por
convidado, tendo 20% de reserva na
copa.

Em porcelana na cor branca, sem
desenhos, sem trincos.

Jogo de talheres

02 unidades por cada convidado
{colher):

Colher sendo com 2,5-3,00 mm de
espessura;

Em aco inox

ﬂLouc;as para montagem

De acordo c¢om unidades de

De cristal, porcelana ou prata
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produtos € numero de apoios a
serem montados e tamanho do
evento.

Réchaud ou travessas para os
produtos quentes

De acordo com unidades de
produtos e numero de apoios a
serem montados

Em porcelana, prata ou Inox, com
banho maria

Bandeja servigo

Antiderrapante

Mesas convidados

De acorde com nOmero de
convidados, podendo ser redondas,
quadradas e retangulares com no
minimo 04 (quatro) lugares e no
maximo 08{oito) lugares.

Mesas retangulares, quadradas,
redondas ou mesas bistré em
madeira ou ago inox. As mesas

poderdo ser utilizadas sem toathas
apenas quando a beleza da pega for
superior ao uso de toalhas e cobre
mancha.

No caso do uso de toalha, a mesma
deverd cobrir todos os lados do
aparador até ch3o.

Cadeiras

De acordo com ndmero de

convidados.

As cadeiras deverdo ser confortdveis
e resistentes, de preferéncia de
madeira, podendo ser de outros
materiais desde gue harmonizem
com o ambiente do evento. NEo
utilizar cadeiras de pléstico.

Toalhas de mesa

De acordo com o numero de mesa e
de acordo com o formato da mesa

A toalha, deverd ser adequada ao
formato da mesa e @ mesma devera
cobrir todos os lados do aparador
até chao.

As toalhas deverdo ser de tecido
compostc de no minimo 80% de
algoddo podendo ser Branca, off
White, bege, cru {ou cor aprovada
pelo fiscal do contrato)

EVENTO BUFFET PARA REUNIAO SOCIAL e

bebidas.

Aparadores

1 para cada 80 convidados

Esse tlpO de servico devera ser do tipo autosservigo com mesa aparador para exposicdo de parte dos ahmentos

sendo 1 aparador para cada 80 convidados, e servico volante com gargons devidamente uniformizados para

Aparador de 2 0 m x 90 cmx 80 cm,
com toalhas de algoddo na cor
branca, ou mesa de madeira macica
de mesma medida.

No caso do uso de toalha, a mesma
deverd cobrir todos os lados do
aparador até chio.
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Guardanapo de papel

03 (trés) unidades por convidado

Em folhas duplas, medindo 16x16
c¢m, primeira linha;

Tagas

01 (uma) na montagem da mesa, 02
{duas) de reserva na copa, por
convidado

Taca para agua com haste menor ou
taca para agua com haste menor

Tagas para sobremesa

02 (duas) unidades, por convidado,
01 {uma} npa montagem da mesa, 01
(uma) de reserva na copa, por
convidado.

Redondos, em porcelana fina, na cor
branca ou vidro.

Tigelas tipo bowl para chica
doida de milho

01 (uma) na montagem da mesa, por
convidado, tendo 20% de reserva na
copa.

Em porcelana na cor branca, sem
desenhos, sem trincos.

Jogo de talheres

02 unidades por cada convidado
{colher):

Colher sendo com 2,5-3,00 mm de
espessura;

Em ago inox

Loug¢as para montagem

De acordo com unidades de
produtos e numero de apoios a
serem montados e tamanho do
evento.

De cristal, porcelana ou prata

Réchaud ou travessas para os
produtos quenies

De acordo com unidades de
produtos e nimero de apoios a
serem montados

Em porcelana, prata ou Inox, com
banho maria

_'Bandeja Servigo

Antiderrapante

Mesas convidados

De acordo com nimero de
convidados, podendo ser redondas,
quadradas e retangulares com no
minime 04 (quatro) lugares e no
maximo 08(oito) lugares.

Mesas retangulares, quadradas,
redondas ou mesas bistrd em
madeira ou ag¢o inox. As mesas
poderdo ser utilizadas sem toalhas
apenas quando a beleza da pega for
superior ao uso de toalhas e cobre
mancha.

No caso do uso de toatha, a mesma
deverd cobrir todos os lados do
aparador ate chdo.

. Cadeiras

De acordo nimero de

convidados.

com

As cadeiras deverdo ser confortaveis
e resistentes, de preferéncia de
madeira, podendo ser de outros
materiais desde gue harmonizem
com o ambiente do evento. Nio
utilizar cadeiras de plastico.
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A toalha, devera ser adequada ao
formato da mesa e a mesma devera
cobrir todos os lados do aparador
até chao.

De acordo com ¢ nimero de mesa e
de acordo com o formato da mesa

As toalhas deverdo ser de tecido
composto de no minimo 80% de
algoddc podendo ser Branca, off
White, bege, cru (ou cor aprovada
pelo fiscal do contrato)

Toalhas de mesa

4.6.2. Qualquer alteragio de material deve ser acordada previamente com a CONTRATADA e 0

responsavel do Sesc Goias.

4.7. DOS FUNCIONARIOS

4.7.1. Disponibilizagdo de equipe de servigo composta de gar¢ons, gargonetes, gerente de buffet, auxiliares,
cozinheiros, chef de cozinha, auxiliar de limpeza e outros que forem necessarios para a prestagdo de servigo
pré-estabelecido.

4.7.2. Para servicos de almogo/ jantar ou coquetel, deverd ser disponibilizado o quantitativo suficiente do

profissional MAITRE para o bom atendimento durante o evento; em eventos com Coffee break, servi¢o de
camarim, mesa de frios o Maitre ndo seré necessario.

4.7.3. Para servicos de Coffee Break, Aimogo e/ou jantar, Coquetel e mesa de frios, a propor¢do de gargons
devera ser o suficiente para atendimento satisfatério a todos os convidados.

4.7.4. Recomendac®es para uso de uniformes (jalecos, tocas, aventais), em servigo de alimentacao
segundo Associagdo Brasileira das Empresas de Refeigdes coletivas (ABERC).

a} Uniformes para equipe da produgdo

e Osuniformes {roupas e aventais) deverdo ser em cor clara.

e Qs uniformes devem ser mantidos limpos, bem passados.

e Para evitar a possibilidade de certos objetos cairem no produto, ndo & permitido carregar no
uniforme canetas, lapis, espelhinhos, pingas, presilhas, etc., especialmente da cintura para
Ccima.

¢ Impedir que os funciondrios uniformizados se ou deitem-se sentem no chdo, sacarias ou outros
locais imprdprios.

* Roupas e pertences pessoais devem ser guardados em locais proprios e adequados. Ndo
podem ser depositados em lugares onde alimentos ou ingredientes estejam expostos, ou em
areas usadas para limpeza de equipamentos e utensilios, ou sobre equipamentos utilizados no
processo.

e Oscalgados usados durante o trabalho devem ser fechados, impermedveis e mantidos limpos.

e Quando forem usados tampdes de ouvido contra ruidos ou 6culos protetores, estes devem
estar atados entre si por um corddo que passe por trés do pescogo, para evitar gue se soltem
e caiam scbre o produto.

¢ Manter os cabelos totalmente cobertos e protegidos, através de rede propria, touca, gorro au
similar, ndo utilizando grampos para fixagdo das redes, tocas e gorros e protetores de
barba/bigode.
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e Anéis, brincos, colares, pulseiras, amuletos e outras joias ndo sdo permitidas durante o
trahalho.

b) Uniformes para equipe de atendimento
¢ Devera ter os mesmos cuidados em relagdo a equipe de producdo.
e Caracteristicas:
- Calga preta,
- Camisa branca para homens,
- Camisete para as mulheres,
- Avental em tecido preto,
- Sapatos pretos, meias sociais,
- Blazer preto para mulheres e Maitre;
- Manter os cabelos totalmente cobertos e protegidos, através de rede propria, touca, gorro
ou similar, ndo utilizando grampos para fixagdo das redes, tocas e gorros e protetores de
barba/bigode.

4.8. DO MANUSEIQ E PREPARO DOS ALIMENTOS

4.8.1. Os alimentos deverdo ser preparados na cozinha ou ambiente de producio da CONTRATADA,
utilizando-se matéria-prima e insumos de primeira qualidade; admite-se a utilizacdo de alguns produtos
previamente processados ou fabricados considerados essenciais ao processo.

4.8.2. O transporte das matérias-primas, insumos e produtos previamente processados ou fabricados
deverd ser realizado em veiculo apropriado da CONTRATADA, devidamente higienizado e climatizado, em
que os géneros alimenticios - dependendo de sua natureza - estejam acondicionados em recipientes
térmicos hermeticamente fechados seguindo todos os critérios da RDC 216, garantindo assim a seguranga
alimentar.

4.8.3. Os funciondrios da CONTRATADA deverdc empregar hipoclorito de sodio ou produto equivalente
para assepsia das verduras e frutas utilizadas no preparo dos alimentos.

4.8.4. Devido aos riscos de contamina¢io pelo coronavirus, os funcionarios da CONTRATADA deverdo
redobrar os cuidados de sanitizag&o e higienizagdo com a utilizagdo de &lcool 70% e fazer o usc de mascaras
em todas etapas de producio e servigo (durante todo ¢ periodo do evento).

4.8.5. Os alimentos preparados, deverdo obedecer, em todas as fases, as técnicas corretas higiénico
sanitarias, deverdo estar adequadamente ifemperados, respeitando as caracteristicas prdprias dos
ingredientes, assim como os diferentes fatores de modificagdo - fisico, quimico e biolégico - no sentido de
assegurar a preservacdo dos nutrientes.

4.8.6. Os alimentos preparados para determinado evento deverdo ser consumidos no proprio evento e, no
caso de eventuzl excedente, deverfio ser entregues ao CONTRATANTE para destinagdo que venha a ser
definida.

4.8.7. Qualguer tipo de alimento preparado anteriormente pela empresa ndo poderd ser reutilizado em
nenhuma hipétese nos eventos contratados pelo Sesc Goids.

4.8.8. A CONTRATADA devera observar rigorosamente a legislagdo sanitdria e as normas regulamentares
sobre higiene, medicina e seguranga do trabaltho emanado dos 6rgdos piblicos competentes, alem de
cuidados extras para evitar a disseminagdo da Covid-19. Em caso de inadequaces em decorréncia de
eventual auto de infracdo, o contrato podera ser rescindido de pleno direito, adotando o Sesc Goias as
providéncias cabiveis.
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4.8.9. Para fins de fiscalizacdo, sera dado amplo e irrestrito acesso para os gestores/fiscal do contrato aos

locais de pré-preparo, preparo e finalizagdo dos alimentos.

4.9. DOS ALIMENTOS E DAS BEBIDAS

4.9.1. A guantidade a ser servida deve estar adequada ao nimero de convidados: ndo deve denotar
escassez, sobretudo para os convidados servidos por dltimo. A indica¢do de porgBes de alimentos a serem

oferecidas nos eventos consta no Anexo Il
4.9.2. O sabor dos pratos é elemento essencial. Os produtos utilizados devem ser, tante quanto possivel,
frescos e naturais, devendo ser evitados, por exemplo, enlatados, corantes e aromatizantes quimicos em

sabores artificiais.
4.8.3. Os alimentos deverdo ser dispostos de forma harmoniosa nas travessas e bandejas, sendo a

decoracgdo por conta da empresa vencedora, em comum acordo com o Sesc Goias.

4.9.4. As frutas deverdo ser frescas. Aquelas que destinarem-se ao consumo deverdo ser descascadas e

cortadas.

4.9.5. Os ingredientes usados nas preparages ou na composi¢do dos carddpios deverdo ser sempre de boa
qualidade.

4.9.6. Garantir e manter o servico de reposigdo durante o evento dos alimentos e bebidas.
4.9.7. Sucos, sucos, refrigerantes, aguas, devem ser servidos gelados.

4.9.8. Café, chocolate, cha e outras bebidas devem ser servidos quentes.

4.9.9. Sempre que necessério, deve ser feita a substituigdo da bebida.

4.9.10. Ter a disposicdo gelo em cubos, produzidos com agua mineral para ser usado nas bebidas geladas,
quando o cliente solicitar

4.9.11. Garantia de acondicionamento dos alimentos que preserve sua qualidade e integridade fisica. Os
pratos quentes devem sempre ser servidos em temperatura adequada, ndo devendo, de forma alguma
serem frios. Os pratos frios devem ser servidos frios ou em temperatura ambiente sempre observando a
integridade do alimento servido.

4.10. DA ORGANIZACAO MESA E APARADORES

4.10.1. Manter as mesas e aparadores dispostas com toalhas limpas e bem passadas, e com pratos, copos,
xicaras, talheres, garrafas térmicas, jarros, bandejas e outros perfeitamente limpos.

4.10.2. Na arrumacdo das mesas deverdio ser utilizados toalhas que dever3o ser altura até o chiio e cobre
mancha a meia-altura do chio.

4.10.3. A organiza¢do das mesas e aparadores devera ser previamente aprovada pelo representante do
Sesc.

4.11. DAS DECORACOES

4.11.1. A CONTRATADA devera se responsabilizar pela decoragio de mesa e aparadores conforme
orientagdo abaixo:

EVENTOS OPCAG BASICO

' il e

it B TR LT

:;10-x 40 crﬁ

o] i

Coffee break | Mesa ou aparador de | 01 arranjo para cada ; Dimensdes
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Servigo aparador - Com no | Vasos: Lougas brancas, madeira,

minimo 01 {uma) opgdo
de folhagem e 03 (trés)
opcdes de flores)

Vime.

Flores e folhagens: Folhagem
verde, daster, gypsy Flor,
Gérberas laranja ou flor do
campo laranja

EVENTOS OPCAQ SIMPLES

01 arranjo para cada

Dlmensoes- 50 x 50 cm.

Vasos: Loucas brancas, madeira,
Vime, vidro.

Almoco/jantar

Mesa convidados

Mesa ou aparador
servico

de

01 arranjo para cada -
Com no minimo 01 {uma)
opcio de folhagem e 03
(trés) opcdes de flores

01 arranjo para cada
aparador - Com no
minimo 01 (uma) op¢éo
de folhagem e 03 (trés)

aparador - Com no
M ou rador d . - :
Coffee break es-a apa rodei o 01 (uma) opcio Flores e ’folhagens Folhagem
servico . verde, aster, gypsy Flor,
de folhagem e 03 (trés) , .
N Gérberas laranja ou flor do
opcdes de flores . .
campo larania, rosas ambiance,
. laranja ou branca.
Dimensdes: 50 x 50 cm
. Vv : i
01 arranjo para cada .asos Loucas brancas, madeira,
aparador - Com no Vime.
. Mesa ou aparador de - . | Flores e folhagens: Folhagem
Mesa de Frios ) minimo 01 {uma) opg¢do .
Servico . verde, 4aster, gypsy Flor,
de folhagem e 03 (trés) , )
n Gérberas laranja ou flor do
opgdes de flores . i
campo laranja rosas ambiance,
laranja ou branca.
) Mesa ou aparador de | 01 arranjo para cada | 01 vaso de orquidea em
Camarim . .
servico aparador cachepot de madeira.
Dimensdes: 50 x50 cm
. Vasos: Loucas brancas, madeira,
01 arranjo para cada ;.
aparador - Com no Vime.
Mesa ou aparador de . ._ | Flores e folhagens: Folhagem
) minimo 0 1{uma)} opgdo )
servico N verde, daster, gypsy Flor,
de folhagem e 03 (trés) i .
- Gérberas laranja ou flor do
apcbes de flores . .
campo laranja rosas ambiance,
7 laranja ou branca.
Dimensdes: 25 x 25 cm
Coquetel Vasos: Lougas brancas, madeira,

Vime.
Flores ¢ folhagens: Fothagem
verde, daster, gypsy Flor,
Gérberas laranja ou flor do
campo laranja rosas ambiance,
laranja ou branca

Dimensdes: 50 x 50 cm
Vasos: Lougas brancas, madeira,
Vime.

Flores e folhagens: Folhagem

ses de fl verde, aster, gypsy Flor,
opcoes de tores Gérberas laranja ou fior do
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campo laranja rosas ambiance,
laranja ou branca.

Mesa convidados

01 arranjo para cada -
Com no minimo 01 (uma)
opcdo de folhagem e 03
{trés) opcbes de flores

EVENTOS OPCAQ INTERMEDIARIO

01 arranjo para cada

Dimensfes: 25 x 25 cm

Vasos: Loucas brancas, madeira,
Vime.

Flores e folhagens: Folhagem
verde, 4ster, gypsy Flor,
Gérberas laranja ou flor do
campo laranja rosas ambiance,
laranja ou branca.

Dimensdes: 50 x 50 cm.
Vasos: Loucas brancas, madeira,
Vime, vidro.

aparador - Com no | Flores e folhagens: Fothagem
Coffee break Mes.a ou aparador de | iimo 01 {uma) opcdo | verde, gypsy Flor, Gérberas
servico de folhagem e 03 (Trés) | faranja ou flor do campo laranja,
opgbes de flores rosas  ambiance, laranja ou
branca, lisianthus brancos ou
verdes, aspargos verdes,
Eucaliptos.

Mesa de Frios

Mesa ou aparador de
servigo

01 arranjo para cada
aparador - Com no
minimo 01 (uma) op¢io
de folhagem e 03 (Trés)
opcdes de flores

Dimensdes: 50 x 50 cm

Vasos: Lougas brancas, madeira,
Vime.

Flores e folhagens: Folhagem
verde, aster, gypsy Flor,
Gérberas laranja ou flor do
campo laranja rosas ambiance,
laranja ou branca, astromélia
laranja, lisianthus brancos ou

Mesa ou aparador de

01 arranjo para cada

verdes aspargos verdes,
Eucaliptos.
01 wvaso de orquidea em

de folhagem e 03 (Trés)
opgoes de flores

Camarim . ) cachepot de madeira com duas
servigo aparador
hastes de flores. B
Dimensdes: 50 x 50 cm
Vasos: Loucas brancas, madeira,
Vime.
01 arranjo para cada ! Flores e folhagens: Folhagem
aparador - Com no  verde, aster, S Flor,
Mesa ou aparador de p " V. . 8YPSy
) minimo 01 (uma) opc¢do | Gérberas laranja ou flor do
Coquetei servigo

campeo laranja rosas ambiance,
laranja ou branca, astromélia
laranja, lisianthus brancos ou

verdes aspargos verdes,
Eucaliptos.
Mesa convidados 01 arranjo para cada | Dimenses: 25 x 25 cm
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Almoco/jantar

Mesa ou aparador de
servigo

aparador - Com no
minimo 01 (uma) opgéo
de folhagem e 03 (Trés)
opcdes de flores

01 arranjo para cada
aparador - Cem no
minime 01 {uma) opcdo
de folhagem e 03 (Trés)
opcbes de flores

Vasos: Loucas brancas, madeira,
Vime.

Flores e folhagens: Fothagem
verde, aster, gypsy Flor,
Gérberas laranja ou flor do
campo laranja rosas ambiance,
laranja ou branca, astromélia
laranja, lisianthus brancos ou
verdes aspargos verdes,
Eucaliptos

Dimensbes: 50 x 50 cm

Vasos: Lougas brancas, madeira,
Vime.

Flores e folhagens: Folhagem

verde, aster, gypsy Flor,
Gérberas laranja ou flor do
campo laranja rosas ambiance,
laranja ou branca astromélia
laranja, lisianthus brancos ou
verdes aspargos verdes,
Eucaliptos.

Mesa convidados

01 arranjo para cada
aparador - <Com no

minimo 01 {uma) opgao
de folhagem e 03 {Trés)
opcBes de flores

Dimensdes: 25 x 25 cm

Vasos: Lougas brancas, madeira,
Vime.

Flores e folhagens: Folhagem
verde, é&ster, gypsy Flor,
Gérberas laranja ou flor do
campec laranja rosas ambiance,
laranja ou branca astromélia
laranja, lisianthus brancos ou
verdes aspargos verdes,
Eucaliptos.

Dimensdes; 50 x 50 cm.

Vasos: Lougas brancas, madeira,
Vime, vidro, Loucas trabalhadas
que harmonizem com as flores.

01 a(rjranjo p?:ram cagz Flores e folhagens: Folhagem

Mesa ou aparador de ap,afa or - ﬂo . verde, gypsy Flor, Gérberas
Coffee break ) minimo 03 ({trés) opgao | ) | ,

SEervigo i aranja ou flor do campo laranja,

de folhagem e 03 {trés) . .

ses de fl rosas ambiance, laranja ou

opgoes de Tlores branca, lisianthus brancos ou

verdes, aspargos verdes,

Eucaliptos, filodendro,

monstera, Ruscus, orquideas,
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lirios brancos ou laranjas, mini
rosa, Tulipa, <Calas, flores
tropicais.

01 arranjo para cada

Dimens&es: 50 x 50 cm.

Vasos: Loucas brancas, madeira,
Vime, vidro, Lougas trabalhadas
que harmonizem com as flores.
Flores e folhagens: Folhagem

verde, gypsy Flor, Gerberas

aparador - Com no ] .
. Mesa ou aparador de . . .| laranja ou flor do campo laranja,

Mesa de Frios ) minimo 03 (trés) op¢do . .
servico N rosas ambiance, laranja ou
de folhagem e 03 (irés) "

ses de flores) branca, lisianthus brancos ou
opgoe verdes, aspargos  verdes,
Eucaliptos, filodendro,
monstera, Ruscus, orquideas,

lirios brances ou laranjas, mini
rosa, Tulipa, flores tropicais.

Camarim )
5ervigo

Mesa ou aparador de

01 arranjo para cada

aparador

01 wvaso de orquidea em
cachepot de madeira.

5ervico

Mesa ou aparador de

01 arranjo para cada
aparador - Com no
minimo 03 (trés) opcdo
de folhagem e 03 {trés)
opgoes de flores

Dimensdes: 50 x 50 cm.

Vasos: Loucas brancas, madeira,
Vime, vidro, Lougas trabaihadas
que harmonizem com as flores.
Flores e folhagens: Folhagem
verde, gypsy Flor, Gérberas
laranja ou flor do campo laranja,
rosas ambiance, laranja ou
branca, lisianthus brancos ou
verdes, aspargos verdes,
Eucaliptos, filodendro,
monstera, Ruscus, orguideas,
lirios brancos ou laranjas, mini
rosa, Tulipa, flores tropicais.

Coguetel

Almoco/jantar .
co/i Servigo

' Mesa ou aparador de

01 arranjo para cada j
aparador - Com no |
minimo 03 (trés) opcao
de folhagem e 03 (irés)}
opcdes de flores

Dimensdes: 25 x 25 cm

Vasos: Loucas brancas, madeira,
Vime.

Flores e folhagens: Folhagem

01 arranjo para cada i verde, gypsy Flor, Gérberas

aparador - Com no : laranja ou flor do campo laranja,

Mesa convidados minimo 03 (trés) opcdo | rosas ambiance, laranja ou
de folhagem e 03 (trés) | branca, lisianthus brancos ou

opcoes de flores verdes, aspargos verdes,

Eucaliptos, filodendro,

monstera, Ruscus, orquideas,

lirios brancos ou laranjas, mini
rosa, Tulipa, flores tropicais.

Dimensdes: 50 x 50 cm

Vasos: Loucas brancas, madeira, |

Vime.
Flores e folhagens: Folhagem
verde, aster, gypsy

Flor, |
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Gérberas laranja ou flor do
campo laranja rosas ambiance,
laranja ou branca astromélia
laranja, lisianthus brancos ou
verdes, Eucaliptos.

Dimensdes: 25 x 25 cm

Vasos: Loucas brancas, madeira,
Vime.

Flores e folhagens: Folhagem
01 arranjo para cada { verde, gypsy Flor, Gérberas

aparador - Com no | laranja ou flor do campo laranja,

Mesa convidados minimo 03 (trés) opcdo | rosas ambiance, laranja ou
de folhagem e 03 (trés) | branca, lisianthus brancos ou

opgdes de flores verdes, aspargos verdes,

Eucaliptos, filodendro,

monstera, Ruscus, orguideas,
lirios brancos ou laranjas, mini
Tulipa, fl icai

4.12. DO TEMPO DE DURAGAO

4.12.1. Os servigos terdo tempo pré-estabelecido e deverdo contar gquando necessdrio com acréscimo de
10% do tempo previsto,

4.12.2. O servico de Coffee break terd duracdo de 2h, apds o primeirg convidado ser servido,

4.12.3. O servico de Almogo e Jantar Terd dura¢do de 2h30 a 3h, apds o primeiro convidado ser servido.
4.12.4. O servico de Coquetel e Mesa de Frios Terd duragdo de 3h a 4h apds o primeiro convidado ser
servido.

4.12.5. Todos esses servicos serfdo oferecidos apoés, antes ou durante algum evento do Sesc Goias, logo
todos os horarios de inicio e fim serfio previamente combinados entre as partes, sendo os responsaveis
pelo Buffet e o representante legal do Sesc.

5. VISTORIA

5.1. O Sesc Goias poderd realizar vistoria prévia e posterior nas empresas que apreseniarem proposta ao
certame, com o objetivo de atestar as condigdes de producdo de alimentos adotadas nas mesmas, afim de
atender o objeto e manutengio dessa condigdo. Para esta avaliagdo, serdo considerados 0s critérios
definidos pela RDC 216/2004 — ANVISA.

5.2. O Sesc Goids podera convocar ou contratar profissional da drea de alimentagdo para emitir parecer
técnico sobre os produtos disponibilizados nos eventos, inclusive com coleta de amostra para avaliagdo de:
caracteristicas sensoriais e de seguranga dos alimentos, condi¢des de estocagem, transporte e distribuicdo
dos produtos, verificagio da temperatura dos alimentos, adotando como referéncia os critérios
estabelecidos pela RDC 216/2004 (ANVISA). O parecer emitido pelo profissional servird de base para aplicar

as punicBes previstas no contrato, inclusive a rescisdo do mesmo.
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5.3. A critério do Sesc Goias poderé ser solicitada as empresas participantes do certame, a realizagdo de
sessdo de degustacdo de alimentos. A degustagdo, critério de analise téchica, consistira na elaboracdo e
apresentagdo de cardapio, conforme termos e condicbes estabelecidas a seguir:

5.3.1. A degustacio poderd ser realizada nas dependéncias do Sesc Goias e coordenada por uma Comissdo
Especial (a ser constituida), de comum acordo com as licitantes.

5.3.2. Deverd ser produzido e servido cardapio de acordo com o astabelecido neste Edital.

5.3.3. A avaliacio deste quesito serd feita por uma comissio de até 05 (cinco) pessoas, e podera ser
composta por colaboradores do Sesc Goids e convidados.

5.3.4. Os servigos serdo avaliados e pontuados (maximo de 10 pontos), de acordo com matriz de avaliagdo
apresentada em Anexo V.

6. DAS CONDICOES GERAIS

6.1. Os servicos serdo realizados nas dependéncias de qualquer das unidades operativas do Sesc Goias, ou
em ambientes externos previamente estabelecidos.

6.2. Os servicos acontecerdo, nos periodos matutine, vespertino e noturno.

6.3. Os horéarios, bem como as datas da realiza¢do dos eventos para a prestacdo dos servicos, serdo
definidos pelo Sesc Goias.

6.4. Os servicos poderdio ser solicitados com, no minimo, 10 {dez) dias corridos de antecedéncia,
informando o nimero de participantes para cada evento, bem como o tipo de cardapio, tipo de mesa,
dentre os especificados neste Termo de Referéncia, confirmando, inclusive, o local, horario e a data em que
serdo realizados.

6.5. Os eventos poderdo sofrer atrasos com a consequente modificagdo do horario ou da data para
execucdo dos servicos, as informagbes ou notificagbes de alteracbes devem ser enviadas pelo
CONTRATANTE com no minimo 2 (dois) dias dteis da sua realizagdo para CONTRATADA.

6.6. A CONTRATADA devera se apresentar no local determinado com toda infraestrutura necessaria para
execugdo do trabatho a que foi contratada, com antecedéncia minima de 03 (trés} horas do horario marcado

para o inicio do evento.

7. OBRIGACOES DA CONTRATADA

7.1. Quando ocorrerem fatos ou anormalidades que venham a prejudicar a perfeita execugdo dos servicos,
deverd a empresa CONTRATADA comunicar ao representante da CONTRATANTE, em tempo habhil, por
escrito, viabilizando sua interferéncia e corregdo da situacdo apresentada.

7.2. Orientar, coordenar, acompanhar, dar ordens ao contingente alocado, resolver quaisquer imprevistos,
inclusive a correcdo de situagdes adversas, para o perfeito desenvolvimento das atividades, devendo o
representante da empresa estar munido de telefone celular em todos os eventos.

7.3. Atender com presteza as solicitagBes dos convidados no que diz respeito aos servicos de huffet, seja
coffee break, almogo ou jantar e coquetel ou lanche de camarim, coquetel com comidas tipicas Juninas,

Buffet para o baile de Ano Novo.
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7.4. Providenciar a imediata correciio das deficiéncias, falhas ou irregularidades constatadas pela
CONTRATANTE na prestagdo dos servigos.

7.5. A CONTRATADA deve se responsabilizar por seus empregados, em relagiio as despesas decorrentes da
execugdo dos servigos, tais como: saldrios; encargos previdencidrios; seguros contra acidente; taxas,
impostos e contribuicdes; indenizagdes; vale-refeicdo; vale-transporte e outras que porventura venham a
ser ¢riadas e exigidas em Lei.

7.6. Assumir responsabilidade por todos os encargos e obrigagBes trabalhistas, vez que seus empregados
nao manterdo nenhum vinculo empregaticio com a CONTRATANTE.

7.7. Assumir as responsabilidades por todas as providéncias e obrigagdes estabelecidas na legislacdo
especifica de acidentes de trabalho quando, em ocorréncia da espécie, forem vitimas seus empregados no
desempenho dos servigos ou em conexdo com eles, ainda que ocorridos em dependéncias da Contratante.
7.8. Assumir, ainda, a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da execucdo do
contrato.

7.9. Manter, ainda, os seus empregados devidamente uniformizados, com identificac3o, quando em
trabaiho, devendo substituirimediatamente qualquer deles cuja atuagdo, permanéncia ou comportamento
sejam julgados prejudiciais, inconvenientes ou insatisfatorios a boa ordem e as normas disciplinares da
CONTRATANTE.

7.10. Arcar com despesas decorrentes de qualquer infra¢do seja qual for, desde que praticada por seus
empregados na execugdo dos servigos contratados.

7.11. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes de trabalho de que venham a serem vitimas seus
empregados, quando em servico.

7.12. Zelar pela conservagdo das instalacBes, moveis, equipamentos e utensilios de propriedade do Sesc
Goias.

7.13. Ressarcir ao CONTRATANTE ou a terceiros os danos a bens de suas propriedades, causados por
empregado(s} ou preposto(s) da CONTRATADA, durante a execucdo dos servicos, sem prejuizo de outras
sangdes de cunho legal.

7.14. Abster-se de quaisquer iniciativas que impliguem dnus para a CONTRATANTE, se n3o previstas neste
instrumento ou expressamente autorizadas pelo Sesc Goids.

7.15. Cumprir todas as orientactes do Sesc Goids para o fiel desempenho da atividade especificada e
sujeitar-se a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo da parte da autoridade encarregada de acompanhar a
execucdo dos servigos, prestando todos os esclarecimentos que lhe forem solicitados e atendendo as
reclamacgdes formuladas.

7.16. Responsahbilizar-se, apos a realizagdo de cada evento, pela manutencio, conservacdo e limpeza da

cozinha e locais de preparo dos alimentos.
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7.17. Utilizar produtos de limpeza adequados a natureza dos servicos, tais como: detergente com alto poder
bactericida, fungicida e germicida, para obter a ampla higieniza¢do do ambiente, equipamentos e utensilios
da cozinha, bem como das maos dos funcionarios que manipulam os alimentos.

7.18. Responsabilizar-se, no que diz respeito a seus empregados, pela alimentacdo, transporte,
atendimento médico ou outro beneficio de qualquer natureza, ficando tais encargos por conta da
CONTRATADA, de acordo com a legislacao em vigor.

7.19. Responsabilizar-se pela idoneidade e pelo comportamento de seus empregados, prepostos ou
subordinados e, ainda, por quaisquer prejuizos que sejam causados por eles ao CONTRATANTE ou a
terceiros.

7.20. Adotar todos os critérios de seguranca, tanto para os empregados quanto para execugao dos servigos
em si, providenciando para que todos cumpram as normas internas relativas a seguranga da Contratante,
7.21. Remover, apds a realizacio de cada evento, em recipiente fechado, o lixo resultante de suas
atividades.

7.22. Facilitar a fiscalizacio procedida pelos drg8os competentes no cumprimento de normas, cientificando
a CONTRATANTE do resultade das inspegbes.

7.23. No que se refere ao fornecimento das refeicbes e produtos destinados ao consumo direto, a
CONTRATANTE podera solicitar a substituicio de componentes, a seu exclusivo critério, apds comunicagdo
expressa a CONTRATADA, que the sera encaminhada com as respectivas razdes da medida adotada.

7.24. E imprescindivel gue 0 ambiente onde se realize o evento esteja pronto 30 minutos antes do horério
informado para inicio, sob pena das sangbes previstas neste contrato. Caberd a equipe do Sesc Goids
acompanhar e avaliar se a presente questdo esta sendo atendida a contento pela prestadora do servigo.
7.25, Informar a equipe do Sesc Goids com antecedéncia de 24 horas o nome e o nimero do celular do
supervisor da contratada que ficara com a atribuigcdo de acompanhar o evento no local determinado para

realizacdo.

8. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

8.1. Acompanhar e fiscalizar a execugdo dos servigos.

8.2. Efetuar os pagamentos devidos a empresa contratada.

8.3. Receber a prestacdo de servico objeto do contrato, nos termos, prazos, condicbes e especificagbes
estabelecidas nesse instrumento.

8.4. -O Sesc Goids reserva o direito de ndo aceitar a prestagdo de servico em desacordo com as
especificacbes e condicbes constantes neste Termo, podendo aplicar as san¢des cabiveis.

8.5. No caso de desacordo no servico prestado, eles seréio recusados, cabendo & fornecedora contratada
substitui-las por outros com as mesmas caracteristicas exigidas neste termo, no prazo a ser determinado
pela CONTRATANTE.

8.6. Caso ocorra alguma mudanga de data ou horario a contratante deverd informar a contratada da

alteracdo com ate 48 horas de antecedéncia.
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9. CRITERIO DE JULGAMENTO

9.1. A selecio da proposta mais vantajosa para a Administragdo deverd ser realizada observando-se o

critério de menor vator por ITEM.

10. VIGENCIA

A contratacio terd vigéncia de 12 meses.

11. HABILITACAO

11.1. Juntamente com a documentagdo de habilitagdo devera constar Alvara de Vigildncia Sanitaria ou

Certiddo de Situacdo Cadastral Regular emitida pela AGRODEFESA, ou documento que comprove situagdo

regular com orgdo de Fiscalizagdo Sanitaria.

12. FISCALIZACAO E GESTAO

ADMINISTRACAO REGIONAL:

FISCAL: Mariza Maia Xavier Takafashi

Lider da Sec¢do de desenvolvimento pessoal - Matricula: 4642
SUPLENTE: Sandra do Oriente Faria

Assessor Técnico lil - Matricula: 5268

SESC CAMPINAS

FISCAL: Ana Cristina Pimenta

Nutricionista - Matricula: 11484

SUPLENTE: Nubia Ester Camilo dos Santos Sitva
Assistente Administrativo | - Matricula: 9787

SESC CENTRO
FISCAL: Larissy Barbosa Moreira Godoi
Nutricionista - Matricula: 9792

SUPLENTE: Fernanda de Sousa Bomfim Cardoso
Assistente Técnico | - Matricula: 10155

SESC FAICALVILLE

FISCAL: Ana Paula Azevedo Lima

Assistente administrativo Il - Matricula: 10170
SUPLENTE: Carlos César de Souza

Assistente Administrativo - Matricula: 3898

SESC ANAPOLIS

FISCAL: Raphaella Alessandra Soares
Assessor Técnico Il - Matricula: 11029
SUPLENTE: Jarlene Santana Barbosa
Assistente administrativo Il - Matricula: 9583
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SESC CALDAS NOVAS:

FISCAL: Erika Neves da Costa

Lider do Setor de Nutricdo e Insumos - Matricula: 6642
SUPLENTE: Hylla Rannyela Ribeiro da Silva
Nutricionista - Matricuia: 9347

SESC JATAI

FISCAL: Ailine Moraes da Silva

Assistente Social - Matricula: 4237
SUPLENTE: Daiane Soares Assis

Assistente Administrativo 1H - Matricula: 9169

SESC MESA BRASIL

FISCAL: Viviane Lopes Cardoso

Func3o: Assessor Técnico |l Nutricionista - Matricula: 9665
SUPLENTE: Rulia Mayra Silva Ataide Ferreira

Funcdo: Assistente administrativo I - Matricula: 6756

SESC MESA BRASIL LUZIANIA

FISCAL: Viviane Lopes Cardoso

Funcdo: Assessor Técnico Iil Nutricionista - Matricula: 9669
SUPLENTE: Rulia Mayra Silva Ataide Ferreira

Funcdo: Assistente administrativo !l - Matricula: 6756

SESC HOTEL VILA BOA

FISCAL: Giauciane Sitva de Faulz Pereira

Funcdo: Assistente técnico i - Matricula: 11596
SUPLENTE: Polyanna de Jesus Rodrigues

Fungdo: Assistente Administrativo 11l - Matricula: 11580

SESC ITUMBIARA
Fiscal: Maria Eugénia Siiva Vieira do Carmo

Assistente Social - Matricula: 8389
Suplente: Edatiane Santana De Qliveira
Cargo: Assessora Técnica [l - Matricula: 8285

Responsavel Técnico: Genystela Medeiros de Aradjo - Coordenacio Técnica de Nutricdo e.e.
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