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REGISTRO DE PREGOS PARA AQUISIGAO DE PAES E QUITANDAS

1. DEFINIGAO DO OBJETO

Registro de precos para o fornecimento de paes diversos e quitandas, para as unidades
Sesc Anapolis, Sesc Jatai, Pousada Sesc Pirendpolis, Mesa Brasil Sesc e Sesc Itumbiara
para atendimento pelo periodo de 12 meses.

2. JUSTIFICATIVA

Considerando que os referidos produtos alimenticios s&o de uso continuo nas unidades do
Sesc Goias, pois compdem o cardapio de lanches, preparagdes comercializadas nas
lanchonetes e em eventos realizados, faz-se necessaria a contratacéo de empresa para o

fornecimento de paes e quitandas para as unidades requisitantes.

3. ESPECIFICACOES TECNICAS

ITEM DESCRIGAO QUANT UNID ?ES?I'REGA
. |PAO BRIOGHE 25 G - UND 7.000 UND UMQE\(A'iZN'ZOR
,  |PAO CARECA 25 G - UND 4.000 UND N2 POR
5 |PAODE BATATA25G - UND 9.000 UND L PR
4 Zéf Cro o ADACOTE coM 500 PCT SEMANAL
5 |PAODEMILHO25G - KG 120 KG UMQE\;/EAZNF;\OR
5 |PAO FRANCES 25 G - KG 1,500 KG DIARIAMENTE
, | PAO MANDI 25 G - UND 9.000 UND UMQE\KA'ZZNZOR
5 |oacore om0 nsona-por | 0 peT SEMANAL
o |comasoasooa per s0 | PCT | SEMANAL
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PARA CONSUMO 25 G - KG

B Sescaoias
o |PACOTE DE a0 A0S poT | 0| PoT | sewaaL
11 |ROSCA CASEIRA 25 G - UND 9.000 KG UMgE\I(niZNZOR
15 |ROSCA HUNGARA 30 G - KG 200 KG UMQE"(AEA?NPAOR
i 525&33'22&%%%‘%@&38 200 KG UMQEYWEA?NZOR

PERIODICIDADE DE ’

ITEM DESCRICAO QUANT UNID

ENTREGA
14| PROFRANCES 50 G - KG 700 KG DIARIAMENTE
PAO MANDI 25 G - UND 5.600 UND UMA VEZ POR

= SEMANA
PAO DE MILHO 25 G - UND 5.600 UND UMA VEZ POR

e SEMANA
A UMA VEZ POR

PAO DE BATATA 25 G - UND 5.600 UND

H SEMANA
PAO BRIOCHE 25 G - UND 5.600 UND UMA VEZ POR

18 ' SEMANA
ROSCA CASEIRA 25 G - UND 5.600 UND UMA VEZ POR

- _ ' SEMANA

PERIODICIDADE DE

TAMANHO PEQUENO - KG

A N NID
ITEM DESCRICAO QUANT U ENTREGA
BISCOITO DE POLVILHO ESCALDADO %0 ‘G UMA VEZ NA
20. |SALGADO CASEIRO 10 A 15G-KG SEMANA
,, | BROADE MILHO SALGADA - KG 150 KG DIARIAMENTE
ENROLADINHO DE PRESUNTO E
,, |QUENOPRONTO PARA CONSUMO - 300 KG DIARIAMENTE

2
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100 G UMA VEZ NA
93, NHOQUE DOCE - KG SEMANA
PALITO DE QUEIJO PRONTO PARA 40 - UMA VEZ NA
24. |CONSUMO - KG SEMANA
PANETONE COM FRUTAS “ . o UMA VEZ EM
2. CRISTALIZADAS - UNIDADE 400 A DEZEMBRO
500 G - UND
26 PAO DE BATATA 25 G - UND 4.800 UND DIARIAMENTE
PAO DE FORMA INTEGRAL PACOTE 550 oCT TRES VEZES NA
27. |COM 450-500G-PCT SEMANA
PAO DE FORMA PACOTE COM 450 - TRES VEZES NA
70 PCT
28. |500G-PCT SEMANA
29 PAQO DE MILHO 25 G - UND 100 UND DIARIAMENTE
30 PAO MANDI 25 G - UND 200 UND DIARIAMENTE
PAO PARA HAMBURGUER PACOTE 6 oCT TRES VEZES NA
31. |COM450A500G-PCT SEMANA
PAO PARA HOT DOG PACOTE DE 450 TRES VEZES NA
100 PCT
32. |AS500G-PCT SEMANA
PETIT FOUR CASADINHO DE GOIABA UMA VEZ NA
100 KG
33. |-kG SEMANA
PETIT FOUR FORMATO CORACAO - UMA VEZ NA
34 70 KG
. |KG SEMANA
PETIT FOUR FORMATO GRAVATINHA 20 (G UMA VEZ NA
35. | COM GOIABADA - KG SEMANA
PETIT FOUR PALITO DE CHOCOLATE UMA VEZ NA
36 50 KG
. |-KG SEMANA
PETIT"FOUR ROSQUINHA COM 50 - UMA VEZ NA
37. | CANELA - KG SEMANA
PETIT FOUR ROSQUINHA NATA 50 G UMA VEZ NA
38. |PURA COCO -KG SEMANA
39, | ROSCA CASEIRA 25 G - KG 1000 UND DIARIAMENTE

RUA 31A, QD 26A, LT 27E, N2 43 « ST. AEROPORTO » CEP 74075-470 « GOIANIA - GOIAS



§ sescgo.com.br

Fecomércio @ sescgo
SenaC Fisescgoias
40 ROSCA HUNGARA 30 G - KG 200 KG DIARIAMENTE
TORRADA DE PAO FRANCES DE 25 G
300 KG DIARIAMENTE
41. |-KG
42 BROA DE MILHO DOCE - KG 120 KG DIARIAMENTE
43 COCADINHA 20 G -KG 150 KG DIARIAMENTE
ENROLADINHO DE QUEIJO 25 G -
44 SALGADO ASSADO PRONTO PARA 550 KG DIARIAMENTE
CONSUMO - KG
ENROLADINHO DE SALSICHA
45 PRONTO PARA CONSUMO - 300 KG DIARIAMENTE

TAMANHO PEQUENO - KG

PAO BRIOCHE 25 G SEM ADICAO DE

500 UN
46. |LEITE - UND D DIARIAMENTE
47 PAO BRIOCHE 25 G - UND 1.000 UND DIARIAMENTE
48 PAO FRANCES 25 G - KG 900 KG DIARIAMENTE
49 PAO FRANCES 50 G - KG 250 KG DIARIAMENTE
PAO FRANCES COM GERGELIM 25 G
500 KG DIARIAMENTE
50. -KG
PAO SIRIO GRANDE PACOTE 500 A UMA VEZ EM
20 PCT
51. i550GPCT DEZEMBRO

o

ADE DE

el

- PERIODICID.
ITEM DESCRICAO QUANT UNID ENTREGA
52. | PAO FRANCES 25 G - KG 390 KG SEGUNDA A SEXTA
B DUAS VEZES POR
53. | PAO MANDI 25 G - UND 7.000 UND SEMANA
. DUAS VEZES POR
54. | PAO DE MILHO 25 G- KG 180 | KG SEMANA
' UMA VEZ POR
55. | ROSCA CASEIRA 25 G ~KG 100 KG SEMANA
\ - Ef s e
ITEM DESCRICAO QUANT UNID ENTREGA
56. | PAO FRANCES 50 G — UND 970 KG SEGUNDA A SABADO

3.1. ESPECIFICAGOES TECNICAS DETALHADAS.
3.1.1. PAO BRIOCHE 25 G - UND (itens: 01, 18, 47,)
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Ingredientes obrigatorios: Farinha de trigo enriquecida com ferro e é&cido félico que
contenham naturalmente proteinas formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas,
ovos, acuicar, margarina, leite, fermento biolégico, sal e demais ingredientes especificos
para cada produto de acordo com sua classificagao.

Produto obtido pela coc¢do da massa em formas, apresentando miolo elastico e
homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.

Caracteristicas gerais: O pdo deve ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacao. Sera
rejeitado o pdo queimado ou malcozido. E permitida a fabricagdo de pdo com farinha de
trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro,
conforme Resolucdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislagéo sanitaria. Ressaltamos que é proibido o
uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas
e nos produtos de panificacéo, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Rotulagem: Deve constar a data de fabricacéo e validade produto. O rétulo deve constar
a denominacdo do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO -~ RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e

alteragdes posteriores.
Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente,
atoxica, devidamente lacrada.

3.1.2. PAO DE FORMA PACOTE COM 450 - 500 G — PCT (Itens: 04 e 28)

Ingredientes obrigatérios: Farinha de trigo que contenham naturalmente proteinas
formadoras de gluten ou adicionadas das mesmas, agua, e demais ingredientes
especificos para cada produto de acordo com sua classificago.

Produto obtido pela cocgdo da massa em formas, apresentando miolo elastico e
homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.

Caracteristicas gerais: Produto obtido pela coccdo da massa em formas, apresentando
miolo elastico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.

O péao deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria
terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacgéo. Sera rejeitado o pao queimado ou
malcozido. E permitida a fabricacdo de pao com farinha de trigo enriquecida com vitaminas
e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro,
conforme Resolugao RDC n°® 344, de 13 de dezembro de 2002.

O padrao microbiolégico deve obedecer a legislacio vigente RESOLUCAO-RDC N° 12,
DE 02 DE JANEIRO DE 2001.

O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislagdo sanitaria.
Ressaltamos que é proibido o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas
farinhas, no preparo de massas € nos produtos de panificagdo, segundo a Lei n°. 10.273,
de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como gordura nao deverao fazer parte do produto.
Rotulagem: Deve obedecer a legislacédo vigente Resolucdo — RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteragbes posteriores.

Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente,
atéxica, devidamente lacrada.

3.1.3. PAO DE FORMA INTEGRAL PACOTE COM 450 - 500 G — PCT (Item: 27)

fisescgo.combr
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Ingredientes obrigatérios: Produto preparado, obrigatoriamente, com farinha de trigo e
farinha de trigo integral e ou fibra de trigo e ou farelo de trigo, agua, sal e demais
ingredientes especificos cada produto de acordo com sua classificaggo.

Caracteristicas gerais: Produto obtido pela cocgdo da massa em formas, apresentando
miolo elastico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.

O péo deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria
terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagao. Sera rejeitado o pao queimado ou
malcozido. E permitida a fabricagéo de p&o com farinha de trigo enriquecida com vitaminas
€ sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro,
conforme Resolugdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002.

O padrao microbiologico deve obedecer a legislagio vigente RESOLUCAO-RDC N° 12,
DE 02 DE JANEIRO DE 2001.

O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislagdo sanitaria.
Ressaltamos que € proibido o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas
farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificagio, segundo a Lei n°. 10.273,
de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como gordura néo deverao fazer parte do produto.
Rotulagem: Deve obedecer a legislacdo vigente Resolugdo — RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUGAO - RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteracbes posteriores.

Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente,
atéxica, devidamente lacrada.

3.1.4. PAO CARECA 25 G. (UND) (ltem: 02)

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico que
contenham naturalmente proteinas formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas,
ovos, agucar, margarina, leite, sal e demais ingredientes especificos para cada produto de
acordo com sua classificacéo.

Produto obtido pela coccdo da massa em formas, apresentando miolo eldstico e
homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.

Caracteristicas gerais: O pdo deve ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagéo. Sera
rejeitado o p&o queimado ou malcozido. E permitida a fabricacdo de pao com farinha de
trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com &cido félico e ferro,
conforme Resolucdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislagdo sanitaria. Ressaltamos que é proibido o
uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas
e nos produtos de panificagcdo, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Rotulagem: Apresentar data de fabricacao e validade. Deve obedecer a legislagéo vigente
Resolugcdao — RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAQO — RDC N° 360,
DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragdes posteriores.

Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente,
atoxica, devidamente lacrada.

3.1.5. COCADINHA 20 G — KG (ltem: 43)

Massa assada preparada a base de ovos, aclcar, leite condensado, coco ralado e
manteiga. Formato arredondado e peso médio da 20g, podendo variar 5 gramas para mais
Ou para menos. .
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo
de quitanda, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacao,
preparados com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto
nido devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza. Rotulagem: Deve
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constar a data de fabricagéo e validade produto. O rétulo deve constar a denominagéao do
produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO PE
2002/RESOLUCAO — RDC Ne° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragGes

posteriores. ' o _
Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atoxica, devidamente

lacrada.
Embalagem secundaria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

3.1.6. ENROLADINHO DE SALSICHA PRONTO PARA CONSUMO - TAMANHO
PEQUENO - KG (Item: 45) _
Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio
fechado de molho a base de tomate, condimentado, presunto em fatia, queijo mugarela em
fatia e orégano. Formato retangular e peso médio de 25g, podendo variar 10 gramas para
mais ou para menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo
de quitanda, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentagéo, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto
nao devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugao 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atéxica ou em
caixas de isopor brancas devidamente lacradas.

3.1.7. PETIT FOUR CASADINHO DE GOIABA - KG (Item: 33)

Biscoito tipo petit four preparado com massa a base de margarina ou manteiga de primeira
qualidade, agtcar e farinha de trigo e posteriormente assado. Biscoito pronto: dois biscoitos
assados unidos com doce goiabada tipo sanduiche, e peso médio da 20g, podendo variar
em 5 gramas para mais ou para menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo
de biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando maciez ao
produto, preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo posterior.
O produto ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
Rotulagem: de acordo com a Resolugéo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atdxica ou em
caixas de isopor brancas devidamente lacradas.

Embalagem secundaria (opcional): em caixa de papeldo resistente, atéxica,
devidamente lacrada.

3.1.8. PETIT FOUR PALITO DE CHOCOLATE - KG (ltem: 36)

Biscoito tipo Petit four preparado com massa a base de margarina ou manteiga de primeira
qualidade, agucar e farinha de trigo e posteriormente assado, formato de palito de 8 a 10
cm com cobertura de chocolate, e peso médio da 20g, podendo variar em até 5 gramas
para mais ou para menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo
de biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando crocancia ao
produto, preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo posterior.
O produto ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
Rotulagem: de acordo com a Resolugéo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atéxica ou em
caixas de isopor brancas devidamente lacradas.
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Embalagem secundaria (opcional): em caixa de papeldo resistente, atdxica,
devidamente lacrada.

3.1.9. PETIT FOUR ROSQUINHA COM CANELA - KG (Item: 37)

Biscoito tipo petit four preparado com massa a base de margarina ou manteiga de primeira
qualidade, agucar, farinha de trigo e canela em p6 posteriormente assado, formato oval até
5 cm, e peso medio da 15g, podendo variar em até 5 gramas para mais ou para menos.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo
de biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando crocancia ao
produto, preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo posterior.
O produto néo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atéxica ou em
caixas de isopor brancas devidamente lacradas.

Embalagem secundaria (opcional): em caixa de papeldo resistente, atoxica,
devidamente lacrada.

3.1.10. ROSCA CASEIRA 25 G — UND (Itens: 11 e 19)

Principais ingredientes: Farinha de trigo enriquecido com ferro e 4cido félico, sal (cloreto
de so6dio), agucar, margarina, leite integral, ovos e fermento biolégico.

Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacido. Sera
rejeitado o pao queimado ou malcozido. E permitida a fabricacio de rosca com farinha de
trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro,
conforme Resolugdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislagédo sanitaria. Ressaltamos que & proibido o
uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas
e nos produtos de panificagdo, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Rotulagem: Deve constar a data de fabricagéo e validade produto. O rétulo deve constar
a denominacdo do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteracdes posteriores.

Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente,
atoxica, devidamente lacrada.

3.1.11. ROSCA CASEIRA 25 G — KG (ltem: 39 e 55)

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro,
conforme Resolucdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislacdo sanitaria. Ressaltamos que & proibido o
uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas
e nos produtos de panificacdo, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Principais ingredientes: Farinha de trigo enriquecido com ferro e acido félico, sal (cloreto
de so6dio), aguicar, margarina, leite integral, ovos e fermento biolégico.

Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagao. Sera
rejeitado o pao queimado ou malcozido. E permitida a fabricagéo de rosca com farinha de
trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com &cido félico e ferro,
conforme Resolugdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislacédo sanitaria. Ressaltamos que é proibido o
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uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas
e nos produtos de panificacdo, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricag&o e validade produto. O rétulo deve constar
a denominacdo do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e

alteracdes posteriores. .
Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente,

atoéxica, devidamente lacrada.

3.1.12. ROSCA HUNGARA 30 G — KG (item: 12 e 40)

Ingredientes Obrigatérios: Farinha de trigo enriquecido com ferro e acido folico que
contenham naturalmente proteinas formadoras de glaten ou adicionadas das mesmas, sal,
fermento biolégico, agua, aglicar, margarina, leite integral, ovos e cobertura de calda
caramelizada com coco ralado.

Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacao. Sera
rejeitado o pdo queimado ou malcozido. E permltlda a fabricagéo de rosca com farinha de
trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro,
conforme Resolugdo RDC n°® 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislagado sanitaria. Ressaltamos que €& proibido o
uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas
e nos produtos de panificagdo, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Rotulagem: Deve constar a data de fabricag&o e validade produto. O rétulo deve constar
a denominac¢ao do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO ~ RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteracdes posteriores.

Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente,
atéxica, devidamente lacrada.

3.1.13. PAO FRANCES 25 G - KG (Itens: 06, 48, 52)

Ingredientes principais: Preparado obrigatoriamente, com farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico, sal, melhorador de farinha, sal (cloreto de sédio), agticar, fermento
biolégico e agua.

Caracteristicas gerais: Se caractenza por apresentar casca crocante de cor uniforme
castanho-dourada e miolo de cor branco-creme de textura e granulagéo fina n3o uniforme.
O péo deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria
terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagdo. Sera rejeitado o péo queimado ou
malcozido. E permitida a fabricagdo de pao com farinha de trigo enriquecida com vitaminas
e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro,
conforme Resolugdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002.

O padrdo microbiolégico deve obedecer a legislacdo vigente RESOLUCAO-RDC N° 12,
DE 02 DE JANEIRO DE 2001.

O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislacdo sanitaria.
Ressaltamos que é proibido o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas
farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificagio, segundo a Lei n°. 10.273,
de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como gordura nao deverao fazer parte do produto.
Rotulagem: Deve constar a data de fabricagéo e validade produto. Deve obedecer a
legislagdo vigente Resolugdo — RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE
2002/RESOLUCAO - RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragbes
posteriores.

Embalagem primaria: Empacotado em embalagem transparente e atdxico.
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3.1.14. BROA DE MILHO DOCE - KG (Item: 42)

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, éleo, fuba
de milho, agua, leite integral, aclicar e ovos.

Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacido. Sera
rejeitado o p&o queimado ou malcozido. E permitida a fabricagdo de pao com farinha de
trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro,
conforme Resolucdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002.

O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislagdo sanitaria.
Ressaltamos que €& proibido o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas
farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificacéo, segundo a Lei n°. 10.273,
de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como aglcar e gordura ndo deveréo fazer parte do
produto.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricagéo e validade produto. O rétulo deve constar
a denominacéo do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUGAO - RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteracdes posteriores.

Embalagem primaria: Em polietiieno de baixa densidade, resistente, transparente,
atéxica, devidamente lacrada.

3.1.15. ENROLADINHO DE QUEIJO ASSADO 25 G PRONTO PARA CONSUMO - KG
(Itens: 13 e 44)

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e acgticar contendo recheio
fechado de queijo fresco e coberto com calda de agticar e coco em flocos. Formato rolico
e peso médio da 25g, podendo variar 10 gramas para mais ou para menos.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo
de salgado, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacao, recheio e
cobertura, preparados com ingredientes frescos e entregue assado para consumo
imediato. O produto ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
Rotulagem: Deve constar a data de fabricacéo e validade produto. O rétulo deve constar
a denominag&o do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteracdes posteriores. ,

Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundaria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

3.1.16. NHOQUE DOCE - KG (ltem: 23)

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, fermento, agticar, manteiga e queijo
ralado, formato oval, achatado nas bordas, polvilhado com coco fresco e peso médio da
20g, podendo variar em até 5 gramas para mais ou para menos. -
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo
de quitanda, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentagéo, macia
preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto
nao devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugao 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada.

3.1.17. PALITO DE QUEIJO PRONTO PARA CONSUMO - KG (item: 24)

5
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Biscoito preparado com massa a base de fécula de mandioca, leite integral pasteurizado,
ovos, queijo curado de primeira qualidade, éleo vegetal, sal e posteriormente assado.
Formato de palito de 10 a 12 cm, e peso médio da 15g, podendo variar em até 10 gramas
para mais ou para menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo
de quitanda, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando crocancia ao
produto, preparado com ingredigntes fréscos e entregue assado para consumo posterior.
O produto néo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
Rotulagem: de acordo com a Resolugéo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem priméria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atdxica ou em
caixas de isopor brancas devidamente lacradas.

3.1.18. ENROLADINHO DE PRESUNTO E QUEIJO PRONTO PARA CONSUMO -
TAMANHO PEQUENO - KG (Item: 22) ,

Massa assada preparada & base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio
fechado de molho a base de tomate, condimentado, presunto em fatia, queijo mugarela em
fatia e orégano. Formato retangular e peso médio de 25g, podendo variar 10 gramas para
mais ou para menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo
de quitanda, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentagéo, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto
nao devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugao 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atdxica ou em
caixas de isopor brancas devidamente lacradas.

3.1.19. PAO DE BATATA 25 G - UND (Itens: 03, 17, 26)

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecido com ferro e acido félico que
contenham naturalmente proteinas formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas,
fermento bioldgico, agucar, sal, margarina, leite, ovos, batata e demais ingredientes
especificos para cada produto de acordo com sua classificacdo.

Caracteristicas gerais: O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Sera
rejeitado o pao queimado ou malcozido. E permitida a fabricagdo de p&o com farinha de
trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro,
conforme Resolugdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislagdo sanitaria. Ressaltamos que é proibido o
uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas
e nos produtos de panificagdo, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Rotulagem: Deve constar a data de fabricagéo e validade produto. O rétulo deve constar
a denominagéo do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e

alteracdes posteriores.
Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente,
atoxica, devidamente lacrada.

3.1.20. PAO FRANCES 50 G — KG (itens: 14, 49 e 56)

Ingredientes principais: Preparado obrigatoriamente, com farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico, sal, melhorador de farinha, sal (cloreto de sédio), agtcar, fermento
biolégico e agua.
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Caracteristicas gerais: Se caracteriza por apresentar casca crocante de cor uniforme
castanho-dourada e miolo de cor branco-creme de textura e granulagéo fina ndo uniforme.
O péo deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria
terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagéo. Sera rejeitado o pdo queimado ou
malcozido. E permitida a fabncagao de p&o com fannha de trigo enriquecida com vitaminas
e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro,
conforme Resolugéo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002.

O padréao microbiolégico deve obedecer a legisiac&o wgente RESOLUCAO-RDC N° 12,
DE 02 DE JANEIRO DE 2001.

O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislagdo sanitaria.
Ressaltamos que é proibido o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas
farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificagao, segundo a Lei n°. 10.273,
de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como gordura n3o deveréo fazer parte do produto.
Rotulagem: Deve constar a data de fabricagdo e validade produto. Deve obedecer a
legislacdo vigente Resolugdo — RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE
2002/RESOLUCAO - RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteracdes
posteriores.

Embalagem primaria: Empacotado em embalagem transparente e atéxico.

3.1.21. PAO MANDI 25 G — UND (ltens: 07, 15, 30, 53)

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico que
contenham naturalmente proteinas formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas, leite
integral, ovos, agucar, fermento biolégico e demais ingredientes especificos para cada
produto de acordo com sua classificagao.

Caracteristicas gerais: O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagao Sera
rejeitado o pao queimado ou malcozido. E permitida a fabrlcagao de pao com farinha de
trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro,
conforme Resolugdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislagao sanitaria. Ressaltamos que € proibido o
uso de bromato de potassio em qualguer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas
e nos produtos de panificagzo, segundc a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Rotulagem: Deve constar a data de fabricacéo e validade produto. O rétulo deve constar
a denominagdo do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteracdes posteriores.

Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente,
atéxica, devidamente lacrada.

3.1.22. PAO PARA HAMBURGUER PACOTE COM 450 A 500 G — PCT (ltens: 08 e 31)
Ingredientes principais: Farinha de trigo que contenham naturalmente pro’geinas
formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas, agua, e demais ingredientes
especificos para cada produto de acordo com sua classificacéo.

Produto obtido pela cocgdo da massa em formas, apresentando miolo elastico e
homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.

Caracteristicas gerais: Produto obtido pela coccdo da massa em formas, apresentando
miolo elastico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.

O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de materia
terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagéo. Sera rejeitado o pao queimadt_) ou
malcozido. E permitida a fabricac&o de p&o com farinha de trigo enriquecida com vitaminas
e sais minerais.
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Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido fohco e ferro,
conforme Resolucdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. - .

O padrao microbiolégico deve obedecer a legislagéo vigente RESOLUQAO RDC Ne° 12,
DE 02 DE JANEIRO DE 2001. .

O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a Ieglslagao sanitaria.
Ressaltamos que é proibido o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas
farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificacéo, segundo a Lei n°. 10.273,
de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como gordura nédo deverao fazer parte do produto.
Rotulagem: Deve obedecer a Ieglslagao vigente Resolugdo — RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUQAO RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteracOes posteriores.

Embalagem primaria: Em. pohe’nleno de baixa densidade, resnstente transparente
atoxica, devidamente Iacrada

3.1.23. PAO PARA HOT DOG PACOTE DE 450 A 500 G — PCT (Itens 09 e 32)
Ingredientes principais: E um produto obtido pela fermentacéo de farinha de trigo, leite,
ovos, aclcar, éleo e fermento bioldgico, e demais ingredientes especificos para cada
produto de acordo com sua classificacao.

Produto obtido pela coccdo da massa em formas, apresentando miolo elastico e
homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.

Caracteristicas gerais: O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagéo. Sera
rejeitado o pao queimado ou malcozido. E permitida a fabricagéo de p&o com farinha de
trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro,
conforme Resolucdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislagdo sanitaria. Ressaltamos que é proibido o
uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas
e nos produtos de panificac@o, segundo a Lei n°. 10.273,.de 5 de dezembro de 2001.
Rotulagem: Deve obedecer a legislacdo vigente Resolugdo — RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO - RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteracdes posteriores.

Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente,
atéxica, devidamente lacrada.

3.1.24. PAO SiRIO TAMANHO PEQUENO - PACOTE DE 200 A 300 GRAMAS — PCT
(Item: 10)

Ingredientes principais: Massa assada preparada a base de farinha de trigo, fermento,
acucar e sal conhecida também como péao pita ou pao arabe. Formato redondo, achatado
tipo envelope tipo “duas folhas” e peso médio 55g, podendo variar em até 5 gramas para
mais ou para menos. v

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo
de p&o, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacdo, recheio
preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto
nao devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atoxica, devidamente
lacrada.

3.1.25. PAO DE MILHO 25 G — UND (itens: 16, 29)
Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico que
contenham naturalmente proteinas formadoras de gluten ou adicionadas das mesmas,
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farinha de milho ou fuba de mﬂho OVOS; ag,ucar margarma leite, fermento biolégico, sal,
agua e demais mgrediemes ese@cafscos n ra cada produto de acordo com sua
classificagdo. '

Produto obtido pela cocgao da ma%a 'm fcrmas apresentando miolo elastico e
homogéneo, com poros finos e casca fing ¢ macia. -

Caracteristicas gerais: O p&C deve ser fabru,ado com matenas primas de primeira
qualidade, isentos de.matéria terrosa; paras,tas 2 em perfeito estado de conservagao Sera
rejeitado o pao queimado vy malcozido. £ "e@rmut'da a fabncagao de pao com farinha de
trigo enriquecida com vitaminas ¢ sais mineraisy :

Atualmente no Brasil toda-farinha de Lngc deve ser enriquecida com acido félico e ferro,
conforme Resolugcdo ‘RDC n%. 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de .acordo com a legislacio sanitaria. Ressaltamos que é proibido o
uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, has farinhas, no preparo de massas
e nos produtos de panificagio, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Rotulagem: Deve constar a data de fabricacZo e validade produto. O rétulo deve constar
a denominagéo do produto de acorde com 2 RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAQ - RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteracdes posteriores. '

Embalagem primaria: Em poiietileno de baixa densidade, resistente, transparente,
atéxica, devidamente lacrada. ) )

3.1.26. PAO DE MILHO 25 G — KG {ltem: 05, 54)

Ingredientes principais: Faunna de. trago ewnquec:da com ferro e &cido folico que
contenham naturaimente prouemas formader: as de gliten ou adicionadas das mesmas,
farinha de milho ou fuba de milho, ovos, ag,uc‘a. _margarina, leite, fermento bioldgico, sal,
agua e demais mgredlentes espﬂcmcon:. para cada produto de acordo com sua
classificacao.

Produto obtido pela cocgao da mas a e.m formas apresentando miolo elastico e
homogéneo, com poros ﬁnos e casca fma emacia.

Caracteristicas gerais: O pao deve ser fabrlcado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terroza, paraSitos e em perfeito estado de conservacio. Sera
rejeitado o pao queimado ou malcozu‘:io E petm:tlda a fabricacdo de pao com farinha de
trigo enriquecida com wtamlnas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser ennquemda com acido félico e ferro,
conforme Resolucdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a 'Ieglslagao sanitaria. Ressaltamos que é proibido o
uso de bromato de potassio em quaiquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas
e nos produtos de panificagéo, segundo a Lei n®,. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Rotulagem: Deve constar a data de fabncagao e validade produto. O rétulo deve constar
a denominacgdo do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLU(;AO RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteracoes posterlores '

Embalagem primaria: Em. pohetlleno de baixa densidade, resistente, transparente,
atoxica, devidamente lacrada. ‘

3.1.27. BROA DE MILHO SALGADA - KG {item: 21)

Ingredlentes principais: Farinha de tngo enriquecida com ferro e acido félico, 6leo, fuba
de milho, agua, leite integral, sal, condimentos e ovos. -
Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasnos e em perfeito estado de conservacao. Sera
rejeitado o pao queimado ou malcozide. £ permitida a fabrlcagao de pao com farinha de
trigo enriquecida com vitaminas e sais mmera:s
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Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro,

conformeé Resolucéo RDC n° 344, de 13 de.dezembro de 2002.

O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a Ieglslagao sanitaria.

Ressaltamos que é proibido o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas

farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificagéo, segundo a Lei n°. 10.273,

de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como aclcar e gordura ndo deverdo fazer parte do
roduto.

pRotulagem Deve constar a data de fabncagao e vahdade produto O rétulo deve constar

a denominacido do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE

SETEMBRO DE 2002/RESOLUQAO RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e

alteracdes posteriores.

Embalagem primaria: Em polletlleno de baixa densidade, re5|stente transparente,

atéxica, devidamente lacrada. ,

3.1.28. PAO FRANCES COM GERGELIM 25 G — KG (Item 50)

Ingredientes principais: Preparado obrigatoriamente, com farinha de trigo- enriquecida

com ferro e acido félico, sal, melhorador de farinha, sal (cloreto de sédio), aclcar, fermento

biolégico, agua e gergehm branco.

Caracteristicas gerais: Se caracteriza por apresentar casca salpicada com gergelim

branco, consisténcia crocante de cor uniforme castanho-dourada e miolo de cor branco-

creme de textura e granulagdo fina ndo uniforme.

O péao deve ser fabricado com matérias primas de primeira quahdade isentos de matéria

terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacio. Sera rejeitado o pdo queimado ou

malcozido. E permitida a fabricacdo de p&do com farinha de trigo enriquecida com vitaminas

e sais minerais.

Atuaimente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro,

conforme Resolucdo RDC n°® 344, de 13 de dezembro de 2002.

O padréo microbiolégico deve obedecer a legislagdo vigente RESOLUCAO-RDC N° 12,

DE 02 DE JANEIRO DE 2001.

O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislacdo sanitaria.

Ressaltamos que é proibido o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas

farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificagéo, segundo a Lei n°. 10.273,

de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como gordura néo deveréo fazer parte do produto.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricagdo e validade produto. Deve obedecer a

legislacdo vigente Resolugdo —~ RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE

2002/RESOLUCAO — RDC Ne° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragdes

posteriores.

Embalagem primaria: Empacotado em embalagem transparente e atéxico.

3.1.29. TORRADA DE PAO FRANCES-_DE. 25 G-KG (Item: 41)

Produto obtido pela cocgdo da massa em. formas,; apresentando miolo elastico e
homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.

Ingredientes principais: Preparado obrigatoriamente, com farinha de trigo enriquecida
com ferro e acido félico, sal, melhorador. de farinha, sal (cloreto de sédio), agticar, fermento
biolégico e agua.

Caracteristicas gerais: Se caracteriza pelo corte e por apresentar casca crocante de cor
um;orme castanho-dourada e miolo de cor branco creme de textura e granulagio fina ndo
uniforme.

A torrada devera ser produ2|da com pao fabrlcado com matenas primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacao e
cada torrada deve ter, aproximadamente, 25 gramas, podendo variar em até 5 gramas para
mais ou para menos. Sera rejeitada a torrada que esteja queimada. Atualmente no Brasil
toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro, conforme Resolucéo
RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002.
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O padrao mlcrobnologxco deve: obeaecer a leq;slagao vigente RESOLUCAO-RDC N° 12,
DE 02 DE JANEIRO DE 2001: L

O uso de aditivos em alimenios deve estar de acordo com a legislacado sanitaria.
Ressaltamos que é proibido o-uso.de bromate de potassio em qualquer quantidade, nas
farinhas, no preparo de massas'e nos produtos de panificagéo, segundo a Lei n°. 10.273,
de 5 de dezembro de 2001. Aditivos comé gordura néo deverdo fazer parte do produto.
Rotulagem: Deve constar a data: de- fabrica¢do e validade produto. Deve obedecer a
legislagdo vigente Resolugdo - -RDC- N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE
2002/RESOLUCAO = RDC N" "60 ‘DE- 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragbes
posteriores.

Embalagem primaria: Empacotado em ﬁmbalagem transparente e atoxmo

3.1.30. PETIT FOUR ROSQUINHA NATA PURA COCO - KG (Iitem: 38)

Biscoito tipo petit four preparado com massa a base de margarina ou manteiga de primeira
qualidade, actcar, farinha de trigo, leite de coco e pedacinho de coco ralado, formato anelar
com tamanho até 5 cm, e peso médio da 15g, podendo variar em até 5 gramas para mais
ou para menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo
de biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando crocancia ao
produto, preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo posterior.
O produto ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
Rotulagem: de acordo com a Resolugac 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Aiimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco piastico virgem, resistente, transparente, atéxica ou em
caixas de isopor brancas de\ndamen lacradas.

Embalagem secundaria’ (cpcmnai) mn caixa de papeldo resistente, atoxica,
devidamente lacrada. o ’

3.1.31. BISCOITO DE POLVILHO ESCALDADO SALGADO CASEIRO 10 A 15 GRAMAS
- KG (ltem: 20) _ _

Caracteristicas sensoriais: Produto caseiro ob ido partir do escaldamento da fécula de
mandioca e acrescido de ovos. Biscoito de polvilho salgado, crocante e de textura
consistente produzido a partir de polvilho doce, 6leo de soja, ovos, dgua e sal. Nao devera
conter gliten, conservantes, corantes artificiais e lactose.

Rotulagem: de acordo com a Resolugéo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plasttco wrgem resistente, transparente, atdxicas
devidamente lacradas. '

Embalagem secundaria (opcioral). em caixa de papeldo resistente, atdxicas,
devidamente Iacradas

3.1.32. PANETONE COM FRUTAS CRISTALIZADAS 400 A 500 G — UND (ltem: 25)
Massa assada preparada a base de farinha de trigo, fermento, aglicar, leite, dentre outros
ingredientes especificos desse tipo de panificado, frutas cristalizadas e aromatizantes
envoltos em papel manteiga com peso variando de 400g a 500g.

Caracteristicas sensoriais: aspecto textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo
de produto, com massa assada apropriadamente, macia, elastica, e sem indicios de
fermentagao, preparada com ingredientes frescos e entregue assado para consumo
imediato. O produto n&o devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
Rotulagem: de acordo com a Resolugéo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Embalagem plastica, resistente, transparente, atoxica,
devidamente lacrada. - » ‘
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3.1.33. PETIT FOUR FORMATO CORAQAO KG (ltem: 34)

Biscoito tipo petit four preparado com massa a base de margarma oumanteiga de primeira
qualidade, aglicar e farinha de trigo e posteriormente assado, formato de coracdo de até 5
cm, e peso médio de 20g, podendo variar em até 5 gramas para mais ou para menos.
Caracterlstlcas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo
de biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando crocancia ao
produto, preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo posterior.
O produto ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastlco virgem, resistente, transparente atoxica ou em
caixas de isopor brancas devidamente lacradas.

Embalagem secundaria (opc1onal) em caixa de papelao resiste_nte, atoxica,
devidamente lacrada. : '

3.1.34. PETIT FOUR FORMATO GRAVATINHA COM GOIABADA - KG (ltem: 35)
Biscoito tipo petit four preparado com massa a base de margarina ou manteiga de primeira
qualidade, acgucar e farinha de trigo e posteriormente assado, formato de gravatinha
recheado com goiabada de até 5 cm, e peso medlo da 20g, podendo em até 5 gramas para
mais ou para menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor sabor e odor caracteristicos desse tipo
de biscoito, com massa apropriadamente homogenelzada proporcionando maciez ao
produto, preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo posterior.
O produto ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.
Rotulagem: de acordo com a Resolugéo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atdxica ou em
caixas de isopor brancas devidamente lacradas.

Embalagem secundaria (cpcional): em caixa de papeldo resistente, atoxica,
devidamente lacrada.

3.1.35. PAO SiRIO TAMANHO GRANDE - PACOTE 500 A 550 G — PCT (Item: 51)
Massa assada preparada a base de farinha de trigo, fermento, agticar e sal conhecida
também como pao pita ou pao arabe. Formato redondo, achatado tipo envelope tipo “duas
folhas” e peso médio da 55g, podendo variarem até 5 gramas para mais ou para menos.
Caracteristicas gerais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
péo, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacao, recheio preparado
com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para
Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA).
Embalagem primaria: Em filme plastico, reS|stente transparente, atéxica, devidamente
lacrada.

3.1.36. PAO BRIOCHE 25 G SEM ADIGAO DE LEITE — UND (item: 46)

Ingredientes obrigatérios: Farinha de .trigo enriquecida com ferro e acido félico que
contenham naturalmente proteinas formadoras de gitten ou adicionadas das mesmas,
agua, ovos, acucar, e demais ingredientes especificos para cada produto de acordo com
sua classificacao.

Produto obtido pela coccdo da massa em .formas, apresentando miolo elastico e
homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.
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Caracteristicas gerais: O pao deve ser fabncado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasutos e em perfeito estado de conservagao Sera
rejeitado o pao queimado ou. malcozido. E permltlda a fabricacdo de pao com farinha de
trigo enriquecida com.vitaminas e sais mmerais

Atualmente no Brasil toda farinha de tr:go deve ser enriquecida com acido félico e ferro,
conforme Resolugdo RDC n°® 344, de 13 de .dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordc com a Eeglslagao sanitaria. Ressaltamos que é proibido o
uso de bromato de potassio em qua'quer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas
e nos produtos de panificacao, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Rotulagem: Deve constar a data de fabricacéc e validade produto. O rotulo deve constar
a denominacso do produto de ac*ordcz com a RESOLUGAO - RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO - R.JC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteragGes posteriores.

Embalagem primaria: Em pohelxlf—no de Kaixa densndade resistente, transparente,
atéxica, devidamente lacrada.

4. CRITERIO DE JULGAMENTO

4.1. Observadas as demais condicdes deste Termo de Referéncia, o julgamento desta
licitac&o sera feito pe!o critério menor preco por lote.

5. CONDIGOES DE ENTREGA DO OBJETO

5.1. Fica entendido que caso haja desmenma de um dos itens do lote a contratada estara
desistindo do lote na sua totalidade.

5.2. Fica entendido que as quantldades lndlcadas sdo um mero referencial para formulagao
da proposta, e poderao varlar de auordo com as necessidades do Sesc Goias, inexistindo
obrigatoriedade de aquisic&o. -

5.3. Os produtos devem atender a Ieg:slagao VIQente em relagao as Boas Préticas de

Fabricagdo ~ Resolugdes: RDC N° 216 de 15/09/2004 e RDC N° 273 de 22/09/2005
ANVISA - http [lwww.anvisa:gov. br/ahmentos :

5.4. As entregas deverao ser realizadas de forma parcelada nos locais referenciados no
tépico 6. Locais de enlrega ‘e Faturamento, conforme cronograma descrito no topico 3.
Especificacbes Técnicas. :

5.5. Produtos em desacordo com o solicitado ou com problemas serdo devolvidos a
contratada e deverao ser repostos de forma imediata, na mesma quantidade, sem 6nus
adicional. : S

5.6. Os produtos deverao ser entregues acondicionados em embalagens integras,
conforme descrito nas especificagdes técnicas de cada item, em perfeitas condicbes de
consumo, na temperatura adequada a sua perfeita conservacdo, com validade de no
minimo 20 dias ap6s a data da entrega, para pao de forma, péo de hamburguer e pao tipo
hot dog embalados de fabrica.

5.7. Os produtos pao francés, pao mandi, pao brioche, pao de batata, pao de milho, rosca
caseira, rosca hungara broa de milho, enroladinho de queijo, enroladinho de presunto e
queijo, enroladinho de salsicha devero ser fabricados no dia..

5.8. Os veiculos utilizados para o transporte dos produtos deverdo possuir certificado de
vistoria, atender as disposicdes municipais e/ou estaduais sobre a matéria, ser refrigerado
e manter perfeitas condi¢des de higiene.
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5.9. As entregas deverdo ser feitas por pessoal devidamente unlformlzado com jaleco e
protetor de cabelos (boné ou touca capllar) portando cracha de identificacdo da empresa

contratada.

6. LOCAL DE ENTREGA E FATURAMENTO
6.1. Sesc Anapolis CNPJ: 03.671.444/0006-51 — Lote 01

Endereco: Avenida Santos Dumont Esq. Zeca Louza S/N Jundiai. Anapolis —Goiés.‘ CEP:
75.110-180. Telefones: (62) 3902-6901 ou (62) 3902-6910. Contato: Thiago

6.2. Sesc Jatai 03.671.444/0012-08 — Lote 02

Endereco: Rua Deputado Costa Lima, n° 2034, Vila Santa Maria. Jatai, Goias. CEP:75.800-
361. Telefones: (64)3605-0129 e 3605-0130

6.3. Pousada Sesc Pirenopolis CNPJ: 03.671.444/0010-38 - Lote 03

Rua dos Pireneus:; n° 45 — Bairro Centro, CEP: 72.980-000, Pirenépolis, Goias. Fone: (62)
3331-1383. Contato: Maiza.

6.4. Mesa Brasil Sesc CNPJ: 03.671.444/0011-19 — Lote 04

Avenida Vera Cruz c/ Rua Caravelas, n® 1021, Qd 45 A, Lote 1 a 6 — Jardim Guanabara.
Goiania, Goias. CEP: 74.553-480. Fone: (62)3522-9500 Contato: Viviane

6.5. Sesc Itumbiara 03.671.444/0007- 32 — Lote 05

Rua Severiano de Paula, Qd. 02, Lt 17, Setor Bela Vista. ltumbiara, Goias. CEP: 75.510-
250 Telefone: (64)3430-5500

7. EXIGENCIAS DE HABILITAGAO

7.1 Documentos relativos a Habilitagao Juridica:
a) Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado, em se
tratando de sociedades comerciais, € no caso de sociedades por a¢cdes, acompanhado dos
documentos de eleicdo dos seus administradores e respectivas alteragdes, se houver,
podendo ser substituidos por certiddo simplificada expedida pela Junta Comercial da sede
da licitante; ou,
b) Comprovante de inscricio do Ato Constitutivo, no caso de sociedades civis,
acompanhada de prova da diretoria em exercicio. Este documento podera ser substituido
por certiddo, em breve relatério, expedida pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas.
c) Documento comprobatério do representante legal da licitante:

1. Céopia da cédula de identidade do representante Iegal

2. Procuracéo, caso a licitante se faca representar por procurador

7.2. Documentos relativos a Regularldade Fiscal:

a) Prova de inscric&o no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) do Ministério da
Fazenda — CNPJ/MF, cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto da presente
licitacdo;

b) Prova de inscricdo no Cadastro de Contrlbumtes Estadual relativo ao domicilio ou sede
do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

c) Certiddo Conjunta Negativa ou Positiva ¢com Efeitos de Negativa, de Débitos Relativos
a Tributos Federais e a Divida Ativa da Unlao que abrange inclusive as contribuicdes
sociais;

d) Certiddo Negativa de Tributos Estaduais, ou Positiva com Efeitos de Negativa;

e) Certidao Negativa de Tributos Municipais, ou Positiva com Efeitos de Negativa;
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f) Certiddo de Regularldade FJscal (CRF) leﬂtO ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico

(FGTS), no cumprirmento. dos encargos instituidos por lei (exceto para o Empresario
individual-MEI); AT - [

7.3. Documentos relativos ’a”quéhficé(}éo Ec;nomlco Financeira:
a) Certidéo negativa. de faléncia ou concordata, expedida pelo- distribuidor da sede do
licitante, emmda a menos de 90 (novema) dias da data de abertura do certame.

7.4. Documentos Relatlvos a Qualifi cag.ao Tecmca

a) Juntamente com a documentaqao de habilitacdo devera constar Alvara de Vigilancia
Sanitaria, ou Certiddo de Situacdo Cadastral. Regular emitida pela AGRODEFESA, ou
documento que comprove situacdo regular com 6rgdo de Fiscalizacao Sanitaria;

7.5. Documentos relativos a Regﬂlaridadé Trabalhista:

a) Certidao Negativa de Débitos Trabalhistas —~ CNDT, expedida pelo Tribunal Superior do
Trabalho.

8. OBRIGACOES ENTRE AS PARTES
8.1. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

8.1.1. A contratada devera cumprlr fielmente com as obrigacdes assumidas por meio deste
Termo de Referéncia, podendo.a t,cntratante apllcar ao vencedor as san¢des cabiveis
previstas em contrato, em caso de ndo cumprimento do estabelecido.

8.1.2. Cabe a contratada o cumprimento dos prazos de entrega, nas datas, condicbes e
local definido, nas quantldades contratadas i

8.1.3. Em nenhuma hlpoteee ar’ rontratada podera alegar desconhecimento,
incompreensao, davidas ou esqumcumento de qualquer detalhe especificado neste Termo
de Referéncia.

8.1.4. Correra por conta da. contr°tada quaxquer prejuizo causado aos produtos em
decorréncia do transporte. -

8.1.5. Cabe a contratada respensablhzar-se por despesas tributos, encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais, taxas, fretes, seguros, deslocamento de pessoal, e
quaisquer outras que incidam ou venham a incidir na execugao do contrato.

8.1.6. As avarias que por ventura venham a ccorrer por parte de colaboradores da
contratada nos produtos durante a entrega serdo registradas sendo de sua inteira
responsabilidade.

8.1.7. Cabe a contratada consultar com antecedéncia os seus fornecedores quanto aos
prazos de entrega do material especificado, ndo cabendo, portanto a justificativa de atraso
do fornecimento devido ao ndo cumprimento da entrega por parte do fornecedor.

8.2. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE ]

8.2.1. Os pagamentos serac reaiizadns em até 15 (quinze) dias subsequentes a entrega
da nota fiscal, desde que os materlals ou servicos tenham sido conferidos e aceitos pelo
Sesc Goias. :

8.2.2. Cabera ao Sesc exigir 0 cumprimento de todos os compromissos assumidos pela
contratada, de acordo com este termo de referéncia e demais normas da entidade.

8.2.3. Receber e fazer a conferencna dos ob;etos e/ou servicos, no ato da entrega na
unidade solicitante.
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8.2.4. Comunicar a contratada, por escrito, sobre imperfeigdes, falhas, ou irregularidades
verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido.
8.2.5. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da contratada, através de
comissao/servidor especiaimente designado, conforme item 13. FISCALIZACAO.

9. DA SUBCONTRATACAO L :
9.1. A contratada nédo podera transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo
parcialmente, as obrigagdes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestagbes a que

esta obrigada.

10. DA ADESAO AO REGISTRO DE PREGCO - _

10.1. A Ata de Registro de Precos podera ser objeto de adesado pelo Departamento
Nacional do Sesc (DN), Departamento Regional do Sesc (DR) com jurisdicdo eém qualquer
das bases territoriais correspondentes, bem como, por todo servigo social auténomo, desde
que nas mesmas condigbes firmadas com o Sesc Goias, nos termos da. Resolugao
1.252/2012 (Regulamento de Licitagdes e Contratos do Sesc).

10.2. O Aderente informara ao Gerenciador o seu interesse em aderir a Ata de Registro
de Preco.

10.3. O Gerenciador indicara ao Aderente os quantitativos de bens/servigos previstos no

instrumento convocatério, o fornecedor, as condicdes em que tiver sido registrado o preco
e o prazo de vigéncia do registro. ’ :

10.4. As aquisicdes por Aderente ndo poderdo ultrapassar 100% dos quantitativos
previstos no instrumento convocatério.

10.5. As razdes da conveniéncia de aderir ao registro de prego cabem ao Aderente.

10.6. O pedido de adesdo ao Gerenciador e a contratagéo da aquisi¢ao de bens ou Servicos
pelo Aderente com o fornecedor dever&o ser realizadas durante a vigéncia do registro de
preco. _ '

10.7. O fornecimento ao Aderente devera observar as condigdes estabelecidas no registro
de preco e nao podera prejudicar as obrigagdes assumidas com o Gerenciador e com os
Aderentes anteriores.

10.8. O fornecedor podera optar por ndo contratar com.o Aderente.

11. DA PROPOSTA

11.1. A proposta devera ser elaborada em papel timbrado, datada, assinada, obedecendo
ao edital e seus anexos; : _

11.2. Preco unitario por item e valores totais, indicados em moeda corrente nacional (com
apenas duas casas decimais apods a virgula), sendo precos fixos e irreajustaveis, incluindo
todos e quaisquer impostos incidentes, descontos, frete, m&o de obra, emolumentos,
contribuicdes previdenciarias, fiscais, sociais e parafiscais, que sejam devidos em
decorréncia, direta ou indireta, da entrega do objeto da presente licitagao;

11.3. Razido Social completa da licitante e CNPJ, os quais deverdo ser 0os mesmos
constantes da documentacao; _

11.4. Valor total que sera expresso em real e por extenso.

11.5. O prazo de validade da proposta, ndo poderaser inferior a 90 (noventa) dias;

11.6. Na omissdo de quaiquer uma das exigéncias desta solicitagdo, sera considerado o
aceite a todas condicdes estabelecidas neste Termo de Referéncia, ndo podendo ser
alegado desconhecimento do mesmo.

12. DAS PENALIDADES
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12.1. Em caso de lnadlmplemento ‘total parcnal sem motivo de forca maior, a licitante
estara sujeita, no que couber, e garant:da a prévia defesa, as penalidades previstas na
legislacdo aplicavel, para &s segumtes h:poteses

12.1.1 Por atraso m;ustlfrcado U por ln@xecuzao parcra!

a) Adverténcia; : \

b) Multa de 0,3% (zero v1rgu!a tres por cent 0) a0 cia incidente sobre o valor correspondente
ao material ou servico objeto c'nsta hc:tas,acz, .

¢) Suspensao temporaria de partncspar em !:c:tagao e lmpedlmento de contratar com o Sesc,
por um prazo de até 2 (dous) anos.,.

12.1.2 Por inexecugio | totai do ob;eco dﬂsia Efcuﬂgao
a) Adverténcia; :

b) Multa de 10% (dez porﬁ cento) sobre o valor total do Contrato; e

¢) Suspenséo temporaria de participar em licitacdo e impedimento de contratar com o Sesc,
por um prazo de até 2 (dois) anos.

12.2 As multas estabelecidas neste item sio independentes e terdo aplicagao cumulativa
e consecutivamente, de acordo com as normas que regeram a licitagdo, mas somente
seréo definitivas depois de exaurida a fase de defesa prévia da empresa adjudicada.

12.3 Quando nao pagos em dinheiro pela empresa adjudicada, os valores das multas
eventualmente aplicadas serédo ded uvidos pe!o'sesc, dos pagamentos devidos e, quando
for o caso, cobrado Jud:malmmn«e :

12.4 Quando se tratardei mcxecucdo pmrmal ovalorda multa sera proporcional ao produto
que deixou de ser entregue / semco que dsixou de ser executado.

12.5 Caso haja a recusa m}ustlf.cada em awnaro Contrato no prazo de 03 (trés) dias
Gteis, a contar da data da convor‘acao* a empreea estara sujetta a penalidade prevista no
12.1.2, alinea “c’ e dara ao Sésc o direito de homologar e adjudicar esta licitacdo aos
licitantes remanescentes, na ordem de c'aes:ﬁcagao

12.6 O prazo de convocacgao para aﬁssnatura do contrato podera ser prorrogado uma vez,
por igual periodo, quando solicitado pela empresa, durante o seu transcurso, desde que
ocorra motivo justificado e aceito pelo Sesc.

12.7 Em caso de reincidéncia por atraso injustificado sera a empresa penalizada nos
termos do art. 32, da R_eéolugéo Sesc n°.’1.2>52/2012.

13. FISCALIZAGAO

13.1. Sesc Anapolis

Fiscal: Raphaella Alessandra Soares Belém Supiente: Jarlene Santana Barbosa
Assessora Técnica - Il| Assistente Administrativo
Matricula: 11029 CPF: 058. 646 601-08 : Matricula 9583 CPF: 789.425.781-87
13.2. Sesc Jatai ‘ '
Fiscal: Cristina Medeiros Carvaiho : Suplente: Ravanrnie Alves Siqueira
Assistente Técnico | - : Assistente Administrativo Il
Matricula: 8994 CPF: 713.5856.641-4Q , Matricula 9€12 CPF: 034.728.051-02
13.3. Sesc Pirenépolis _
Fiscal: Brenda Marques ~ Suplente: Charles Robson de Sousa
Nutricionista Aegigtenite Administrativo IV
Matricula: 11129 CPF: 046.62(. 171 (JC Migiricula 11134 CPF: 011.310.721-89
13.4. Mesa Brasil Sesc : '

. ' % € ]
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Fiscal: Viviane Lopes Cardoso
Nutricionista

) Suplente: Rulia Mayra Silva A. Ferreira
Assistente Administrativo lll

Matricula: 9669 CPF: 047.865.091-40

13.5. Sesc Itumbiara
Fiscal: Fernanda Soares Barros
Encarreg. Servigos Gerais

Matricula: 8557 CPF: 824.363.551-34

Mat_‘ricula: 9767 CPF: 020.530.841-46

Suplente: Maria Cleidiane de A. Galvao
Assistente Administrativo Ill
Matricula: 9952 CPF: 082.312.554-86

14. RESPONSAVEIS PELO TERMO DE REFERENCIA

Shirlene

/irginia de Lima Silva

Assessora Técnica il — Secio de Estruturagdo de Documentos de Compras

Aro. Coﬂtijo

Documentos de Compras

~ Goiania, 31 de janeiro de 2023.
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