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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA
REGISTRO DE PRECO DE CARNE BOVINA, SUINA, AVES E PEIXES
1. DEFINIGAO DO OBJETC

Aquisizlo de carnes bovinas, suinas, aves e peixes em atendimento as Unidades Sesc
Anapolis, Caldas Novas, Centro, Mesa Brasil, Universitario e Faicalville através do sistema de
registro de precos, pelo perlodo de 12 {doze) meses.

2. JUSTIFICATIVA

O consumo de carnes nas Unidades Sesc Anapalis, Caldas Movas, Centro, Mesa
Brasil, Universitario e Faigalvilie & continuo, uma vez que o produto & essencial e necessario
para compor as preparagées didrias das refeigfes aos clientes, educagdo infartit
funciondrios, na comercislizago nas ianchonetes de porgdes e pratos rapidos. Dessa forma,
justifica-se a solicitagio para aquisicdo de carnes bovinas, suinas, aves e peuces peln periodo
de 12 {doze) meses.

3. ESPECIFICAGOES TECNICAS

| SESC ANAPOL!S .
B ~ LOTE 01 - CARNE BOVINA
TEM . DESCRIGAO QUANT ummn_s—
1. | ALCATRA (RESFRIAGOY - 50 KG
2 CARNE DE 0L (RESFRIADQ) ) 50 | Ks .
2 | contRAfIE (RESFRIARO) " ' 150 KG
4. | COSTELA BOVINA MINGA PORCIGNADA (RESFREAD{]} 60 KG |
5. | COXAD MOLE (RESFRIADG) 70 KG !
8. | LAGARTO BOVINO (RESFRIADGY - 40 P
7. | MUSCULO BOVING (RESFRIADD) | ke |
8. | PATINHO BOVINO (RESFRIADO) ' 130 | Ka
- LOTE 02 -AVES |

3. | FRANGO FILE {CONGELADO) 00 | KG
10. | FRANGO COXA (CONGELADO) w | ks
11. | SOBRE COXA (CONGELADO) 100 KG
12, | FRANGD PEITG (CONGELADO) ' 2w kG |
13, COXINHA DA HSA (CONGELADO) s | KL
LOTE 03 - SUINOS o
14, | GOSTELINHA SUINA SEM SUAN CORTADA (CONGELADO) 7 ke |
| 5. | LOMBO SUING (CONGELADO) 100 K {
15. | MIUDOS PARA FEOADA CORTADOS (CONGELADD) B0 | WG .

17. | TOUGINHO DE BARRIGA PARA TORRESMO (CONGELADO) 751 ke

ol Love o1 - xS R B
18. | PEIXE FILE DE TILAPIA (CONGELADO) | s | ke
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— SESC CALDAS NOVAS -
. LOTE 05 - CARNE BOVINA |
mEM | DESGRICAD QUANT | UNIDADE
" 48 | AGEM (RESFRIADO) T 400 KG
26, | ALCATRA (RESFRIADO) . 30000 KG
. 21 | GARNE DE SOL (RESFRIADO) | s000 KG
22. | CONTRA FILE (RESFRIADO) | zis00 KG
23. | COSTELA BOVINA MINGA PORCIONADA (RESFRIADO) | 14400 1 «e
24| COXAQ DURO (RESFRIADO) 14400 | Ko
25. | COXAO MOLE (RESFRIADO} 24000 KG
26. | CUPIM BOVING (RESFRIADO) 12000 KG
27, | LAGARTO BOVING (RESFRIADO) 18000 KG
28. | MUSGULO BOVING {RESFRIADD) | 12000 | KG
23. | PATINHO BOVING (RESFRIADO} ) 21600 KG
3. | RABADA BOVINA EM PEDACOS (RESFRIADO) 14400 KG
o LOTE 08 - AVES | |
31 | AVE NATALINA (CONGELADO) 300 KG
32, | FRANGO FILE (CONGELADO) 36000 | -KG
33. | COXA E SOBRECOXA DESOSSADO (CONGELADG) 20000 | KG
34 | FRANGO COXA E SOBREGOXA (CONGELADO) 36000 KG
35. | FRANGO PEITQ {CONGELADO) 2000 “KG
236 | COXINHA DA ASA (CONGELAGO) 18000 KG
. LOTE €7 - SUINOS T
37. | COSTELINHA SUINA SEM SUAN CORTADA (CONGELADO) | 18000 KG
38. | LINGUIGA SUINA FINA TEMPERADA (CONGELADA} 3600 KG
38, | LOMBO SUING {CONGELADO) 8600 KG
"40. |ORELHA DE PORCO INTEIRA E SEM PAPADA | 1200 | KG
(CONGELADO}
a1, | PERNIL SUINO SEM OSSO (CONGELADQO) 4800 KG
a2. | RABO DE PORCO CORTADOS (CONGELADO) 1200 KG
43. | PE DE PORCO CORTADOS (CONGELADD) 1200 KG
44. | BISTECA SUINA {CONGELADO) 1 8400 KG
45. | TOUCINHO DE BARRIGA PARA TORRESMO (CONGELADO) | 5400 |  KG
_ " LOTE 08 - PEIXES )
48 | PEIXE FILE DE MERLUZA (CONGELADO) 6000 KG
47. | PEIXE FILE DE TILAFIA [CONGELADO} 25000 KG
" 48, | PEIXE PINTADO EM POSTA (CONGELADO) ) 20000 KG
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T SESC CENTRO -
LGTE 02 - CARNE BOVINA
ITEM DESCRICAQ o QUANT | UNIDADE |
a3 | ACEM {(RESFRIADO) ) 00 | ke

§0. | ALCATRA (RESFRIADO} - 500 KG |
| st | CARNEDESOL (RESFRIADD) 200 KG |

52. | CONTRA FILE FATIADO (RESFRIADO) - 200 KG

53, | COSTELA BOVINA MINGA PORCIONADA (RESFRIADO) 300 KG
54, | COXAOQ DURO {RESFRIADO} 200 KG
I 85, | COXAO MOLE (RESFRIADO) 200 KG

56. | CUPIM BOVINO (RESFRIADO) 300 KG

57. | LAGARTO BOVINO (RESFRIADO) 240 | KG
| 58 | MUSCULO BOVINO (RESFRIADO} 20 | KG

59. | PATINHO BOVINO (RESFRIADO) 90 | KG

60, | RABADA BOVINA EM PEDAGOS (RESFRIADO) 200 : kG
LOTE 10 - AVES

§1. | FRANGO FILE FATIADO (RESFRIADO) 900 K
| 62 | COXA E SOBRECOXA DESOSSADO (CONGELADOD) 200 KG

83. | FRANGO COXA E SOBRECOXA {CONGELADO) 800 | KG

64. | FRANGO PEITO SEM OS50 {CONGELADG) 200 K

85. | COXINHA DA ASA (CONGELADO) 200 KG

LOTE 11 - SUINOS |

6. | COSTELINHA SUINA SEM SUAN CORTADA (CONGELADO) | 400 KG
|87, | LINGUIGA SUINA FINA TEMPERADA (CONGELADA) 400 KG

§8. | LOMBO SUINO (CONGELADO) 400 KG

B%. CORELHA DE FORCO INTEIRA E ZEM FPARPADS 100 . G

(CONGELADO)

70. | PERNIL SUINO SEM 0SSO (CONGELADG) 30 | KG

71. | RABO DE PORGO CORTADOS (CONGELADO) 100 | KG

72. | PE DE PORCO CORTADOS (CONGELADO} 100 KG

73. | BISTEGA SUINA (CONGELADO) 300 T KG

74. | TOUCINHO DE BARRIGA PARA TORRESMO (CONGELADO) | 300 KG

' LOTE %2 - PEIXES
TE. PETSE FILE DRE TILAPIA [COMNGELADCY) prnlal Wiz
TH. pElXEPF_I’{FﬁDD EM PGETA (CONGELADD 300 KiS |

 SESC ME SA BF{ASIL

LOTE 13 - CARNE BOVINA

Rua 31-A, A3, Salar Aeroparlo, Seheg 00 DFFP TS5 AT ol 57T 0s 5ian

leoomercicoc.arg.br 0 sEsigm.corml

Faging 3 e mﬁ'



0SSO0, SO, Dr

Fecomérdio = SERCG
Senal 0 sescqoins
' TEM DESCRICAD 'QUANT | UNIDADE |
77, | CONTRA FILE (RESFRIADO) 25 KG
78 | PATINHO BOVI NO MGIDO {CONGELADO) 40 KG
. 73. | COXAQ - MOLE (RESFRIADO) a 25 KG
80, | LAGARTO BOVINO {RESFRIADO} _ ] 25 KG
| 81| MUSGULO BOVING (RESFRIADO) 30 KG |
! LOTE 14 - AVES o
82. | FRANGO FILE (CONGELADO) B 40 KG
83. | COXA E SOBRECOXA DESOSSADO {EDNGELADD] 30 KG
T LOTE 15 - SUINOS ” S
84 | LOMBO SUING (CONGELADG) 20 KG
85. | LINGUIGA SUINA FINA TEMPERADA (CONGELADA) 25 KG
1 OTE 16 - PEIXES
8. | PEIXE FILE DE TILAPIA (CONGELADO) a0 KG
87 | PEIXE DOURADA EM POSTAS (CONGELADO) 25 KG
L — SESC UNIVERSITARIO
_ LOTE 17 - CARNE BOVINA -
ITEM DESCRIGAO QUANT | UNIDADE
88. | ACEM (RESFRIADO) ) | 70 KG
89. | ALCATRA (RESFRIADO) 70 KG
%0. | GARNE DE SOL (RESFRIADO) - 100 KG
91. | CONTRA FILE (RESFRIADO} o0 KG
92. | COSTELA BOVINA (RESFRIADC) 100 KG
93. | COXAQ DURO (RESFRIADO) 70 | kG
: B4. GGXﬁ.D MOLE qRESFRmDo} 100 K
9. | CUPIM BOVINO (RESFRIADO) 40 | Ka
. % | LAGARTO BOVING (RESFRIADO) ) 5 | ke
| $7. | MUSCULO BOVINO (RESFRIADO) 70 KG
|98 | PATINHO BOVING MOIDO (RESFRIADO) 380 KG
| 99 | RABADA BOVINA EM PEDACOS (RESFRIADO) 00 KG
3 _ LOTE 18- AVES -
100. | FRANGO FILE (CONGELADO) 650 | KG
101. | FRANGO COXA E SGBRECOXA (CONGELADO) 1800 KG
____ 102. | FRANGO PEITO (CONGELADO) 2000 | KG
103. | COXINHA DA ASA (CONGELADO) ) 350 KG
B | LOTE 19 - SUINOS
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104, | COSTELINHA SUINA SEM SUAN CORTADA (CONGELADO) g0 | KkG
105. | LINGUICA SUINA FINA TEMPERADA (CONGELADA} 30 KG
106. | LOMBO SUINO (CONGELADO) S 50 | KG

107 | ORELHA DE PORCO INTEIRA E SEM PAPADA| 30 | KG

| (CONGELADO) |

108. | PERNIL SUING SEM 0SSO (CONGELADO) 50 KG |
105. | RABO DE PORCO CORTADOS (CONGELADO) 20 KG
+10. | PE DE PORCO CORTADOS (CONGELADD) 30 | KG
111, | BISTEGA SUINA (CONGELADO) - 40 KG

112. | TOUCINHO DE BARRIGA PARA TORRESMO (CONGELADO) | 15 | ke

LOTE 20 - PEIXES |

115. | PEIXE FILE DE TikAPIA (CONGELADO) 50 | Ko |

144. | PEIXE PINTADO EM POSTA (CONGELADO) 60 | kG

SESC FAIGALVILLE B

LOTE 21 - CARNE BOVINA :

{TEM DESCRIGAO QUANT | UNIDADE '

[ 445. | ACEM (RESFRIADO) 480 KG
116. | ALCATRA (RESFRIADO) 720 KG

317, | CARNE DE SOL (RESFRIADQ) 360 KG

116. | CONTRA FILE (RESFRIADD} 4.000 G

9. | CONTRA FILE EATIADO FILES FATIADOS EM MEDIA 150 G | * 200 KG

(CONGELADOC) -
120, | GOSTELA BOVINA (RESFRIADO} 480 Ki
121. | COXAQ DURQ (RESFRIADQ) 600 _KG
122. | GOXAO MOLE (RESFRIADO) 720 KG

123, | ESPETINHO DE CONTRA FILE (CONGELADO) 4200 UND
424 | LAGARTO BOVINO {RESFRIADO} 500 KG
125. | MUSGULO BOVING (RESFRIADO) 350 KG

126. | PATINHO BOVING {RESFRIADO) 800 kG
127. | PATINHO BOVING MOIDO {CONGELADOG) 340 KG

425, | RABADA BOVINA EM PEDACOS {RESFRIADO) 50 G

LOTE 22 - AVES !

120, T ESPETINGO DE FRANGO (CONGFLADO) ' 00 UND

130, | ESPETINHO DE FRANGC COM BACON (CONGELADO) 3,000 UND
131. | FRANGO COXA E SOBRE COXA (CONGELADO) 10.800 K
132, | FRANGO FILE (CONGELADO) 3 600 KE3
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. 133 | FRANGO PEITO (CONGELADO) 12.000 KG
| LOTE 23 - SLINOS
124. | COSTELINHA SUINA [CONGELADO) ' 360 KG |
135 | LINGUIGA SUINA FINA TEMPERADA (CONGELADO) 180 KG |
136, | LOMBO SUINO (CONGELADO) 780 KG
. 137 | MIUDOS PARA FEIJOADA (CONGELADO) | | 120 KG
| 138 | PERNIL SUINO SEM OSSO (CONGELADD) 480 KG
" | TOUGINHO DE BARRIGA PARA TORRESMO (GONGELADO) | 300 Ko
LOTE 24 - PEIXES | )
440 | PEIXE FILE DE TILAPIA (CONGELADO) | 100 KG |
141. | PEIXE DOURADA EM POSTAS (CONGELADO) ' | 120 KG |
142, | PEIXE FILE DE MERLUZA CONGELADG 160 KG

3.1, ESPECIFICACOES TECNICAS DETALHADAS

: CARNE BOVINA
| 3.1.1. ALCATRA (RESFRIADO) - (ltens 01, 20, 50, 89, 116}

' {-aine bovina desossada, refilada, senda composta por miolo da alcatra/coragio da alcatra
& maminha. Resfriade com temperatura entre 4°C a 7°C.

" Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor @ odor caracteristicos do produto, Nao conter

formacaon de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embaiagem. Inexisténcia de
. 5inais de recongelamento. Consisténcia firme, pdo amolecida e nem pegajosa. Sem
' manchas esverdeadas ou de outras cores que ndo sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a ([N 22/2605 ~ instrugde normativa n® 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministério da Agricultura & do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embaladsa a vacuo, por pega inteira individual, em saco
ptastico transparente e atoxico, iimpo, ndo viclado, resistents, que garanta a integridade do
produto ate o momento do cansumo. A embalagem deverd conter externamente os dados
de identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, mimero de lote, data de validade,
Fese do produto, ndmero de regisiro no Ministério da Agricultura/SIEFSIFIDIPOA & carimbo
de inspecdo do SIE ou SiF,

Embalagem secundaria: caixa de papelio reforgado, resistente ao impacto devidaments
iacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,

. numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministério

- da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbe de inspecio do SIE ou SIF.

- 3.1.2. COXAOD - MOLE {RESFRIADO) — {ltens 08, 25, 58, 79, 94, 122)

Carne bovina desossada, refilada. Resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

t Aspectos Sensotiais: Textura, cor, sahor e odor caracter(sticos do produto. Nio conter
formacio de cristais de geio. Auséncia de &gua dentro da embalagem. Inexisténcia de
sinals de recongelamento. Consisténcia firme, nio amolecida £ nem pegajosa. Sem
inanchas esverdeadas ou de outras cores que nao sejam caracteristicas do praduta.

. Rotulagem: de acordo com a (IN 2272005 - instrucao normativa n°® 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministério da Agriculiura e do Abastecimento, Brasil ). '

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por peca inteira individual, em saco

. Mastico fransparente e atéxico, limpo, ndo vialado, resistente, que garanta a Integridade do |
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3.1, ESPECIFICACOES TECNICAS DETALHADAS
produto sté o momenito do consumo. A smbalagem deverd conter externamente os dados
de identificagiio, procedéncia, informagdes nutricionais, ndmero de iote, data de validade.
pesc do produto, nimero de regisiro no Ministério da AgriculturafSIE/SIFIDIPOAISISEI-
POA e carimbo de inspecio do SIE ou SIF.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcado, resistente ag impacio devidamente
lacrado. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacéio, procedéncia.
numere de lote, data de validade, peso total do produto, nlmers de regisira no Ministeria
da Agricuttura/SIE/SIF/DIPCA/SISE-POA e carimbo de inspecdo do S(E ou SIF,

3.1.3. CONTRA FILE FATIADO (RESFRIADD) — (Item 52)

Lombao bavino desossado, refilado & com camada de gordura. Deve ser retirada a "capa de |
file", resiriado com temperatura entre 4*C a 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nao conter
formacao de cristais de aelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de
sinais de recongelamento. Consisténcia firme, nio amolecida € nem pegajesa. Sem
manchas esverdeadas ou de outras cores que nao sejam caracteristicas do produto.

Retulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrucio normativa n® 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministério da Agricullura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalada 3 vacuo, por peca inteira individual, em saco
plastico transparente e atdxico, limpo, ndo violado, resistenta, gue garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados
de dentificaciio, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de late, data de validade. ;
peso do produto, nimero de registro no Ministério da AgricLitura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo -
de inspecio do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papelao reforcado, resisfente ao impacto devidarnente
lacrada. A embalagem devera conter externamente os dados de dentificacio, procedéncia.
nimere de lote, data de validade, peso total do produto, nimerg de registro no Ministério
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegio do SIE ou SIF.

3.1.4. CARNE DE 50L. {RESFRIADOQ) - {ltens 02, 21, 51, 90, 17)

Carne bovina, (coxdc mole, coxdo duro ou patinho), oblida pelo processo de salga e
secagem. O produto deve ser semi desidratado, a concentracio de cloreto de sodio deve
ser baixa, entre 5,0 2 6,0%. Resfriado com temperatura entre 4°C 3 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e cdor caracteristicos do prodita. Nio conter |

formagao de cristals de gelo. Auséncia de agua dentro da ambalagem. Inexisténcia de :
sinais de recongelamento. Consistdncia firme, ndo amolecida e nem pegajosa. Sem:

manchas esverdeadas ou de outras cores gue nao sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugao normativa n° 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem prirnaria: deve ser embalada a vicuo, por peca inteira individual, em saco
plastico transparente & atéxico, limpo, nao viclado, resistente, que garanta a integridade do

prodito até o momento do consumo. A embalager devera conter externaments os dados
Ue dentificacgo, procedencia, informagdes nutricionals, nimsro de iote, data de vaiidade.

peso do produto, niimere de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA & carimbo
de ihspecio do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria; caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamenie

lacrade. A embalagem devera conter externamente os dados de identificaca, procedéncia.
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) 3.1. ESPECIFICAGOES TECNICAS DETALHADAS
namero de lote, data de validade, peso total da produto, nimero de registro no Ministénia
- da AgriculturafSIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do SEE ou SIF.

~3.1.5. CONTRA FILE {RESFRIADO} - (ltens 03, 22, 77, 91, 118)

{ armbo bovino desossado, refilado e com camada de gordura. Deve ser retirada a "capa de
- file", resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

: Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracter(sticos do produto. Nao conter

' formacdo de cristais de gelo. Auséncia de dgua dentro da embalagem. Inexisténcia de

' sinais de recongelamenio. Consisténcia firme, ndo amolecida ¢ nem pegajosa. Sem
inanchas esverdeadas ou de outras cores gue n3o sejam caracteristicas do produto.

" Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugao nommativa n° 22 de 24 de novembra
de 2005 - Ministéric da Agricultura e do Abastecimento, Brasit.).

Embalagem primaria; deve ser embalada a vacuo, por feca inteira individual, em saco

plastico fransparente e atéxico, limpo, ndo viclado, resistente, que garanta a integndadie do
. produto até o momento do consumo. A embalagem devera conter externamente 08 dados

de identificacdo, procadéncia, informagdes nutricionais, numero de iote, data ge validade,

neso do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo
~de inspegao do SIE ou SIF.

i Embalagem secunddria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamenie
| lasrado. A ernbalagem devera conter externamente os dades de identificacao, procedeéncia,
: numero de lote, data de validade, pesc total da produto, numero de registro no Minsterio

" da Agricultura/SIEfSIF/DIPOA e carimbg de inspecéc do SIE au SiF.
3.1.6. COSTELA BOVINA MINGA PORCIONADA (RESFRIADD) — {ltens 04, 23, 53)

Carne bhovina obtida entre a parte dianteira e traseira do boi, refilada e porcionada. Com no
maximo 10% de sebo e gordura, cortada em pedagos peguenos de 5 x 5 cm. Resfriado com
temperatura entre 4°C a 7°C.

Aspectos sensoriais: Textura, cor, sabor € odor caracteristicos do produto. Nao conter

formacho de cristais de gelo. Auséncia de dgua dentro da embalagem. inexisténcia de

sinats de recongelamerto. Consisténcia firme, nao amolecida e nem pegajosa. Sem
" manchas esverdeadas ou de outras cores que naoe sejam caracteristicas do produto.

Rotuiagem: de acordo com a ({in 22/2005 — instruglc normativa n® 22 de 24 de novembro
de 2005 - ministério da agriculiura e do abastecimento, brasil.).

i Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por pega infeira individual, em saco

| plastico transparente 2 atoxico, limpo, ndo viclado, resistente, que garanta a integridade do

| produto até o momento do consumo. A embalagem devera conter externamente 0s dados
de identificacdo, procedéncia, informactes nuiricionais, nimero de lote, data de validade,
peso da produte, numero de registro no ministério da agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo
de inspegio do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacio devidamente
iacrado. A embatagem devera conter externamente os dados de identificagio, procedéncia,
numero de lote, data de vakdade, peso tatal do produto, nimero de registro no ministério
da agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SIF.

. 3.1.7. COSTELA BOVINA {RESFRIADO} — (item 92, 120)

" Carne bovina obiida entre a parte dianteira e traseira do boi, refilada e porcionada. Com no
maxima 10% de sebo e gordura, coriada e pedacos pequenos de 5 x 5 ¢m. Resfriado co
temperatura entre 4°C a2 7°C. . -

Aspectos sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produio. Nao conter |
formagao de cristals de gelo. Auséncia_de dgua dentro da embalagem. Inexisténcia de |
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31. ESPECIFICAQDES TECNIGAS DETALHADAS
; sinais de recongelamanto. Consisiéncia frme, ndo amolecida ¢ nem pegajosa. Sem
anchas esverdeadas ou de oufras cores que nio sejam caracteristicas do produto,

Rotulagem: de acorde com a {in 22/2005 - instrucio normativa ¥ 22 de 24 de novembro
de 2005 - ministério da agriculfura e do abastecimento, brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por peca inteira individual, em saco
plastico transparente e atoxico, limpo, nao viclado, resistente, que garanta a integridade do
produto ate o momento do consume. A embalagem deverad conter externamente os dados
de identificacao, procedéncia, informacgdes nutricionais, numero de lote, data de vaiidade.
peso da produto, nimero de registre no ministério da agricultura/SIEISIF/DIPOA e carimbo
! de inspecao do SiE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papelao reforgado, resistente ac impacto devidamenta

lacrado. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacaa, procedéncia.

numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimera de registro no mimsterm
da agriculiura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecio do SIE ou SIF,

3.1.8. COXAO DURO (RESFRIADD) - (ltens 24, 54, 93, 121) |
Garne bovina desossada, refilada. Resfriado com temperatura enfre 4°C 3 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produte. Nao conter |
formagao de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de
sinais de recongelamento. Censisténcia firme, nfeo amolecida e nem pegajosa. Sem
manchas esverdsadas ou de outras cores gue nio sejam caracleristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a {IN 22/2005 — instrugdo normativa n® 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministério da Agricultura € do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por peca inteira individual, em saco
plastico transparente & atdxice, limpo, nZo violado, resistents, gue garanta a integridade do
produto até ¢ momento do consumo. A embalagem deverd conter externamente os dadas
de identificagéo, procedéncia, informagtes nutricionais, nimero de lote, data de validade.
peso do produto, ndimero de registre no Ministério da Agricultura/SIE/SIFIDIPOA & carimbo
de inspecaa do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papefio reforcado, resistente ao impacto devidaments
lacrado. A embalagern devera conter externamente os dados de identificagfio, procedéncia.
nlimera de lote, data de validade, peso total do produto, ndmero de registro no Ministério
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegio do SIE oy SIF.

3.1.8. LAGARTO BOVINO (RESFRIADQ) — {ltens 06, 27, 57, 80, 965, 124)

-Carneg bovina com coloragdo mais clara, formato arredondade, alongado e fing, desossado
& refilado: Resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nas econter .
formacio de cristais de gele. Auséncia de dgua dentro da embalagem. inexisténcia de
sinals de recongelamento. Consisténcia- firme, nfo amolecida e nem pegajosa. Sem
manchas esverdeadas ou de oulras cores que ndo sejam caracteristicas do produto,

RotiHagem: de acorde com a {IN 22/2005 - instrugéo normativa n* 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministério da Agriculura e do Abastecimento, Brasi).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por peca inteira individual, em saco
plastico transparente e atdxico, impo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade da |
praduto aie o momento do consemo. A embalagem devera conter externamente as dados
de identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade. ;
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3.1. EEFEC!FICA(}DES TEGN[CAS DETALHADAS

: peso do pmduto ntimero de registro no Ministério da Agncultura#SiE!StFIDiPDA e carimbo
dea inspacan do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papetdo reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagio, procedéncia,
purmero de lote, data de validade, peso tofal do preduto, ndmerc de registre no Ministerio
da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspegan do S(E ou SiF.

3.1.10. MUSCULO BOVING {RESFRIADD) - {ltens 07, 28, 58, 81, 97, 125}

" Garne boving retirada da parte iraseira. Carne com pouca gordura, desossada e refilada.
Resafriado com temperatura enfre 4°C a 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nao conter

formacio de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de
- ginais de recongelamento. Consisténcia firme, ndo amelegida e nem pegajosa. Sem
manchas esverdeadas ou de outras cores que ndo ssjam caracteristicas do produto.

! Rotulagem: de acordo com a {IN 22/2005 — instrucio normativa n® 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por peca inteira individual, em sace
plastice transparente & atdxico, limpo, néo violado, resistente, que garanta a inegridade do
. produto até o momenio do consumo. A embalagem deverd confer externamente o3 dados
" de identificacdo, procedéncia, informagbes nutricionais, nimero de |ote, data de validade,
peso do produto, pimero de registre no Ministério da Agricultura/SIEISIF/OIPOA e carimbo
de inspecaa do SIE ou SiF.

Embatagem secundaria: caixa de papelio reforgade, resistente ac imipacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagao, procedéncia,
nimero de lote, daia de validade, peso total do predute, ntimero de registro no Ministério
. da Agricultural/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do SIE ou SiF.

2311, CUPIM BOVING (RESFRIADO} — (ftens 26, 56, 895)

Carne bovina tipo cupim pega, de primeira qualidade, desossada, refilada com no maximo
10% de sebo. Resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

Aspectos Sensoriais. Textura, ¢or, sabor e oder caracteristicos do produto. Nao conter
formacan de cristaiz de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de
sinais de recongetamento. Consisténcia firme, ndo amolecida & nem pegajosa. Sem
manchas esverdeadas ou de oulras cores que ndo sejam caracteristicas do produte. Com
auséncia de sujidades, parasitas e larvas & isenta de aditivos ou substancias estranhas ao
produtc que sejam impropiias para 0 Consumo ou que alterem suas caracteristicas naturais.
0O corte devera estar isento de tecidos inferiores como ossos, cartilagens, apongurgses,
tenddes e coaqulos. Devera apresentar no maxima 10% de sebo e gordura.

: Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 - instruc8o normativa n* 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministério da Agricultura ¢ do Abastecimenta, Brasil.}.

Embalagem primaria; deve ser embalada a vacuo, por pega infeira individual, em saco

plastico transparente ¢ atdxico, limpo, nfo violado, resistente, que garanta a integndade de

produtc até o momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados
. de identificacdo, procedéncia, informacgdes nulbricionais, nimero de lote, data de validade,
- peso do produto, niimere de registro no Ministério da Agricultura/SIF/CIPOA e canmbo de
| inspegaa do SIF.

| Embalagem secundaria: caixa de papeido reforgado, resistente ao impacto devidamente
| lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacie, procedéncia,
mimero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registro no Ministétio

@’- ta AgriculturafSIF/DIPOA e carimbo de inspegdoc do SIF.
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3.1. ESPECIFICAGOES TECNICAS DETALHADAS

3.1.12. PATINHO BOVINO {RESFRIADQ) - {ltens 08, 29, 53, 128)
Carne bovina desossada, refilada. Resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

'| Aspectos Sensariais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nao conler
formagéo de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de

manchas esverdeadas ou de autras cores gue ndo sejam caracteristicas do pradufo.

de 2005 - Ministério da Agriculiura e do Abastecimento, Brasit.).

Embalagem priméaria: deve ser embalada a vacuo. por peca infeira individual, em saco
plastico transparente e atdxico, limpo, nao violado, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. A ambalagem davera conter externamente os dados
de identificacao, procedéncia, informacdes nutricionais, numerc de |ote, data de vatidade

de inspa¢io do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéndcia.
nimero de lote, data de validade, peso total do produtg, numiere de registro no Minisléno
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA & carimbo de inspecio do SIE ou SiF.

3 1.43. PATINHO BOVINO MOIDO {RESFRIADO) — {ltem $8)
Carne bovina despssada, mofda. Resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nao conter
farmacao de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténdla de
sinais de recongelamento. Consisténcia firme, nao amoiecida e nem pegajosa. Sem
manchas esverdeadas ou de outras cores gue nio sefam caracteristicas do produite.

Rotuiagem: de acordo com a (IN 222005 — insttugdo normativa-n® 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministério da Agricultura e de Abastecimento, Brasil.}. '

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por pega inteira individual. em saco

produtc até o momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificagdo, procedéncia, informagbes Autricionais, nimeroe de fote, data de validade.
peso do produto, nimero de registre no Ministério da Agricutura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo
de inspegio do SIE ou SIF ..

lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de ideniificagio, procedéncia.
nimers de lote, data de vaiidade, peso tofal do produto, ntimera de redistro no Kinistérnio
| da Agricuitura/SIE/SIF/DIPOA & carimbo de inspegdo do S|E ou SIF.

3.1.14. PATINHO BOVINO MOIDO {CONGELADO} — (item 78, 127)

congelado a -12°C. Aspectos Sensortais: Texiura, cot, sabor e odor caracteristicos do
produto. Nao conter formagao de cristais de gelo. Auséncia de agua deniro da embalagerm.

produto,

Rotulagem: de acordo com a {IN 222005 — instrugao normativa n° 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministerio da Agricultura e do Abastecimento, Brasii.).

Frea 31 A 00 a2, Goer Aerapedn GodneeT - Oy T3 AT we i FDAED

[T T LTI RPN o S e e P R

sinais de recongelamento, Consisténcia fime, n@¢ amolecida ¢ nem pegajosa. Sem

Rotulagem: de acordo com a {IN 22/2005 — instrucac normativa n” 22 de 24 de noverniyro

peso do produto, numero de registro no Ministério da AgriculturafSIE/SIF/DIPOA e carimba

plastico transparente e atdxico, impo, nao violado, resistente, que paramta a integridade do i

Embalagem secundaria: caia de papeldo reforgado, resistenie 4o impacto devidaments -

Carne hovinag desossada, refilada & moida. No maximo 5% de gordura. Deve estar

Inexicténaia de sinais de recongelamento. Consisténcia firme, n3o amoiecida & nem
pegajosa. Sem manchas esverdeadas ou dg outras Cores gue NEG Sejam calacleristicas do
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3.1. _ESPEGIFICACOES TECNICAS DETALHADAS

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, por pega inteira individual, em saco
plastico transparente e aidxico, limpo, ndo vialado, resistente, que garanta a integridade do
produlo ate o momento do consumeo. A embalagem devera conter externamente os dados
da identificacac, procedéncia, informacdes nutricionais, nimers de lote, data de validade,
peso do produto, nimerc de registro no Ministéric da Agricultura!SIE/SIF/BIPQASISS]-

- POA & carimbo de inspecéo do SIE oy SIF.

Embalagem secundiria: caixa de papelao refoergado, resistente ac impacto devidamente
tacrado. A embalagem devera conter externamente os dadas de idertificacdo, procedéncia,
Mimero de lote, data de validade, peso total do produto, nitmero de registro no Ministério

- da AgricuiturafSIE/SIF/DIPCA/SISB-POA e carimbo de inspegac do SIE ou SIF,

3.1.15. ACEM (RESFRIADO} - (itens 19, 49, 88, 115)

Came bovina, pedago maior @ mais macio do dianteiro bovine., Descssado e refiiadn,
Resfriado com temperatura entre 4°C a 7°C.

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor & odor caracteristicos do produto. N&o conter
formagio de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de
sinais de recongelamento. Consisténcia firne, ndo amolecida e nem begajosa. Sem

“manchas esverdeadas ou de oulras cotes que n&o sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a {IN 22/2005 instrugdo normativa n® 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministério da Agricultura & do Abastecimento, Brasil).

Embaiagem primaria: deve ser embalada a Vacuo, por peca inteira individual, em saco
plastico transparente e atéxico, impo, nde violado, resistente, gue garamta a integridade do

produto até o momento da consumo. A embalagem devera conier externamante os dados

de identificacio, procedéncia, mformagdes nutricionale, nomera de lote, data de validads,
peso do produte, nimero de ragistre no Ministéria da Agricultiraf SIE/SIF/DIPOA & carimbo
de inspe¢io do SIE ou SIF.

. Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamerte

lacrado. A embalagem devera confer axternamente os dados de identificagdo, procedéncia,
numers de lote, data de validade, peso fotal do praduto, ndmers de registro rio Ministério
da Agricultura’SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecio do BiE ou SIF.

3.1.16. RABADA BOVINA EM PEDAGOS (RESFRIADC) — (ltens 30, 60, 99, 128)

(Obtida do rabo do animal sadia, limpa, sem residuo de coura, sem aditivas ou conservantes,
esfriado com temperatura entre 4°C g 7°C.

Aspectos Sensoriais: proprio da espécie, odor proprio, isento de parasitos, larvas, fungos

; & s2im ador e sabor de ranco. Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Mo
- conter formacao de cristais de gelo. Auséncia de agua dentro da embatagem. Inexisténcia

de sinais de recongelamento. Consisténcia firme, nao amoizcida e nem pegajosa. Sem
manchas esverdeadas ou de outras coras que nda sejam caracteristicas do produts.
Rotulagem: de acordo com a {IN 222005 — instrucac nermativa n® 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimanto, Brasil.}.

Elpb_alagem primazia: deve ser embalada 3 vacue, por peca inteira individual, em saco
nlastico transparente e atéxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do

: produle até ¢ momento do consumo. A embalagem devera conter externaments os dados

de identificacio, procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote, data de validade,
pesa do produto, ndmero de registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo

de inspegio do SIE ou SIF,
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3.1. ESPECIFICACOES TECNICAS DETALHADAS _

Embalagem secundaria: caixa de papelao reforgado. resistente a0 impacto devidameniz
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagio, procedencia.
nomero de lote, data de validade, peso total do produto, namero de registro no Ministenc
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SIF.

3.1.47, ESPETINHO DE CONTRA FILE (CONGELADO} - {Item 123)

Carne bovina desossada, obtida do lombo bovino, Bvie da capa de filé, processado em
cubos de 20 gramas {podendo variar 5 gramas para mais ou para menos). Deve passuir
caracteristicas proprias da espécie, livres de odor, range ou substancias astranhas 3
composicac. Devem ser levemente temperados com sal € condimentos permitidos pela
legisiaco. Ndo deve ser apimentado. Nao deve conter gliten. Deve estar congelado & -12
“C.

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, em $aco plastico ransparenie &
atéxico, limpo. ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto ate ¢ momento '
do consumo. A embalagem devera conter exiernamenie os dados de idenlificacic
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto.
numero de registio no Ministério da Agricultura/SIE/SIFIDIPOA e carimbo de inspegao do
SIE ou SIF. -

Embalagem sacundéria: caixa de papelao raforcado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacio, pracedéncia, ;
namero de Iote, data de validade, peso total do produte. numero de registro no Ministérie
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecio do SIE ou SiF.

1.1.18. CONTRA FILE FATIADO FILES FATIADOS EM MEDIA 150 G {C{}NGELADD} -
{item 119}

| ombo bovino desnseado, refilade e com camada de gordura. Deve ser retirada a “capa de
filg", congelado com temperatura de -12°C. :

Aspectos Sensoriais: Textura, cor, sabor e odor caracteristicos do produto. Nao contar
formacdo de cristais de gelo. Ausencia de agua dentro da embalagem. Inexisténcia de .
sinais de recongelamento. Consisténcia firme, ndo amolecida e nam pegajusa. Sem
manchas esverdeadas oU de oulras cores gue nao sejam caracteristicas do produto.

Rotulagem: de acordo com a {IN 22/2005 — instrucdo normativa n® 22 de 24 de novemiro
de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.}. -

Embalagem primaria; deve ser embalada a vAcCuo, por pega inteira individual, em saco
plastico transparente e atéxico, limpo, ndo viglado, resistente, gque garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. A emnbalagem deverd conter externameants 0s dados
de identificacao, prdceciéncia, informacbes nutricionais, nimero de lotg, data de validads.
pesa do produio, numero de registre no Ministerio da AgriculturafSIE/SIF/DIFOA & carimbn
de inspecdo do SIE ou SiF.

Embalagem secundaria: caixa de papelao reforcado, resistente ao impacte devidamenie
jacrado. A embalagem devera conter externamente 08 dados de identificagao,
procedéncia, namero de lote, data de vakdade, peso lotal do produto, ndmero de reqistro
no Ministéric da Agricuitura/SIE/SIE/DIPOA e carimbo de inspecio do SiE ou SIF.

CARNE DE AVES

2.1.19. FRANGO FILE {CONGELADD) — {ltens 09, 32, 82, 100, 132)

Corte do peito da ave, em filg, sem 0350 & sem cartilagem. Deve refilado e congelado com
temperatura de - 129C.

Aspectos Sensariais: textura, cor, sabor, odar: caracteristicos.
1 .
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_ 3.1, ESPECIFICAGOES TECNICAS DETALHADAS
. Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugfo normativa n® 22 de 24 de novembro
| de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

| Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atéxico, limpo,
' néa violadae, resistente, que garanta a integridade do produto até 0 momento do consumo.
A embalagem devera conter externamerte os dados de identificagdo, procedéncia,
informagses nutrictonais, ndmerc de lote, data de validade, pesc do produto, numero de

registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA ¢ carimbo de inspecao do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificag&o, procedéncia,
nimero de lote, data de validade, peso total do produto, niimero de registro no Ministério
da Agricuktura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecso do SIE ou SiF.

3.1.20. FRANGO PEITO SEM 0S50 {CONGELADO) — {Item B4)

Corte de ave, obtido da extragdo do tarax do animal, Deve ser refilado & congelado com
s temperatura de - 12°C. Aspectos Sensoriais: lextura, cor, sabor, odor caracteristicos,

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdio normativa n® 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atéxico, limpo,
nao violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo.
A embalagem deverd conter externamente os dados de entificagdo, procedéncia,
informacdes nuiricionais, ndmero de lote, data de validade, peso do produto, nimers de
. registro no Ministério da Agricutura/SIiE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecio do SIE ou SIF.

' Embalagem secundéria: caixa de papelao reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedancia,
numero de lote, data de validade, peso total de produto, nimere de registro no Ministério
da Agricultura/SIE/SIFIDIPOA e carimbo de inspecao do SiE ou SIF.

3.1.21, FRANGO FILE FATIADD {(RESFRIADO) — {Item §1)

{-orte do peito da ave, em filé, sem 0ss0 e sem cartilagem. Deve refilado e congelado com
temperatura de ate 10°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — msirugao normativa n® 22 de 24 de novembio
. te 2005 - Ministério da Agriculiura e do Abastecimento, Brasil ),

' Embalagem primaria: deve ser embaiada em saco plastico transparente e ataxico, limpo,
ndo victado, resistente, que garanta-a irtegridade do produto até o momento do consumo.
A embalagem deversy conter exiernamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimera de lote, data de validade, peso do produto, namero de

_ registro no Ministério da Agricutura/SIE/SIFIDIPOA e carimba de inspecao do SIE ou SIF.

- Embalagem secundéria: caixa de papetao reforcado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de ilentificacdo, procedéncia,
nimero de lote, data de validade, peso total do produto, nirmero de regisiroe no Ministéno
da Agriculttra/SIE/SIF/DIPOA e carimbg de inspecdo do SIE ou SIF,

3.1.22. COXA E SOBRECOXA DESOSSADD {CONGELADO) — {Hens 33, 62, 83}

Corte de ave, ohtido da exiracio das coxas e sobrecoxas do animal. Deve ser refilado e
congelado com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a {IN 22/2005 - instrucio narmativa n® 22 de 24 de novemnbro
. fe 2005 - Ministério da Agricultura e dao Abastecimento, Brasil.).

ad B1-50 20T S S0 i TIeidmait DEL TAOTE 4 Tul: £ 075G Ban
foarorlononaly o wescgnooanbr

Prains 14 de 30




Feromacio L RS I

_ .
sre ] _&ﬂ};ﬂﬂﬁm.. ?
E‘E ] !ac . E}_-\_ :'- ::.:' ’

_ 3.1.  ESPECIFICAGOES TECNICAS DETALHADAS
Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atéxico. limpo.
. nao violado, resistente. que garanta a intearidade do produto até o momenta do consumo
A embalagem devera conter externamenie os dados de identificacio, procedancia.
informacdes nutricionais, numero de lote, data de validade, peso do produto, ntimero de
registro ne Ministério da AgriculturafSIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do SIE ou SIF

Embalagem secundaria: caixa de papelao reforgado, resistente ao impacto devidaments
tacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificaco, procedéncia.
ndrmero de iote, data de validade, pesc total do produte, nimero de registro no Minisiério :

da Agricultura/SiE/SIF/OIPOA e carimbo de inspegdo do SIE ou SiF

3.4.23. AVE NATALINA {CONGELADO) — (Item 31) - |

Frango oblido a partir de linhagem especializada. Ave geneticamente modificads
{resultados das melhores linbagens de frangos). Possui mais carne quando comparado as -
demaig aves comercizlizadas. Possui coxas e peitos mals suculentos quande comparado
ac "peru’. O produto deve estar inteiro, temperado e congelado com temperatura de -12%.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a {IN 22/2005 - instrugdo nonmativa n® 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministario da Agricullura e do Abastecimento, Brasil.).

Embaiagem primdria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atoxico. impo.
ndo violade, resistente, que garanta a integridade do produto até o mamento do consurno.
A embalagem deverd conter externamente os dadeos de identificacdo, procedéncia
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, ndntero de
registro no Ministério da AgnculturafSIE/SIF/DIPOA s carimbo de inspecao do SIE ou SIF.

Embalagem secundéaria: caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente
tacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacao, procedéncia.
numero de iote, data de validade, peso total do produte, nimero de ragistro no Ministério
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecio do SIE ou SIF.

3.1.24. FRANGO COXA {CONGELADO} — (ltem 10)

Corte de ave, oblido da extragio das coxas do animal. Deve ser refilade e congelado com
termperatura de -12°¢.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotuslagem: de acordo com a (IN 22/2005 - instrucdo normativa n® 22 de 24 de novembra
ce 2005 - Ministéria da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparerie e atdxico, impo.
nao violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo.
A embalagem deverd conter externamente os dados de identificagio, procedéncia
informagies nutricionais, numero de lofe, data de validade, pesc do produta, nimero do
registro no Ministério da AgriculurafSIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspacie do SIE ou SiF.

Embalagem secundaria: caixs de papelao reforgado, resistente ao impacto devidaments
lacrade. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagio, procedéncia.
nomerg de lote, data de validade, peso tofal do produto, nimero de registro no Ministério
da AgriculiurafSIESSIF/DIPOA & carimbo de inspecin do SIE ou SIF.
3.1.25. FRANGG SOBRECOXA {CONGELADO) — (item 11)

Gorle de ave, oblido da exiragdo das sobrecoxas do animal. Deve ser refilado e congelado
oo {emperatura de -12°%c.

Aspectos Bensoriais: textura, cor, sabor, odor; caracterisicos.
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3.1. ESPEEIFIGAGDEE TECNICAS DETALHADAS

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2008 - instrugéo normativa n® 22 de 24 de novemnbra
de 20056 - Ministério da Agricultura & do Abastecimente, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atbxico, iimpo,
néo viotado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificacio, procedéncia,
informaches nutricionais, numers de lote, data de validade, peso do produto, ndmere de
registro no Ministério da Agricultura/SIEFSIF/DIPOA e carimbo de inspegio do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria; caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, pracedéncia,
numero de lole, data de validade, peso total do produto, niimero de registro no Ministério
_da AgriculturafSIE/SIE/OIPOA e canmbo de inspecao do SIE ou SIF.

0 3.1.26. FRANGO COXA E SOBRECOXA {CONGELADQ) — (Itens 34, 63, 101 131}

- Corte de ave, obtido da extragao das coxas e sohrecoxas do animail. Deve ser refilado e
. conpelado com temperatura de -12%.

. Aspectos Sensaoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a {IN 22/2005 — instrugio normativa n® 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministenic da Agncuitura e do Abastecirnento, Brasil ).

: Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atdxico, limpo,
. naa violado, resistente, gque garanta a inteqridade do produte até o momento do consumo,
- & embalagem deverd conter externamerte os dados de dentificacdo, procedéncia,
informagfes nuiricionais, niimero de lote, data de validade, peso do produto, nimere de
reqistro no Ministéric da Agricultura/SIESSIF/DIPOA e carimbo de inspecac do SIk ou SiF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamenie
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de dentificagic, procedénciz,
. amero de loie, data de validade, peso fotal do produto, namera de registro no Ministéric
' da LgriculturafSIE/SIF/DIPOA e canimbo de inspecdo do SIE ou SIF.

i 3.1.27. FRANGQ PEITO {CONGELADBO) - {ltens 12, 35, 102, 133)

Corte de ave, oblido da extragdo do torax do animal. Deve ser refilado e congelade com
temperatura de - 12°C. Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, cdor, caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a {IN 222005 — instrugdo normativa n® 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministério da Agricuitura e do Abastecimenio, Brasil.).

Embalagem primdria: deve ser embalada em saco plastico fransparente e atdxico, limpo,
nae violado, resistente, que garanta a integridade do produte até o momento do consumo.
C A embalagemn devera conter externamentie os dados de identificacdc, proced&ncia,
- informagdes nutricionais, nomero de iote, data de validade, peso do produte, nlimero de
: registro no Ministeéric da AgriculturafSIESSIFDIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SiF.

Fmbalagem secunddria; caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente

lacrada. A embalagem devera center exiernamente os dados de identificacéo, procedéncia,
- nimere de lote, data de validade, peso total do produte, nimero de registro na Minisiério
_da AgricutturafSIESSIF/DIPOA e carimbe de inspecao do SIE ou SIF.

- 3.1.28. COXINHA DA ASA {(CONGELADO) ~ (itens 13, 36, 65, 103)

- Corte de ave, abtido da extracio da coxinha do animal sadio. Deve ser refilade e cﬂngetadn
ccom temperatura de -12°C, com adicio de agua de no maximo de 6%.

* Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, ador: caracteristices, 10/17

Rotulagem: de acardo com a (1IN 22/2005 — instrugdo normativa n® 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministério da Agncultura e do Abastecimentn, Brasil .
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3 14, ESPECIFICAGOES TECNICAS DETALHADAS __

Embalagem primaria: deve ser embalada em sace plastico atdxico, limpo, nac violado.

' resistente, que garanta a integridade do produto até o momenio do consuma. A embalagzm
I devera conter externamente 08 dados de identificagao, procedéncia, informagoes
_nutricionais, NUMEeTo de iote, data de validade, peso do produto, nimero de registro no
ministéria da agricuttural/ SIF/DIPDA e carimbo de inspecao do SIF. '

Embalagem secundaria: caixa de papeido reforgada, resistente ap impacto devidaments
1acrado. A embaiagemn devera corter externamente os dados de identificacac, procedéncia, |
nlimero de lote, daia de validade, peso totai do produto, nlimero de registre no Ministério :
| da Agricultura/SIF/DIPOA ¢ carimbo de inspegio do SIE.
3.1.20. ESPETINHO DE FRANGO (CONGELADQ) - {{tem 129)

Peaita de frango desossado, processade em cubos de 20 gramas (podendo variar 5 gramas

l para mais ou para manos), em espeto de madeira cortendo 5 cubos de frango. Deve possLi
caracteristicas préprias da espécie, livres de odor. rangn ou substancias estranhas a
composicao. Devem ser levemenie temperados coim sal e condimentos permifidos peta
legisiagho. Naa deve ser apimentado. Néc deve conter gititen. Deve estar congelado a =12
'C.

Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plasiico fransparente & atoxico, impa. '
néao violado, resistente, gue garania 2 integridade do produto até o momeanio do consumo
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedencia.
informacfes nutricianais, niimero de lote, data de validade, peso oo produto, nimero de
registro no Ministério da AgricuﬂuraISIEIEIFIDIPGA e carimbo de inspegéo do SIE au SIF.

Embaiagen secundaria: caixa de papelio reforgada, resistente ao impacio devidamante
iacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacha, procedéncia.
namere de lote, data de validade, peso total do produto, nimere de registto no Ministerio
da AgriculturafSIEfSIF!DIPOA e carimbn de inspecio do SIE ou SiF.

31.30. ESPETINHO DE FRANGO COM BACON (CONGELADO) - {item 130)

Peita de frango desossado, em medahao de 20 gramas (podendo variar 5 gramas para
rnais ou para menos), que devem estar envoltos em fatias de bacon, em espeto de madeira
conterdo 5 cubos de frango. Deve possuir caracteristicas préprias da especie, ivres de
odot, tange ou substancias estranhas a composigio. Devem ser levemente temperados
com sa) & condimentos permitidos pela legislagio. Nao deve sef apimentado. Nac deve
conter gloten. Deve estar congelado a -12 °C.

Emhalagem primaria; deve ser embalada em saco plastico transparente @ atoxico, limpo.
nio violado, resistents, que garanta a integridade do produte até o momente do consumo.
A embalagem deverd conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia.
informanoes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, namero de
reqisiro no Ministério da AgriculturafSIESS! FIThPOA e carimbo de inspecio do SIE ou SiF

Embalagem secundaria: caixa de papeldo refor¢ado, resistente ao impacto devidamente -

lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagio, procedéncia.
nimero de lote, data de validade, peso total do produto, numero de registro no Ministéio

 da AgriculturafSIESS FIDIPOA & carimbo de inspecio do SIE ou SIF.
o : CARNESUINA
3.4.31. PERNIL SUINO SEM 0SS0 {CONGELADO) — {Itens 41, 70, 108, 138}%

Carne suina de pernil traseiro sern 68so, refilado e congelado com temperatura de 127,
Aspeclos Sensoriats: texiura, cor, sabor, ndor: caracieristicos.
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. Rotulagem: de acordo com & (IN 22/2005 - instrugao normativa n° 22 de 24 de novembro |
de 2005 - Ministério da Agricultura e dop Abastecimento, Brasil ),

Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atovico, limpa,
; 3o violado, resistente. que garanta a integridade do produtc até o momento do consuma
A embalagem deverd conter externamente os dados de identificacag, procedéncia,
- Mformactes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de
| registro no Ministério da Agricultura/SIESIEDIPOA & carimbo de mspecio do SIE ou SIF.

' Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto devidamente

[acrado. A embalagem devers conter exisrnamente os dados de rentificagao, procedéncia,
, nUmero de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registre no Ministério
da Agricultura/SIE/SIFIDIPOA e carimbo de inspaean do SIE ou SiF.

. 3-3.32. COSTELINHA SUINA SEM SUAN CORTADA (CONGELADO) - {Item 14, 37, 68,
104)
|

Corte suino obtido da Porg&o lombar do animal Ceve serretirado o 8UaN, e teve ser serrady
&m pedacos médios de 8 om, Congetada com temperatira de -12°%,

Aspectos Sensoriafs- texiura, cor, sabor, odor caracieristicos.

Rotulagem: de acordo com & (IN 22/2005 - instrucdc narmativa n°® 22 de 24 de noveming
de 2005 - Ministéric da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.}.

' Embalagem primaria; deve ser embalada em saco pPlastice fransparente e attxico, fimpa,
RAo violado, resistente, que garants a integridade do produto ats o momento de consumo.
A embalagem devera Conter externamente os dados de identificacao, pProcedéncia,

finformacies nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produte, nimers de
Fegistro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIE ou SiF .

Embalagem secundaria: caixa de papelio reforgado, resistente aa impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de idertificacdo, pracedéneia,
namero de lote, data de validade, peso total do produto, nimere de registre no Ministério
;iﬂﬁg@u'm_raﬂ’S_iE@F@PQﬁicﬂmb_ﬂde_iﬁﬂE@ doSEousIF
- 3.1.33. ORELHA DE PORCQ INTEIRA E SEM PAPADA {CONGELADO) — {Itens 49, 69,
107}

: Corle suing salgado, refifado e intsiro. Deve ser congelada com temperatura de -129C,
Aspectos Seasoriaig: textura, cor, sabor, odor caracteristicos.

Rotutagem: de acordo comt & (I 2242005 — instrucao narmativa n° 22 de 24 de novembro
- de 2005 - Ministério da Agriculiura e do Abastecimento, Brasil).

nformaghas nuiricionais, nimero do lote, data de validade, peso do produto, nimero de
registre no Ministério da AgriculturafSIE/SIF/DIPOA € carimbe de inspecao do SIE au SIF.

' Emba lagem secundaria: caixa de papelo reforgado, resistente an impacto devidamente
~facracio, A embalagem devers conter externamente os dados de tdentificacio, procedéncia,
_fhilimero de lote, data de validade, peso total do produto, mimero de registro no Ministério
- 2 Agricuitura/SIE/SIFIDIPOA e carimbo de inspegio doSIEousIF.
3.1.34. LOMBO SUIND (CONGELADQ) — {ltens 15, 39, 68, 84, 106, 136)

. Lombe de porco refirado dg parte iraseirs do animal. Carme com haixo teor de gordura
’ desossado, refilado. Congelada com temperatura de - 1290,

Aspectos Sensoriais: textura, cor. sabor, ador caracteristicos,

—_——
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3.1. ESPECIFICAGOES TECNICAS DETALHADAS _
Rotulagem: de acords com a (IN 22/2005 — instrugdc normativa n® 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil ).

Embalagem primaria: deve sar embalada em saco plastico transparente e atéxico, limpoe.
nfo violadao, resistente, que garanta a integridade do produte até o momento do consumc.
A embaiagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia.
informagdes nulricionais, nlimero de 16/24 iote, data de validade, peso do produte, nomero
de registro no Ministéric da Agricuitura/SIEfSIF/DIPOA e carimbo de inspegédc do SIE ou
i SIE

Embalagem secundaria: caixa de papelio reforgado, resistente ao impacto devidamente
lacrade. A embalagem devera conter externaments os dados de identificacio, procedéncia.
numero de lote, data de validade, pesc total do produto, numers de registeo no Ministerio
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegao do SIE ou SIF, :
3.1.35. LINGUIGA SUINA FINA TEMPERADA {CONGELADA) ~ (Hens 38, 87, 85, 105,
135) -

Produio obtide da carmne de perco, adicionada de temperos e condimenios. Deve ter
coloragao natural, indo do rosado ao avermethado. Congelada com temperatura de -12°C.

Aspectos sensoriais: texdura, ¢or, sabar, ador: caracteristicos.

Rofulagem: de acordo com & (portaria n® 371, de G4/09/97 -ragulamento técnico para
rotulagem de alimentos - ministério da agricuitura 2 do abastecimento, brasil.).
Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e aldxico, kmpo
nao viclado, resistents, que garanta a integridade da produto até 0 momento do consumo.
A embalagem devera conter externaments os dados de identificagdo, procedéncia.
informacies nutricionais, numero de lote, data de validade, peso do produto, ndimero de
registro no Ministérto da Agricultura/SIEfSIF/DIPOA & carimba de inspecio do SIE ou SIF

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcade, resistente ac impacto devidaments
| lacrado. A embatagem deverd conter externamente os dados de identificacio, procedéncia.
numero de lote, data de validade, peso total do produto, ntimero de registro no Ministénc
da Agricultura/SIESSIF/RIPOA ¢ carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.

3.1.36. BISTECA SUINA (CONGELADOQ) - {ltens 44, 73, 111)

Carrg fatiado, obticlo da parte central do dorso do porco, aue inclui as costeletas, o lombo e
o filé mignon, sem aditivos ou conservanies, congelado a -12 ®C. Aspectos proprios da
espécie com pouca gordura, com osso, pesando entre 100 a 150g por pega, com espessura
média de 1,5cm. Isenta de aditivos gquimicos ou substincias estranhas ao produto.

Aspectos sensoriais: textura, sabor g odor proprio, isento de parasitas, larvas, lmpo &
sem aparas. Rotulagem: de acorde com a {in 22/2005 - instrugéo normativa n® 22 de 24 .
de novembro de 2005 - ministério da agricultura e do abastecimento, brasil ).

Embalagem primaria: devera conter externamente os dados de identificacio, procedéncia.
informagtes nutricicnais, numers de lote, data de validade, pesa do produte, ntmera da -
registra no ministério da agricultura!SIF/DIPOA e carimbo de inspecio do SiF. :

Embalagem secundaria: caixa de papeldc reforgade, resistente ao impacte devidamente
lacrada. A ambalagem deverd conter externaments os dados de identificacia, procedé&nnia -
numero de loie, data de validade, peso total do produte, nimero de registfo no ministenoc
da agricultura/ SIF/DIFOA e carimbo de inspecho do SiF.

3.1.37. MIUDOS PARA FELIOADA CORTADOS {CONGELADO] - (Item 16, 137}

Core suing salgado, refilzdo e corfadn em pedagos pequenos de 5 cm. Deve ser congedado -
com termperatura de -12°0.
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31, ESPECIFICACOES TECNICAS DETALHADAS

A'sﬁ-éﬁios Sensoriais: textura, cor, sabor, odor caracteristicos,

Rotulagem: de acordo com a {IN 22/2005 — instruc&o nommativa n® 22 de 24 de novembro
~de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil ).

Embalagem primaria: deve ser ermibalada em saco plastico transparente e atdxico, limpa,
nao violado, resistente, que garanta a integridade do produto até ¢ mormento do consumeo.
A embalagem deverd conter exernamenie os dados de identificacho, procedéncia,
- iformagdes nutricionais, nomero de lote, data de validade, pesc do produto, niimero de
registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecgao do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de pape!do reforcado, resistente ao impacto devidamente
~lacradeo. A embalagem deverd conter externamenis os dados de identificacio, procedéndia,

ndmero de lote, data de validade, peso total do produto, nismere de registro no Ministério
- da Agricultura/SIEISIF/DIPOA e carimbo de inspegio da SIE ou SIF.

0 3.1.38. RABQ DE PORCO CORTADOS (CONGELADO) — (Itens 42, 71, 108)

Corte suino saigado, refilado e cortado em pedagos pequenas de 5 cm. Deve ser congelado
coim temperatura de -12°C.

Aspeoectos Sensoriais; textura, cor. sabor, cdor caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrucée normativa n” 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministerio da Agricuitura e do Abastecimento, Brasil.l.

Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atdxica, limpo,
nao violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumao.
A embalagem devera conter sxiernamsnte os dados de identificagio, procedéncia,
irformacdes nulricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, numere de
registro no Ministerio da Agricuiiura/SIEFSIFIDIPOA e carimbo de inspegéio do SIE ou SIF.

Embaiagem secundaria; caixa de papelao reforcado, resistente ao impacto devidamente

lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagio, procedéncia,
- numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimere de registra no Ministério
da Agriculiura/SIE/SIEDIPOA e carimbo de inspecac do SIE ou SIF.

3.1.39. PE DE PORCO CORTADOS (CONGELADO) — {lztens 43, 72, 110)

Corte suino salgado, refilado e cortado em pedacos pequenos de 5 cm. Deve ser congelado
coim temperatura de -12°C.

Aspeclos Sensoriais: textura, cor, sabor, ador: caracteristicos.

- Rotulagem: de acorde com a {IN 22/2005 — instrugio nomnativa n® 22 de 24 de novembro
- e 2005 - Ministério da Agriculivra e do Abastecimanto, Brasil ).

Embalagem priméaria; deve ser embalada em saco pléstice transparente e atdxico, limpo,
nasc viclado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo.
A embelagem deverd conter externamente os dados de identificagio, procedéncia,
- informagdes nutricionais, nimero de (ote, data de validade, peso do praduto, numera de
registro no Ministério da Agricuitura/SIE/SIF/RIPOA e carimho de inspegso do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgado, rasistente ao impacto devidamente
lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
numere de iote, data de validade, peso total do groduto, nimere de registro no Ministério
da AgriculturalSIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegio do SIE ou SIF,

3.1.40. TOUCINHO DE BARRIGA PARA TORRESNIO (CONGELADO) — (itens 17, 45, 74,
112, 139)

Corte suino oblide da retirada do couro junto com a gordura do animal. Deve ser cortado
i pedacos pequenos de 3 em. Congalada com lemperatura de -12°C,
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é 3.1. ESPEGiFiCACf}ES TEC NICAS DETA LHADAS
Aspentns Sensoriais: textura, cor, sabar, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acorde com a (IN 22/2005 - instrucio normativa n° 22 de 24 de novembro
de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil. ).

Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atéxice, impo.
nao violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo
A embalagem devera conter externamente os dados de idertificagio, procedéncia
informagdes nudricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimera de
registro no Ministério da Agricultura/SIE!SIF/IDIPOA e carimbeo de inspegdo do SIE ou SiF.

Emhbzlagem secundaria: caixa de papeizo refor¢ado, resistente an impacto devidamente
lagrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagio, procedéncia.
nimere de lote, data de validade, peso total do produto, ndmere de registro no Ministéno
da Agricuitura/SIESSIE/DIPOA e carimbo de inspecdo do SIE ou SIF.

3.1.41. COSTELINHA SUINA (CONGELADO} - (Itewn 134}

Corte suino obtide da por¢ae lombar do animal. Deve ser relirado o suan, e deve ser serrada
em pedagos médios de 8 cm. Congelada com temperatura da -12°%:.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor; caracterisiicos.

Rotulagem: de acordo com a {IN 22/2005 - instrucdo normativa n° 22 de 24 de novembro
de 2005 - Minisiério da Agricultura & do Abastecimento, Brasil).

Embalagem priméria: deve ser embalada em saco plastico transparenis e atdxico, limpo.
nao violado, resistente, qgue garanta a infeqridade do produte até o momento do consumo.
A embalagem devera conter exiermamente os dados de identificacdo, procedéncia
informagdes nutricionais, nimero de Iote, data de validade, peso do produto, nimero de
registro no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DPOA e carimbe de inspegdo do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacio devidamente

lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacio, procedéncia.

nimero de lole, data de validade, peso total do produto, nimere de registro no Ministerio
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspecio do SIE ou SIF

CARNE DE PESCADOS
3.42 PEIXE FILE DE MERLUZA {CONGELADOQ]} — (Item 48, 142)

Sendo oblidc a partir de corte tnico longitudinalda porgio muscular desde a parte
mmediatamente posterior da cabega até o pedianculo caudal, no sentido paralelo 4 coluna
vertebral. Poderd ser obtido das espacies Merluccious hubbis (Merluza Argentina).
Merluccious chilensis (Merivza chilena), Merluccious merluccius (Meriuza europaial e
Merluccious gayi peruanus {Merluza peruana). Deverd apreseniar caracteristicas proprias
da espécie; peixe marinho, de escamas, corpo alongado. Deve ser suficientemente
desenvolvidc e apresentar-se integro, nao devera ser de aspecto alterade, mutilada.
traumalizado ou deformade. Mao devera ser proveniente de aguas contaminadas ou
poluidas, nem recolhide ja merto. Deve estar em filés integros sem pele. Deve atender aos
criterios mlcmbmiuglcus g parametros fisico-quimicos estabelecidos no Anexo na Insbrugaon
Mormativa n® 21, de 31 de margo de 2017, Deve ser congelado, mantido sob temperatura
nAn suparior a —1 HC, nan deve conter impurezas ou substdncias estranhas de gualouer
natureza. Deve atender as seguirtes caracteristicas sensoriais: superdicie impa com
pigmentagio caracteristica ds espécie, musculatura firmea e integra, auséncia de odor
ameontacal, range ou indicativo de putrefaca, ndo- deve ter aspecto repugnanis
anormalidades, textura gelatinosa, pastosa ou esponjosa. £ permitida a realizagio de
glaciamanto do peixe congelade, até o limite maxime de 12% do peso liguwdo declarado.

- T
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3.1. ESPECIFICAQDES TEEMICAS DETALHADAS
Em balagem pnmarla deve ser embalada em saco plastu:.ﬂ transparente e atbxico, impo,
. nao violado, resistente, gue garanta a integridade do preduio até o momento do consumo.
- A embalagem deverd conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
- informagdes nutricicnais, nimero de lote, data de validads, peso do produto, nlimero de
! registro no Ministério da Agricuitura/SIESSIF/DIPOA e carimbe de inspecio do SIE ou SIF.

| Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgado, resistente ac impacto devidamente
Iacradn A embatagem devera conter exiernamente os dados de identificagdo, procedéncia,
' namero de lote, data de validade, peso total do produto, numero de registra no Ministério
da thrtculturafSiE!S!FthPDA e canmbc de inspecio do SIE ou SIF.

3 43. PEIXE PINTADC EM PDETA {CONGELADQG) — (itens 48, 76, 114)

I:m posta, eviscerado, sendo removidas cabeca e nadadeira caudal, obtido da espécie
: Fseudoplaiystoma corruscans. Deverd apresentar caracteristicas proprias da espéecis:
| peixe de couro, pouca gordurz, obtido de Agua doce. Deve ser suficientermente
P desenvolvido & apresentar-se integro, ndo devera ser de aspecto alterado, mutilado,
| traumatizado ou deformado. Nao devera ser provenierte de aguas contaminadas ou

poluidas, nem recolhide ja moro. Oeve ser cortado em postas de G2 am. Deve atender aos

critérios microtioldgicos e parametros fisico-quimicos estabelecidos no Anexo na Instrucdo
- Marmativa n” 21, de 31 de marce de 2017, Deve ser congelado, mantido sok temperatura

n&o superior a -18"C, ndo deve conier impurezas ou substincias estranhas de qualquer

natuieza. Deve atender as seguintes caracteristicas sensoriais: superficie limpa com

pigmentacao caracteristica da especie, musculatura firme & Integra gue n3e se desprenda

facilmente das espinhas e coluna vertebral @ preserve a conformacéo dos miémeros e

micseptos, auséncia de odor amoniacal, rango ou indicativo de putrefaca, nao deve ter

aspecto repugnante, anormalidades, textura gelatinosa, pastosa ou esponjosa. E permitida

a realizagdo de glaciamento do peixe congelado, até ¢ fimite maximo de 12% do peso

tiguido declaradeo.

. Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atéxico, iimpa,
nao violado, resistente, gue garanta a integridade do produto até o momento do consuma.
& embalagem devera conter externamente os dados de ideniificacio, procedéncia,
inforimagbes nutricionais, ndmero de lote, data de validade, peso do produta, nimern de
registro no Ministeno da Agricultura/SIE/SIFDIPCA & carimbo de inspecio do SIE ou 5IF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforgado, resistente ac Impacto devidamente
tacrado. A embalagem devera conter externaments os dados de identificacdo, procedénsia,

- numere de lote, data de validade, peso total do produto, nimero de registra no Ministério
da AgrlculturafSlEfSIFfDIF’DA e canmbo de inspecgio dn SEE oL SIF.

. 2.44. PEIXE DOURADA EM POSTAS {EDMGELADG} — {ltemn 87, 141}

Em posta, eviscerado, sendo removido cabeca e nadadeira caudal, obtido da espécie
brachyplatystoma flavicans. Devera apresentar caracteristicas préprias da espécie: peixe

~de coure, pouca gordura, obtido de agua doce. Deve ser suficientemente desenvolvido e
apresentar-se integro, ndo deverd ser de aspecto alterade, mutilade, traumatizado ou

- deformado. Nao devera ser provenienie de dguas contaminadas ou poluidas, nem recolhido
ja moio. Deve ser corfado em postas de 02 em e de & a 9cm de diameiro. Deve astender

|05 chigrics microbioltégicos e pardmetros fisico-guimicos estabelecidos no anexo na
thsbrucde Normativa n® 21, de 31 de marce de 2017. Geve ser congelado, mantido scb
temperatura n&o superior a -18°C, ndo deve conter implirezas ou substancias estranhas de
quatguer natureza.

“Aspectos Sensoriais: superficie limpa com pigmentagie caracteristica da especie,
_ mysculatura firme e integra que ndo se desprenda facilmente das espinhas e coluna

/@/ wvertebral e preserve a conformagdo dos midineros e micseptes, auséncia de odor
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B 3.1. ESPECIFICACOES TECNICAS DETALHADAS a
amahiacal, rango ou indicativo de putrefaga, ndo deve ter aspecte repugnante,
anoimalidades, textura gelatinosa, pastosa ou esponjosa. E permitida a realizacdo de
gfaciamento do peixe congelado, até o limite maximo de 12% do peso liguide declarado.

Embalagem primaria: deve ser embalada a Vacuo, por peca inteira individual, em saco
plastico transparente e atoxico, limpeo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momente do consumo. A embalagem devers conter externamente 05 dados
de identificago, procedéncia, informagGes nutricionais, nimere de lote, data de validade,
peso do produto, nimero de registro no Ministério da Adricuftura/SIE/SIF/DIPOAISISEI-
POA e carimbo de inspecao do SIE ou SiF,

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente aa impacte devidamente
lacrado. A embalagem devers conter externamente os dados de identificacio, procedéncia,
numero de lote, data de validade, peso total do produto, nimers de registro no Ministério
da Agricultura/SIE/SIFIDIPOASISB-POA e carimio de inspegdo do SIE ou SIF.

3.45. PEIXE FILE DE TILAPIA (CONGELADO) - {ltens 18, 47, 75, #E, 113, 140}

Obtide a partir de corte Gnico longftudinal da porgédo muscular desde s parte imediatamente
posterior da cabeca afé o pedinculo caudal, no sentido paralelo a coluna veriebra). Obtido
do Creochromis nilaticus (titapia do Nile). Deverg apresentar caracteristicas proprizs da
€Spécie. peixe de Agua doce, de 2sCAMas, carne de cor clara e sabor agradavel. Deve zer
suficientemente desenvoivido e apresentar-se integro, ndo devera ser de aspecic alterado,
mutilado, traumatizade ou deformado. Nao devera ser proveniente de Aguas contaminadas
ou poluldas, nem recolhido ja morto. Deve estar em filés integros e sem peie. Deve atender

aoe critérios microbiclégicos e parametros fisico-guimicos estabelecidos no Anexo na
Instrugdo Normativa n® 21, de 21 de margo de 2017, Deve ser congelado, mantido sob
temperatura nao superior a -18°C, nfo deve canter impurezas ou substancias estranhas de
qualquer natureza. Deve atender as seguintes caracteristicas sensoriais: superficie impa
com pigmentacac caracteristica da especia, musculatura firme e integra, auséncia de odor
amaniacal, range ou indicative de putrefaca, nic deve ter aspecto repugnante,
anormalidadas, fextura gelatinosa, pastosa ou esponjosa. E permitida a realizacio de
glaciamento do peixe congelado, até o limite maximo de 12% do peso liguido deciarado.

Embalagem primaria: deve ser embalada em 8aco piastico fransparenite e atoxico, limpo,
néo viclado, resisiente, gue garanta a integridade do produto até o momento do ConsUMmo.
A embalagem deveri conter externamente 05 dados de identificagan, procedéncia,
informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de
registra no Ministério da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegac do SIE ou SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papelao reforcade, rasistente ao impactc devidamente
facrado. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia,
nitmero de lota, data de validade, peso total do produto, namero de registro no Ministério
da Agricultura/SIE/SIF/DIPOA e carimbo de inspegéo do SIE au SIF.

4. CRITERIOQ DE JULGAMENTD

Observadas as demais condigées deste Termo de Referéncia, o julgamente desta licitacdo
sera feito pelo critéric de menar prego por lote.
8. CONDIGOES DE ENTREGA DQ OBJETO

5.1 O prazo de vigéncia Jdessa contratacao & de 12 (doze) meses contados a partir da
assinatura do contrate.

Fua 31-A 07 43, Setor Asroperts Soiania-gaos - CEE: TAOTS-470 Tow,: [67] 9219-5100
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5.2 AS eniregas deverio ser realizadas de forma parceiada, de acordo com as necessidades
da unidade do Sesc Goiads. A contratada devers efetuar no prazo maximo de 5 {(cinco) das
cofridos apds a emissdo do PAF (Pedido a0 Fornecedor)

5.3 PERIODICIDADE DAS ENTREGAS
53.1. Sesc Anapclis: uma yez por semana

5372 Sasc Caldas Novas: uma vez por semana
5.3.3. Sesc Centro: uma vez por gemana

5234, Sesc Mesa Brasil: uma vez por més
5 2.5, Sesc Universitario: uma vez por semana
5.3.6. Sesc Faicalville: de uma a duas vezes por semans

5.4 Os produios devem atender @ legislagdo vigente em relacao 4e Boas Préticas de
Fabricaco — Resolugdes: RDC N° 216 de 16/0972004.

5.5 Os veiculos utiizados para o transporte dos produtos deverdo possuir certificado de
vistoria, que podera ser solicitads no ato da entrega, atender as disposi¢bes municipais efou
estaduais sobre a matéria, ser refrigerado e manter perfetas condigdes de higiene. As
temperaturas dos produtos serdo monitoradas no momento de recebimento.

5.6 A confirmacio de recebimento ocorrera apos a conferéncia dos mesmos e das demais
condicbes estabelecidas no Memorando.

5.7 Todos os produtos deverio ser entregues de acordo com o estabelecido nas
especificagbes técnicas detalhadas, acondicionados em embatagens integras, conforme
especificado em cada itern, em perfeitas condigdes de consumao, na temperatura adequada a
sua perfeita conservacio, com validade de no minimo 02 {trés) meses, sendo gue na entrega
do produto, a data de fabricagao maxima devera ser de 15 {quinze) dias.

5.8 Temperatura de recebimento: nda devera ser superior a -12°C {menos doze graus Celsius}
para produtos congelados e estar entre 49 a 7°C (quatro a seie graus Celsius) para produtos
resfriados. Sera moniiarado no momento do recebimento.

5.8 Produtos em desacordo com o solicitado ou com probiemas serao devolvidos a contratada
e devera ser reposto, na mesma quantidade, sem énus adicional, no prazo maximo de 01
(um) dia corrido apds a notificacdo de desacordo. Enquanto n&o ocorrer a substituigéo ou

troca do objeto desta licitagia, a empresa sera considerada em atraso e, em consequéncia,
sujeitas as penalidades;

5.10 O fornecedor campromete-se a substituir ou repor o produto guando.

a) Houver na entrega embalagens danificadas, defeituosas ou inadequadas que
exponham o produto a contaminagao efou deterioracag;

by O produto ndo atender as legislagdes sanitarias em vigor, bem como outros referentes
ao produto em questao;

¢) Houver na entrega produtos deterorados ou impréprios para 0 consumo,

d) O produto nao apreseniar condigbes adequadas quanto ao odor, cor e aspecto dentro
do prazo de validade.

6. LOCAIS DE ENTREGA E FATURAMENTO

6.1. SESC ANAPOLIS {CNP.: 03.671.444/0008-51} - LOTE 01 AD 04

razao Social: Servige Social do Comércio — SESC

Enderego; Av. Santos Dumaont esq. Com Zeca Louza s/n®, Jundiai, Andpolis-GO - CEP:
74.110-180 - Hor&rios de Funcionamento: 08h as 17h (segunda a sabado}.

Rua J1-#, o 43, Sator Aweyeorio. Gaiinia-S0 CES: TARMG4T0 Tol: 5% 3104180
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8.2, SESC CALDAS NOVAS (CNPJ: 03.671.444/0008-13) - LOTE 058 AQ 08

Enderecs: Avenida Ministro Elias Bufaical, n® 600 — Bawro do Turista i, Caldas Novas. Goias
Cep: ¥5896-320. Tel.: {64} 3455-8400. Contato: Ernka Neves

Hordries de Funcionamento: 08h as 12h 2 14h as 18h {segunda a sexia-feiraj e 08h as 120
fsabadn).

6.3. SESC CENTRO (03.671.444/0004-90} - LOTE 0% AG 12

Enderace: Rua 1%, Esquina com a Rua 1% — Centro, Geidnia — GO, CEP: 74030090.
{Horanios de Funcionamento; 080 as 18h de segunda a sexia).

6.4. MESA BRASIL SESC (CNPJ: 03.671.444/0011-19) LOTE 13 AC 16

Enderegn: Avenida Yera Cruz of Rua Caravelas, n® 1021, OQd 45 A, Lote 1 2 6 — Jardm
Guanabara. Goidnia, Goids Horérios de Funcionamento: 08h as 18h {segunda a sexta), Fone.
{6233522-9500 Contato: Viviane.

6.5. SESC UNIVERSITARIO (CNPJ: 03.671.444/0002-28) — LOTE 17 AQ 20

Enderego: Avenida Universitaria, n® 1742 — Setor Universitanio, Goiania, Goias CEP: 74610
100

Heoranos de funcionamento: 8h as 16h {segunda a sexia-feira).
6.6. SESC FAICALVILLE {03.671.444/0005-70) — LOTE 21 AD 24

Avenida Ipanema Qd. 234/236, n° 1.600 - Setor Faigalville. Goidnia (GO) {62) 3522 - B30T
Horarios de funcionamento: 7h as 17h00 {segunda a sextafeira) & 8h as 17h30 {sabados.
domingos e feriadosh.

7. EXIGENCIAS DE HABILITAGAC
7.1. DOCUMENTQS RELATIVOS A HABILITAGAO JURIDICA

a) Ato Constitutivo, Estatuio ou Contrato Social em vigor, devidamente registradoe, em se
tratando de sociedades comerciais, e no caso de sociedades por aghes, acompanhado dos
documentos de elsicho dos seus administradores ¢ respeclivas alteragdes, se houver.
podendo ser substituidos por certidio simplificada expedida pela Junta Comercial da sede da
licitante; ou,

b} Comprovante de inscrigao do Ate Constitutivo, no caso de sociedades civis, acomparthada
de prova da diretoria em exercicio. Este documento poderd ser substituido por ceriddo. em
breve relatério, expedids pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas.

¢) Documento comprobatério do representante legal da licitante;

1. Copia da cedula de identidade do representante legal.

2. Procuracao, caso alictanie se faga representar por procurador,
7.2. DOCUMENTOS RELATIVOS A REGULARIDADE FISCAL

a) Prova de inscricdo no Cadastro Nacienal de Pessoas Juridicas do Ministério da Farenda -
CHNFR.J; .

b} Prova de inscricin nn Cadastro de Contnbuintes Feltadual, relativn an domictlio o sede dn
licitante, pertinente an seu ramo de atividade & compativel com o objeto contratual;

c) Cenidao Negativa ou Positiva com Efeitos de Meagativa, de Débifos Relatives a Tributos
Federais & a Divida Ativa da Umao, que abrange inclusive as contribuighes sociais:

d) Centidio negativa ou positiva com efeito de nagativa, de débitos junto a Fazenda Estadual:
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e} Cerlid3o negativa ou positiva com efeito de negativa, de débitos junttﬁ aul;'éééﬁﬂa'ﬁﬂuﬁib.i'pa'l;.
T} Certidiio de Regularidade Fiscal {CRF} junto ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo

(FGTS), no cumprimento dos encargos institufdes por lei; (exceto para Microempreendedor
individual - MED.

7.3. DOCUMENTOS RELATIVOS A QUALIFICAGAOC ECONGMICO — FINANCEIRA

Centidao negativa de faléncia ou concordata, expedida pele drgo competenie ou cartério
distribuidor da sede do ficitante, emitida a menos de 90 (noventa) dias da data de aberiura do
cetame.

7.4. DOCUMENTOS RELATIVOS A QUALIFICACAD TECNICA

a) Apresentar  para  fins  de qualificagdo técnica no minimo 01 {um)
ATESTADO/DECLARAGAQ, forneside por pessoa juridica de direito publico ou privado,
comprovando que o licitante ja forneceu ou esta fornecendo satisfatoriamente o objeto
licitado. O atestado/declaragdo deverd conter, no minimo, o nome da empresalGrgao
coniratante e o nome do responsavel pelo mesmo.

b} Juntamente cotn a decumentagio de habilitacdo deverd constar Alvard de Vigilancia
Sanitania, ou Certidao de Situacdo Cadastral Regular emitida pela AGRODEFESA, ou
documentio que comprove situacio regular com orgae de Fiscalizacio Sanitarnia;

7.5 DOCUMENTOS RELATIVOS A REGULARIDADE TRABALHISTA

Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas — CNDT, expedida pelo Tribunal Superior do
Trabalho,

8. GARANTIA DE EXECUGACQ CONTRATUAL

8.1 No momento da assinatura do Contrato para fiel cumprimerto das obrigagdes assurnidas,
a contratada prestara garantia correspondents a 5% {cinco por cenie) do valor do contrato.

8.2 A garantia, podera ser realizada afravés de caucio em dinheiro, fianca bancaria ou SEUro
garantia pela Centratante para assegurar o pagamento de:

a) Prejuizos advindos do ndo cumprimento do contrato;
b} Muttas punitivas dplicadas a licitante contratada;

c) Prejuizos diretos causados ac contratante decorrentes de culpa ou dole durante a
execucdo do contrato.

9. OBRIGAGOES ENTRE AS PARTES
9.1 CBRIGACOES DA CONTRATADA

2.1.1 Cabe a contratada o comprimenio dos prazos de enfrega, nas datas, condictes e local
definido, nas quantidades contratadas.

2.1,2 Em nenhuma hipiiese a contratada poderd alegar desconhecimento, incompreensao,
duvidas ol esguecimento de qualquer detalhe especificado neste Termo de Referdncia.,

2.1.3 Correra por conta da contratada qualquer prejuizo causade aos produtos em decarréncta
co transporte,

2.1.4 Cabe a contratada responsabilizar-se por despesas, tibutos, encargos trabalhistas,
pravidenciarios, fiscais, comerciais, taxas, fretes, seguros, desiccamento de pessoal, e
quaisguer outras que incidam ou venham a incidir na execucdo do contrato.

8.1.53 Cabe a contratadta consuitar com antecedéncia os seus fornecedores quanto aos prazos
de entrega do material especificado, ndo cabendo, portants, a jusiificativa de atraso do
tornecimento devido ao nao cumprimento da enttega por parte do farnecedor.

TEL L T e T Rt Swrenae L ahope JITF S Y FLOTE—ITD Tol D Q08 ZEF D140

(EV R R A R - EL RS RN L

Fanmng 26 de 30



{SESC GOIAS|
£ G

o o 0 585040 COMRRE .
4 Sonal B Sescgoing %
—nEetrs

9.4.6 A contratada assumird integral respansabilidade pelos danos que causar ao Sesc Goias
ou a terceiros, por &i od por seus representantes, desde gue comprovades, na execucdo dos
servigos contratados, isentando desde id o contratante de quaisquer reclamagfes que possam
surgir em decoméncia dos mesmos.

9.1.7 A contratada se otr¥iga a fornecer os produtos dentro dos padrées admitidos pelo
Ministério da Sallde — ANVISA e de acordo com as demais especificagbes e condigbes
descritas neste Termo de Referéncia.

9.1.8 Durante a vigéncia da Ata, a contratada deversd atender com prontidio as requisigies e
especificacdes deste Termoe de Referéncia para Regisiro de Pregos (SRP), a pardir da
soiicitacio.

9.1.9 Comunicar & Contratante qualguer anomalidade de cardler urgente & prestar os
esclarecimentos julgados necessanios.

9.1.10 Alender prontamernte a quaisquer exigéncias do Sesc, inerentes ao objeto do presente
Termo de Referéncia.

8.1.11 Obedecer, em relacio aos seus empregados, 4s nonmas técnicas de salde, de higiene
& de seguranga do trabalhe, de acorde com as regulamentagdes de Ministérie do Trabaiho e
Emprego.

9.2 GBRIGAGOES DA CONTRATANTE

9.2.10 pagameanto serd efetuado 4 Confratada referente ac fornecimentio em questio, no
prazo de até 15 {(quinze) dias, apos a apresentacio da nota fiscal, devidamente atestada pelo
Sesc/GO.

9.2.2 Prestar acs empregados da Contratada informagbes e esclarecimentos que
eventualmente venham ser solicitados, e que digam respeito a natureza do fornecimento.

9,2.3 Cabera ao Sescf30O notificar a contratada, por escrito, guaisquer falhas, emos,
imperfeicdes ou irregularidades que encontrar nos materiais fornecidos, bem comao, exigir o
cumprimento de todos os compromissos assumidos pela contratada, de acordo com este
termo de referéncia e demais normas da enbidade.

9.2.4 Permitir aos funcionarios da Contratada, o acesso as instalagbes relativas ao objato do
presente Termo de Referéneia, para efeito de execucdo do fornecimento, duranie o
expadiente normal de funsionamento dos servigos.

9.2.5 Fiscalizar o exato cumprimento das condigbes estabelecidas neste Termo de
Referéncia, a fiscalizacao e o acompanhamento da execugic do contrato por parte do
contratante no excluem nem reduz a responsabilidade da Contratada em relagao 2o mesmo.

8.2.6 { Sesc/GO reserva o direito de ndo receber os objetns em desacordo com as
especificagbes e condiches constantes neste Termo de Referéncia, podendo aplicar as
penalidades previstas.

10. DA SUBCONTRATAGAD

10.1 A contratada ndo podera transferir a terceiros, por qualguer forma, nem mesmo

parcialmente, as obrigagdes assumidas, nem subcontratar qualquer das presiagies a que
esla olrigaca,

11, DA ADESAO AO REGISTRO DE PRECO

11.1 A Ata de Registro de Pregos podera ser aobjefo de adesfio pelo Departamentc Nacional
do Sese (DN}, Departamento Regional do Sesc (OR) com jurisdigio em quaiquer das bases
territoriais correspondentas, hem como, por tode servigo social auténomo, desde quie nas
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mesmas cendigBes firmadas com o Sesc Goiés, nos termos da Resolugdo 1.252/2012
{Hegulamento de Licitagdes & Contratos do Sesch

11.2 O Aderente informara ao Gersnciador o seu interesse em aderir a Ata de Registro de
Frego.

11.3 O Gerenciador indicard ao Aderente os quantitativos de bens/servigns previstos no
instrumento convocatério, o farnecedor, as condicdes em que tiver sido regisirado o preco e
o prazo de vigéncia do registro.

11.4. As aquisigbes por Aderente nio poderdo ultrapassar 100% dos quantitativos previstos
na instrumento convocatario.

11.5. As razdes da conveni&ncia de aderir ac registro de prego cabem ao Aderente,

11.6. O pedido de adesac ac Gerenciador £ a contratagdo da aquisicio de bens ou servicos
pelo Aderente com o fornecedor deverdo ser realizadas durante a vigéncia do registro de

preco.
11.7. O fornecimento ao Aderente devera observar as condigdes estabelecidas no registro de

prego e ndo podera prejudicar as obrigagfes assumidas com ¢ Gerenciador e com os
Aderantes anteriores,

11.8. O fornecedor poderd aptar por ndo contratar com ¢ Aderente.
12. BAPROPOSTA

12,1 A proposta devera ser elaborada em papel timbrado, devidamente assinada e datada,
obedecando ag edital & seus anexas;

12.2 Informar marca, prego unitario por item e valores totais, indicados em moeda corrente
hacional {com apenas duas casas decimais apés a virgula), sendo precos fixos €
irreajustaveis, incluindo todos e quaisguer impostos incidentes, descontos, frete, mao de obra,
emolumentos, contribuigles previdencidrias, fiscals, sociais e parafiscais, que sefam devidos
em decorrancia, direta ou indireta, da entrega do objeto da presente licitacio;

12.3 Razaoc Social completa da licitante e CNPJ, os quais deverfio ser os mesimos constantes
ta documentacio;

12.4 Vaior total que serd expresso em real e por extenso.

12.5 O prazo de validade da proposta, n&o podera ser inferior a 90 {noventa} dias:

12.6 Na omisséo de qualquer uma das exigéncias desta solicitacie, sera considerade o aceite
a todas condigbes estabelecidas neste Termo de Referéncia, ndo podendo ser alegado
desconhecimento do mesmo;

13. PENALIDADES

13.1 Em caso de inadimplemento total, parcial, sem motivo de forca maior, a licitante estara
gujeita, no que couber, e garantida a prévia defesa, as penalidades previsias na lediskagao
aplicével, para as seguintes hipdteses:

13.1.1 Por atraso injustificade ou por inexecucio parcial:

a} Adverténcia;

b) Multa de 0,3% (zero virgula trés por cento) ao dia incidente sobre o valor correspondente
a0 material ou servico objeto desta licitagio: '

) Suspensac temporaria de participar em licitagio e impedimento de contratar com o Sese,
por um prazo de até 2 (dois) anos.

13.1.2 Par inexecugdo total do objeto desta licitagéo:

Fua 3t-A 0" 43, Setor Avopora. Goidgma-G0 - CEP: 7a075-470 Tel: {B3 3M1R-5100
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a) Adverténcia;
) Multa de 10% {dez per cento) schre o valor total do Contrato; e

¢] Suspensao temporaria de participar em licitagao e impedimento de contratar com o 5esc.
por wm praze de até 2 {dois) anos.

13.2 As multas estabelecidas neste tern 330 independentes e terfo aplicagfo cumelativa
consecutivamente, de acordo com as nomas que regeram a licltagdo, mas somente serac
definttivas depois de exaurida a fase de defesa prévia da empresa adjudicada.

13.3 Quando ndo pagos em dinheiro pela empresa adjudicada, o5 valores das multas
eventualmenie aplicadas serfo deduzidos pelo Sesc/GQO, dos pagamenios devidos e, quando
far o caso, cobradoe judicialments.

134 Quande se tratar de inexecucao parcial, ¢ valor da mulia sera proporcional ao produto
que deixou de ser entregue / servigo que deixou de ser executado.

13.5 Caso haja a recusa injustificada em assinar ¢ Contrato no prazo de 03 ftrés) dias Otens.
a contar da data da convocagao, a4 empresa estard sujeita & ¥ previstano 13.1.2, alinea 'c’ ¢
dara ac Sesc/GO o dreite de homeicgar e adiudicar esta licitagde aos licitantes
remanascentes, na ordem de classificagao.

13.6 O prazo de convecagdo para assinatura do contrato podera ser promogado uma vez, oy
igual periodo, guando solicitado pela empresa, durante o seu transcurso, desde gue ocora
motive justificado e aceito pelo Sesc/GO.

13,7 Fm caso de reincidéncia por atraso injustificado seré a empresa penalizada nos iermos
do art. 32, da Resn!ugéﬁ Sescn® 1.252f2012.

14. FIECALIEAQ{ED
14.1. SESC ANAPOLIS - LOTES 01 AD 04
FISCAL: Raphaella Alessandra 5. Belem SUPLENTE: Jarlene Santana Barbosa

Mutricionista _Assistente Administrative
Matricula 11029 CPF: {58.646.601- 08 Matricula; 89583 CPF; 789425 781-87
RESPONSAVEL TECNICO

Raphaclia Alessandra Soares Belem
Mutricionista -

14.2. SESC CALDAS NOVAS ~ LOTES 05 AC 08

FISCAL: Erica Neves da Costa SUPLENTE: Hylla Rannyella R, da Sitva
Lider do Setor de Alimentagéo e Insumos Mutricionista

Matricula 6642 CPF: 024.674.G71-00 Matricula; 9347 CFF BY6.1681.732-68
RESPONSAVEL TECNICO

Erica MNeves da Cosia
Lider do Setor dg Alimentagao e insumos

14.3, SESC CENTRO - LOTES 09 AC 12

FISCAL: Larissy B. M. Godoi SUPLENTE: Matheus Carlos C. Fabiano
Mutricionisia Assistente Administrative

Matricula 9762 CPF: 018.161.331-08 fatricula: 8875 CPF; 054 383 331-30
RESPONSAVEL TECNICO

Larissy B. M. Godor

Mutricionista
Bup 1= s Selor feronala, Oear 3 S0 LT IR Tal S J0T S LA
IETOMEISIDL e EEL JuT e

Piging 29 de 30



R

oy

- [ sesogo. oo ir

- 511! FE'CGI"!“[EII:IO E: 5enogo
Qfﬂﬂ\ |= [ sosogoias

14.4. SESC MESA BRASIL- LOTES 13 AO 16

FISCAL: Viviane Lopes Cardoso SUPLENTE: Rulia Mayra S. A Ferreira
Mutricionista Assistente Administrativo [l
Matricuia 8669 CPF: 047 8685.091-40 Matricula: 9767 CPF: 020.530.841-48

RESPONSAVEL TECNICO
Viviane Lopes Cardoso
Mutricionisia

14.5. SESC UMIVERSITARIO — LOTES 17 AOQ 20

FISCAL: Bealriz Moraes Ribeiro & Balista SUPLENTE: Lindamar Barbosa da Silva
Sagassor Técnico [ - Nutdcionista Assistenta Administrativo il

Matricula 11486 CPF. 017.057.181-58 tMatricula: 8326 CPF: 009.127.671-38
RESPONSAVEL TECNICO

Boatriz Moraes Ribefro A, Batista

Assessor Técnico I - Nutricionista

14.6. SESC FAICALVILLE - LOTES 21 AC 24

FISCAL: Ana Paula Azevedo Lima SUPLENTE: Andreya Rodrigues de Sousa
Mubricionista Agsistante Administrativo i
mafricula 10170 CPF: 700.014.921-36 Matricula: 11147 CPF: 893.5986.131-87

RESPONSAVEL TECNICO
Ana Paula Azevedo Lima
Hutricionista

15. RESPONSAVEL PELD TERMC DE REFERENCIA

’_’é%' - -

Sitirlene Virginia de Lima Silva

Agsessora Técnica da Seclo de Estruturagio de Documentos de Compras

:"_;,-J
= né anﬁ o5

Lider Adjurte da Secho de Estruturacio de Documentos de Compras

PEdre
Lider da Secao de,

Goifnia, 26 de setembro de 2022
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