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ANEXGTTTTTT R
TERMO DE REFERENCIA
CONTRATACAO DE SERVIGO DE BUFFET

1. DEFINIGAO DO OBJETO

Contratagéo de servico de buffet, com o respectivo fornecimento de materiai e equipe para
atendimenio dos eventos do Sesc Goias.

2. JUSTIFICATIVA

Faz se necessario a contratacio de servigo de buffet com o fornecimento de material e equipe
considerando os eventos finais do ano de 2022. Sendo eles: Langamento dos projetos Sesc
Aldeia das Artes e Projeto Expressdes, bem como o buffet do baile da Virada Sesc do hotel
Sesc Caldas Novas.

3. ESPECIFICAGOES TECNICAS

o

ORGANIZACIONA

Contratacao de servico de buffet pafé o baile

de Ano Novo no hotel Sesc caldas novas,
Sesc Caldas

1 Novas conforme projeto virada Sesc, no dia| SVQ 1
31/12/2022, para 1000 pesscas, a partir das
21h

Contratacdo de servico de buffet para o
Encerramento das atividades do grupo social
com os idosos do Sesc Jaiai, em 09/12/2022,
para 360 pessoas, as 19h
Contratagdo de servigos de coquetel para o
evento "Bom Parceiro”, no dia 30/11/2022,
para 300 pessoas, ne Teatro Rio Vermelho. SvC 1
» O coquetei serd servido das 18h30m
as 19h15m
Contratagdo de servicos de Coquetel para o
Langamento do Projeto Aldeia Sesc de Artes
no dia 16/10/2022 as 19h, para 200 pessoas,
no Sesc Centro.
Contratacdo de servigos de Coquetel para o
Lancamento da Exposicdo Claudio Tozzi —
5 Sesc Centro | projeto Expressdes. SVC 1
No dia 17/10/2022, para 200 pessoas, as 19h
no Sesc Ceniro.
Contratacdo de servigos de coquetel para o
langamento da exposicdo Claudio Tozzi —
6 Sesc Centro | projeto Expressdes. SVG 1
No dia 28/11/2022, para 200 pessoas, as 19h
no Centro Cultural Octo Marques

2 Sesc Jatai SVQG 1

Mesa Brasil
Sesc

4 Sesc Centro SVC 1
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3.1.1. SERVICO DE BUFFET PARA O BAILE DE ANO NOVO NO HOTEL SESC CALDAS
NOVAS:

a) O servigco de contratacdo de buffet sera para 1000 pessoas, a ser realizado no dia
31/12/2022, com inicio do baite previsto para as 21 horas e previsdo de término as 3 horas da
manha no dia 01/01/2023.

b) Sera de responsabilidade do buffet a montagem do satdc do evento: mesas, cadeiras,
arranjos, tagas em acrilico, guardanapcs € mesas de banguete.

¢) O Saldo de Eventos devera estar totalmente montado e organizado até as 19 horas do dia
311272022

d) Sera de responsabilidade do buffet a desmontagem, organizagdo e finaliza¢de do saldo
do evente logo apods a finalizagao do baile.

e) O buifet devera fornecer o cardapio a seguir:

Entrada:

Tabua de fries individual por mesa composta por: sataminho tipo italiano, presunto, queijo
mugcarela, peito de peru defumado, queijo provoione, azeitonas, ovo de codorna e paté.
Servidos em utensilios de louga ou inox a partir das 21 horas do dia 31/12/2021.

Prato principal:

Massa cozinha show sendo preparadas na hora de acordo com a preferéncia do cliente.
Devera ter de opcdes trés tipos de massa fresca (spaghetti, tagliarini, gnocchi cu raviolli} e,
no minime, quinze acompanhamentos (alho, azeite, tomate, azeitonas, manjericdo, cheiro
verde, gueijo parmeséo, queijo mugarela, orégano, bacon, presunto, frango desfiado, carne
seca desfiada, brécolis, cebola, calabresa, milhe e tomate seco). Devera ser montado dois
pontos de massa cozinha show para nao ter aglomeragao e filas. Aberto ao cliente a partir da
meia noite até finalizacao do evento.

3.1.2. CONTRATAGAO DE SERVICO DE BUFFET PARA O ENCERRAMENTG DAS
ATIVIDADES DO GRUPO SOCIAL COM OS |IDOSOS DO SESC JATAI

a) O servigo de contratacdo de buffet sera para 360 pessoas, a ser realizado no dia
09/12/2022, com inicio previsto para as 19 horas e previsédo de términe as 22 horas da manha.
b) O buffet devera fornecer o cardapio a seguir:

Agua mineral - agua mineral natural sem gas, potave! translucida, sem aditivos, potavel,
produto de primeira qualidade

Suco natural - bebida extraida de uma ou mais frutas diluida em agua, misturada com agucar,
gelo ou ervas aromaticas, nos sabores de laranja e frutas vermelhas (suco produzido com
laranjas frescas, espremidas proximas & hora do servico, misturado com frutas vermelhas
congeladas, diluido com agua, essa ndo devendo ultrapassar 30% do volume total da bebida,
podendo ser servido gelado ou natural, assim como pode ser servido adogado com agucar
produzido a partir da cana de aglicar ou apenas com 0 aglicar das frutas utilizadas) e abacaxi
com hortela (suco produzido com abacaxi fresco, sem casca, talo ou parte dura, diluido com
agua, essa nao devendo ultrapassar 30% do volume total da bebida, acrescido de folhas
frescas de horteld, podendo ser servido gelado ou natural, assim como pode ser servido
adogado com aglicar produzido a partir da cana de agicar ou apenas com o aclicar do abacaxi
utilizado, o suco deve ser feito proxime a hora do servico).

Mesa de frios: queijos variados: estepe, gruyére, emmental, gorgonzola, queijo do reino,
golda, mucarela de bufala. » embutidos e defumados: salaminho, presunto pharma, copa, peito
de peru, lombo defumado, peperoni.

Paes variados, grissinis e cartas musicais, tomate confitado.

Patés variados: frango defumado; ervas; salmao.

espetinhos crepese ao molho pesto. frutas variadas, palitinho de duo de melao com copa ao
vinagrete de horield; frios: * quibe cru com pao sirio; * saladinha tropical (aifaces, tomates,
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frutas, sal, azeite); » carne louca paulista (lagarto desfiado, cebotas, pimentdes) com torradas
ou paes;

Mini sanduiches de p3o de forma com recheios diversos (tipo sanduiche natural de 3 ou 4
andares), ou outras opgdes similares a combinar.

Quentes: steak tartare de filé com chips de batata doce; arroz carreteiro; drummets de frango
com barbecue; filé ac molho escuro com mini batatas; batatas fritas palito; ou ocutra opgao a

combinar. _ )
Sobremesas: banoffe de banana e chocolate; mini pavé de abacaxi com coco ou outra opgao

a combinar. 5 )
3.1.3. CONTRATAGCAO DE SERVIGCOS DE COQUETEL PARA O EVENTO “BOM

PARCEIRO”

a) O buffet devera ser servido em carrinhos de servico gueriddn e_;’ou acompanhados d:e
garcons, em quantidades suficientes que atendam aos 300 convidados, no Teatro Rio
Vermelho, no dia 30/11//2022.

b} O coquetel volante devera ser servido a partir das 18:30h as 19h15m _

b) As bebidas devem ser servidas em tacgas tipo bistrd, de material: cristal ou vidro, todas as
bebidas deverdo ser servidas geladas.

c) A quantidade de bebidas a ser servida deve adequar-se ao numero de convidados indicado
no evento, ndo devendo denctar escassez.

d) A desmontagem devera acontecer logo apds o encerramento do coquetel, previsto para
20hs

Bebidas:

Agua mineral sem gas - classificagéo: agua mineral fiuoretada. aspectos sensoriais: textura,
cor, sabor, odor: caracteristicos. rotulagem: de acordo, com a portaria N° 371, DE 04/09/97 -
regulamento tecnico para rotulagem de alimentos - ministério da agricultura e do
abastecimento brasil. embalagem primaria: em poiipropilenc de alta densidade, resistente,
transparente, atoxica. embalagem secundaria: em polipropileno de baixa densidade,
resistente, transparente, atoxica.

Agua mineral com gas - classificacdo: agua mineral fluoretada e gaseificada. aspectos
sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos. rotulagem: de acordo com a portaria N°
371, DE 04/09/97 -regulamento técnico para rotulagem de alimentos - ministério da agricuitura
e do abastecimento, brasil. embalagem priméaria: em polipropileno de alta densidade,
resistente, transparente, atdéxica. embalagem secundaria: em polipropileno de baixa
densidade, resistente, transparente, atdxica.

Suco natural de laranja - suco produzido com laranjas frescas, espremidas préximas a hora
do servigo, diluido com agua, essa hdo devendo uitrapassar 30% do volume total da bebida,
podendo ser servido gelado ou natural, assim como pode ser servido adog¢ado com acglcar
produzido a partir da cana de agticar ou apenas com o agticar cristal. o suco deve ser feito
préximo a hora do servico.,

Refrigerante de cola - ingredientes obrigatérios: dgua gaseificada, acticar, extrato de noz de
cola, cafeina, corante caramelo iv, acidulante acido fosforico e aroma natural. aspectos
sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos. rotulagem: de acorde com a portaria N°
371, DE 04/09/97 - regulamento técnico para rotuiagem de alimentos - ministério da agricultura
e do abastecimento, brasil. embalagem primaria: em polipropileno de alta densidade,
resistente, transparente, atdxica. embalagem secundaria: em polipropileno de baixa
densidade, resistente, transparente, atdxica. Marcas de Referéncia: Coca-Cola, Pepsi ou
simiar

Refrigerante de Guarana - ingredientes obrigatérios: dgua gaseificada, acticar, extrato de
guarand, aciduiante acido citrico, conservadores: benzoato de sddio e sorbato de potassio,
aromatizante e corante caramelo iv. aspectos sensoriais: textura, cor, sabor, odor
caracteristicos. rotulagem: de acordo com a portaria N° 371, DE 04/09/97 - reguiamento
técnico para rotulagem de alimentos - ministério da agricuitura e do abastecimento, brasit.
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embalagem primaria: em polipropileno de alta densidade, resistente, transparente, atdxica.
embalagem secundaria: em polipropileno de baixa densidade, resistente, transparente,
atéxica. Marca de Referéncia: Guarana Antartica, Guarana Kuat ou similar

Refrigerante de cola sem agicar - ingredientes obrigatérios: agua gaseificada, extrato de
noz de cola, cafeina, aroma natural, corante caramelo iv, acidulante acido fosforico,
edulcorantes ciclamato de sédio (27 mg), acesulfame de potassio (15 mg) e aspartame (12
mg) por 100 ml, conservador de benzoato de sédio, estabilizante citrato de sodio. aspectos
sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos. rotulagem: de acordo com a portaria N°
371, DE 04/09/97 - regulamento técnico para rotulagem de alimentos - ministério da agricultura
e do abastecimento, brasil. embalagem primaria: em polipropileno de aita densidade,
resistente, transparente, atéxica. embalagem secundaria: em palipropileno de baixa
densidade, resistente, transparente, atéxica. Marcas de Referéncia: Coca-Cola, Pepsi ou
similar.

Refrigerante de Guarana sem agiicar - ingredientes obrigatérios: agua gaseificada, extrato
de guarana, acidulante acido citrico, edulcorantes: aspartame {34,8mg/100ML) e acesulfame
de potassio (9,0mg/100ml), conservador benzoato de sédio, aromatizante e corante caramelc
iv. aspectos sensoriais: textura, cor, sabor, odor; caracteristicos. rotutagem: de acordo com a
portaria N° 371, DE 04/09/97 - regulamento técnico para rotulagem de alimentos - ministério
da agricultura e do abastecimento, brasil. embalagem primaria: em polipropilenc de alta
densidade, resistente, transparente, atéxica. embalagem secundaria: em polipropileno de
baixa densidade, resistente, transparente, atdxica. Marcas de Referéncia: Guarana Antartica,
Guarana Kuat ou similar.

Coquetel Volante:

mini sanduiches com recheio de frango, mini sanduiches com lagarto desfiado, mini
bruschettas (queijo mugarela, tomate cereja e ricula), mini esfihas de carne bovina, quibe
assado racheado com queijo, dadinhos de queijo coalho com tapioca acompanhado de geleia
de laranja ou frutas vermelhas, canapés de carne seca, canapés de salmao com queijo brie
3.1.4. CONTRATAGAO DE SERVICOS DE COQUETEL PARA O LANCAMENTO DO
PROJETO ALDEIA SESC DE ARTES.

a) Coquetel para lancamento do projeto Aldeia Sesc de Artes no dia 10/10/2022, as 19h, no
Sesc Centro, publico esperado de 200 pessoas.

b) Servico de apoio: copos efou tacas adequadas ao servigo, bandejas antiderrapantes, balde
de gelo, colher bailarina, pegadores de gelo, abridor de garrafa, saca rolha, jarras de vidro,
falheres, pratos de sobremesa de porcelana branca, empratados individuais, guardana_po de
papel ou pano, alcool em gel, mesa e cadeiras tipo bistrd, gelo, decoragaoe nas mesas bistros,
e pessoal para servir.

Bebidas:

02 variedades de suco de fruta natural (laranja, abacaxi, melancia, maracuja, morango, fruas
vermelhas);

05 opgbes de refrigerante, sendo um zero (cola e guarana);

Agua minerat com e sem gas.

Volantes: ) )

04 opcdes de volantes frios (Quibe Cru com pao Sirio, Saladinha Tropical (Alfaces, Tomates,
Frutas, Sal, Azeite), Vol Au Vent com Patés diversos (salmao, frango, atum, tomate seco),
Caponata com torradinhas de p&o sirio.

Mix de Frios Sortidos

Salaminho, salame, presunto Parma, queijos), Palmito e Azeitonas (verde e negra), Mucarela
de Bufala com Pesto de Manjericdo e Mini Rucula, Mint Saladinha Caprese_, Carne I__gupa
Paulista (Lagarto Desfiado, cebolas, pimentdes) com torradas ou pées, Qewche de Tllap_ra,
Guacamole com Nachos, Mini Sanduiches de paoc de forma com recheios diversos (Tipo
Sanduiche Natural de 3 ou 4 andares), ou outras opgdes similares a combinar)

06 opcoes de volantes quentes
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Risotos diversos, Filé ac Molho Escuro com Mini Batatas, Batatas Bravas Mexicanas, v

Strogonoff de Frango com Arroz Branco e Batata Palha, Steak Tartare de Filé com Chips de
Batata Doce, Camardo Empanado na Panko com Aioli, Risoto de Filé com Grana Padang,
Arroz Carreteiro, Tirinhas de Frango empanado com Maionese de Leite temperada ou néo,
Drummets de frango com Barbecue, Mini Aimdndegas ac Molho Sugo, Penne ac Pesto, Mini
Lasanha Bolonhesa, Batatas Fritas Patito, Bobé de Camardc com Chips de Batata, Tirinhas
de Frango Grelhado com Puré de Batata ou Aligot, ou outros 4 combinar).

01 opgédo de sobremesa volante

Salada de Frutas, Mini Pudim, Mini Churros com Doce de Leite, Mini CheeseCake de Frutas
vermethas, Ambrosia, Profiteroles de Chocolate com Chantilly, Mix de Doces Cristalizados,
"Pirulito" de Morango Fonduta, Paste! Tres Leches, Brownie com Calda de Caramelo, ou outra
op¢do a combinar). Aglcar e adocante saché, sal.

3.1.5. CONTRATACAQO DE SERVIGOS DE COQUETEL PARA O LANCAMENTO DA
EXPOSICAO CLAUDIO TOZZ — PROJETO EXPRESSOES.

a) Coquetel para langamento da exposigao de Claudio Tozzi, do projeto Expressdes, no dia
17/10/2022 as 18h, no Sesc Centro, publico esperado de 200 pessoas.

b) Servico de apoio: copos efou tagas adequadas aoc servigo, bandejas antiderrapantes, balde
de gelo, colher bailarina, pegadores de gelo, abridor de garrafa, saca rolha, jarras de vidro,
talheres, pratos de sobremesa de porcelana branca, empratados individuais, guardanapo de
papei ou pano, alcool em gel, mesa e cadeiras tipo bistrd, geio, decoragdo nas mesas bistros,
2 pessocal para servir.

Bebidas:

02 variedades de suco de fruta natural (laranja, abacaxi, melancia, maracuja, morango, frutas
vermelhas);

05 opcoes de refrigerante, sendo um zero (cola e guarana),

Agua mineral com e sem gas.

Volantes:

04 opcdes de volantes frios (Quibe Cru com péo Sirio, Saladinha Tropical (Aifaces, Tomates,
Frutas, Sal, Azeite), Vol Au Vent com Patés diversos (salmao, frango, atum, tomate seco),
Caponata com torradinhas de p3o sirio.

Mix de Frios Sortidos

Salaminho, salame, presunto Parma, queijos), Palmito e Azeitonas (verde e negra), Mucarela
de Bufala com Pesto de Manjericdo e Mini Rucula, Mini Saladinha Caprese, Carne Louca
Paulista (Lagarto Desfiado, cebolas, pimentdes) com torradas ou p3es, Ceviche de Tilapia,
Guacamole com Nachos, Mini Sanduiches de pao de forma com recheios diversos {Tipo
Sanduiche Natural de 3 ou 4 andares), ou outras opcdes similares a combinar)

06 opgdes de volantes quentes

Risotos diversos, Filé ao Motho Escuro com Mini Batatas, Batatas Bravas Mexicanas, Mini
Strogonoff de Frango com Arroz Branco e Batata Palha, Steak Tartare de Filé com Chips de
Batata Doce, Camardao Empanado na Panko com Aloli, Risoto de Filé com Grana Padano,
Arroz Carreteiro, Tirinhas de Frango empanado com Maionese de Leite temperada ou nio,
Drummets de frango com Barbecue, Mini Alméndegas ao Motho Sugo, Penne ao Pesto, Mini
Lasanha Bolonhesa, Batatas Fritas Palito, Bobé de Camarao com Chips de Batata, Tirinhas
de Frango Grethado com Puré de Batata ou Aligot, ou outros 4 combinar).

01 opcéo de sobremesa volante

Salada de Frutas, Mini Pudim, Mini Churros com Doce de Leite, Mini CheeseCake de Frutas
vermethas, Ambrosia, Profiteroles de Chocolate com Chantilly, Mix de Doces Cristalizados,
"Pirulito” de Morango Fonduta, Paste! Tres Leches, Brownie com Calda de Caramelo, ou ouira
opcao a combinar). Aglicar & adogante saché, sal.

3.1.6. CONTRATACAO DE SERVICOS DE COQUETEL PARA O LANCAMENTO DA
EXPOSICAO CLAUDIO TOZZ - PROJETO EXPRESSOES.
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a) Coquetel para langamento da exposigéo de Claudio Tozzi, do projeto Expressdes, no dia
28/11/2022, as 19h, no Centro Cultural Octo Marques, pUblico esperado de 200 pessoas.

b) Servigco de apoio: copos e/ou tagas adequadas ao servico, bandejas antiderrapantes, baide
de gelo, colher bailarina, pegadores de gelo, abridor de garrafa, saca rolha, jarras de vidro,
talheres, pratos de sobremesa de porcelana branca, empratados individuais, guardanapo de
papel ou pano, alcool em gel, mesa e cadeiras tipo bisird, gelo, decoracdo nas mesas bistros,
e pessoal para servir.

Bebidas;

03 variedades de suco de fruta natural (laranja, abacaxi, melancia, maracuja, morango, frutas
vermelhas);

05 opgdes de refrigerante, sendo um zero (cola e guarana);

Agua mineral com e sem gas.

Volantes:

035 opgdes de volantes frios (Quibe Cru com p&o Sirio, Saladinha Tropical (Alfaces, Tomates,
Frutas, Sal, Azeite), Vol Au Vent com Patés diversos (salmao, frango, atum, tomate Seco),
Caponata com torradinhas de pao sirio.

Mix de Frios Sortidos

Salaminho, salame, presunto Parma, queijos), Palmito e Azeitonas (verde e negra), Mucarela
de Bufala com Pesto de Manjericdo e Mini Rucula, Mini Saladinha Caprese, Carne Louca
Paulista (Lagarto Desfiado, cebolas, pimentdes) com torradas ou paes, Ceviche de Tilapia,
Guacamole com Nachos, Mini Sanduiches de pdo de forma com recheios diversos {Tipo
Sanduiche Natural de 3 ou 4 andares), ou cutras opg¢des similares a combinar)

07 opgoes de volantes quentes '

Risotos diversos, Filé ac Molho Escuro com Mini Batatas, Batatas Bravas Mexicanas, Mini
Strogonoff de Frango com Arroz Branco e Batata Palha, Steak Tartare de Filé com Chips de
Batata Doce, Camar&o Empanado na Panko com Aioli, Risoto de Filé com Grana Padano,
Arroz Carreteiro, Tirinhas de Frango empanado com Maionese de Leite temperada ou nao,
Drummets de frango com Barbecue, Mini Aiméndegas ac Molho Sugo, Penne ao Pesto, Mini
Lasanha Bolonhesa, Batatas Fritas Palito, Bobé de Camario com Chips de Batata, Tirinhas
de Frango Grelhado com Puré de Batata ou Aligot, ou outros & combinar).

01 opcéo de sobremesa volante

Salada de Frutas, Mini Pudim, Mini Churros com Doce de Leite, Mini CheeseCake de Frutas
vermeihas, Ambrosia, Profiteroles de Chocolate com Chantilly, Mix de Doces Cristalizados,
"Pirulito” de Morango Fonduta, Pastel Tres Leches, Brownie com Calda de Caramelo, ou outra
opcao a combinar). Agucar e adogante saché, sal, azeite, molho de pimenta.

4. CRITERIO DE JULGAMENTO :

4.1. Observadas as demais condicdes deste Termo de Referéncia, o juigamento deste
certame sera feito peio critério de menor preco por item.

5. CONDICOES DE REALIZACAQ DOS SERVIGOS

5.1. O prazo de vigéncia da contratacdo dos servigos sera de 120 (cento e vinte) dias Uteis,
contado a partir da assinatura do contrato ou documento equivalente.

5.2. A execucio dos servigos sera nos dias e locais indicados nas Especificacdes Técnhicas
detathadas.

5.3. Os alimentos deverdo ser preparados na cozinha ou ambiente de produc&o da contratada,
sendo finalizados ou montados no local e ne dia da realizacio do evento.

5.4. Na preparagic dos alimentos a maiéria-prima e insumos deverio ser de primeira
gqualidade, admitindo-se a utilizagdo de alguns produtos previamente processados ou
fabricados considerados essenciais ac processo.

5.5. A empresa devera disponibilizar equipe de servigo composta por garcom, gerente de
buffet, auxiliares, cozinheiros, chef de cozinha, auxiliar de limpeza para o fornecimento do
Servigo.
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5.6. O transporte das matérias-primas, insumos e produtos devera ser realizado em veiculo
apropriado da empresa contratada, devidamente higienizado e climatizado, em que os
géneros alimenticios, dependendo de sua natureza, estejam acondicionados em recipientes
térmicos hermeticamente fechados seguindo todos os critérios da RDC 216, garantindo assim
a seguranc¢a alimentar.

5.7. Devido aos riscos de contaminagdo pelo Corona Virus, os funcionarios da contratada
deverdo adotar medidas de biosseguranca, além dos cuidados de sanitizagio e higienizagao
com a utilizagio de alcool 70%, fazendo o use de mascaras em todas etapas de produgac e
distribuicao.

5.8. Os alimentos preparados deverdo obedecer, em todas as fases, as tecnicas. corretas de
corte, manipulacéo e cocgdo, seguranga microbiologica e adequacdo de sabor, respeitando
as caracteristicas prdprias dos ingredientes, assim como os diferentes fatores de modificagéo
— fisicos, quimicos e bioldgicos — no sentido de assegurar a preservagao dos nutrientes.

5.9. Os alimentos devem estar harmoniosamente dispostos em utensilios individuais, deve
ser apresentagdes de formar atrativa e de forma que equilibrem tanto em beleza quanto em
sabor evitando exageros ou economia de ingredienies mais nobres.

5.10. O sabor dos alimentos servidos € elemento essencial, n3o podendo ser excessivamente
temperado nem insosso, ser, tanto quanto possivel, frescos e naturais, devendo ser sempre
evitados, por exemple, eniatades, corantes e arecmatizantes quimicos em sabores ariificiais,
cu produtos que causem estranheza aos comensais servidos.

5.11. Os alimentos deverdo ser acondicionados de forma que preserve sua qualidade e
integridads fisica. Os pratos quenies devem sempre ser servidos em temperatura adeguada,
h&o devendo de forma nenhuma serem servidos frios. Os pratos frics devem ser servidos frios
ou em temperatura ambiente sempre observando a integridade de alimento servido € as
normas contidas na Resolugdo nimero 216 de 15 de setembro de 2004 da ANVISA, que
dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Préticas para Servigos de Alimentacéo.

5.12. A empresa devera fornecer todos os equipamentos e utensilios necessarios para a
produgao e distribuicdo do servigo, assim como disponibilizagido proporcional ac nimero de
participantes.

5.13. Os profissionais da contratada deverdo ser maiores de 18 anos, estes uniformizados,
identificados e possuir experiéncia no trato com o publico em geral.

5.14. Nao serdo aceitos, sob quaisquer pretextos, alimentos e servico em desacordo com as
condicbes estabelecidas.

5.15. Para os casos de desacordo com as especificacdes dos itens solicitados e execucao do
servigo, o Sesc néo sera obrigade a recebé-los e a contratada devera solucionar o problema
de imediato.

5.16. Enguanto ndo ocorrer a corregio, a empresa sera considerada em atraso e, em
consequéncia, sujeita as penalidades previstas em contrate, em caso de ndo cumprimento do
estabelecido.

5.17. A contratada devera diligenciar para que os servicos sejam realizados nos horarios
estabelecidos, dimensionando a quantidade de alimentagdo compativel com o ntGmero de
convidados, considerando o periodo de realizacdo e o tempofintervalc disponivel para
alimentacdo, e ainda efetuar as reposices que se fizerem necessarias para o bom
atendimento.

5.18. Os materiais, equipamentos, recursos humanos e demais insumos necessarios a plena
execucao dos servigos correro a conta da contratada, sem qualquer énus adicional para a
contratante. '

5.19. Qualquer tipo de alimento preparado anteriormente pela empresa nio poderd ser
reutitizado em nenhuma hipétese nos eventos coniratados pelo Sesc.

5.20. Os alimentos preparados para determinado evento deverfo ser consumidos no praprio
evento e, no casc de eventual excedente, deverdo ser entregues ao contratante para
destinacio que venha a ser definida.
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6. LOCAL DE PRESTAGAO DE SERVIGO E FATURAMENTO
6.1. ltem 1- Sesc Caldas novas (CNPJ: 03.671.444 /0008-13 I.E: Isento)

Enderego: Av. Ministro Dr. Elias Bufaigal, n® 600, Bairro Turista I, Caldas Novas-GO. CEP:
75.696-008. Contato; (64) 3455-9400.
6.2. Item 2 - Sesc Jatai (CNPJ: 03.671.444/00012-08 I.E: Isento)

Endereco: Rua Deputado Costa Lima n°2034, Setor Santa Maria, Jatai- GO, CEP: 75800-131
6.3. Item 3 — Mesa Brasil Sesc (CNPJ:03.671.444/0011-19 |.E; Isento)

Enderego: Avenida Vera Cruz, n® 1021, Qd 45A, Lote 1 ao 7, Jardim Guanabara - CEP:
74675-830

6.4.tem 4 e 5 - Sesc Centro (CNPJ: 03.671.444/0004-90 L.E: isento)
Enderego: Rua 15 esg/ com rua 19, n° 2688, setor central. CEP:74030-090.

6.5. Item 6 — Sesc Centro
a) Faturamento: Sesc Centro (CNPJ: 03.671.444/0004-90 |.E: Isento)
Enderego: Rua 15 esqgf com rua 19, n° 268, setor central, CEP:74030-090.

b} Local de Realizagdo dos Servigos:

Endereco: Centro Cultural Octa Marques

Rua 4 n® 515 Centro, Goidnia — Goias.

7. EXIGENCIAS DE HABILITAGAQ

7.1. Documentos relativos a HABILITAGAO JURIDICA

a) Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado, em se
tratando de sociedades comerciais, e no caso de sociedades por agfes, acompanhado dos
documentos de eleicdo dos seus administradores e respectivas alteractes, se houver,
podendo ser substituidos por certidao simplificada expedida pela Junta Comercial da sede da
licitante; ou,
b) Comprovante de inscrigdo do Ato Constitutivo, no caso de sociedades civis, acompanhada
de prova da diretoria em exercicio. Este documento podera ser substituido por certidio, em
breve relatério, expedida pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas.
¢) Documento comprobatério do representante legal da licitante:

¢-1) Copia da cedula de identidade do representante legal.

¢-2) Procuragdo, caso a licitante se faga representar por procurador.
7.2. Documentos relativos a REGULARIDADE FISCAL:

a) Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas do Ministério da Fazenda -
CNPJ.

b) Prova de inscrig&o no cadastro de contribuintes Municipal, relativo ac domicilio ou sede do
licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual.

c¢) Certidao Conjunta Negativa ou Positiva com Efeitos de Negativa, de Débitos Relativos a
Tributos Federais e a Divida Ativa da Uniéo, que abrange inclusive as contribuigbes sociais;
d) Certid&o negativa ou positiva com efeito de negativa, de débitos junto a fazenda estadual;
¢) Certidao negativa ou positiva com efeite de negativa, de débitos junto a fazenda municipal;
f)} Certiddo de Regularidade Fiscal (CRF) junto ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico
(FGTS), no cumprimento dos encargos instituidos por lei; {exceto para Microempreendedor
Individual-MEI). ~

7.3. Documentos relativos 3 QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA:

a) Certiddc negativa de faléncia ou concordata, expedida pelo 6rgdo competente
ou cartorio distribuidor da sede do licitante, emitida a menos de 90 (noventa) dias da data de
abertura do certame

7.4. Documentos relativos 8 REGULARIDADE TRABALHISTA:
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a) Certidao Negatlva "de Débitos Trabalhistas — CNDT expedida pelo Tribunal Supenor do

Trabalho.

7.5. Documentos relativos 3 QUALIFICACAQ TECNICA

a} A empresa devera apresentara Alvara de Vigilancia Sanitaria
8. OBRIGACOES ENTRE AS PARTES

8.1. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

8.1.1. Cabe a contratada o cumprimento da prestacdo dos servigos, nas condigdes, datas,
locais definidos e nas quantidades contratadas, a contar da data do recebimento do pedido
ou documento equivalente (PAF).

8.1.2. A Contratada deverd responsabilizar-se pelos encargos trabalhlstas dissidios coletivos,
previdencidrios, fiscais e comerciais, bem como pelo cumprimento das normas legais vigentes
de Ambito federal, estadual e municipal, e as normas internas de seguranga e medicina do
trabalho, resultantes da execugio deste contrato, sem a transferéncia de qualquer 6nus a
Contratante.

8.1.3. Orientar, coordenar, acompanhar, dar ordens ao contingente alocado, resoiver
quaisquer imprevistos, inclusive a correcdo de situacdes adversas, para o perfeito
desenvolvimento das atividades.

8.1.4. Informar o nome da pessoa designada para manter entendimentos com o Sesc Goias
durante a execucéio do servigo.

8.1.5. Atender com presteza as solicitagdes dos convidados no que diz respeito aos servigos
de Buffet

8.1.6. Comunicar ao Contratante qualquer anormalidade de carater urgente e prestar os
esclarecimentos julgados necessarios.

8.1.7. Correra por conta da empresa contratada toda a despesa referente ao servigo prestado.
8.1.8. Em nenhuma hipdétese a contratada podera alegar desconhecimento, incompreensao,
dlvidas ou esquecimentos de qualquer detalthe, deste Termo.

8.2. OBRIGAGOES DO CONTRATANTE

8.2.1. Efetuar o pagamento & contratada referente a prestacdo de servigo em questéo, no
prazo de até 15 (quinze) dias, apds a apresentagdo da nota fiscal, devidamente atestada pelo
fiscal do Contrato

8.2.2. Tomar todas as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das condicdes
estabelecidas neste Termo de Referéncia.

8.2.3. Prestar aos empregados da confratada informagbes e esclarecimentos que
eventualmente venham ser solicitados, e que digam respeito & natureza da prestagéo do
servigo.

8.2.4. Fiscalizar o exato cumprimento das condigbes estabelecidas neste Termo de
Referéncia. A fiscalizagio e 0 acompanhamento da execu¢do do contrato por parte do
Contratante n4o excluem nem reduz a responsabilidade da contratada em relag&o ao mesmo.
8.2.5. O Sesc reserva o direito de no atestar a prestacéo de servico em desacordo com as
especificagdes e condigbes constantes neste Termo, podendo aplicar as penalidades
cabiveis.

9. DA SUBCONTRATACAO

9.1. A confratada nZo podera transferir a terceiros, por qualgquer forma, nem mesmo
parcialmente, as obrigacdes assumidas, nem subcontratar qualguer das prestacbes a que
esta obrigada.

0
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10.1. A proposta devera ser elaborada em papel timbrado, devidamente assinada e datada,
obedecendo ao edital e seus anexos;

10.2. Prego unitario por item e valores totais, indicados em moeda corrente nacional (com
apenas duas casas decimais apoés a virgula), sendo pregos fixos e irreajustaveis, incluindo
todos e quaisquer impostos incidenies, descontos, frete, mio de obra, emolumentos,
contribuigbes previdenciarias, fiscais, sociais e parafiscais, que sejam devidos em
decorréncia, direta ou indireta, da entrega do objeto da presente licitagio;

10.3. Razao Social completa da licitante e CNPJ, os quais deverio ser os mesmos constantes
da documentacio:

10.4. Valor total que sera expresso em real e por extenso.

10.5. O prazo de validade da proposta, ndo podera ser inferior a 90 (noventa) dias:

10.6. Na omissdo de qualquer uma das exigéncias desta solicitacio, sera considerado o
aceite a todas condigbes estabelecidas neste Termo de Referéncia, ndo podendo ser alegado
desconhecimento do mesmo.

11. DAS PENALIDADES

11.1. Em caso de inadimplemento total, parcial, sem motivo de forga maior, a licitante estara
sujelta, no que couber, e garantida a prévia defesa, as penalidades previsias na legislacio
aplicavel, para as seguintes hip6teses:

11.1.1. Por atraso injustificado ou por inexecucéo parcial:

a) Adverténcia; _ :

b) Multa de 0,3% (zero virgula trés por cento) ao dia incidente sobre o valor correspondente
ao material ou servigo objeto desta licitagéo;

¢) Suspensao temporaria de participar em licitacdo e impedimento de contratar com o Sesc,
por um prazo de até 2 {dois) anos.

11.1.2. Por inexecugao total do objeto desta licitagao:

a} Advenéncia;

b) Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total do Contrato; e

¢} Suspensdo temporaria de participar em licitagdo e impedimento de contratar com o Sesc,
por um prazo de até 2 {dois) anos;

11.2. As multas estabelecidas neste item sfo independentes e terdo aplicagdo cumulativa e
consecutivamente, de acordo com as normas que regeram a licitagdo, mas somente seréo
definitivas depoeis de exaurida a fase de defesa prévia da empresa adjudicada.

11.3. Quando ndo pagos em dinheire pela empresa adjudicada, os valores das multas
eventualmente aplicadas seréo deduzidos pelo Sesc, dos pagamentos devidos e, quando for
0 caso, cobrado judicialmente.

11.4. Quando se fratar de inexecug¢do parcial, o valor da multa sera proporcional ao produto
que deixou de ser entregue / servigo que deixou de ser executado.

11.5. Caso haja a recusa injustificada em assinar o contrato no prazo de 03 (irés) dias uteis,
a contar da data da convocacéo, a empresa estara sujeifa a penalidade prevista no topico 11.
DAS PENALIDADES, item 11.1.2, alinea “c” e dara ac Sesc o direito de homologar e adjudicar
esta licitag&o aos licitantes remanescentes, na ordem de classificacao.

11.6. O prazo de convocacgao para assinatura do contrato podera ser prorrogado uma vez, por
igual periodo, quando solicitado pela empresa, durante 0 seu transcurso, desde gue ocorra
motivo justificado e aceito pelo Sesc.

11.7. Em caso de reincidéncia por atraso injustificado serd a empresa penalizada nos termos
do art. 32, da Resoiucio Sesc n°. 1252/2012.

12. FISCALIZAGAO

12.1. Sesc Caldas Novas - ltem 1 Chefe do Setor de Alimentacéo
Fiscal: Erika Neves da Costa Matricula: 6642 CPF: 024.974.071-00
10
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Suplente: Hylla Rannyella R. da Siiva Matricula: 9347 CPF: 876.161.732-68
Responsavel Técnico: Erika neves
Chefe do Setor de Alimentacao
12.2. Sesc Jatai — Item 2 Suplente: Cristina Medeiros Carvalho
Fiscal: Alline Moraes da Silva Assistente Técnico |
Assistente Social Matricula: 8994 CPF:713.596.641-49
Matricula; 7973 CPF:018.978.131-98
Responsavel Técnico: Alline Moraes
Assistente Social
12.3. Mesa Brasil Sesc — ltem 3
Fiscal: Viviane Lopes Cardos Suplente: Rulia Mayra Silva A. Ferreira
Nutricicnista Assistente Administrativo
Matricula: 9668 CPF: 047.865.091-40 Matricuia: 6756 CPF: 020 530.841-486
Responsavel Técnico: Viviane Lopes
MNutricicnista
12.4. Sesc Centro—ltem 4,5e 8
Fiscal: Joyce Ferreira Lynch Suplente: Jutianna Carvalho de Oliveira
Assessora Técnica | - ~ Assessora Técnico |
Matricula: 9706 CPF: 000.289.182-38 Matricula: 11262 CPF: 747.998.001-91

Responsavel Técnico: Larissy Barbosa M. Godoi
Nutricionista
13. RESPONSAVEL PELO TERMO DE REFERENCIA

A

Lorrane Cristina 1J6s Santos Teixeira
Assessora Técnico i — Segao de Estruturacdo de Documentos de Compras

Soiania, 30 de Agosto de 2022
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