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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

CONTRATAGAO DE EMPRESA PARA FORNECIMENTO DE PAES E
QUITANDAS - POUSADA SESC PIRENOPOLIS

1. DEFINIGAO DO OBJETO

Contratacdo de empresa para fornecimento de p&es e quitandas para a unidade Sesc
Pirenépolis, por Dispensa de licitagao, por um periodo de 3 (trés) meses.

2. JUSTIFICATIVA

O fornecedor AM de Melo enviou a carta de desisténcia ao processo vigente (21/01.00026-
PG) justificando que estava com dificuldades em cumprir com a obrigacéo assumida pelos
contratos: 21/01.00901 e 21/01.01636.

O novo processo para aquisicdo dos itens por 12 meses, esta tramitando pela RCMS N°
21/02446, Memorando N° 071/2021- GOF contudo n&o finalizara em tempo habil para atender
a demanda da unidade. Por se tratar de um item utilizado diariamente na pousada Sesc
Pirendpolis e indispensavel para as realizagbes Lanches (lanchonete) e Refeictes (Desjejum
e Jantar), justifica-se a aquisig&o.

3. ESPECIFICAGOES TECNICAS

ITENS E QUANTITATIVOS - LOTE
ITEM DESCRIGAO QUANT | UNID |
BISCOITO DE POLVILHO ESCALDADO SALGADO CASEIRO 10 A 15 GRAMAS -
1 KG 15 KG
2. BROA DE MILHO DOCE TAMANHO PEQUENO (20 A 30 G) - KG 30 KG K
3. | BROA DE MILHO SALGADA TAMANHO PEQUENO (20 A 30 G) - KG 25 G
4. | COCADINHA 20 G- KG | 37 KG
{ \J
5 ENROLADINHO DE PRESUNTO E QUEIJO PRONTO PARA CONSUMO TAMANHO ‘ r
' PEQUENO (20 A 30 G) - KG | 37 ‘ KG
6. | ENROLADINHO DE QUEIJO ASSADO 25 G PRONTO PARA CONSUMO - KG 45 F(G
|
- ENROLADINHO DE SALSICHA PRONTO PARA CONSUMO - TAMANHO ‘
* | PEQUENO (20 A 30 G) - KG 45 KG
[ "= =
8. NHOQUE DOCE - KG | 20 | ke
9. | PALITO DE QUEIJO PRONTO PARA CONSUMO - KG 12 KG
_ . |
10. | PANETONE COM FRUTAS CRISTALIZADAS 400 A 500 G - UND w\ 45 " UND
| |
11. | PAO BRIOCHE 25 G - UND | 125 i UND
|

RUA 31A, QD 26A, LT 27E, N2 43 = 5T. AEROPORTO ¢ CEP 74075-470 ¢ GOIANIA - GOIAS

=




'SESC GOIAS]
FL:M/_ O sescgo.com.br
T Fecomérdo e 0
SPC
[ 12, | PAO DE BATATA 25 G - UND 1200 | UND
@ 13.  PAO DE FORMA INTEGRAL PACOTE COM 450-500 G - I'CT 62 pCT
| 14. | PAO DE FORMA PACOTE COM 450 - 500 G - PCT 30 PCT
15, | PAO DE MILHO 25 G - KG 625 UND
| 16. | PAO FRANCES 25 G - KG 312 KG
| 7] PAO FRANCES COM GERGELIM 25 G - KG FeRL e
i 18. | PAO MANDI 25 G — UND 312 UND
19. | PAO PARA HAMBURGUER PACOTE COM 450 A 500 G — ’CT 57 PCT
| 20, | PAQ PARA HOT DOG PACOTE DE 450 A 500 G - PCT 20 PCT
| 21.  PAD SIRIO TAMANHO GRANDE (50 A 60 G) - PACOTE 50) A 550 G - PCT 6 BOT
22. | PETIT FOUR CASADINHO DE GOIABA - KG 37 KG
- 23.  PETIT FOUR FORMATO CORACAQ - KG 14 KG
24| PETIT FOUR FORMATO GRAVATINHA COM GOIABADA - <G 11 KG
/I 25 | PETIT FOUR PALITO DE CHOCOLATE - KG i1 kG
! 26. l‘ PETIT FOUR ROSQUINHA COM CANELA - KG 5 5
i 27 | ROSCA HUNGARA 30 G -KG - ,
28 | TORRADA DE PAO FRANCES DE 25 G - KG an s

3.1  ESPECIFICACOES TECNICAS DETALHADAS

3.1.1 BISCOITO DE POLVILHO ESCALDADO SALG/.DO CASEIRO 10 A 15 GRAMAS
- KG

Caracteristicas sensoriais: Produto caseiro obtido parir do escaldamento da fécula de
mandioca e acrescido de ovos. Biscoito de polvilho salgado, crocante e de textura
consistente produzido a partir de polvilho doce, dleo de « oja, ovos, agua e sal. Ndo devera
conter gluten, conservantes, corantes artificiais e lactose. Rotulagem: de acordo com a
Resolugdo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico »>ara Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVIS#). Embalagem primaria: Em saco
plastico virgem, resistente, transparente, atéxicas deidamente lacradas. Embalagem
secundaria (opcional): em caixa de papeldo resistente, a 6xicas, devidamente lacradas.

2.1.2 BROA DE MILHO DOCE TAMANHO PEQUENO 20 A30G)-KG

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e &cido félico, 6leo, fuba de
milho, agua, leite integral, aglcar e ovos. Caracteristizas gerais: O produto deve ser
fabricado com matérias primas de primeira qualidade, ise ntos de matéria terrosa, parasitos
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e em perfeito estado de conservacado. Sera rejeitado o pao gueimado ou malcozido. E
permitida a fabricacao de pao com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais
minerais. Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico
e ferro, conforme Resolugdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos
em alimentos deve estar de acordo com a legislag&o sanitaria. Ressaltamos que ¢ proibido
o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas
e nos produtos de panificagéo, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 20071.
Aditivos como aclcar e gordura nao deverdo fazer parte do produto. Rotulagem: Deve
constar a data de fabricagéo e validade produto. O rétulo deve constar a denominagéo do
produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE
2002/RESOLUCAO — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragbes
posteriores. Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente.
transparente, atoxica, devidamente lacrada.

3.1.3 BROA DE MILHO SALGADA TAMANHO PEQUENO (20 A 30 G) - KG
Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e 4cido fdélico, éleo, fuba de

milho, agua, leite integral, sal, condimentos e ovos. Caracteristicas gerais: O produto deve
ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Sera rejeitado 0 pao gueimado ou
malcozido. E permitida a fabricagao de pao com farinha de trigo enriquecida com vitaminas
e sais minerais. Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido
folico e ferro, conforme Resolucdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de
aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislacéo sanitaria. Ressaltamos que €
proibido o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo
de massas e nos produtos de panificagéo, segundo a Lei n° 10.273, de 5 de dezembro de
2001. Aditivos como agucar e gordura nao deverao fazer parte do produto. Rotulagem:
Deve constar a data de fabricacéo e validade produto. O rétulo deve constar a denominacao
do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE
2002/RESOLUCAO — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragbes
posteriores. Embalagem primaria; Em polietileno de baixa densidade, resistente
transparente, atdxica, devidamente lacrada.

3.1.4 COCADINHA 20 G - KG

Massa assada preparada a base de ovos, acucar, leite condensado, coco ralado €
manteiga. Formato arredondado e peso médio da 20g, podendo variar 5 gramas para mais
ou para menos. Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de quitanda, com massa assada apropriadamente sem indicios
de fermentacéo, preparados com ingredientes frescos e entregue assado para consumo
imediato. O produto n&o devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza
Rotulagem: Deve constar a data de fabricacéo e validade produto. O rétulo deve constar a
denominacdo do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N° 360, DE 25 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteragdes posteriores. Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente.
atoxica, devidamente lacrada. Embalagem secundaria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao

impacto, devidamente lacrada.

3.1.5 ENROLADINHO DE PRESUNTO E QUEIJO PRONTO PARA CONSUMO
TAMANHO PEQUENO (20 A 30 G) - KG
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Massa assada preparada a base de farinha de trig), gordura e sal contendo recheio
echado de molho a base de tomate, condimentado, pre:sunto em fatia, queijo mugarela em
fatia € orégano. Formato retangular e peso médio de 2 59, podendo variar 10 gramas para
mais ou para menos, Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de quitanda, com massa ast ada apropriadamente sem indicios
de fermentacdo, recheio preparado com ingredientes frescos e entregue assado para
consumo imediato. O produto ndo devera apresentar ¢ ubstancias estranhas, de qualquer
natureza. Rotulagem: de acordo com a Resolugéo 273 de 22/09/2005 - Regulamento
Técnico para Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo
(ANVISA). Embalagem primaria: Em saco plastico virge m, resistente, transparente, atoxica
Ou em caixas de isopor brancas devidamente lacradas.

3.1.6 ENROLADINHO DE QUEIJO ASSADO 25 G PRONTO PARA CONSUMO - KG
Massa assada preparada & base de farinha de trigo, cordura e agucar contendo recheio

fechado de queijo fresco e coberto com calda de aglczr e coco em flocos. Formato rolico
€ peso meédio da 25g, podendo variar 10 gramas para mais ou para menos. Caracteristicas
sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de salgado, com
massa assada apropriadamente sem indicios de fe'mentacdo, recheio e cobertura,
preparados com ingredientes frescos e entregue assado oara consumo imediato. O produto
nao devera apresentar substancias estranhas, de qua quer natureza. Rotulagem: Deve
constar a data de fabricacao e validade produto. O rétul» deve constar a denominagéo do
produto de acordo com a RESOLUGCAO - RDC N° <59, DE 20 DE SETEMBRO DE
2002/RESOLUCAO - RDC Ne° 360, DE 23 DE DE:EMBRO DE 2003 e alteragdes
posteriores. Embalagem primaria: Em filme plastico, ‘esistente, transparente, atéxica,
devidamente lacrada. Embalagem secundaria: Caixa tip> Hot Box, resistente ao impacto,
devidamente lacrada.

3.1.7 ENROLADINHO DE SALSICHA PRONTO P/\RA CONSUMO - TAMANHO
PEQUENO (20 A 30 G) - KG

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordu-a e sal contendo recheio fechado
de molho a base de tomate, condimentado, presunto em fatia, queijo mucarela em fatia e
oregano. Formato retangular e peso medio de 259, pode ndo variar 10 gramas para mais
Ou para menos. Caracteristicas sensoriais: aspectc, textura, cor, sabor e odor
Caracteristicos desse tipo de quitanda, com massa assac a apropriadamente sem indicios
de fermentacdo, recheio preparado com ingredientes f escos € entregue assado para
consumo imediato. O produto ndo devera apresentar sut stancias estranhas, de qualquer
natureza. Rotulagem: de acordo com a Resolugao 272 de 22/09/2005 - Regulamento
Técnico para Misturas Para o Preparo de Alimentos e Al mentos Prontos Para Consumo
(ANVISA). Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atéxica
Ou em caixas de isopor brancas devidamente lacradas.

3.1.8 NHOQUE DOCE - KG

- Massa assada preparada 3 base de farinha de trigo, fermznto, agucar, manteiga e queijo

ralado, formato oval, achatado nas bordas, polvilhado coin coco fresco e peso médio da
20g, podendo variar em até 5 gramas para mais ou para menos. Caracteristicas sensoriais:
aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de quitanda, com massa
assada apropriadamente sem indicios de fermentacao, masia preparado com ingredientes
frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto nio devera apresentar
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substancias estranhas, de qualquer natureza. Rotulagem: de acordo com a Resolugao 273
de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de Alimentos e
Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA). Embalagem priméria: Em filme plastico,
resistente, transparente, atoxica, devidamente lacrada.

3.1.9 PALITO DE QUEIJO PRONTO PARA CONSUMO - KG

Biscoito preparado com massa a base de fécula de mandioca, leite integral pasteurizado,
ovos, queijo curado de primeira qualidade, dleo vegetal, sal e posteriormente assado.
Formato de palito de 10 a 12 cm, e peso meédio da 15g, podendo variar em até 10 gramas
para mais ou para menos. Caracteristicas sensoriais: aspecto, texiura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de quitanda, com massa apropriadamente homogeneizada,
proporcionando crocancia ao produto, preparado com ingredientes frescos e entregue
assado para consumo posterior. O produto ndo devera apresentar substancias estranhas,
de qualquer natureza. Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para
Consumo (ANVISA). Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atéxica ou em caixas de isopor brancas devidamente lacradas.

3.1.10 PANETONE COM FRUTAS CRISTALIZADAS 400 A 500 G - UND
Massa assada preparada a base de farinha de trigo, fermento, aclcar, leite, dentre outros

ingredientes especificos desse tipo de panificado, frutas cristalizadas e aromatizantes
envoltos em papel manteiga com peso variando de 400g a 500g. Caracteristicas sensoriais:
aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de produto, com massa
assada apropriadamente, macia, elastica, e sem indicios de fermentacao, preparada com
ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza. Rotulagem: de acordo com a
Resolugdo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA). Embalagem primaria:
Embalagem plastica, resistente, transparente, atoxica, devidamente lacrada.

3.1.11 PAO BRIOCHE 25 G - UND

Ingredientes obrigatorios: Farinha de trigo enriquecida com ferro € acido folico que
contenham naturalmente proteinas formadoras de glaten ou adicionadas das mesmas,
ovos, aglicar, margarina, leite, fermento biologico, sal e demais ingredientes especificos
para cada produto de acordo com sua classificagdo. Produto obtido pela coccao da massa
em formas, apresentando miolo elastico e homogéneo, com poros finos & casca fina e
macia. Caracteristicas gerais: O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacgéo. Sera
rejeitado o péo queimado ou malcozido. E permitida a fabricac&o de pao com farinha de
trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais. Atualmente no Brasil toda farinha de trigo
deve ser enriquecida com &cido félico e ferro, conforme Resolugao RDC n°® 344, de 13 de
dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com 2 legislacao
sanitaria. Ressaltamos que & proibido o uso de bromato de potassio em qualguer
quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificacao, segundo a
Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Rotulagem: Deve constar a data de fabricacao
e validade produto. O rétulo deve constar a denominacao do produto de acordo com &
RESOLUCAO - RDC Ne 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUGAO - RDC N°

L SPC 3 |
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360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 20037Te_élteragc'>es po steriores. Embalagem primaria: Em
polietileno de baixa densidade, resistente, transparente . atoxica, devidamente lacrada.

3.1.12 PAO DE BATATA 25 G - UND
Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecido con ferro e acido félico que contenham

naturalmente proteinas formadoras de gluten ou ad cionadas das mesmas, fermento
bioldgico, agucar, sal, margarina, leite, ovos, batata e de mais ingredientes especificos para
cada produto de acordo com sua classificag@o. Caracteristicas gerais: O péo deve ser
fabricado com matérias primas de primeira qualidade, is entos de matéria terrosa, parasitos
e em perfeito estado de conservagéo. Sera rejeitado o pdo queimado ou malcozido. E
permitida a fabricacdo de pdo com farinha de trigo cnriquecida com vitaminas e sais
minerais. Atualmente no Brasil toda farinha de trigo de\ e ser enriquecida com &cido félico
e ferro, conforme Resolugdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos
em alimentos deve estar de acordo com a legislagdo sar itaria. Ressaltamos que é proibido
0 uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, r as farinhas, no preparo de massas
€ nos produtos de panificagdo, segundo a Lei n°. 10. 73, de 5 de dezembro de 2001.
Rotulagem: Deve constar a data de fabricacéo e validac 2 produto. O rétulo deve constar a
denominacéo do produto de acordo com a RESOLU SAO - RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUGAO - RDC N° 360, D= 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteragbes posteriores Embalagem primaria: Em polietile no de baixa densidade, resistente,
transparente, atoxica, devidamente lacrada.

3.1.13 PAO DE FORMA INTEGRAL PACOTE COM 450 - 500 G - PCT

Ingredientes obrigatérios: Produto preparado, obrigatoiiamente, com farinha de trigo e
farinha de trigo integral e ou fibra de trigo e ou farelo de trigo, agua, sal e demais
ingredientes especificos cada produto de acordo com sua classificagdo. Caracteristicas
gerais: Produto obtido pela cocgao da massa em formes, apresentando miolo elastico e
homogéneo, com poros finos e casca fina e macia, O pac deve ser fabricado com matérias
primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservacao. Sera rejeitado o pdo queimado ou malcozid . E permitida a fabricagéo de pao
com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais mi1erais. Atualmente no Brasil toda
farinha de trigo deve ser enriquecida com &cido félico e fe rro, conforme Resolucdo RDC n°
344, de 13 de dezembro de 2002. O padrdo microbiold jico deve obedecer 3 legislacéo
vigente RESOLUCAO-RDC N° 12, DE 02 DE JANEIRO DE 2001. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislacdo sanitar a. Ressaltamos que & proibido o
uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas
€ nos produtos de panificagdo, segundo a Lej n°. 10.27'3, de 5 de dezembro de 2001.
Aditivos como gordura ndo deverao fazer parte do produ o. Rotulagem: Deve obedecer a
legislagdo vigente Resolugdo — RDC N° 259, [IE 20 DE SETEMBRO DE
2002/RESOLUCAQ ~ RDC N° 360, DE 23 DE DEZE MBRO DE 2003 e alteragbes
posteriores. Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente,
transparente, atéxica, devidamente lacrada.

3.1.14 PAO DE FORMA PACOTE COM 450 - 500 G - PC T
Ingredientes obrigatérios: Farinha de trigo que contenham naturalmente proteinas

formadoras de gluten ou adicionadas das mesmas, agua, e demais ingredientes especificos
para cada produto de acordo com sua classificagdo. Prodi to obtido pela cocgdo da massa
em formas, apresentando miolo elastico e homogéneo, som poros finos e casca fina e

6 RUA 31A, QD 26A, LT 27E, N2 43 « S§T. AEROPORTO - CE 74075-470 = GOIANIA - GO|AS



A

L

: L4 @ sescgo.com.bfASS«i__,
senac msescgoias | SPC

cia_Caracteristicas gerais: Produto obtido pela cocgdo da massa em formas,
apresentando miolo elastico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia. O pao
deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservagdo. Sera rejeitado o pd@o queimado ou
malcozido. E permitida a fabricag&o de pao com farinha de trigo enriquecida com vitaminas
e sais minerais. Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriguecida com &cido
folico e ferro, conforme Resolugdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O padraoc
microbiolégico deve obedecer a legislagdo vigente RESOLUCAO-RDC Ne° 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislacao
sanitaria. Ressaltamos que é proibido o uso de bromato de potassio em qualguer
quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificagéo, segundo a
Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como gordura ndo deverao fazer parte
do produto. Rotulagem: Deve obedecer a legislagéo vigente Resolucao — RDC Ne° 259, DE
20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE
2003 e alteragdes posteriores. Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade,
resistente, transparente, atéxica, devidamente lacrada.

3.1.15 PAO DE MILHO 25 G - KG
Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico que contenham

naturalmente proteinas formadoras de gltten ou adicionadas das mesmas, farinha de milho
ou fuba de milho, ovos, agticar, margarina, leite, fermento biolégico, sal, agua e demais
ingredientes especificos para cada produto de acordo com sua classificagdo. Produto
obtido pela cocgéo da massa em formas, apresentando miolo elastico e homogéneo, com
poros finos e casca fina e macia. Caracteristicas gerais: O péo deve ser fabricado com
matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito
estado de conservacdo. Sera rejeitado o péo queimado ou malcozido. E permitida a
fabricacdo de pdo com farinha de trigo enriquecida com vitaminas € sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido folico e ferro,
conforme Resolugdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislagao sanitaria. Ressaltamos que & proibido o
uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas
e nos produtos de panificacéo, segundo a Lei n° 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Rotulagem: Deve constar a data de fabricacéo e validade produto. O rotulo deve constar a
denominacdo do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUGAO — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteragdes posteriores. Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente,
transparente, atoxica, devidamente lacrada.

3.1.16 PAO FRANCES 25 G - KG

Ingredientes principais: Preparado obrigatoriamente, com farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido félico, sal, melhorador de farinha, sal (cloreto de sédio), aglcar, fermento
biolégico e adgua. Caracteristicas gerais: Se caracteriza por apresentar casca crocante de
cor uniforme castanho-dourada e miolo de cor branco-creme de textura e granulacéo fina
nao uniforme. O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos
de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacéo. Sera rejeitado o pao
queimado ou malcozido. E permitida a fabricagéo de pao com farinha de trigo enriquecida
com vitaminas e sais minerais. Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser
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enriquecida com acido félico e ferro, conforme Resolug io RDC n° 344, de 13 de dezembro
de 2002. O padrao microbiolégico deve obedecer a leg slacéo vigente RESOLUCAO-RDC
N®12, DE 02 DE JANEIRO DE 2001. O uso de aditivos =m alimentos deve estar de acordo
com a legislagdo sanitaria. Ressaltamos que é proibidc o uso de bromato de potassio em
qualguer quantidade, nas farinhas, no preparo de mas:ias e nos produtos de panificagéo,
segundo a Lei n® 10.273, de 5 de dezembro de 2001. s ditivos como gordura néao deveréao
fazer parte do produto. Rotulagem: Deve constar a dat:1 de fabricagéo e validade produto.
Deve obedecer a legislagéo vigente Resolugdo — RDC V° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE
2002/RESOLUCAO - RDC N° 360, DE 23 DE DE ZEMBRO DE 2003 e alteragdes
posteriores. Embalagem primaria; Empacotado em emt alagem transparente e atéxico.

3.1.17 PAO FRANCES COM GERGELIM 25 G - KG
Ingredientes principais: Preparado obrigatoriamente, co n farinha de trigo enriquecida com

ferro e acido félico, sal, melhorador de farinha, sal (c/areto de sodio), aclcar, fermento
biolégico, agua e gergelim branco. Caracteristicas geriis: Se caracteriza por apresentar
casca salpicada com gergelim branco, consisténcia cr )cante de cor uniforme castanho-
dourada e miclo de cor branco-creme de textura e graiulacao fina ndo uniforme. O pao
deve ser fabricado com matérias primas de primeira quz lidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Se 3 rejeitado o p&o queimado ou
malcozido. E permitida a fabricacdo de p&o com farinha (le trigo enriquecida com vitaminas
€ sals minerais. Atualmente no Brasil toda farinha de tric o deve ser enriquecida com acido
folico e ferro, conforme Resolugido RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O padrao
microbiolégico deve obedecer a legislag&o vigente RE€ OLUCAO-RDC N° 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislacdo
sanitaria. Ressaltamos que & proibido o uso de brcmato de potassio em qualquer
quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos pIodutos de panificagdo, segundo a
Lei n® 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como gordura nédo deverao fazer parte
do produto. Rotulagem: Deve constar a data de fabri lacéo e validade produto. Deve
obedecer a legislagio vigente Resolugdo — RDC N° 59, DE 20 DE SETEMBRO DE
2002/RESOLUCAO - RDC N° 360, DE 23 DE DEZ=MBRO DE 2003 e alteragbes
posteriores. Embalagem primaria: Empacotado em embz lagem transparente e atéxico.

3.1.18 PAO MANDI 25 G — UND

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com f2rro e acido félico que contenham
naturalmente proteinas formadoras de gliten ou adicion adas das mesmas, leite integral,
ovos, acucar, fermento biolégico e demais ingredientes ¢ specificos para cada produto de
acordo com sua classificacdo. Caracteristicas gerais: D pao deve ser fabricado com
materias primas de primeira qualidade, isentos de matéri terrosa, parasitos e em perfeito
estado de conservacio. Sera rejeitado o pao queimaco ou malcozido. E permitida a
fabricacdo de pao com farinha de trigo enriquecida «om vitaminas e sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enric uecida com 4cido félico e ferro,
conforme Resolugdo RDC n°® 344, de 13 de dezembro Je 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislagdo sanitaria. Ressaltamos que é proibido o
uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas
€ Nos produtos de panificacdo, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Rotulagem: Deve constar a data de fabricacéo e validade oroduto. O rétulo deve constar a
denominagé@o do produto de acordo com a RESOLUC 10 - RDC N° 259, DE 20 DE
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SETEMBRO DE 2002/RESOLUGAO - RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteragdes posteriores. Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente,
transparente, atoxica, devidamente lacrada.

3.1.19 PAO PARA HAMBURGUER PACOTE COM 450 A 500 G - PCT

Ingredientes principais: Farinha de trigo que contenham naturalmente proteinas formadoras
de gluten ou adicionadas das mesmas, agua, e demais ingredientes especificos para cada
produto de acordo com sua classificacdo. Produto obtido pela cocgao da massa em formas,
apresentando miolo elastico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.
Caracteristicas gerais: Produto obtido pela coccdo da massa em formas, apresentando
miolo elastico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia. O pdo deve ser
fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de materia terrosa, parasitos
e em perfeito estado de conservagdo. Sera rejeitado o pao queimado ou malcozido. E
permitida a fabricagdo de pao com farinha de trigo enriguecida com vitaminas e sais
minerais. Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriguecida com acido folico
e ferro, conforme Resolugdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O padrao
microbiolégico deve obedecer a legislagao vigente RESOLUCAO-RDC N° 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislacao
sanitaria. Ressaltamos que & proibido o uso de bromato de potassio em qualquer
quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificacao, segundo a
Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como gordura n3o deverdo fazer parte
do produto. Rotulagem: Deve obedecer a legislagéo vigente Resolucao - RDC N° 259, DE
20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE
2003 e alteragdes posteriores. Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade,
resistente, transparente, atoxica, devidamente lacrada.

3.1.20 PAO PARA HOT DOG PACOTE DE 450 A 500 G - PCT
Ingredientes principais: E um produto obtido pela fermentacao ce farinha de trigo, leite,

ovos, acucar, 6leo e fermento biolégico, e demais ingredientes especificos para cada
produto de acordo com sua classificagio. Produto obtido pela cocgdo da massa em formas,
apresentando miolo elastico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.
Caracteristicas gerais: O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagéo. Sera
rejeitado o pao queimado ou malcozido. E permitida a fabricacéo de pao com farinha de
trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais. Atualmente no Brasil toda farinha de trigo
deve ser enriquecida com &cido fdlico e ferro, conforme Resolugao RDC n° 344, de 13 de
dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislagao
sanitaria. Ressaltamos que é proibido o uso de bromato de potassio em qualquer
quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificacao, segundo a
Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Rotulagem: Deve obedecer a legislagao vigente

Resolucio — RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAQO — RDC N° 360,
DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragbes posteriores. Embalagem primaria. Em

polietileno de baixa densidade, resistente, transparente, atéxica, devidamente lacrada.

3.1.21 PAO SiRIO TAMANHO GRANDE (50 A 60 G) - PACOTE 500 A 550 G - PCT
Massa assada preparada a base de farinha de trigo, fermento, acucar e sal conhecida

também como pao pita ou p&o arabe. Formato redondo, achatado tipo envelope tipo "duas
folhas” e peso médio da 55g, podendo variar em até 5 gramas para mais ou para menos.

o 8es o sescgo.com.b
Fecomerdo @sescgo _-ﬁ::
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Caracteristicas gerais: aspecto, textura, cor, sabor e od r caracteristicos desse tipo de péo,
com massa assada apropriadamente sem indicios de f rmentacao, recheio preparado com
ingradientes frescos e entregue assado para consum> imediato. O produto ndo devera
apresentar substancias estranhas, de qualquer naturi:za. Rotulagem: de acordo com a
Resolugéo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnice para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVIE A). Embalagem primaria: Em filme
plastico, resistente, transparente, atéxica, devidamente lacrada.

3.1.22 PETIT FOUR CASADINHO DE GOIABA - KG

Biscoito tipo petit four preparado com massa a base de nargarina ou manteiga de primeira
qualidade, aglcar e farinha de trigo e posteriormente as:.ado. Biscoito pronto: dois biscoitos
assados unidos com doce goiabada tipo sanduiche, e r eso médio da 20g, podendo variar
em 5 gramas para mais ou para menos. Caracteristica s sensoriais: aspecto, textura, cor,
sabor e odor caracteristicos desse tipo de biscoily, com massa apropriadamente
homogeneizada, proporcionando maciez ao produto, pieparado com ingredientes frescos
€ entregue assado para consumo posterior. O produto r &o devera apresentar substancias
estranhas, de qualquer natureza. Rotulagem: de acordo com a Resolugédo 273 de
22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas Para ¢ Preparo de Alimentos e Alimentos
Prontos Para Consumo (ANVISA). Embalagem priniaria: Em saco plastico virgem,
resistente, transparente, atéxica ou em caixas de isopor brancas devidamente lacradas.
Embalagem secundaria (opcional): em caixa de papela ) resistente, atdxica, devidamente
lacrada.

3.1.23 PETIT FOUR FORMATO CORAGAO - KG
Biscoito tipo petit four preparado com massa a base de r 1:argarina ou manteiga de primeira

qualidade, agucar e farinha de trigo e posteriormente as: :ado, formato de coragdo de até 5
¢m, e peso medio de 20g, podendo variar em até 5 giamas para mais ou para menos.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
biscoito, com massa apropriadamente homogeneizad a, proporcionando crocancia ao
produto, preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo posterior.
O produto néo devera apresentar substancias estranhas, le qualquer natureza. Rotulagem:
de acordo com a Resolugédo 273 de 22/09/2005 - Regulariento Técnico para Misturas Para
© Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para C onsumo (ANVISA). Embalagem
primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparen e, atdxica ou em caixas de isopor
brancas devidamente lacradas. Embalagem secundaria (opcional): em caixa de papeldo
resistente, atdxica, devidamente lacrada.

3.1.24 PETIT FOUR FORMATO GRAVATINHA COM GC IABADA - KG

Biscoito tipo petit four preparado com massa a base de margarina ou manteiga de primeira
qualidade, aglicar e farinha de trigo e posteriormente assado, formato de gravatinha
recheado com goiabada de até 5 cm, e peso médio da 20/, podendo em até 5 gramas para
mais ou para menos. Caracteristicas sensoriais: aspe cto, textura, cor, sabor e odor
Caracteristicos desse tipo de biscoito, com massa ar ropriadamente homogeneizada,
proporcionando maciez ao produto, preparado com ingred entes frescos e entregue assado
para consumo posterior. O produto n&o deverd aprese ntar substancias estranhas, de
qualquer natureza. Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de Aliinentos e Alimentos Prontos Para
Consumo  (ANVISA). Embalagem primaria: Em sac) plastico virgem, resistente,

10 RUA 31A, QD 26A, LT 27E. N® 43 « ST, AEROPORTO - CI P 74075-470 = GOIANIA - GOIAS



SESC/,GOIAS
— Jl;:.: A6 |
’ O SesCcgo.ComMABs.: P,
s% c Fecomércio @sescgo Z-%
Senac msescgoias |™ spc

SPC

transparente, atéxica ou em caixas de isopor brancas devidamente |acradas. Embalagem
secundéria (opcional): em caixa de papeldo resistente, atoxica, devidamente lacrada.

3.1.25 PETIT FOUR PALITO DE CHOCOLATE - KG

Biscoito tipo Petit four preparado com massa & base de margarina ou manteiga de primeira
qualidade, agucar e farinha de trigo e posteriormente assado, formato de palito de 8 a 10
cm com cobertura de chocolate, e peso médio da 20g, podendo variar em até 5 gramas
para mais ou para menos. Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada,
proporcionando crocancia ao produto, preparado com ingredientes frescos e entregue
assado para consumo posterior. O produto nao devera apresentar substéncias estranhas,
de qualquer natureza. Rotulagem: de acordo com a Resolugao 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de Alimentos & Alimentos Prontos Para
Consumo (ANVISA). Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atoxica ou em caixas de isopor brancas devidamente lacradas. Embalagem
secundaria (opcional): em caixa de papeléo resistente, atéxica, devidamente lacrada.

3.1.26 PETIT FOUR ROSQUINHA COM CANELA - KG
Biscoito tipo petit four preparado com massa a base de margarina ou manteiga de primeira

qualidade, agucar, farinha de trigo e canela em po posteriormente assado, formato oval até
5 cm, e peso médio da 15g, podendo variar em até 5 gramas para mais ou para menos.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor € odor caracteristicos desse tipo de
biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando crocancia ao
produto, preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo posterior.
O produto ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza. Rotulagem:
de acordo com a Resolugéo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas Para
o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA). Embalagem
primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente, atoxica ou em caixas de isopor
brancas devidamente lacradas. Embalagem secundaria (opcional): em caixa de papeldo
resistente, atéxica, devidamente lacrada.

3.1.27 ROSCA HUNGARA 30 G - KG
Ingredientes Obrigatorios: Farinha de trigo enriquecido com ferro € acido félico que

contenham naturalmente proteinas formadoras de gldten ou adicionadas das mesmas, sal,
fermento biolégico, agua, aglcar, margarina, leite integral, ovos e cobertura de calda
caramelizada com coco ralado. Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado com
matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito
estado de conservacdo. Sera rejeitado o pao queimado ou malcozido. E permitida a
fabricagio de rosca com farinha de trigo enriquecida com vitaminas € sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com é&cido félico e ferro,
conforme Resolugdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislagéo sanitaria. Ressaltamos que & proibido o
uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas
e nos produtos de panificacéo, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Rotulagem: Deve constar a data de fabricacao e validade produto. O rotulo deve constar a
denominacdo do produto de acordo com a RESOLUGAO - RDC N° 259, DE 20 DE
SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 &
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alteracoes posteriores. Embalagem primaria: Em polietil 2no de baixa densidade, resistente,
transparente, atéxica, devidamente lacrada. 4.10. PAO FRANCES 25 G — K

3.1.28 TORRADA DE PAO FRANCES DE 25 G - KG '
Produto obtido pela cocgdo da massa em formas apresentando miolo elastico e

homogeéneo, com poros finos e casca fina e macia. ngredientes principais: Preparado
obrigatoriamente, com farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, sal, melhorador
de farinha, sal (cloreto de s6dio), aglcar, fermento biolé jico e agua. Caracteristicas gerais:
Se caracteriza pelo corte e por apresentar casca crocante de cor uniforme castanho-
dourada e miolo de cor branco-creme de textura e gran ilacéo fina ndo uniforme. A torrada
devera ser produzida com pao fabricado com matér as primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estz do de conservacao e cada torrada
deve ter, aproximadamente, 25 gramas, podendo variar 3m até 5 gramas para mais ou para
menos. Sera rejeitada a torrada que esteja queimada. A ualmente no Brasil toda farinha de
trigo deve ser enriguecida com acido félico e ferro, confc rme Resolucdo RDC n° 344, de 13
de dezembro de 2002. O padrdo microbiologico de'e obedecer a legislagao vigente
RESOLUCAO-RDC N° 12, DE 02 DE JANEIRO DE 20( 1. O uso de aditivos em alimentos
deve estar de acordo com a legislagdo sanitaria. Res;altamos que € proibido o uso de
bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farir has, no preparo de massas e nos
produtos de panificacdo, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Aditivos
como gordura ndo deverdo fazer parte do produto. Rctulagem: Deve constar a data de
fabricac@o e validade produto. Deve obedecer a legislz cdo vigente Resolugdo — RDC N°
259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUGAO —R )C N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO
DE 2003 e alteragdes posteriores. Embalagem primza-ia: Empacotado em embalagem
transparente e atdxico.

4. CRITERIO DE JULGAMENTO

4.1. Observadas as demais condi¢es deste Termo d: Referéncia, o julgamento desta
licitacao sera feito pelo critério menor prego por global.

5. CRITERIO DE DESEMPATE
5.1. Como critério de desempate, sera assegurada preferé ncia, sucessivamente:

a) Empresas locais (Goias)
b) Empresa mais antiga (registro)

6. CONDIGOES DE ENTREGA DO OBJETO

6.1. Fica entendido que caso haja desisténcia de um dos itens do lote a contratada estara
desistindo do lote na sua totalidade.

6.2. Fica entendido que as quantidades indicadas s&o um mero referencial para formulagéo
da proposta, e poderdo variar de acordo com as necessilades do Sesc Goias, inexistindo
obrigatoriedade de aguisicéo.

6.3. As entregas serdo realizadas de forma parcelada, d arias, uma vez ao dia, conforme
necessidade da unidade

6.4. As entregas deverdo ser realizadas em até 07 (sete) dias corridos, apés a emissdo do
PAF (Pedido ao Fornecedor) pelo fiscal do contrato.
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6.5. Os produtos devem atender a legislagéo vigente em relacao as Boas Praticas de
Fabricacdo — Resolugdes: RDC N° 216 de 15/09/2004 e RDC N° 273 de 22/09/2005 ANVISA
— http://www.anvisa.gov.br/alimentos.

6.6. Produtos em desacordo com o solicitado ou com problemas serdo devolvidos a
contratada e deverdo ser repostos de forma imediata, na mesma quantidade, sem Onus
adicional.

6.7. Todos os produtos deveréo ser entregues acondicionados em embalagens integras, em
perfeitas condigdes de consumo, na temperatura adequada a sua perfeita conservagao, com
validade de, no minimo, 20 (vinte) dias apos a data da entrega. para p&o de forma, pao de
hamburguer e pao tipo hot dog embalados de fabrica.

6.8. Para os paes a embalagem primaria devera ser saco de papel Kraft, na cor parda, de
primeiro uso, de acordo com a quantidade de paes a serem entregues para as unidades, os
sacos deverdo ser acondicionados em caixas de polipropileno. Outros produtos como
quitandas, roscas, dentre outros produtos que ndo puderem ser embalados em sacos de papel
Kraft, deverdo ser acondicionados em caixas plasticas devidamente higienizadas e
protegidas.

6.9. Os produtos pao francés, péo mandi, pao brioche, pdo de batata, pao de milho, rosca
caseira, rosca hungara, broa de milho, enroladinho de queijo, enroladinho de presunto &
queijo, enroladinho de salsicha deverao ser fabricados no dia.

6.10. Os veiculos utilizados para o transporte dos produtos deverdo possuir certificado de
vistoria, atender as disposi¢bes municipais e/ou estaduais sobre a materia, ser refrigerado e
manter perfeitas condigdes de higiene.

6.11. A seu critério, a Comissao de Licitagao podera solicitar que a equipe técnica do Sesc
Goiéas faca visita as instalagbes do licitante classificado em primeiro lugar para confirmar as
reais condigdes para atendimento do objeto desta licitagdo, conforme Resolucéo RDC N° 216
de 15 de setembro de 2004 - Anvisa. Caso seja verificada a incapacidade do atendimento, 0
licitante poderé ser desclassificado, a critério da Comiss&o de Licitagao.

7. LOCAL DE ENTREGA E FATURAMENTO

7.1. POUSADA SESC PIRENOPOLIS (CNPJ: 03.671.444/0010-38)

Rua dos Pireneus, n° 45 — Bairro Centro, CEP: 72.980-000, Pirendpolis, Goias. Horéarios de
Funcionamento: 07h as 18h (segunda a sexta-feira) e 08h as 16nh (sabado e domingo). Fone:
(62) 3331-1383. Contato: Maiza.

8. EXIGENCIAS DE HABILITAGAO
8.1. A empresa vencedora devera apresentar:

a) Prova de inscrigdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) do Ministério da
Fazenda — CNPJ/MF, cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto da presente
licitagao;

b) Prova de inscrigdo no Cadastro de Contribuintes Estadual relativo ao domicilio ou sede
do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual;

c) Certiddo Conjunta Negativa ou Positiva com Efeitos de Negativa, de Débitos Relativos a
Tributos Federais e a Divida Ativa da Uni&o, que abrange inclusive as contribuicées sociais;
d) Certiddo Negativa de Tributos Estaduais, ou Positiva com Efeitos de Negativa;

e) Certiddo Negativa de Tributos Municipais, ou Positiva com Efeitos de Negativa;
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f) Certiddo de Regularidade Fiscal (CRF) junto ao Func o de Garantia por Tempo de Servigo
(FGTS), no cumprimento dos encargos instituidos jor lei (exceto para o Empresario
Individual-MEI);

g) Alvara de Vigiléancia Sanitaria ou Certiddo de Situa ;a0 Cadastral Regular emitida pela
AGRODEFESA, ou documento que comprove situagéc regular com érgéo de Fiscalizagao
Sanitaria.

9. DAS DILIGENCIAS

9.1 E facultada & Secéo de Compras, em qualquer fa ;e do procedimento da Dispensa de
licitagao, a promocao de diligéncia destinada a esclarece * ou a complementar a instrucéo do
processo, julgadas convenientes, visando a consecugéo los objetivos pretendidos.

10. OBRIGAGCOES ENTRE AS PARTES
10.1. OBRIGACOES DA CONTRATADA

10.1.1 A contratada devera cumprir fielmente com as ob igacdes assumidas por meio deste
Termo de Referéncia, podendo a contratante aplicar ao vencedor as penalidades previstas
em contrato, em caso de ndo cumprimento do estabelecic o.

10.1.2 Cabe a contratada o cumprimento dos prazos de e itrega, nas datas, condicées e local
definido, nas quantidades contratadas.

10.1.3 Em nenhuma hipétese a contratada podera alegar desconhecimento, incompreensao,
dividas ou esquecimento de qualquer detalhe especificac o neste Termo de Referéncia.
10.1.4 Correra por conta da contratada qualquer pre uizo causado aos produtos em
decorréncia do transporte.

10.1.5 Cabe a contratada responsabilizar-se por despes 1s, tributos, encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais, taxas, fretes, segu os, deslocamento de pessoal, e
quaisquer outras que incidam ou venham a incidir na exec Jcéo do contrato.

10.1.6 As avarias que por ventura venham a ocorrer por pe rte de colaboradores da contratada
nos produtos durante a entrega seréo registradas sendo d : sua inteira responsabilidade.
10.1.7 Cabe a contratada consultar com antecedéncia os seus fornecedores quanto aos
prazos de entrega do material especificado, ndo cabendo, jortanto a justificativa de atraso do
fornecimento devido ao ndo cumprimento da entrega por  arte do fornecedor.

10.1.8 Produtos em desacordo com o solicitado ou con problemas serdo devolvidos 3
contratada e deverdo ser repostos, na mesma quantidade , sem 6nus adicional no prazo de
até 03 dias corridos.

10.1.9 As entregas deverdo ser feitas por pessoal devida nente uniformizado, com jaleco e
protetor de cabelos (boné ou touca capilar), portando cri cha de identificagido da empresa
contratada.

10.2. OBRIGACOES DA CONTRATANTE

10.2.1. Os pagamentos serao realizados em até 15 (quinze ) dias subsequentes a entrega da
nota fiscal, desde que os materiais ou servicos tenham siclo conferidos e aceitos pelo Sesc
Goias, e sera feito preferencialmente através de boleto kancario, ndo sendo possivel sua
emissdo o pagamento podera ser feito através de crédit: em conta corrente da empresa
licitante contratada.
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10.2.2.Cabera ao Sesc exigir o cumprimento de todos os compromissos assumidos pela
contratada, de acordo com este termo de referéncia e demais normas da entidade.

10.2.3. Receber e fazer a conferéncia dos objetos e/ou servigos, no ato da entrega na unidade
solicitante.

10.2.4. Comunicar a contratada, por escrito, sobre imperfeicoes, falhas, ou irregularidades
verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido.

10.2.5. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da contratada, atraves de
comissao/servidor especialmente designado, conforme item 14 FISCALIZACAO.

11. DA SUBCONTRATAGAO

11.1 A contratada ndo podera transferir a terceiros, por qualguer forma, nem mesmo
parcialmente, as obrigacbes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestacdes a que
esta obrigada.

12. DA PROPOSTA

12.1. A proposta devera ser elaborada em papel timbrado, datada, assinada, obedecendo
ao edital e seus anexos;

12.2. Marca, prego unitario por item e valores totais, indicados em moeda corrente nacional
(com apenas duas casas decimais ap6s a virgula), sendo precos fixos e irreajustaveis,
incluindo todos e quaisquer impostos incidentes, descontos, frete, m&o de obra, emolumentos,
contribuicdes previdenciarias, fiscais, sociais e parafiscais, gue sejam devidos em
decorréncia, direta ou indireta, da entrega do objeto da presente licitagao,

12.3. Raz3o Social completa da licitante e CNPJ, os quais deverdo ser os mesmos constantes
da documentacao;

12.4. Valor total que sera expresso em real e por extenso.

12.5. O prazo de validade da proposta, n&o podera ser inferior a 60 (sessenta) dias;

12.6. Na omisséo de qualquer uma das exigéncias desta solicitacao. sera considerado o
aceite a todas condicdes estabelecidas neste Termo de Referéncia, ndo podendo ser alegado
desconhecimento do mesmo

13. DAS PENALIDADES

13.1. Em caso de inadimplemento total, parcial, sem motivo de forca maior, a licitante estara
sujeita, no que couber, & garantida a prévia defesa, as penalidades previstas na legislacéo
aplicavel, para as seguintes hipbteses:

13.1.1. Por atraso injustificado ou por inexecugao parcial:

a) Adverténcia;

b) Multa de 0,3% (zero virgula trés por cento) ao dia incidente sobre o valor correspondente
ao material ou servico objeto desta licitacao;

c¢) Suspensao temporaria de participar em licitagéo e impedimento ce contratar com o Sesc,
por um prazo de até 2 (dois) anos.

13.1.2.Por inexecucao total do objeto desta licitagao:
a) Adverténcia,
Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total do Contrato; &
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e c) Suspensao temporaria de participar em licitagdo e in pedimento de contratar com o Sesc,

or um prazo de ate 2 (dois) anos.

13.2. As multas estabelecidas neste item sdo independentes e terdo aplicacdo cumulativa e
consecutivamente, de acordo com as normas que regelam a licitagdo, mas somente serdo
definitivas depois de exaurida a fase de defesa prévia da empresa adjudicada.

13.3. Quando n&o pagos em dinheiro pela empresa djudicada, os valores das multas
eventuaimente aplicadas seréo deduzidos pelo Sesc, dos pagamentos devidos e, quando for
0 caso, cobrado judiciaimente.

13.4.Quando se tratar de inexecugdo parcial, o valor da multa sera proporcional ao produto
que deixou de ser entregue / servigo que deixou de ser e ‘ecutado.

13.5.Caso haja a recusa injustificada em assinar o Contr ito no prazo de 03 (trés) dias uteis,
a contar da data da convocagéo, a empresa estara suje ta a penalidade prevista no 13.1.2,
alinea 'c” e dara ao Sesc o direito de homologar e ac udicar esta licitagdo aos licitantes
remanescentes, na ordem de classificagdo.

13.6.0 prazo de convocacgio para assinatura do contrato oder4 ser prorrogado uma vez, por
igual periodo, quando solicitado pela empresa, durante ¢ seu transcurso, desde que ocorra
motivo justificado e aceito pelo Sesc.

13.7.Em caso de reincidéncia por atraso injustificado ser: a empresa penalizada nos termos
do art. 32, da Resolugéo Sesc n°, 1.252/2012.

14. FISCALIZAGAO

POUSADA SESC PIRENOPOLIS

Fiscal: Kamila Silva Pires Suplente Hiara da Silva Modesto Oliveira
Nutricionista Assr§tent 2 Técnico llI
Matricula: 10846 CPF: 021.794.981-95 Matricula 5966 CPF: 859.926.901-15

15. RESPONSAVEL TECNICO

Kamila Silva Pires
Nutricionista — Pousada Sesc Pirendpolis

16. RESPONSAVEL PELA ELABORAGCAO DO TERMO )E REFERENCIA

ﬁaréa Rene Vaca Ramos

Chefe Adjunto da Secao de Planejamento de Compras e.:.

Go ania, 21 de dezembro de 2021
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