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MINUTA

ANEXO Il
CONTRATO DE PRESTACAO DE FORNECIMENTO N¢

MINUTA DE CONTRATO PARA CONTRATACAO
DE EMPRESA PARA FORNECIMENTO DE PAES E
QUITANDAS — POUSADA SESC PIRENOPOLIS,
CONFORME PROCESSO  DISPENSA  DE
LICITACAO N2 21/01.00240.

O Servico Social do Comércio - Sesc, Administracdo Regional no Estado de Goids, entidade sem

fins lucrativos e de direito privado, com sede N0(3) ..ccceeeeiveiireieeiiiiiiiee e , ha cidade
€ e /Estado ..., inscrito(a) no CNPJ sob 0 N2 ......ccceevevvevveevreennen. , heste
ato representado por seu Diretor Regional (nome), (nacionalidade), (estado civil), carteira de
identidade n2 , expedida pelo , CPF n¢ residente e
domiciliado em .......... , doravante denominada CONTRATANTE, € @ emMpresa ...ccccecevveeeeeeeeeeeennnn.
inscrito(a) no CNPJ/MF sob 0 N2 .......cccceeeveennennne, , sediado(a) Na .ceeeeciee e , em
............................. doravante designada CONTRATADA, neste ato representada pelo(a) Sr.(a)
(nome), (nacionalidade), (estado civil), carteira de identidade n¢ , expedida pelo

, CPF n¢ residente e domiciliado em .......... , observando-se as

condi¢bes estabelecidas na modalidade DISPENSA DE LICITAGAO n2. 21/01.00240, e, as
disposicdes da Resolugdo Sesc n? 1252/2012, publicada no D.O.U., resolvem celebrar o
presente Contrato, mediante as cldusulas e condicdes a seguir enunciadas:

CLAUSULA PRIMEIRA — DO OBJETO

1.1 Contratacdo de empresa para fornecimento de paes e quitandas para a unidade Sesc
Pirendpolis, por Dispensa de licitacdo, por um periodo de 3 (trés) meses.

1.2 Este Contrato vincula-se ao Edital e seus anexos, do processo identificado no preambulo e a
proposta vencedora, independentemente de transcri¢ao.

1.3 Discriminagao do objeto:

N VALOR | VALO
ITEM DESCRICAO QUANT | uNiD | LT
1. | BISCOITO DE POLVILHO ESCALDADO s KG
SALGADO CASEIRO 10 A 15 GRAMAS - KG
5. | BROA DE MILHO DOCE TAMANHO 20 KG
PEQUENO (20 A 30 G) - KG
3. | BROA DE MILHO SALGADA TAMANHO e KG
PEQUENO (20 A 30 G) - KG
4| COCADINHA 20 G - KG 37 KG
ENROLADINHO DE PRESUNTO E QUELIO
> | PRONTO PARA CONSUMO TAMANHO 37 KG
PEQUENO (20 A 30 G) - KG
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6. | ENROLADINHO DE QUEIIO ASSADO 25 G . KG
PRONTO PARA CONSUMO - KG

| ENROLADINHO DE SALSICHA PRONTO PARA

* | CONSUMO - TAMANHO PEQUENO (20A30 | 45 KG

G) - KG

8. | NHOQUE DOCE - KG 20 KG

9. | PALITO DE QUEIO PRONTO PARA 5 KG
CONSUMO - KG

10. | PANETONE COM FRUTAS CRISTALIZADAS 1 UND
400 A 500 G - UND

11| p&O BRIOCHE 25 G - UND 125 | UND

12. | bKO DE BATATA 25 G - UND 1200 | UND

13. | PAO DE FORMA INTEGRAL PACOTE COM o ocT
450-500 G - PCT

14. | PRO DE FORMA PACOTE COM 450 -500G - | . -
PCT

15| pXO DE MILHO 25 G - KG 625 | UND

16. | pAO FRANCES 25 G - KG 312 KG

17. | pKO FRANCES COM GERGELIM 25 G - KG 162 KG

18. | p&O MANDI 25 G — UND 312 | UND

19. | PAO PARA HAMBURGUER PACOTE COM 450 | e
A 500 G — PCT

0. | PAO PARA HOT DOG PACOTE DE 450 A 500 20 -
G- PCT

21. | PAO SIRIO TAMANHO GRANDE (50 A 60 G) - 6 PCT
PACOTE 500 A 550 G - PCT

22. | PETIT FOUR CASADINHO DE GOIABA - KG 37 KG

23| PETIT FOUR FORMATO CORACAO - KG 12 KG

24, | PETIT FOUR FORMATO GRAVATINHA COM " KG
GOIABADA - KG

25. | PETIT FOUR PALITO DE CHOCOLATE - KG 11 KG

26. | pETIT FOUR ROSQUINHA COM CANELA - KG | 11 KG

27. | ROSCA HUNGARA 30 G - KG 25 KG

28. | TORRADA DE PAO FRANCES DE 25 G - KG 62 KG
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1.4 ESPECIFICAGOES TECNICAS DETALHADAS

1.4.1 BISCOITO DE POLVILHO ESCALDADO SALGADO CASEIRO 10 A 15 GRAMAS - KG
Caracteristicas sensoriais: Produto caseiro obtido partir do escaldamento da fécula de
mandioca e acrescido de ovos. Biscoito de polvilho salgado, crocante e de textura consistente
produzido a partir de polvilho doce, éleo de soja, ovos, agua e sal. Ndo deverd conter glaten,
conservantes, corantes artificiais e lactose. Rotulagem: de acordo com a Resolucdo 273 de
22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos
Prontos Para Consumo (ANVISA). Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente,
transparente, atoxicas devidamente lacradas. Embalagem secundaria (opcional): em caixa de
papeldo resistente, atdxicas, devidamente lacradas.

1.4.2 BROA DE MILHO DOCE TAMANHO PEQUENO (20 A 30 G) - KG

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, éleo, fubd de
milho, dgua, leite integral, aglcar e ovos. Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado
com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em
perfeito estado de conservagdo. Sera rejeitado o pdo queimado ou malcozido. E permitida a
fabricacdo de pao com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro,
conforme Resolucdo RDC n? 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislagdo sanitaria. Ressaltamos que é proibido o uso
de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos
produtos de panificacao, segundo a Lei n2. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como
acucar e gordura ndo deverao fazer parte do produto. Rotulagem: Deve constar a data de
fabricacdo e validade produto. O rétulo deve constar a denominagdo do produto de acordo
com a RESOLUCAO - RDC N2 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N2 360,
DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e altera¢Ges posteriores. Embalagem primaria: Em polietileno
de baixa densidade, resistente, transparente, atdxica, devidamente lacrada.

1.4.3 BROA DE MILHO SALGADA TAMANHO PEQUENO (20 A 30 G) - KG

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, éleo, fubd de
milho, agua, leite integral, sal, condimentos e ovos. Caracteristicas gerais: O produto deve ser
fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e
em perfeito estado de conservacdo. Serd rejeitado o p3o queimado ou malcozido. E
permitida a fabricacdo de pdo com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais
minerais. Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido fdlico e
ferro, conforme Resolucdo RDC n? 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislacdo sanitaria. Ressaltamos que é proibido o uso
de bromato de potdssio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos
produtos de panificacdo, segundo a Lei n2. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como
acucar e gordura ndo deverdo fazer parte do produto. Rotulagem: Deve constar a data de
fabricacdo e validade produto. O rétulo deve constar a denominac¢ao do produto de acordo
com a RESOLUCAO - RDC N2 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N2 360,
DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e altera¢bes posteriores. Embalagem primaria: Em polietileno
de baixa densidade, resistente, transparente, atdxica, devidamente lacrada.

1.4.4 COCADINHA 20 G - KG
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Massa assada preparada a base de ovos, acucar, leite condensado, coco ralado e manteiga.
Formato arredondado e peso médio da 20g, podendo variar 5 gramas para mais ou para
menos. Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse
tipo de quitanda, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacao,
preparados com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto
ndo devera apresentar substdncias estranhas, de qualquer natureza. Rotulagem: Deve
constar a data de fabricacdo e validade produto. O rétulo deve constar a denominacao do
produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N¢ 259, DE 20 DE SETEMBRO DE
2002/RESOLUCAO — RDC N2 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteracdes posteriores.
Embalagem primaria: Em filme pldstico, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada. Embalagem secunddria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao impacto, devidamente
lacrada.

1.4.5 ENROLADINHO DE PRESUNTO E QUENO PRONTO PARA CONSUMO TAMANHO
PEQUENO (20 A 30 G) - KG

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado
de molho a base de tomate, condimentado, presunto em fatia, queijo mugarela em fatia e
orégano. Formato retangular e peso médio de 25g, podendo variar 10 gramas para mais ou
para menos. Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos
desse tipo de quitanda, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacao,
recheio preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O
produto ndo deverd apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza. Rotulagem: de
acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas Para o
Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA). Embalagem primaria: Em
saco plastico virgem, resistente, transparente, atdoxica ou em caixas de isopor brancas
devidamente lacradas.

1.4.6 ENROLADINHO DE QUEIJO ASSADO 25 G PRONTO PARA CONSUMO - KG

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e agucar contendo recheio
fechado de queijo fresco e coberto com calda de aglcar e coco em flocos. Formato rolico e
peso médio da 25g, podendo variar 10 gramas para mais ou para menos. Caracteristicas
sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de salgado, com
massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacdo, recheio e cobertura,
preparados com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto
ndo devera apresentar substdncias estranhas, de qualquer natureza. Rotulagem: Deve
constar a data de fabricacdo e validade produto. O rétulo deve constar a denominacdo do
produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N¢ 259, DE 20 DE SETEMBRO DE
2002/RESOLUCAO — RDC N2 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteracdes posteriores.
Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada. Embalagem secunddria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao impacto, devidamente
lacrada.

1.4.7 ENROLADINHO DE SALSICHA PRONTO PARA CONSUMO - TAMANHO PEQUENO (20 A
30 G) - KG

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, gordura e sal contendo recheio fechado
de molho a base de tomate, condimentado, presunto em fatia, queijo mugarela em fatia e
orégano. Formato retangular e peso médio de 25g, podendo variar 10 gramas para mais ou
para menos. Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos
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desse tipo de quitanda, com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacao,
recheio preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O
produto ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza. Rotulagem: de
acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas Para o
Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA). Embalagem primdria: Em
saco plastico virgem, resistente, transparente, atdxica ou em caixas de isopor brancas
devidamente lacradas.

1.4.8 NHOQUE DOCE - KG

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, fermento, aclcar, manteiga e queijo
ralado, formato oval, achatado nas bordas, polvilhado com coco fresco e peso médio da 20g,
podendo variar em até 5 gramas para mais ou para menos. Caracteristicas sensoriais:
aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de quitanda, com massa assada
apropriadamente sem indicios de fermentacdo, macia preparado com ingredientes frescos e
entregue assado para consumo imediato. O produto ndo deverda apresentar substancias
estranhas, de qualquer natureza. Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005
- Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para
Consumo (ANVISA). Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atoxica,
devidamente lacrada.

1.4.9 PALITO DE QUEIJO PRONTO PARA CONSUMO - KG

Biscoito preparado com massa a base de fécula de mandioca, leite integral pasteurizado,
ovos, queijo curado de primeira qualidade, 6leo vegetal, sal e posteriormente assado.
Formato de palito de 10 a 12 cm, e peso médio da 15g, podendo variar em até 10 gramas
para mais ou para menos. Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de quitanda, com massa apropriadamente homogeneizada,
proporcionando crocdncia ao produto, preparado com ingredientes frescos e entregue
assado para consumo posterior. O produto ndo deverd apresentar substancias estranhas, de
qualquer natureza. Rotulagem: de acordo com a Resolucdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para
Consumo (ANVISA). Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente,
atdxica ou em caixas de isopor brancas devidamente lacradas.

1.4.10 PANETONE COM FRUTAS CRISTALIZADAS 400 A 500 G - UND

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, fermento, acucar, leite, dentre outros
ingredientes especificos desse tipo de panificado, frutas cristalizadas e aromatizantes
envoltos em papel manteiga com peso variando de 400g a 500g. Caracteristicas sensoriais:
aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de produto, com massa assada
apropriadamente, macia, elastica, e sem indicios de fermentacdo, preparada com
ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto ndo deverd
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza. Rotulagem: de acordo com a
Resolucdo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA). Embalagem primaria: Embalagem
plastica, resistente, transparente, atdxica, devidamente lacrada.

1.4.11 PAO BRIOCHE 25 G - UND
Ingredientes obrigatérios: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico que
contenham naturalmente proteinas formadoras de gluten ou adicionadas das mesmas, ovos,
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aclcar, margarina, leite, fermento bioldgico, sal e demais ingredientes especificos para cada
produto de acordo com sua classificacdo. Produto obtido pela coccdo da massa em formas,
apresentando miolo elastico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.
Caracteristicas gerais: O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Sera rejeitado o
p3o queimado ou malcozido. E permitida a fabricacdo de pdo com farinha de trigo
enriquecida com vitaminas e sais minerais. Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve
ser enriquecida com acido fdlico e ferro, conforme Resolucdo RDC n2 344, de 13 de dezembro
de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislagdo sanitaria.
Ressaltamos que é proibido o uso de bromato de potdssio em qualquer quantidade, nas
farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificagao, segundo a Lei n2. 10.273, de 5
de dezembro de 2001. Rotulagem: Deve constar a data de fabricacdao e validade produto. O
rétulo deve constar a denominacdo do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N2 259,
DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N2 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e
alteragdes posteriores. Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente,
transparente, atéxica, devidamente lacrada.

1.4.12 PAO DE BATATA 25 G - UND

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecido com ferro e acido félico que contenham
naturalmente proteinas formadoras de gluten ou adicionadas das mesmas, fermento
bioldgico, agucar, sal, margarina, leite, ovos, batata e demais ingredientes especificos para
cada produto de acordo com sua classificacdo. Caracteristicas gerais: O pdao deve ser
fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e
em perfeito estado de conservagdo. Serd rejeitado o pdo queimado ou malcozido. E
permitida a fabricacdo de pdo com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais
minerais. Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e
ferro, conforme Resolucdo RDC n? 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislacdo sanitaria. Ressaltamos que é proibido o uso
de bromato de potdssio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos
produtos de panificacdo, segundo a Lei n2. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Rotulagem:
Deve constar a data de fabricacdo e validade produto. O rétulo deve constar a denominacgao
do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N2 259, DE 20 DE SETEMBRO DE
2002/RESOLUCAO — RDC N2 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e altera¢es posteriores.
Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente, atéxica,
devidamente lacrada.

1.4.13 PAO DE FORMA INTEGRAL PACOTE COM 450 - 500 G - PCT

Ingredientes obrigatdrios: Produto preparado, obrigatoriamente, com farinha de trigo e
farinha de trigo integral e ou fibra de trigo e ou farelo de trigo, agua, sal e demais
ingredientes especificos cada produto de acordo com sua classificacdo. Caracteristicas gerais:
Produto obtido pela cocgdo da massa em formas, apresentando miolo elastico e homogéneo,
com poros finos e casca fina e macia. O pao deve ser fabricado com matérias primas de
primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservacdo. Serd rejeitado o pdo queimado ou malcozido. E permitida a fabricacdo de p3o
com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais. Atualmente no Brasil toda
farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro, conforme Resolucdao RDC n?
344, de 13 de dezembro de 2002. O padrdo microbiolégico deve obedecer a legislagao
vigente RESOLUCAO-RDC N2 12, DE 02 DE JANEIRO DE 2001. O uso de aditivos em alimentos
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deve estar de acordo com a legislacdo sanitdria. Ressaltamos que é proibido o uso de
bromato de potdssio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos
produtos de panificacdo, segundo a Lei n2. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como
gordura ndo deverdo fazer parte do produto. Rotulagem: Deve obedecer a legislacdo vigente
Resolugdo — RDC N2 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N2 360, DE 23 DE
DEZEMBRO DE 2003 e alteracdes posteriores. Embalagem primaria: Em polietileno de baixa
densidade, resistente, transparente, atéxica, devidamente lacrada.

1.4.14 PAO DE FORMA PACOTE COM 450 - 500 G - PCT

Ingredientes obrigatérios: Farinha de trigo que contenham naturalmente proteinas
formadoras de gluten ou adicionadas das mesmas, agua, e demais ingredientes especificos
para cada produto de acordo com sua classificagdo. Produto obtido pela coc¢dao da massa em
formas, apresentando miolo eldstico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.
Caracteristicas gerais: Produto obtido pela coccdo da massa em formas, apresentando miolo
eldstico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia. O pao deve ser fabricado com
matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito
estado de conservagdo. Serd rejeitado o pdo queimado ou malcozido. E permitida a
fabricacdo de pdao com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro,
conforme Resolugdo RDC n2 344, de 13 de dezembro de 2002. O padrdo microbioldgico deve
obedecer a legislagdo vigente RESOLUCAO-RDC N2 12, DE 02 DE JANEIRO DE 2001. O uso de
aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislacdo sanitaria. Ressaltamos que é
proibido o uso de bromato de potdssio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de
massas e nos produtos de panificagdao, segundo a Lei n2. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Aditivos como gordura ndo deverdo fazer parte do produto. Rotulagem: Deve obedecer a
legislacdo vigente Resolu¢do — RDC N2 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC
N2 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteracGes posteriores. Embalagem primaria: Em
polietileno de baixa densidade, resistente, transparente, atdxica, devidamente lacrada.

1.4.15 PAO DE MILHO 25 G - KG

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico que contenham
naturalmente proteinas formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas, farinha de milho
ou fubd de milho, ovos, acucar, margarina, leite, fermento biolégico, sal, dgua e demais
ingredientes especificos para cada produto de acordo com sua classificacdo. Produto obtido
pela coccdo da massa em formas, apresentando miolo eldstico e homogéneo, com poros
finos e casca fina e macia. Caracteristicas gerais: O pdo deve ser fabricado com matérias
primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservacdo. Serd rejeitado o pdo queimado ou malcozido. E permitida a fabricacdo de pao
com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais. Atualmente no Brasil toda
farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro, conforme Resolucdao RDC n2
344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a
legislacao sanitaria. Ressaltamos que é proibido o uso de bromato de potassio em qualquer
guantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificacdo, segundo a Lei
n?. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Rotulagem: Deve constar a data de fabricacdo e
validade produto. O rétulo deve constar a denomina¢do do produto de acordo com a
RESOLUCAO - RDC N2 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N2 360, DE 23
DE DEZEMBRO DE 2003 e altera¢des posteriores. Embalagem primaria: Em polietileno de
baixa densidade, resistente, transparente, atdxica, devidamente lacrada.
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1.4.16 PAO FRANCES 25 G - KG

Ingredientes principais: Preparado obrigatoriamente, com farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido fdlico, sal, melhorador de farinha, sal (cloreto de sdédio), acgucar, fermento
bioldgico e dgua. Caracteristicas gerais: Se caracteriza por apresentar casca crocante de cor
uniforme castanho-dourada e miolo de cor branco-creme de textura e granulacdo fina nao
uniforme. O pado deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de
matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Serd rejeitado o pao
queimado ou malcozido. E permitida a fabricacdo de pdo com farinha de trigo enriquecida
com vitaminas e sais minerais. Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser
enriquecida com 4cido félico e ferro, conforme Resolugdao RDC n? 344, de 13 de dezembro de
2002. O padrdo microbioldgico deve obedecer a legislagdo vigente RESOLUCAO-RDC N2 12,
DE 02 DE JANEIRO DE 2001. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a
legislagdo sanitaria. Ressaltamos que é proibido o uso de bromato de potdssio em qualquer
quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificacdo, segundo a Lei
n2. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como gordura ndo deverao fazer parte do
produto. Rotulagem: Deve constar a data de fabricacao e validade produto. Deve obedecer a
legislagdo vigente Resolu¢do — RDC N2 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC
N2 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragdes posteriores. Embalagem primaria:
Empacotado em embalagem transparente e atéxico.

1.4.17 PAO FRANCES COM GERGELIM 25 G - KG

Ingredientes principais: Preparado obrigatoriamente, com farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido fdélico, sal, melhorador de farinha, sal (cloreto de sdédio), agucar, fermento
bioldgico, dgua e gergelim branco. Caracteristicas gerais: Se caracteriza por apresentar casca
salpicada com gergelim branco, consisténcia crocante de cor uniforme castanho-dourada e
miolo de cor branco-creme de textura e granulacdo fina ndo uniforme. O pdo deve ser
fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e
em perfeito estado de conservacdo. Serd rejeitado o p3o queimado ou malcozido. E
permitida a fabricacdo de pdo com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais
minerais. Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e
ferro, conforme Resolucdo RDC n2 344, de 13 de dezembro de 2002. O padrao microbiolégico
deve obedecer a legislacdo vigente RESOLUCAO-RDC N2 12, DE 02 DE JANEIRO DE 2001. O
uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislacdo sanitaria. Ressaltamos
gue é proibido o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no
preparo de massas e nos produtos de panificacdo, segundo a Lei n2 10.273, de 5 de
dezembro de 2001. Aditivos como gordura ndo deverdo fazer parte do produto. Rotulagem:
Deve constar a data de fabricacdo e validade produto. Deve obedecer a legislacdo vigente
Resolugdo — RDC N2 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N2 360, DE 23 DE
DEZEMBRO DE 2003 e alteracdes posteriores. Embalagem primaria: Empacotado em
embalagem transparente e atoxico.

1.4.18 PAO MANDI 25 G — UND

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico que contenham
naturalmente proteinas formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas, leite integral,
ovos, aclcar, fermento bioldgico e demais ingredientes especificos para cada produto de
acordo com sua classificacdo. Caracteristicas gerais: O pao deve ser fabricado com matérias
primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
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conservacdo. Serd rejeitado o pdo queimado ou malcozido. E permitida a fabricacdo de p3o
com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais. Atualmente no Brasil toda
farinha de trigo deve ser enriquecida com acido fdlico e ferro, conforme Resolucdo RDC n?
344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a
legislacdao sanitaria. Ressaltamos que é proibido o uso de bromato de potassio em qualquer
guantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificacdo, segundo a Lei
n2. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Rotulagem: Deve constar a data de fabricacdo e
validade produto. O rétulo deve constar a denominacdo do produto de acordo com a
RESOLUCAO - RDC N2 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N2 360, DE 23
DE DEZEMBRO DE 2003 e alteracdes posteriores. Embalagem primaria: Em polietileno de
baixa densidade, resistente, transparente, atdxica, devidamente lacrada.

1.4.19 PAO PARA HAMBURGUER PACOTE COM 450 A 500 G — PCT

Ingredientes principais: Farinha de trigo que contenham naturalmente proteinas formadoras
de gluten ou adicionadas das mesmas, dgua, e demais ingredientes especificos para cada
produto de acordo com sua classificagcdao. Produto obtido pela coc¢dao da massa em formas,
apresentando miolo eldstico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.
Caracteristicas gerais: Produto obtido pela coc¢do da massa em formas, apresentando miolo
eldstico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia. O pao deve ser fabricado com
matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito
estado de conservacdo. Serd rejeitado o pdo queimado ou malcozido. E permitida a
fabricacdo de pao com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com 4acido félico e ferro,
conforme Resolugdo RDC n2 344, de 13 de dezembro de 2002. O padrdao microbioldgico deve
obedecer a legislacdo vigente RESOLUCAO-RDC N2 12, DE 02 DE JANEIRO DE 2001. O uso de
aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislacdo sanitaria. Ressaltamos que é
proibido o uso de bromato de potdssio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de
massas e nos produtos de panificacdo, segundo a Lei n2. 10.273, de 5 de dezembro de 2001.
Aditivos como gordura ndo deverdo fazer parte do produto. Rotulagem: Deve obedecer a
legislacdo vigente Resolu¢do — RDC N2 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC
N2 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteracGes posteriores. Embalagem primaria: Em
polietileno de baixa densidade, resistente, transparente, atoxica, devidamente lacrada.

1.4.20 PAO PARA HOT DOG PACOTE DE 450 A 500 G — PCT

Ingredientes principais: E um produto obtido pela fermentacdo de farinha de trigo, leite,
ovos, acucar, 6leo e fermento biolégico, e demais ingredientes especificos para cada produto
de acordo com sua classificacdo. Produto obtido pela coccdo da massa em formas,
apresentando miolo elastico e homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.
Caracteristicas gerais: O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Sera rejeitado o
pdo queimado ou malcozido. E permitida a fabricagdo de p3o com farinha de trigo
enriquecida com vitaminas e sais minerais. Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve
ser enriquecida com acido fdlico e ferro, conforme Resolucdao RDC n2 344, de 13 de dezembro
de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislacdo sanitdria.
Ressaltamos que é proibido o uso de bromato de potdssio em qualquer quantidade, nas
farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificacdo, segundo a Lei n2. 10.273, de 5
de dezembro de 2001. Rotulagem: Deve obedecer a legislagdo vigente Resolugdo — RDC N2
259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N2 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003
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e alteragdes posteriores. Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente,
transparente, atdxica, devidamente lacrada.

1.4.21 PAO SIRIO TAMANHO GRANDE (50 A 60 G) - PACOTE 500 A 550 G - PCT

Massa assada preparada a base de farinha de trigo, fermento, aglcar e sal conhecida também
como pao pita ou pdo arabe. Formato redondo, achatado tipo envelope tipo “duas folhas” e
peso médio da 55g, podendo variar em até 5 gramas para mais ou para menos.
Caracteristicas gerais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de pao,
com massa assada apropriadamente sem indicios de fermentacdo, recheio preparado com
ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto ndo deverd
apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza. Rotulagem: de acordo com a
Resolucdo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de
Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA). Embalagem primdria: Em filme
pldstico, resistente, transparente, atéxica, devidamente lacrada.

1.4.22 PETIT FOUR CASADINHO DE GOIABA - KG

Biscoito tipo petit four preparado com massa a base de margarina ou manteiga de primeira
qualidade, agucar e farinha de trigo e posteriormente assado. Biscoito pronto: dois biscoitos
assados unidos com doce goiabada tipo sanduiche, e peso médio da 20g, podendo variar em
5 gramas para mais ou para menos. Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e
odor caracteristicos desse tipo de biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada,
proporcionando maciez ao produto, preparado com ingredientes frescos e entregue assado
para consumo posterior. O produto ndo devera apresentar substancias estranhas, de
qualquer natureza. Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para
Consumo (ANVISA). Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente,
atéxica ou em caixas de isopor brancas devidamente lacradas. Embalagem secundaria
(opcional): em caixa de papeldo resistente, atéxica, devidamente lacrada.

1.4.23 PETIT FOUR FORMATO CORACAO - KG

Biscoito tipo petit four preparado com massa a base de margarina ou manteiga de primeira
qgualidade, acucar e farinha de trigo e posteriormente assado, formato de coracdo de até 5
cm, e peso médio de 20g, podendo variar em até 5 gramas para mais ou para menos.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando crocancia ao
produto, preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo posterior. O
produto ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza. Rotulagem: de
acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas Para o
Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA). Embalagem primaria: Em
saco plastico virgem, resistente, transparente, atdxica ou em caixas de isopor brancas
devidamente lacradas. Embalagem secundaria (opcional): em caixa de papeldo resistente,
atoxica, devidamente lacrada.

1.4.24 PETIT FOUR FORMATO GRAVATINHA COM GOIABADA - KG

Biscoito tipo petit four preparado com massa a base de margarina ou manteiga de primeira
qualidade, acucar e farinha de trigo e posteriormente assado, formato de gravatinha
recheado com goiabada de até 5 cm, e peso médio da 20g, podendo em até 5 gramas para
mais ou para menos. Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
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caracteristicos desse tipo de biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada,
proporcionando maciez ao produto, preparado com ingredientes frescos e entregue assado
para consumo posterior. O produto ndo deverd apresentar substdncias estranhas, de
qualquer natureza. Rotulagem: de acordo com a Resolu¢do 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para
Consumo (ANVISA). Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente,
atéxica ou em caixas de isopor brancas devidamente lacradas. Embalagem secundaria
(opcional): em caixa de papeldo resistente, atéxica, devidamente lacrada.

1.4.25 PETIT FOUR PALITO DE CHOCOLATE - KG

Biscoito tipo Petit four preparado com massa a base de margarina ou manteiga de primeira
qualidade, agucar e farinha de trigo e posteriormente assado, formato de palito de 8 a 10 cm
com cobertura de chocolate, e peso médio da 20g, podendo variar em até 5 gramas para
mais ou para menos. Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor
caracteristicos desse tipo de biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada,
proporcionando crocancia ao produto, preparado com ingredientes frescos e entregue
assado para consumo posterior. O produto ndao deverd apresentar substancias estranhas, de
qualquer natureza. Rotulagem: de acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 -
Regulamento Técnico para Misturas Para o Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para
Consumo (ANVISA). Embalagem primaria: Em saco plastico virgem, resistente, transparente,
atéxica ou em caixas de isopor brancas devidamente lacradas. Embalagem secunddria
(opcional): em caixa de papeldo resistente, atéxica, devidamente lacrada.

1.4.26 PETIT FOUR ROSQUINHA COM CANELA - KG

Biscoito tipo petit four preparado com massa a base de margarina ou manteiga de primeira
gualidade, acucar, farinha de trigo e canela em p6 posteriormente assado, formato oval até 5
cm, e peso médio da 15g, podendo variar em até 5 gramas para mais ou para menos.
Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de
biscoito, com massa apropriadamente homogeneizada, proporcionando crocancia ao
produto, preparado com ingredientes frescos e entregue assado para consumo posterior. O
produto ndo devera apresentar substancias estranhas, de qualquer natureza. Rotulagem: de
acordo com a Resolugdo 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas Para o
Preparo de Alimentos e Alimentos Prontos Para Consumo (ANVISA). Embalagem primaria: Em
saco plastico virgem, resistente, transparente, atdxica ou em caixas de isopor brancas
devidamente lacradas. Embalagem secunddaria (opcional): em caixa de papeldo resistente,
atoxica, devidamente lacrada.

1.4.27 ROSCA HUNGARA 30 G - KG

Ingredientes Obrigatérios: Farinha de trigo enriquecido com ferro e acido félico que
contenham naturalmente proteinas formadoras de gluten ou adicionadas das mesmas, sal,
fermento bioldgico, agua, aclcar, margarina, leite integral, ovos e cobertura de calda
caramelizada com coco ralado. Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado com
matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito
estado de conservacdo. Serd rejeitado o pdo queimado ou malcozido. E permitida a
fabricacdo de rosca com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com 4acido félico e ferro,
conforme Resolucdo RDC n? 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em
alimentos deve estar de acordo com a legislacdo sanitaria. Ressaltamos que é proibido o uso
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de bromato de potdssio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos
produtos de panificacdo, segundo a Lei n2. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Rotulagem:
Deve constar a data de fabricacdo e validade produto. O rétulo deve constar a denominacgao
do produto de acordo com a RESOLUCAO - RDC N2 259, DE 20 DE SETEMBRO DE
2002/RESOLUCAO — RDC N2 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteracdes posteriores.
Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente, atdxica,
devidamente lacrada. 4.10. PAO FRANCES 25 G — K

1.4.28 TORRADA DE PAO FRANCES DE 25 G - KG

Produto obtido pela coccdo da massa em formas, apresentando miolo elastico e homogéneo,
com poros finos e casca fina e macia. Ingredientes principais: Preparado obrigatoriamente,
com farinha de trigo enriquecida com ferro e dacido félico, sal, melhorador de farinha, sal
(cloreto de sédio), agucar, fermento bioldgico e dgua. Caracteristicas gerais: Se caracteriza
pelo corte e por apresentar casca crocante de cor uniforme castanho-dourada e miolo de cor
branco-creme de textura e granula¢do fina ndo uniforme. A torrada devera ser produzida
com pao fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conserva¢ao e cada torrada deve ter, aproximadamente,
25 gramas, podendo variar em até 5 gramas para mais ou para menos. Sera rejeitada a
torrada que esteja queimada. Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida
com 4acido fdlico e ferro, conforme Resolugdo RDC n? 344, de 13 de dezembro de 2002. O
padrdo microbioldgico deve obedecer a legislagdo vigente RESOLUCAO-RDC N2 12, DE 02 DE
JANEIRO DE 2001. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislagao
sanitaria. Ressaltamos que é proibido o uso de bromato de potdssio em qualquer quantidade,
nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificacdo, segundo a Lei n2. 10.273,
de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como gordura ndo deverdo fazer parte do produto.
Rotulagem: Deve constar a data de fabricacdo e validade produto. Deve obedecer a legislacao
vigente Resolucdo — RDC N¢ 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO — RDC N2 360,
DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteracbes posteriores. Embalagem primaria: Empacotado
em embalagem transparente e atoxico.

CLAUSULA SEGUNDA - DA VIGENCIA

2.1. O prazo de vigéncia deste de Contrato é () , com inicio na data de
/ / e encerramento em / / , prorrogavel mediante aditivo
contratual, em acordo com o Art. 26, Paragrafo Unico da Resolugdo Sesc n? 1.252/2012-CN.

2.2. A CONTRATADA devera manter durante toda a relacdo contratual, todas as condicdes
de habilitacdo e qualificagdo exigidas no Dispensa De Licitagdo n2. 21/01.00240.

CLAUSULA TERCEIRA - DO PRECO

3.1. O valor total do presente Contrato é de RS ............ (corermrrneeenn ) que serd pago mediante
efetiva entrega dos produtos.

3.2.  No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordindrias diretas e indiretas
decorrentes da execugdo contratual, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais,
trabalhistas, previdencidrios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracao, frete,
seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratacao.

CLAUSULA QUARTA — DA ENTREGA DOS PRODUTOS
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4.1. Fica entendido que caso haja desisténcia de um dos itens do lote a contratada estard
desistindo do lote na sua totalidade.

4.2. Fica entendido que as quantidades indicadas sdo um mero referencial para formulacdo da
proposta, e poderdo variar de acordo com as necessidades do Sesc Goids, inexistindo
obrigatoriedade de aquisicdo.

4.3. As entregas serdo realizadas de forma parcelada, didrias, uma vez ao dia, conforme
necessidade da unidade

4.4. As entregas deverdo ser realizadas em até 07 (sete) dias corridos, apds a emissdo do PAF
(Pedido ao Fornecedor) pelo fiscal do contrato.

4.5. Os produtos devem atender a legislacdo vigente em relacdo as Boas Praticas de Fabricacdo
— ResolugBes: RDC N2 216 de 15/09/2004 e RDC N9 273 de 22/09/2005 ANVISA -
http://www.anvisa.gov.br/alimentos.

4.6. Produtos em desacordo com o solicitado ou com problemas serdo devolvidos a contratada
e deverdo ser repostos de forma imediata, na mesma quantidade, sem 6nus adicional.

4.7. Todos os produtos deverdao ser entregues acondicionados em embalagens integras, em
perfeitas condicdes de consumo, na temperatura adequada a sua perfeita conservag¢ao, com
validade de, no minimo, 20 (vinte) dias apds a data da entrega. para pao de forma, pdo de
hamburguer e pao tipo hot dog embalados de fabrica.

4.8. Para os pdes a embalagem primdaria deverd ser saco de papel Kraft, na cor parda, de
primeiro uso, de acordo com a quantidade de pdes a serem entregues para as unidades, os
sacos deverdao ser acondicionados em caixas de polipropileno. Outros produtos como
quitandas, roscas, dentre outros produtos que nao puderem ser embalados em sacos de papel
Kraft, deverdo ser acondicionados em caixas plasticas devidamente higienizadas e protegidas.

4.9. Os produtos pao francés, pao mandi, pao brioche, pdo de batata, pao de milho, rosca
caseira, rosca hungara, broa de milho, enroladinho de queijo, enroladinho de presunto e queijo,
enroladinho de salsicha deverao ser fabricados no dia.

4.10. Os veiculos utilizados para o transporte dos produtos deverdao possuir certificado de
vistoria, atender as disposicdes municipais e/ou estaduais sobre a matéria, ser refrigerado e
manter perfeitas condi¢des de higiene.

4.11. A seu critério, a Comissao de Licitacdo poder3 solicitar que a equipe técnica do Sesc Goids
faca visita as instalagbes do licitante classificado em primeiro lugar para confirmar as reais
condicGes para atendimento do objeto desta licitacdo, conforme Resolugdo RDC N2 216 de 15
de setembro de 2004 - Anvisa. Caso seja verificada a incapacidade do atendimento, o licitante
poderd ser desclassificado, a critério da Comissao de Licitacdo.

CLAUSULA QUINTA - PAGAMENTO E DO FATURAMENTO

5.1. Os pagamentos serdo realizados em até 15 (quinze) dias subsequentes a entrega da nota
fiscal, desde que os servicos tenham sido conferidos e aceitos pelo Sesc-GO, e sera feito
preferencialmente através de boleto bancdrio, ndo sendo possivel sua emissdo o pagamento
poderad ser feito através de crédito em conta corrente da empresa contratada.
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5.1.1. A empresa deverd indicar em sua Nota Fiscal ou Fatura o banco, agéncia e conta
corrente, onde serd efetuado o crédito bancdrio referente a execucdo do objeto desta
Licitacdo, desde que o mesmo tenha sido executado e aceito pelo Sesc-GO.

5.3. O faturamento e entrega deverdo ocorrer conforme dados abaixo:

a) POUSADA SESC PIRENOPOLIS (CNPJ: 03.671.444/0010-38)

Rua dos Pireneus, n? 45 — Bairro Centro, CEP: 72.980-000, Pirendpolis, Goids. Hordrios de
Funcionamento: 07h as 18h (segunda a sexta-feira) e 08h as 16h (sdbado e domingo). Fone:
(62) 3331-1383. Contato: Maiza.

CLAUSULA SEXTA — REAJUSTE

6.1 O preco proposto, ndo poderd ser reajustado antes de decorrido 12 (doze) meses de
contrato. No caso das prorrogagdes ultrapassarem os 12 (doze) meses, o reajuste podera ser
feito com base na variacdo acumulada do IGPM, dos ultimos 12 (doze) meses anteriores ao
penultimo més de vencimento do Contrato em vigor, mediante acordo entre as partes.

CLAUSULA SETIMA — OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

7.1. Os pagamentos serdo realizados em até 15 (quinze) dias subsequentes a entrega da nota
fiscal, desde que os materiais ou servicos tenham sido conferidos e aceitos pelo Sesc Goias, e
serd feito preferencialmente através de boleto bancario, ndo sendo possivel sua emissdao o
pagamento poderd ser feito através de crédito em conta corrente da empresa licitante
contratada.

7.2. Caberd ao Sesc exigir o cumprimento de todos os compromissos assumidos pela
contratada, de acordo com este contrato e demais normas da entidade.

7.3. Receber e fazer a conferéncia dos objetos e/ou servigos, no ato da entrega na unidade
solicitante.

7.4. Comunicar a contratada, por escrito, sobre imperfei¢cdes, falhas, ou irregularidades
verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido.

7.5. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacGes da contratada, através de
comissdo/servidor especialmente designado, conforme item 14.2 FISCALIZACAO.

CLAUSULA OITAVA — OBRIGACOES DA CONTRATADA

8.1 A contratada devera cumprir fielmente com as obrigacbes assumidas por meio deste
contrato, podendo a contratante aplicar ao vencedor as penalidades previstas em contrato, em
caso de ndo cumprimento do estabelecido.

8.2 Cabe a contratada o cumprimento dos prazos de entrega, nas datas, condicdes e local
definido, nas quantidades contratadas.

8.3 Em nenhuma hipdtese a contratada podera alegar desconhecimento, incompreensao,
duvidas ou esquecimento de qualquer detalhe especificado neste contrato.

8.4 Correrd por conta da contratada qualquer prejuizo causado aos produtos em decorréncia
do transporte.
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8.5 Cabe a contratada responsabilizar-se por despesas, tributos, encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais, taxas, fretes, seguros, deslocamento de pessoal, e
guaisquer outras que incidam ou venham a incidir na execucdo do contrato.

8.6 As avarias que por ventura venham a ocorrer por parte de colaboradores da contratada nos
produtos durante a entrega serao registradas sendo de sua inteira responsabilidade.

8.7 Cabe a contratada consultar com antecedéncia os seus fornecedores quanto aos prazos de
entrega do material especificado, ndo cabendo, portanto a justificativa de atraso do
fornecimento devido ao ndo cumprimento da entrega por parte do fornecedor.

8.8 Produtos em desacordo com o solicitado ou com problemas serdao devolvidos a contratada
e deverdo ser repostos, na mesma quantidade, sem 6nus adicional no prazo de até 03 dias
corridos.

8.9 As entregas deverdao ser feitas por pessoal devidamente uniformizado, com jaleco e
protetor de cabelos (boné ou touca capilar), portando crachd de identificacdo da empresa
contratada.

CLAUSULA NONA - DA SUBCONTRATAGAO

9.1 A contratada ndo poderd transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo
parcialmente, as obrigagGes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestacbes a que esta
obrigada.

CLAUSULA DECIMA — DAS PENALIDADES

10.1. Em caso de inadimplemento total, parcial, sem motivo de for¢ca maior, na execu¢ao do
objeto deste contrato, a CONTRATADA estara sujeita, no que couber, e garantida a prévia
defesa, as seguintes penalidades:

| - Por atraso injustificado ou por inexecuc¢ao parcial:
a) Adverténcia;

b) Multa de 0,3% (zero virgula trés por cento) ao dia incidente sobre o valor correspondente ao
material ou servico objeto desta licitacdo; e

c) Suspensao temporadria de participar em licitacdo e impedimento de contratar com o Sesc-GO,
por um prazo de até 2 (dois) anos.

Il - Por inexecucao total do objeto deste contrato:
a) Adverténcia;
b) Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total do Contrato; e

c) Suspensdo temporaria de participar em licitacdo e impedimento de contratar com o Sesc-GO,
por um prazo de até 2 (dois) anos.

10.2. As multas estabelecidas nesta clausula sdo independentes e terdo aplicacdo cumulativa
e consecutivamente, de acordo com as normas que regeram a licitagdo, mas somente serao
definitivas depois de exaurida a fase de defesa prévia da CONTRATADA.

10.3. Quando ndo pagos em dinheiro pela CONTRATADA, os valores das multas
eventualmente aplicadas serdo deduzidos pela CONTRATANTE, dos pagamentos devidos e,
guando for o caso, cobrado judicialmente.
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10.4. Quando se tratar de inexecucdo parcial, o valor da multa sera proporcional ao servigo
gue deixou de ser executado.

10.5. Em caso de reincidéncia por atraso injustificado sera a CONTRATADA penalizada nos
termos do art. 32, da Resolugdo Sesc n2 1.252/2012-CN.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DA RESCISAO

11.1. O CONTRATANTE podera rescindir o presente contrato, sem que assista a CONTRATADA
qualquer direito de indenizacdo, nos seguintes casos:

a) Conveniéncia administrativa, mediante comunicacdo, por escrito, a CONTRATADA, com 30
(trinta) dias de antecedéncia;

b) Ndo cumprimento ou o cumprimento irregular de cldusulas contratuais, especificacdes ou
prazos;

c) A decretacdo de faléncia ou a instauracao de insolvéncia, dissolucdo da CONTRATADA;

d) A ocorréncia de caso fortuito ou forca maior, regularmente comprovada, impeditiva da
execugao do contrato.

11.2. Os casos de rescisao contratual serdo formalmente motivados pela CONTRATANTE.

11.3. O termo de rescisdo serd precedido por Relatério indicativo dos seguintes aspectos,
conforme o caso:

11.3.1. Balango dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
11.3.2. Relac¢do dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;

11.3.3. Indenizag¢des e multas, se houver.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DAS ALTERACOES

12.1. Eventuais alteragdes contratuais reger-se-ao por meio de aditivo contratual, nos termos
do Art. 29 da Resolugdo Sesc n? 1.252/2012-CN.

12.2 A CONTRATANTE podera a qualquer momento, determinar a supressao ou acréscimo do
objeto contratado, até o limite de 25% (vinte e cinco por cento).

12.3 As supressoes resultantes de acordo celebrado entre as partes contratantes poderdo
exceder o limite de 25% (vinte e cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato,
mediante acordo das partes.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DOS CASOS OMISSOS.

13.1. Os casos omissos serdo decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposi¢des contidas na
Resoluc¢do Sesc n? 1.252/2012-CN bem como por normas e principios gerais dos contratos.

CLAUSULA DECIMA QUARTA — DA GESTAO E FISCALIZAGAO DO CONTRATO

14.1. A gestdo, o controle, bem como todos os atos preparatérios para formalizacdo dos
procedimentos que envolvam a prorrogacdo, alteracdo, reequilibrio, extincdo do contrato e
demais comunicacdes relativas a este ajuste deverdo ser efetuadas, protocoladas ou
transmitidas para a Secdo de Gestdo de Contratos localizada na Rua 31 - A, n2 43, Qd. 26A, Lt.
27-E, Setor Aeroporto, Goiania-GO, telefone (62) 3221-0607 / 3219-5199..

14.2. A fiscalizacdo do presente instrumento sera exercida conforme abaixo:

SESC SAUDE VISAO
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a) Fiscal: Kamila Silva Pires b) Suplente: Hiara da Silva Modesto Oliveira
Nutricionista Assistente Técnico Il
Matricula: 10846 CPF: 021.794.981-95 Matricula: 5966 CPF: 859.926.901-15

CLAUSULA DECIMA QUINTA - FORO

15.1. Fica eleito pelas partes o Foro da cidade de Goidnia/GO para dirimir as questdes oriundas
deste contrato.

E, por estarem assim justos e contratados, firmam o presente instrumento em 02 (duas) vias de
igual teor e forma, na presenca das testemunhas abaixo, para que produza os seus efeitos
legais.

CONTRATANTE

Representante legal —

CONTRATADA

Representante legal -

TESTEMUNHAS:
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