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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

REGISTRO DE PREGO DE PAES E QUITANDAS PARA AS UNIDADES SESC
ANAPOLIS E SESC JATAI

1. DEFINIGAQ DO OBJETO

Fornecimento de Paes diversos e quitandas para as unidades Sesc Anapolis e Sesc Jatai,
pelo Sistema de Registro de Pregos, pelo periodo de 12 meses.

2. JUSTIFICATIVA

Considerando que os referidos produtos alimenticios sdc de uso continuo nas unidades do
Sesc Goias, pois compdem o cardapio das preparagdes comercializadas nas lanchonetes,
alunos da educacdo infantil e em eventos realizados. Considerando ainda que para o lote
da unidade Sesc Anapolis ndo obiivemos proposta valida no certame recém realizado, n°
20/01.00026-PG e ainda, a unidade Sesc Jatai nao ter sido contemplada no referido
processo. Faz-se necessaria a coniratacdo de empresas para ¢ fomecimento de paes e
quitandas para as referidas unidades.

3. ESPECIFICAGOES TECNICAS

_ LOTE 01 - SESC ANAPOLIS
_ PERIODICIDADE DE
ITEM DESCRICAQ QUANT | UNID ENTREGA

1 | PAO BRIOCHE 25 GRAMAS. 7000 | UND UMA VEZ NA SEMANA
2 | PAO CARECA 25 G. 4000 | UND UMA VEZ NA SEMANA
3 | PAO DE BATATA 25 GRAMAS. 9000 | UND UMA VEZ NA SEMANA
4 | PAO DE FORMA. PACOTE COM 450 - 500 so0 | pcr UMA VEZ NA SEMANA

GRAMAS. _
5 | PAO DE MILHO 25 GRAMAS. KG. ' 120 KG UMA VEZ NA SEMANA
6 | PAO FRANCES 25 GRAMAS. 1500 | KG DIARIAMENTE
7 | PAO MANDI 25 GRAMAS. | 1 9000 | UND UMA VEZ NA SEMANA
o |PAOPARA HAMBURGUER. PACOTECOMA50A | o ocT UMA VEZ NA SEMANA

500 GRAMAS.
o |PAOPARAHOTDOG. PACOTE DE 450 A 500 s00 | pcT UMA VEZ NA SEMANA

GRAMAS.
1o | PAO SIRIO TAMANHO PEQUEND. PACOTE DE 150 | por UMA VEZ NA SEMANA

200G A 300G. .
11 | ROSCA CASEIRA 25G. UND. | 5000 | unD | UMAVEZNASEMANA
12 | ROSCA HUNGARA 30 GRAMAS. KG. 200 KG UMA VEZ NA SEMANA

ENROLADINHO DE QUEIO - SALGADOQ ASSADO

EMANA
13 | bRONTO PARA CONSUMO 25 GRAMAS. 200 KG UMAVEZNAS
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LOTE 02 — SESC JATAI
ITEM DESCRICAO QUANT| UNID PER";E‘TC;EQEE DE

1 | PEO FRANCES 50 GRAMAS. 700 KG DIARIAMENTE

2 | PAO MANDI DE 25 GRAMAS 140 KG UMA VEZ NA SEMANA
3 | PAO DE MILHO 2.5 GRAMAS. 140 KG UMA VEZ NA SEMANA
4 | PAO DE BATATA 25 GRAMAS, 140 KG UMA VEZ NA SEMANA
5 | PAO BRIOCHE 25 GRAMAS. 140 KG UMA VEZ NA SEMANA
6 | ROSCA CASEIRA 25G. 140 KG UMA VEZ NA SEMANA

3.1. PAC BRIOCHE 25 GRAMAS (UND)

Ingredientes obrigatérios: Farinha de frige enriguecida com ferro e acido folico que contenham
naturalmente proteinas formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas, ovos, aglcar, Targarina, leite,
fermento biolégico, sal e demais ingredientes especificos para cada produto de acordo com sua
classificagao.

Produte obtido peia cocgéo da massa em formas, apresentando miole elastico e homogéneo, com poros
finos e casca fina e magcia.

Caracteristicas gerais: O pdo deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de
matéria terrosa, parasitos & em perfeito estado de conservacéo. Serd rejeitado o pao queimado ou mal
cozido. E permitida a fabricacéo de pdo com farinha de trige enviquecida com vitaminas e sais minerais.
Alualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido fdlico e ferro, conforme Resolugio
RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em afimentos deve estar de acordo com a
legislacfio sanitaria. Ressaltamoes que & proibido o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade,
nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificagio, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de
dezembro de 2001.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricacio e vatidade produto. O rétulo deve constar a denominagéio
do produto de acoardo com a RESOLUGAC - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRQ DE 2002/RESQOL UCAD
—RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragdes posteriores.

Embalagem primaria: Em polistileno de baixa densidade, resistente, transparente, atéxica, devidamente
lacrada.

3.2. PAO CARECA 25 G. (UND)

Ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e 4cido #6lico que contenham naturalmente
proteinas formadoras de glGten ou adicionadas das mesmas, ovos, aglicar, margarina, leite, sal e demais
ingredientes especificos para cada produto de acordo com sua classificagéo.

Produto obtido pela cocgéo da massa em formas, apresentando miclo elastico e homogéneo, com poros
finos e casca fina e macia.

Caracteristicas gerais: O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de
maiéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagio. Sers rejeitado o p&c queimado ou mal
cozido. E permitida a fabricagéo de péo com farinha de trigo enriguecida com vitaminas e sais minerais.
Atualmente ne Brasil toda farinha de trige deve ser enriquecida com acido fético e ferro, conforme Resolucio
RBC n® 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acerdo com a
legislaggo sanitaria. Ressaltamos que € proibido o uso de bromato de potassio em qualkuer quantidade,
nas farinhas, no preparo de massas e nas produtos de panificacdo, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de
dezembro de 2001.
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Rotulagem: Deve constar a data de fabricacéo e validade produto. O rétuio deve constar a denominagéo
do produto de acordo com a RESOLUGAQ - RDC N° 25¢, DE 20 DE SETEMBRO DE 2G02/RESOLUCAQ
— RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragbes posteriores.

Embalagem primaria: Em polietilenc de baixa densidade, resistente, tfransparente, atdxica, devidamente
lacrada.

3.3. PAO DE BATATA 25 GRAMAS (UND)

ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecide com ferro e acldo folico gue confenham naturalmente
proteinas formadoras de ghiten ou adicionadas das mesmas, fermento bioldgico, agtcar, sal, margasina,
leite, ovos, batata e demais ingredientes especificos para cada produto de acordo com sua classificacio.
Caracteristicas gerais: O pac deve ser fabricado com matérias pmas de primeira qualidade, isenios de
matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagio. Serd rejeitado o pdo queimado ou mal
cozido. E permitida a fabricagéo de p&o com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido félico e ferro, conforme Resolugio
RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a
legislagdo sanitaria. Ressaltamos que é proibide o use de bromato de peiassic em qualquer guantidade,
nas farinhas, n¢ preparo de massas e nos produtes de panificagio, segunde a Lei n®. 10.273, de 5 de
dezembro de 2001.

Rotutagem: Deve consiar a data de fabricagio e validade produto. O rétulo deve constar a denominagéo do
produto de acordo com a RESOLUGAQ - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO —
RDC N° 380, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteracdes posteriores.

Embalagem primaria: Em polietiienc de baixa densidade, resistente, transparente, atoxica, devidamenie
jacrada. ' '

3.4, PAO DE FORMA PACOTE COM 450 - 500 GRAMAS (PCT)

ingredientes obrigatérios: Farinha de trige que contenham naturaimente proteinas formadoras de glaten
ou adicionadas das mesmas, agua, e demais ingredientes especificos para cada produte de acorde com
sua classificacfio. Produte obtido pela cocgBo da massa em formas, apresentando miolc elastico e
homogéneo, com pares finos e casca fina e macia.

Caracteristicas gerais: Produto obtido pela cocgdo da massa em formas, apreseniando miolo efastico e
homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.C pdo deve ser fabricado com matérias primas de
primeira qualidade, iserntos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Sera
rejeitado o péo queimado ou mal cozido. E permitida a fabricacdo de pao com farinha de frigo enriquecida
com vilaminas e sais mineraig. Atualmente no Brasil foda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido
folico e ferro, conforme Resalucdo RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O padréc microbiologico deve
chedecer a legislacao vigente RESOLUCAO-RDC N° 12, DE 02 DE JANEIRC DE 2001. O uso de aditivos
em alimentos deve estar de acordo com a legislacgo sanitéria. Ressaltamos gue é proibido o uso de bromato
de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparc de massas e n0s produtos de panificacée,
segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como gordura ndo deverio fazer parte do
produto.

Rotulagem: Deve obedecer a legisiacio vigente Resolugéio — RDC N° 258, DE 20 DE SETEMBRO DE
2002/RESOLUCAO — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragbes posteriores.
Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada. '

3.5. PAO DE MILHO 25 GRAMAS (KG)

ingredientes principais: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico que contenham naturalmente
proteinas formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas, farinha de milho ou fuba de milho, ovos,
aclicar, margarina, leite, fermento biolégico, sal, agua e demais ingredientes especificos para cada produio
de acordo com sua classificaco. '

Produto obtido pela cocgio da massa em formas, apresentando miclo elastico e homogéneo, com poros
finos e casca fina e macia. S
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matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacdo. Sera rejeitado ¢ pdo queimado ou mal
cozido. E permitida a fabricagdo de pao com fatinha de trigo enriguecida com vitaminas e sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido fdlico & ferre, conforme Resolucao
RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002. O use de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a
legislagéio sanitaria. Ressaltamos que € proibido o usc de bromato de potassio em qualguer quantidade,
nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificac8o, segundo a Lei a® 10.273, de 5 de
dezembro de 2001.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricagdo e validade produte. O rétulo deve constar a denominagéo
do produto de acordo com a RESOLUCAQ - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBROC DE 2002/RESOLUGAD
— RDC N° 360, DE 23 BE DEZEMBRO BE 2003 e alterages posteriores,

Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resisiente, fransparente, atéxica, devidamente
lacrada.

3.6. PAO FRANCES 25 GRAMAS (KG)

ingredientes principais: Preparado obrigatoriamente, com farinha de frigo enfiquecida com ferro & acido
folico, sal, melhorador de farinha, sal (cloreto de sddio), agtcar, fermento biolégico e agua.
Caracteristicas gerais: Se caracteriza por apresentar casca crocante de cor uniforme castanho-dourada &
miclo de cor branco-creme de textura e granulacio fina ndo uniforme.

QO péo deve ser fabricado com matérias. pAimas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos
& em perfeito estado de conservacfio. Sera rejeitade o pfo queimado ou mal cozido. E permitida a
fabricagdo de péo com farinha de trigo enriguecida com vitaminas e sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trige deve ser enriquecida com acido fdlico e ferro, conforme Resolugio
RDC n°® 344, de 13 de dezembro de 2002

C padréo micrebiolégico deve obedecer a legislaco vigente RESCLUCAQ-RDC N° 12, DE 02 DE JANEIRQ
DE 2001.

O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislagio sanitaria. Ressaltamos que & proibido
o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos
de panificagfio, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como gordura nao deverdo
fazer parie do produto.,

Rotulagem: Deve constar a data de fabricagdo e vaiidade produte. Deve obedecer a legislacéo vigente
Resolucdo — RDC N°® 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAQ — RDC N° 360, DE 23 DE
DEZEMBRO DE 2003 e alteragGes posteriores.

Embalagem primaria: Empacotado em embalagem transparents e atdxico.

3.7. PAO FRANCES 50 GRAMAS (KG)

Ingredientes principais: Preparado obrigatoriamente, com farinha de trigo enriquecida com
ferro e acido folico, sal, melhorador de farinha, sal {cloreto de sédio), aclcar, fermento
biolégico e agua.

Caracteristicas gerais: Se caracteriza por apresentar casca crocante de cor uniforme
castanho-dourada e miolo de cor branco-creme de textura e granulagio fina n&o uniforme.

Q pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria
terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagao. Sera rejeitado o pao queimado ou
mal cozido. E permitida a fabricagéo de p&o com farinha de trigo enriquecida com vitaminas
€ sais minerais.

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido folico e ferro,
conforme Resolugéo RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002.

O padré&o microbiolégico deve obedecer a legislagao vigente RESOLUCAQ-RDC N° 12, DE
02 DE JANEIRO DE 2001.

O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a legislagéo sanitaria.
Ressaltamos que € proibido ¢ uso de bromato de potassio em qualquer quantidade, nas
farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificagéo, segundo a Lei n°, 10.273,
de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como gordura nio deverio fazer parte do produto.
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Rotulagem: Deve constar a data de fabricagio e validade produte. Deve obedecer a
legislagdo vigente Resolugéio - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAQ
— RDGC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteragdes posteriores.

Embalagem primaria: Empacotado em embalagem fransparente e atéxico.

3.8. PAO MANDI 25 GRAMAS (UND}

Ingredientes Obrigatérios: Farinha de trigo enriquecida com ferro e acido folico que contenham
naturalmente proteinas formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas, leite integrai, ovos, agucar,
fermento biolégico & demais ingredientes especifices para cada produto de acordo com sua classificagio.
Caracteristicas gerais: O pao deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de
matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagdo. Sera rejeitado o péo queimado ou mal
cozido. E permitida a fabricagio de p&o com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais.
Atualmente no Brasil foda farinka de trigo deve ser enriguecida com acido folico e ferro, confarme Resolugio
RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a
legisiagdo sanitaria. Ressaltamos que é proibido o us¢ de bromate de potassic em gualguer quantidade,
nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificacio, segundo a Lei n®. 10.273, de 5 de
dezembro de 2001.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricacéo e validade produto. O rétulo deve constar a denominacao
do produte de acordo com & RESOLUCAQ - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRQ DE 2002/RESOLUCAD
— RDC N® 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alteracbes posteriores.

Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente, atéxica, devidamente
lacrada.

3.9. PAQ PARA HAMBURGUER PACOTE COM 450 A 5b0 GRAMAS

Ingredientes principais: Farinha de trigo que contenham naturalmente proieinas formadoras de gldten ou
adicionadas das mesmas, agua, e demais ingredientes especificos para cada produto de acordo com sua
classificacdo.

Produto obtido peta cocgdo da massa em formas, apresentando miolo elastico e homogéneo, com poros
finos e casca fina e macia. ’
Caracteristicas gerais: Produto obtido pela cocgfio da massa em formas, apresentando miclo elastico e
homogéneo, com poros finos e casca fina e macia.

O péo deve ser fabricado com matérias primas de primeira gualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos
e em perfeito estado de conservagdo. Sera rejeitado o pdo gueimado ou mal cozido. E permitida a
fabricacdo de pao com farinha de trigo enriquecida com vitaminas e sais minerais. ’

Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido falico e ferro, conforme Resolugéo
RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002.

O padréo microbiologico deve cbedecer a legislacéo vigente RESOLUCAO-RDC N° 12, DE 02 DE JANEIRC
DE 2001.

O uso de aditivos em afimenios deve estar de acordo com a legislacdo sanitaria. Ressaltamos que & proibido
o uso de bromate de potassio em qualquer quantidade, nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos
de panificagio, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de dezembro de 2001. Aditivos como gordura nao deveréc
fazer parte do produto. '

Rotulagem: Deve obedecer a legislacio vigente Resolugio — RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE
2002/RESOLUCAQ — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBROC DE 2003 ¢ alteracdes posteriores,
Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resisiente, transparente, atdxica, devidamente
iacrada.

3.10. PAQ PARA HOT DOG PACOTE DE 450 A 500 GRAMAS

Ingredientes principais: E um produto obtido peta fermentagio de farinha de trigo, leite, ovos, agticar, Sleo
e fermento bioldgico, e demais ingredientes especificos para cada produto de acordo com sua classificagéo.
Produto obtide pela cocclio da massa em formas, apreseniando miolo elastico e homogéneo, com poros
finos e casca fina e macia.
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Caracterlst:cas gerais: O pac deve ser fabricado com matérias primas de pnmelra qualidade, isentos de
maltéria terrosa, parasitos e em petfeito estado de conservago. Serd rejeitado o pdo queimado ou mal
cozido. E permitida a fabricaco de pac com farinha de frigo enriguecida com vitaminas e sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriguecida com &cide fdlico e ferre, conferme Resolugéo
RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acorde com a
legistacéo sanitéria. Ressaltamos que & proibido o uso de bromato de potassio em qualquer quantidade,
nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificagdo, segundo a Lei n° 10.273, de 5 de
dezembro de 2001.

Rotulagem: Deve obedecer a legislagdo vigente Resolugde — RDC N°® 259, DE 20 DE SETEMBRO DE
2002/RESOLUCAQ — RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e alierages posteriores.
Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada.

3.11. PAO SiRIO PEQUENO - PACOTE DE 200 A 300 GRAMAS (PCT)

Ingredientes principais: Massa assada preparada a base de farinha de trigo, fermento, aclcar e sal
conhecida também comao pao pita ou péo arabe. Formate redondo, achatado tipo envelope tipo “duas folhas”
e peso meédio 559, podendo variar em até b gramas para mais ou para menags.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de pao, com
massa assada apropriadamente sem indicios de fermentac&o, recheio preparado com ingredientes frescos
e enfregue assade para consume imediato. O produfo ndo devera apresentar substancias estranhas, de
qualguer natureza.

Rotulagem: de acordo com a Resolugio 273 de 22/09/2005 - Regulamento Técnico para Misturas Para o
Preparo de Alimentos e Alimenios Prontos Para Consumo (ANVISA).

Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, fransparente, atoxica, devidamenie lacrada.

3.12. ROSCA CASEIRA 25 GRAMAS UND

Atuaimente no Brasil toda farinha de trige deve ser enriquecida com acido flico e ferro, conforme Resolugiio
RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002. C uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a
legislac&o sanitaria. Ressaltamas que € proibido o uso de bromato de potéssio em qualquer quantidade,
nas farinhas, ne prepare de massas e nos produtos de panificago, segundo a Lei n°. 10.273, de 5 de
dezembro de 2001. Principais ingredientes: Farinha de trige enriquecido com ferra e acido félico, sal (cloreto
de sodio), agucar, margarina, leite integral, ovos e fermenio biclégica.

Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos
de materia terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagéio. Sera rejeitado o pao queimado ou mal
cozido. E permitida a fabricagio de rosca com farinha de trigo enriguecida com vitaminas e sais minerajs.
Atuaimente no Brasit toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido folico e ferro, conforme Resolugio
RDC n® 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a
legislac&o sanitéria. Ressaitamos que & proibido o usc de bromato de potassio em qualquer guantidade,
nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificacio, segundo a Lei n°, 10.273, de 5 de
dezembro de 2001.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricacéio e validade produte. O rétufo deve constar a denominagdo
do preduto de acordo com a RESCLUGAQ - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAD
- RDC N? 360, DE 23 DE DEZEMBRO DE 2003 e afteragdes posteriores.

Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente, atéxica, devidamente
lacrada.

3.13. ROSCA HUNGARA 30 GRAMAS (KG)

Ingredientes Obrigatérios: Farinha de trigo enriquecido com ferro e acido folico que contenham
naturalmente proteinas formadoras de gliten ou adicionadas das mesmas, sai, fermento biologico, agua,
agicar, margaring, leite integral, ovos e cobertura de calda caramelizada com coco ralado.
Caracteristicas gerais: O produto deve ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isenios
de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacso. Sera rejeitado o p&o gueimado ou mal
cozido. E permitida a fabricagao de rosca com farinha de frigo enriquecida com vitaminas & sais minerais.
Atualmente no Brasil toda farinha de trigo deve ser enriquecida com acido folico e ferro, conforme Resolucio
RDC n° 344, de 13 de dezembro de 2002. O uso de aditivos em alimentos deve estar de acordo com a
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legislagéio sanitaria. Ressaltamos que ¢ proibido o usc de bromato de potassio em qualguer quaniidads,
nas farinhas, no preparo de massas e nos produtos de panificagdo, segundo a Lei n®. 10.273, de 5 de
dezembro de 2001.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricagéo e validade produto. O rétulo deve constar a denominagio
do produto de acordo com a RESOLUGAQ - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAO
— RDC N° 360, DE 23 DE DEZEMBRC DE 2003 e alteragbes posteriores.

Embalagem primaria: Em polietileno de baixa densidade, resistente, transparente, atdxica, devidamente
lacrada.

3.14. ENROLADINHO DE QUEIJO, ASSADO PRONTO PARA CONSUMO 25 GRAMAS (KG)

Massa assada preparada & base de farinha de trigo, gordura e aglicar contendo recheio fechado de queiio
fresco e coberto com caida de agUcar e coco em flocos. Formato rolico & peso médio da 26g, podendo
variar 10 gramas para mais Ou para menos.

Caracteristicas sensoriais: aspecto, textura, cor, sabor e odor caracteristicos desse tipo de salgado, com
massa assada apropriadamente sem indicios de fermentagio, recheio e cobertura, preparados com
ingredientes frescos e entregue assado para consumo imediato. O produto ndo devera apresentar
substancias estranhas, de qualgquer natureza.

Rotulagem: Deve constar a data de fabricacic e validade produtoe. O rotulc deve constar a denominagéc
do preduto de acordo com a RESOLUGAC - RDC N° 259, DE 20 DE SETEMBRO DE 2002/RESOLUCAQ
~ RDEC N° 380, DE 23 DE BEZEMBRO DE 2003 e alteracdes posteriores.

Embalagem primaria: Em filme plastico, resistente, transparente, atéxica, devidamente lacrada.
Embalagem secundaria: Caixa tipo Hot Box, resistente ao impacto, devidamente lacrada.

4. CRITERIO DE JULGAMENTO

4.1. Observadas as demais condi¢des deste Termo de Referéncia, o julgamento
desta licitacio sera feito pelo critéric menor preco por lote.

5. CONDICOES DE ENTREGA

5.1. Fica entendido que as quantidades indicadas s&o um mero referencial para
formulag@o da proposta, e poderdo variar de acordo com as necessidades do Sesc
inexistindo obrigatoriedade de aquisi¢do da totalidade estimada.

5.2. Fica entendido que caso haja desisténcia de um dos itens do lote a contratada
estara desistindo do lote na sua totalidade.

5.3. As entregas serdo realizadas de forma parcelada conforme necessidade de cada
unidade Sesc, e especificacdes no Topico 03. ESPECIFICACOES TECNICAS e topico
5.4. A nutricionista ou responsavel fara o pedido por e-mail ou telefone. Poderio ser
realizadas também, mediante visita de representante do fornecedor. A contratada
devera efetuar a entrega no prazo maximo 03 (trés) dias corridos, sob pena da aplicagao

das penalidades cabiveis.
5.4. Para o lote 2 a entrega devera acontecer da seguinte forma: aproximadamente 1,3

kg as 06h30 e 1,7 kg as 14h (de segunda a sexta) e 1,3 kg aos sabados de acordo com
a demanda da unidade.

5.5. Os produtos deverdo ser entregues acondicionados em embalagens integras,
conforme descrito nas especificagdes de cada item, em perfeitas condicdes de
consumeo, na temperatura adequada a sua perfeita conservacdo, com validade de no
minimo 20 dias apds a data da entrega, para pao de forma, p&o de hamburguer e pao
tipo hot dog embalados de fabrica.

5.6. Para os paes a embalagem primaria devera ser saco de papel Kraft, na cor parda,
de primeirc uso, de acorde com a quantldade de paes a serem entregues para as
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unidades, os sacos deverdo ser acondicionades em caixas de polipropileno. Outros
produtos como quitandas, roscas, dentre outros produtos que ndc puderem ser
embalados em sacos de papel Kraft, deverdo ser acondicionados em caixas plasticas
devidamente higienizadas e protegidas.

5.7. Os produtos péao francés, pao mandi, péo de batata, rosca caseira, rosca hingara,
péo de mitho e enroladinho de queijo deverao ser fabricados no dia.

5.8. A seu critério, a Comiss&o de Licitacdo podera solicitar que a equipe técnica do
Sesc/Go faca visita as instalacdes do licitante classificado em primeiro lugar para
confirmar as reais condigdes para atendimento do objeto desta licitagdo, conforme
Resolucdo RDC N° 216 de 15 de setembro de 2004 - Anvisa. Caso seja verificada a
incapacidade do atendimento, o licitante podera ser desclassificado, a critério da
Comissao de Licitagio.

5.9. Os veiculos utilizados para o transporte dos produtos deverdo possuir certificado
de vistoria, atender as disposicdes municipais e/ou estaduais sobre a matéria, quando
em motocicleta estar de acordo com a Lei 12.009, de 29 de julho de 2009, devera
também o veiculo ser refrigerado quando necessario e em perfeita condicdo de higiene.
5.10. Produtos em desacordo com o solicitado ou com problemas serdo devolvidos a
contratada e deverdo ser repostos de forma imediata, na mesma quantidade, sem 6nus
adicional. _

511. As enitregas deverido ser feitas por pessoal devidamente uniformizado, com
jaleco e protetor de cabelos (boné ou touca capilar), portando cracha de identificagéo
da empresa.

5.12. Os produtos devem atender a legislacdo vigente em relacéio as Boas Praticas
de Fabricagio — Resolugdes: RDC N° 216 de 15/09/2004 e RDC N° 273 de 22/09/2005
ANVISA — hitp:/fwww.anvisa.gov. brfalimentos.

6. LOCAL DE ENTREGA E FATURAMENTO

6.1. SESC ANAPOLIS - CNPJ: 03.671.444/0006-51 - Lote 01

Avenida Santos Dumont com Zeca Louza s/n - Bairro Jundiai. CEP: 75110-180.
Anapolis, Goias. Horarios de funcionamento; das 7h as 20h de segunda a sexta-feira e
das 8h30 as 17h aos sabados, domingos e feriados. Fone: (62)3902-6900 e (62)3902-
690. Contato: Heien.

6.2. SESC JATAI - CNPJ: 03.671.444/0012-08 - Lote 02

Enderego: Rua Deputado Costa Lima, n® 2034, Vila Santa Maria, Jatai, Goids. CEP:
75.800-110. Horario de funcionamento: 8h as 13h (segunda a sexta-feira). 64 3605-0129
Cristina Medeiros Carvalho.

6. EXIGENCIAS DE HABILITAGAO
6.1. Documentos relativos A HABILITACAO JURIDICA

a) Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social em vigor, devidamente registrado, em
se tratando de sociedades comerciais, € no caso de sociedades por agdes,
acompanhado dos documentos de eleicdo dos seus administradores e respectivas
alteracdes, se houver, podendo ser substituidos por certiddo simplificada expedida pela
Junta Comercial da sede da licitante; ou,
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b) Comprovante de inscri¢go do Ato Constitutivo, no caso de sociedades clvis,
acompanhada de prova da diretoria em exercicio. Este documento podera ser
substituido por certiddo, em breve relatério, expedida pelo Registro Civil das Pessoas
Juridicas.

¢) Documento comprobatdrio do representante legal da licitante:

d) Copia da cédula de identidade do representante legal.

e) Procuragdo, caso a licitante se faca representar por procurador.

6.2. Documentos relativos 3 REGULARIDADE FISCAL

a) Prova de inscricio no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) do Ministério
da Fazenda — CNPJ/MF, cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto da
presente licitagao;

b) Prova de inscricido no Cadastro de Contribuintes Estadual relativo ao domiciiio ou
sede do licitante, pertinente ac seu ramo de atividade e compativel com o objeto
contratual;

c) Certiddo Conjunta Negativa ou Positiva com Efeitos de Negativa, de Debitos
Relativos a Tributos Federais e & Divida Ativa da Unido, que abrange inclusive as
contribuicdes sociais;

d) Certidéo Negativa de Tributos Estaduais, ou Positiva com Efeitos de Negativa;

e) Certiddo Negativa de Tributos Municipais, ou Positiva com Efeitos de Negativa;

f)} Certiddo de Regularidade Fiscal (CRF) junto ao Fundo de Garantia por Tempo de
Servico (FGTS), no cumprimento dos encargos instituidos por lei (exceto para o
Empresario Individual-MEI);

6.3. Documentos relativos 3 QUALIFICAGCAO TECNICA

a) Juntamente com a documentagdo de habilitacdo devera constar Alvara de Vigilancia
Sanitaria, ou Certiddo de Situagido Cadastral Reguiar emitida pela AGRODEFESA, ou
documento que comprove situagéio regular com orgao de Fiscalizagdo Sanitaria.

6.4. Documentos relativos 3 QUALIFICACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

a) Certid3o negativa de faléncia ou concordata, expedida pelo distribuidor da sede do
licitante, emitida a menos de 90 (noventa) dias da data de abertura do certame.

6.5. Documentos relativos a REGULARIDADE TRABALHISTA

a) Certidzo Negativa de Débitos Trabalhistas —~ CNDT, expedida pelo Tribunal Superior
do Trabalho. : . .

8. OBRIGAGOES ENTRE AS PARTES
8.1 OBRIGAGOES DA CONTRATADA

8.1.1 Cabe a contratada o cumprimento dos prazos de entrega, nas datas, condi¢des
e local definido, nas quantidades contratadas assumidas por meio deste Termo de
Referéncia.
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uma hipotese a contratada podera alegar desconhecimento,
incompreensdo, duvidas ou esquecimento de qualquer detalhe especificado neste
Termo de Referéncia,

8.1.3 Correra por conta da contratada qualquer prejuizo causade ao produto em
decorréncia do transporte.

8.1.4 Cabe & contratada responsabilizarem-se por despesas, tributos, encargos
trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais, taxas, fretes, seguros, deslocamento
de pessoal, € quaisquer outras gue incidam ou venham a incidir na execugédo do
contrato.

8.1.5 Cabe a contratada consuitar com antecedéncia os seus fornecedores quanto aos
prazos de entrega do material especificado, ndo cabendo, portanto a justificativa de
atraso do fornecimento devido ao ndo cumprimento da entrega por parte do fornecedor.
8.1.6 Efetuar a entrega do produto em perfeitas condi¢es, conforme especificado
neste Termo de Referencia e demais documentos, acompanhado da respectiva nota
fiscal, na qual constardo as indicagbes referentes ao produto.

8.1.7 A contratada assumira integral responsabilidade pelos danos que causar ao
Sesc/GO ou aterceiros, por si ou por seus representantes, desde que comprovados, na
execucdo dos servigos contratados, isentando desde ja o contratante de quaisquer
reclamacdes que possam surgir em decoréncia dos mesmos.

8.1.8 A contratada se obriga a fornecer os produtos dentro dos padrdes admitidos pelo
Ministério da Saude — ANVISA e de acordo com as demais especificacbes e condicbes
descrifas neste Termo de Referéncia.

8.1.9 Em caso de desacordo dos produtos, eles serfio recusados, cabendo 3
fornecedora contratada substitui-los por outros com as mesmas caracterfsticas exigidas
neste Termo, imediatamente.

8.1.10 Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com
obrigagbes assumidas, todas as condigdes de habilitagio e qualificacdes exigidas.

8.2 OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

8.2.1 Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da contratada através
de um responsavel especialmente designado.

8.2.2 Os pagamentos serdo realizados em até 15 (quinze) dias subsequentes &
entrega da nota fiscal, desde que os materiais ou servigos tenham sido conferidos e
aceitos pelo Sesc/GO, e sera feito preferenciaimente através de boleto bancario, n&o
sendo possivel sua emisso o pagamento podera ser feito através de crédito em conta
corrente da empresa licitante.

8.2.3 Cabera ao Sesc/GO notificar a contratada, por escrito, quaisquer falhas, erros,
imperfeicdes ou irregularidades que encontrar nos produtos fornecidos, bem como,
exigir o cumprimento de todos os compromissos assumidos pela contratada, de acordo
com este termo de referéncia e demais normas da Entidade.

8.2.4 O Sesc reserva o direito de nZo receber os produtos no caso de desacordo com
as especificagdes estabelecidas no tépico 3. ESPECIFICACOES TECNICAS, cabendo
a fornecedora contratada substitui-los por outros com as mesmas caracteristicas
exigidas neste instrumento, de forma imediata.

8.2.5 O contratante exigirad o cumprimento de todos os compromissos assumidos pela
contratada de acordo com este Termo de Referéncia.
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9. DA SUBCONTRATAGAO

9.1 A contratada ndo podera transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo
parcialmente, as obrigagdes assumidas, nem subconiratar qualquer das prestacbes a
que esta obrigada.

10. DA ADESAOQ AO REGISTRO DE PRECO

10.1 A Atade Registro de Pregos podera ser objeto de ades&o pelo Departamento Nacional
do Sesc (DN), Departamento Regional do Sesc (DR} com jurisdicdo em gualquer das
bases territoriais correspondentes, bem como, por todo servi¢o social auténomo, desde
que nas mesmas condi¢cdes firmadas com o Sesc Goias, nos termos da Resolucdo
1.252/2012 (Regulamento de Licitacdes e Contratos do Sesc).

10.2 O Aderente informard ao Gerenciador o seu interesse em aderir a Ata de
Regisiro de Preco.

10.3 O Gerenciador indicara ac Aderente os quantitativos de bens/servicos previstos
no instrurmente convocatdrio, o fornecedor, as condigies em gue tiver sido registrado o
preco e o prazo de vigéncia do registro.

10.4 As aquisicdes por Aderente ndo poderdo ultrapassar 100% dos quantitativos
previstos no instrumento convocatorio.

10.5 As razdes da conveniéncia de aderir ao registro de prego cabem ao Aderente.
10.6 O pedido de adesfo ao Gerenciador e a contratag&o da aquisi¢do de bens ou
servicos pelo Aderente com o fornecedor deverao ser realizadas durante a vigéncia do
registro de preco.

10.7 O fornecimento ao Aderente devera observar as condicdes estabelecidas no
registro de precgo e ndo podera prejudicar as obriga¢es assumidas com o Gerenciador
e com os Aderentes anteriores.

10.8 O fornecedor podera optar por nio contratar com o Aderente.

11. DA PROPOSTA

11.1. A proposta devera ser elaborada em papel timbrado, devidamente assinada e
datada, obedecendo ao edital e seus anexos;

11.2. Preco unitario por item e valores totais, indicados em moeda corrente nacionat
(com apenas duas casas decimais apds a virgula), sendo precos fixos e irreajustaveis,
incluindo todos e quaisquer impostos incidentes, descontos, frete, méo de obra,
emolumentos, contribuicdes previdenciarias, fiscais, sociais e parafiscais, gue sejam
devidos em decorréncia, direta ou indireta, da entrega do objeto da presente licitacao;
11.3. Razio Social completa da licitante e CNPJ, os quais deverdo ser os mesmos
constantes da documentac3o; '

41.4. Valor total que sera expresso em rea! e por extenso. _
11.5. O prazo de validade da proposta, nao podera ser inferior a 90 (noventa) dlas
11.6. A omissdo de qualquer uma das exigéncias desta solicitagdo, podera implicar na
desclassificacio da proposta;

12. DAS PENALIDADES
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estara sujeita, no que couber, e garantida a prévia defesa, as penalidades previstas na
legisiacdo aplicavel, para as seguintes hipdteses:

12.1.1. Por atraso injustificado ou por inexecug¢ado parcial:

a) Adverténcia;

b) Multa de 0,3% (zero virgula trés por cento) ao dia incidente sobre o valor
correspondente ac material ou servigo objeto desta licitacho; e

¢) Suspensio temporaria de participar em Iicitagéo e impedimento de contratar com o
Sesc/GO, por um prazo de até 2 (dois) anos.

12.1.2. Por inexecugao total do objeto desta licitagao:

a) Adverténcia;

b} Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total do Contrato; e

¢) Suspensdo temporéria de participar em licitacdo e impedimento de contratar com o
Sesc/GO, por um prazo de até 2 (dois) anos

12.2. As multas estabelecidas neste item s3o independentes e terdo aplicacéo
cumulativa e consecutivamente, de acordo com as normas que regeram a licitagdo, mas
somente serBo definitivas depois de exaurida a fase de defesa prévia da empresa
adjudicada.

12.3. Quando n8o pagos em dinheiro pela empresa adjudicada, os valores das multas
eventualmente aplicadas serdo deduzidos pelo Sesc/GO, dos pagamentos devidos e,
gquando for o caso, cobrado judicialmente. '

12.4. Quando se tratar de inexecugdo parcial, o valor da multa sera proporcional ao
produto que deixou de ser entregue / servigo que deixou de ser executado.

12.5. Caso haja a recusa injustificada em assinar o Contrato no prazo de 03 (trés) dias
Uteis, a contar da data da convocagéo, a empresa estara sujeita a penalidade prevista
no 12.1.2, alinea “¢” e dara ao Sesc/GO o direito de homologar e adjudicar esta licitacio
aos licitantes remanescentes, na ordem de classificagéo.

12.6. O prazo de convocagéo para assinatura do contrato, podera ser prorrogado uma
vez, por igual periodo, quando solicitado pela empresa, durante o seu transcurso, desde
que ocorra motivo justificado e aceito pelo Sesc/GO.

12.7. Em caso de reincidéncia por atraso injustificado sera a empresa penalizada nos
termos do art. 32, da Resolugéo Sesc n°. 1.252/2012.

13. FISCALIZACAO E GESTAO

13.1 SESC JATAI

Fiscal: Rodrigo Cabral de Carvalho Suplente: Cristina Medeiros Carvalho
Gerente de unidade Assist. Técnico |

Mat.. 1854 (Senac) CPF: 015.875.031-40 Mat.: 8994 (Sesc) CPF: 713.596.641-49

13.2. SESC ANAPOLIS

Fiscal: Helen Maria Alves de L. Tkaczuk Suplente: Jarlene Santana Barbosa
Acessor Técnico lil - Nutricionista Assistente Administrativo Il|
Mat.: 5462 (Sesc) CPF: 961.824.071-15 Mat.: 9583 (Sesc) CPF: 789.425.781-87
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Jutiano Barcelos .

Chefe da Sec¢éo de Desenvolvimento Técnico-Finalistico.

15. RESPONSAVEL PELO TERMO DE REFERENCIA

.

N/ﬂ o~

Pedro Henri e/§ ffo Gontijo

Chefe da Secéao de Wto de Compras

R

Goidnia, 29 de abril de 2021.
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