
 

 

 

RESULTADO FINAL DO JULGAMENTO 

DISPENSA DE LICITAÇÃO N.º 20/01.00151–DL 

 

 

O SESC - Serviço Social do Comércio – Administração Regional em Goiás, comunica que foi julgada mais 
vantajosa para a licitação em epígrafe, as propostas apresentadas pelas empresas abaixo: 
 

ITENS SERVIÇO 
ESPECIFICAÇÕES DO 

PRODUTO 
QUANT. VENCEDOR 

VALOR 
UNITÁRIO 

VALOR 
TOTAL 
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Coquetel 
Volante 

Cardápio A 

CONTRATAÇÃO DE SERVIÇO 
DE BUFFET COM COQUETEL 
VOLANTE PARA OS 
PARTICIPANTES DO SHOW 
DO CANTOR RENATO 
TEIXEIRA, NO DIA 23 DE 
NOVEMBRO, PARA 150 
PESSOAS 
 
Bebidas: 
• Água mineral - água 
mineral natural sem gás, potável 
translucida, sem aditivos, 
potável, produto de primeira 
qualidade. 
• Água mineral com gás - 
água mineral natural com gás, 
potável, translucida, sem 
aditivos, envazado em 
embalagem máxima de 500 ml, 
produto de primeira qualidade. 
• Refrigerante normal e 
zero - Bebida gaseificada 
colorida artificialmente nos 
sabores cola (bebida composta 
por água gaseificada, extrato de 
noz de cola, cafeína, corante 
amarel, acidulante e aroma 
natural, não contém glúten e 
não alcoólico, de primeira 
qualidade) e guaraná (bebida 
composta por água gaseificada, 
açúcar, semente de guaraná, 
acidulante, corante amarelo, 
aroma artificial idêntico ao 
natural, conservador, não 
contém glúten, não alcóolico, de 
primeira qualidade). 
• Suco natural - Bebida 
extraída de uma ou mais  frutas 
diluída em água, misturada com 
açúcar, gelo ou ervas 
aromáticas, nos sabores de 

1 
Serviço 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DOM 
MASCAVO R$ 82,50 

R$ 
12.375,00 



 

 

Laranja e frutas vermelhas 
(suco produzido com laranjas 
frescas, exprimidas próximo a 
hora do serviço, misturado com 
frutas vermelhas congeladas, 
diluído com água, essa não 
devendo ultrapassar 30% do 
volume total da bebida, 
podendo ser servido gelado ou 
natural, assim como pode ser 
servido adoçado com açúcar 
produzido a partir da cana de 
açúcar ou apenas com o açúcar 
das frutas utilizadas) e Abacaxi 
com hortelã (suco produzido 
com abacaxi fresco, sem casca, 
talo ou parte dura, diluído com 
água, essa não devendo 
ultrapassar 30% do volume total 
da bebida, acrescido de folhas 
frescas de hortelã, podendo ser 
servido gelado ou natural, assim 
como pode ser servido adoçado 
com açúcar produzido a partir 
da cana de açúcar ou apenas 
com o açúcar do abacaxi 
utilizado, o suco deve ser feito 
próximo a hora do serviço)  
• Cerveja pale larger - 
bebida alcoólica fermentada 
com teor alcoólico de 4,9%, 
composta principalmente por 
água, malte, milho, lúpulo. 
Apresentando a cor amarela 
clara, sabor suave e leve 
amargor de retrogosto, além de 
forte aroma de lúpulo e alta 
carbonação, produto de primeira 
qualidade. Produto envasado 
em garrafas de vidro de no 
máximo 600 mililitros. 
• Volantes frios: 
1. Mil folhas de Brie com 
geleia e Frutas vermelhas e 
amêndoas. 
2. Blini com nata acida e 
salmão defumado e endro Dill. 
3. Carpaccio bovino ao 
molho de mostarda, finalizado 
com parmesão e alcaparras. 
4. Ceviche peixe branco 
ao molho de cítricos com bagas 
de romãs. 
5. Salada Folhas Verdes, 
Tomate Cereja, Tomate Seco, 
Cogumelos, Palmito, Manga, 
Uva Itália molho de vinagre 
Balsâmico e Mel. 
• Volantes quentes:  



 

 

1. Palitinho de tâmaras 
com pancetta. 
2. Vou au Vent de vitelo 
com cogumelos Porcini. 
3. Mini torta de carne seca 
com catupiry e banana da terra. 
4. Bobo de Camarão 
acompanhado de crisp de 
mandioca.   
5. Musseline de 
Mandioquinha com file ao molho 
com funghi seco. 
6. Massa fresca Agnolotti 
de Bacalhau Tapenade de 
Azeitonas.  
7. Risoto de Grana 
Padano com filet mignon e 
tomates cereja. 
• Sobremesas: 
1. Banoffee. 
2. Taça de nutella: Nutella, 
calda de frutas vermelhas, 
sorvete de frutas vermelhas e 
calda de chocolate e frutas 
vermelhas e Praliné de 
Amêndoa. 
Serviço de apoio: copos ou 
taças adequadas ao serviço, 
bandejas antiderrapantes, balde 
de gelo, colher bailarina, 
pegadores de gelo, abridor de 
garrafa, saca rolha, jarras de 
vidro, talheres, pratos de 
sobremesa de porcelana 
pranca, empratados individuais, 
guardanapo de papel, álcool em 
gel, sachê de açúcar, sal e 
adoçante, molho de pimenta, 
gelo e pessoal para servir. 

02 

 

Buffet 

Camarim 

Pacote A 

CONTRATAÇÃO DE SERVIÇO 
DE BUFFET PARA CAMARIM 
DO SHOW DO CANTOR 
RENATO TEIXEIRA, NO DIA 23 
DE NOVEMBRO, PARA 12 
PESSOAS: 
 
• 01 unidade - Tábua de 
frios composta de salaminho 
tipo italiano, presunto Parma, 
Rosbifé e balnquete de peru; 
• 01 unidade - Tábua de 
queijos composta por provolone, 
parmesão, gorgonzola, brie e 
queijo fresco. 
• 01 unidade - Cesta de 
pães variados contendo, pão 
francês, italiano, baguete, sírio e 
pão de queijo; 
• 01unidade - Manteiga 
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Serviço 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

DOM 
MASCAVO 

R$ 146,25 
R$ 

1.755,00 



 

 

com sal marca Aviação; 
• Patês de ervas, tomate 
seco, azeitona preta, queijo e 
sardela; 
• 01 unidade - Sanduiche 
de metro já cortado, composto 
por pão baguete, maionese ou 
patê, alface fresca, tomate em 
rodelas, queijo muçarela e 
presunto em fatias. 
• 50 unidades - Mini 
Salgados diversos, podendo ser 
coxinha de frango, empada de 
frango, quibe, esfirra de carne, 
pastel de queijo, risoli de milho, 
ou enroladinho de queijo. 
• 01 porção - Frutas da 
estação, sendo mamão, 
abacaxi, melão laminados e 
embalados em filme plástico, 
bananas inteiras, uvas verdes e 
uvas roxas higienizadas, kiwi 
descascado, pera e maçãs 
inteiras higienizadas. 
• 01 porção - Mix de 
frutas secas e sementes 
composto de uva passa, 
pistache sem casca, amêndoas 
torradas, castanhas de caju, 
damasco seco, etc; 
• 02 unidades - Batatas 
laminadas, embaladas em lata, 
marca Pringles, sendo uma 
unidade sabor natural e outra 
unidade sabor cebola; 
• 20 unidades - Água 
mineral natural sem gás 
envazada em garrafa de 500 ml; 
• 02 unidades - Caixa de 
bombons composta de 
bombons variados, com 300 
gramas: Nestlé, Garoto ou Lacta 
e lacre de plástico. 
• 10 unidades - Água de 
coco em caixinha de 200 ml, 
produtos de primeira qualidade. 
• 10 unidades - Suco de 
fruta variado, envazado em 
latas de 290 ml, marca Del Vall, 
podendo ser nos sabores de 
uva, manga, pêssego, laranja. 
• 06 unidades – 
Energético em lata de 250 ml, 
marca Red Bull; 
• 12 unidades - 
Refrigerante em lata de 350 ml 
de guaraná Antarctica; 
• 04 unidades - Lata de 
350 ml de coca-cola zero; 



 

 

• 16 unidades - Lata de 
350ml de coca-cola normal; 
• 04 unidades - Latas de 
350ml de Schweppes Citrus; 
• 06 unidades - Latas de 
340ml de Nestea sabor limão; 
• 04 unidades -
Toddynhos de 200ml; 
• 04 unidades - Garrafa 
de vinho tinto seco 
(Piriquita/Miolo Seleção/Santa 
Helena 
• 24 unidades - Latas de 
350ml de cerveja Skol ou 
Brahma; 
• 36 unidades - Long 
Neck de 330ml de Heineken ou 
Eisenbahn; 
• 01 unidade – Café 
coado, acondicionado em 
garrafa térmica de 1,5 litros, 
forte e amargo não adoçado. 
Serviço de apoio: Copos ou 
taças adequadas ao serviço, 
bandejas antiderrapantes, balde 
de gelo, pegadores de gelo, 
abridor de garrafa, pratos de 
sobremesa de porcelana 
branca, talheres, saca rolha, 
sachê de açúcar, adoçante e 
sal, guardanapos de papel e 
pessoal para serviço. 

03 

Coquetel 

Volante 

Cardápio B 

CONTRATAÇÃO DE SERVIÇO 
DE BUFFET COM COQUETEL 
VOLANTE PARA OS 
PARTICIPANTES DO SHOW 
DA BANDA JOTA QUEST NO 
DIA 03 DE DEZEMBRO, PARA 
100 PESSOAS: 
 
• Água mineral - água 
mineral natural sem gás, potável 
translucida, sem aditivos, 
potável, produto de primeira 
qualidade. 
• Água mineral com gás - 
água mineral natural com gás, 
potável, translucida, sem 
aditivos, envazado em 
embalagem máxima de 500 ml, 
produto de primeira qualidade. 
• Refrigerante normal e 
zero - Bebida gaseificada 
colorida artificialmente nos 
sabores cola (bebida composta 
por água gaseificada, extrato de 
noz de cola, cafeína, corante 
amarelo, acidulante e aroma 
natural, não contém glúten e 
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Serviço 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

     DOM 
MASCAVO 

R$ 150,00 
R$ 

15.000,00 



 

 

não álcoolico, de primeira 
qualidade) e guaraná (bebida 
composta por água gaseificada, 
açúcar, semente de guaraná, 
acidulante, corante amarelo, 
aroma artificial idêntico ao 
natural, conservador, não 
contém glúten, não alcóolico, de 
primeira qualidade). 
• Suco natural - Bebida 
extraída de uma ou mais  frutas 
diluída em água, misturada com 
açúcar, gelo ou ervas 
aromáticas, nos sabores de 
Laranja e frutas vermelhas 
(suco produzido com laranjas 
frescas, exprimidas próximo a 
hora do serviço, misturado com 
frutas vermelhas congeladas, 
diluído com água, essa não 
devendo ultrapassar 30% do 
volume total da bebida, 
podendo ser servido gelado ou 
natural, assim como pode ser 
servido adoçado com açúcar 
produzido a partir da cana de 
açúcar ou apenas com o açúcar 
das frutas utilizadas) e Abacaxi 
com hortelã (suco produzido 
com abacaxi fresco, sem casca, 
talo ou parte dura, diluído com 
água, essa não devendo 
ultrapassar 30% do volume total 
da bebida, acrescido de folhas 
frescas de hortelã, podendo ser 
servido gelado ou natural, assim 
como pode ser servido adoçado 
com açúcar produzido a partir 
da cana de açúcar ou apenas 
com o açúcar do abacaxi 
utilizado, o suco deve ser feito 
próximo a hora do serviço)  
• Cerveja pale larger - 
bebida alcoólica fermentada 
com teor alcoólico de 4,9%, 
composta principalmente por 
água, malte, milho, lúpulo. 
Apresentando a cor amarela 
clara, sabor suave e leve 
amargor de retrogosto, além de 
forte aroma de lúpulo e alta 
carbonação, produto de primeira 
qualidade. Produto envasado 
em garrafas de vidro de no 
máximo 600 mililitros. 
• Volantes frios: 
1. Palitinho de Duo de 
melão com Copa ao vinagrete 
de hortelã; 



 

 

2. Mini tapioca com 
guacamole e atum selado ao 
perfume de wasabi; 
3. Palitinhos de Figos com 
Parma e mel; 
4. Palitinhos de bufalinas e 
cerejinhas ao manjericão e 
balsâmico; 
5. Ceviche de peixe 
branco (robalo) ao molho de 
cítricos acompanhado de chips 
de batata barroa; 
6. Rosbife em crosta de 
ervas servido com vinagrete de 
Cogumelos e Pimenta Verde; 
• Volantes quentes:  
1. Cones de amêndoas 
com Brie e Mel; 
2. Grissinis de Aspargos 
verdes e molho Zabaione; 
3. Triângulos folhados de 
alcachofras e Chèvre; 
4. Camarão GG recheado 
embalado em Panko ao molho 
de cítricos; 
5. Mini robalo com batata 
rosti e Fonduta de queijo suíço; 
6. Mini medalhões de 
saltimbocca alla romana, 
musseline de mandioquinha ao 
Porto; 
7. Agnolotti fresca de trio 
de cogumelos com Brie ao 
Funhgi sec; 
8. Risoto de Carneiro ao 
cremolata de castanhas e ervas; 
• Sobremesas: 
1. Strudel de flores de 
maças com sorvete de creme 
2. Chocolate três texturas 
com flor de pera. 
Serviço de apoio: copos ou 
taças adequadas ao serviço, 
bandejas antiderrapantes, balde 
de gelo, colher bailarina, 
pegadores de gelo, abridor de 
garrafa, saca rolha, jarras de 
vidro, talheres, pratos de 
sobremesa de porcelana 
pranca, empratados individuais, 
guardanapo de papel, álcool em 
gel, sachê de açúcar, sal e 
adoçante, molho de pimenta, 
gelo e pessoal para servir. 
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CONTRATAÇÃO DE SERVIÇO 
DE BUFFET PARA CAMARIM 
DO SHOW DA BANDA JOTA 
QUEST, NO DIA 03 DE 
DEZEMBRO 

1 
Serviço 

 
 

DOM 
MASCAVO 

R$ 283,00 
R$ 

3.396,00 



 

 

 

 

 

 

Buffet 

Camarim 

Pacote B 

 
Camarim banda 
• 30 unidades - Água 
mineral natural sem gás 
envazada em garrafa de 500 ml; 
• 12 unidades - Água 
mineral natural com gás 
envazada em garrafa de 500 ml; 
• 30 unidades - Latas de 
250ml de energético da marca 
Flying Horse/Red Bull; 
• 10 unidades - 
Refrigerante cola-cola zero 
calorias lata 350 ml; 
• 10 unidades - 
Refrigerante coca-cola em lata 
de 350 ml; 
• 05 unidades – Água 
saborizada H2O levemente 
gaseificado, de baixa caloria, 
sabor limão, embalada em 
garrafas plásticas de 500 ml; 
• 10 unidades - Bebida 
isotônica Gatorade sabores 
diversos, embaladas em 
garrafas plásticas de 500 ml; 
• 05 unidades - Smirnoff 
Ice garrafas de vidro long neck 
de 275ml; 
• 02 unidades - Vinho 
tinto opções: Argentino: Maipu – 
Mabec 2015/Argentino Rutini – 
Malbec 2016/ Argentino 
Angélica Zapata – Cabernet 
Sauvignon Alta 2014; 
• 12 unidades - Cerveja 
Heineken, Eisenbahn ou Stella 
Artois evasada em latas de 
350ml; 
• 36 unidades - Long 
Neck de 330 ml de cerveja 
Heineken, Eisenbahn ou Stella 
Artois; 
• 01 unidade - Café 
coado, acondicionado em 
garrafa térmica de 1,5 litros, 
forte e amargo não adoçado. 
• 01 unidade - Whisky 
Jack Daniel’s garrafa de 1L – 
Rótulo Preto 
• 2 unidades - Whisky 
Chivas 12 anos garrafa de 1L; 
• 02 unidades – Garrafa 
de vodca Stolichnaya/Absolut – 
Rótulo Azul; 
• 06 unidades - 
Refrigerante citrus Schweppes, 
latas de 350 ml; 
• 02 unidades - Caixa de 



 

 

bombom Garoto ou Lacta de 
bombons variados de 250 
gramas e lacre de plástico; 
• 10 unidades - Água de 
coco evasado em caixa tetra 
park de 1 litro, produtos de 
primeira qualidade; 
• 06 unidades - Latas de 
290 ml de suco Del Valle, 
podendo ser nos sabores de 
uva, manga, pêssego, laranja 
ou caju. 
• 01 unidade - Tábua 
mista para 12 pessoas 
composta de salaminho tipo 
italiano, presunto Parma, 
Rosbifé e balnquete de peru; 
azeitonas verdes e pretas, 
parmesão, gorgonzola, brie e 
queijo fresco; 
• 100 unidades - Mini 
Salgados diversos, podendo ser 
coxinha de frango, empada de 
frango, quibe, esfirra de carne, 
pastel de queijo, risoli de milho, 
ou enroladinho de queijo. 
• 01 porção - Frutas da 
estação, sendo mamão, 
abacaxi, melão laminados e 
embalados em filme plástico, 
bananas inteiras, uvas verdes e 
uvas roxas higienizadas, kiwi 
descascado, pêra e maçãs 
inteiras higienizadas, em 
quantidade suficiente para 12 
pessoas; 
• 01 porção - Mix de 
frutas secas e sementes 
composto de uva passa, 
pistache sem casca, amêndoas 
torradas, castanhas de caju, 
damasco seco, etc; em 
quantidade suficiente para 12 
pessoas, 
• 02 unidades – Batatas 
Lays; 
• 01 unidade – Pacote de 
biscoito Oreo aproximadamente 
100 gramas; 
• 06 unidades - Barra de 
cereal assada composta por 
cereais e frutas secas de 
primeira qualidade, embalado 
em pacotes de 
aproximadamente 20 gramas; 
• 12 unidades - Sachês 
de chá sabores variados; 
• 01 unidade - Água 
mineral quente, acondicionado 



 

 

em garrafa térmica de 1,5 litros; 
• 01 unidade - Mel puro 
de abelhas envasado em potes 
com peso aproximado de 300 
gramas; 
• 01 unidade - caixa de 
chiclete Trident (hortelã, menta 
ou sensations) composta por no 
mínimo 25 unidades de 08 
gramas cada; 
• 05 unidades - 
Salgadinhos de milho tipo 
snacks com sabores variados; 
• Serviço de apoio: 
Copos ou taças adequadas ao 
serviço, bandejas 
antiderrapantes, balde de gelo, 
pegadores de gelo, abridor de 
garrafa, pratos de sobremesa 
de porcelana branca, talheres, 
saca rolha, sachê de açúcar, 
adoçante e sal, guardanapos de 
papel, copo de acrílico 300 ml, 
xícaras de café e chá de 
porcelana branca, mexedores 
de acrílico para café e chá, 
cesto de lixo e saco de lixo e 
pessoal para serviço. 
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Buffet 

Camarim 

Equipe 

Técnica 

CONTRATAÇÃO DE SERVIÇO 
DE BUFFET PARA CAMARIM 
DO SHOW DA BANDA JOTA 
QUEST - EQUIPE TÉCNICA, 
NO DIA 03 DE DEZEMBRO: 
 
Camarim equipe técnica 
• 36 unidades - Água 
mineral natural sem gás 
envazada em garrafa de 500 ml; 
• 10 unidades - 
Energético da marca Flying 
Horse/Red Bull lata de 250 ml; 
• 30 unidades - 
Refrigerante em sabores 
variados, envazado em lata de 
350 ml; 
• 06 unidades - 
Refrigerante diet sabores 
variados envasados em lata de 
350 ml; 
• 06 unidades – Bebida 
isotônica Gatorade 500 ml, 
sabores variados; 
• 36 unidades - Long 
neck de 330 ml de cerveja 
Heineken, Eisenbahn ou Stella 
Artois; 
• 02 unidades - Caixa de 
bombom Garoto ou Lacta 
composta de bombons variados, 

1 
Serviço 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

DOM 
MASCAVO 

R$ 80,00 
R$ 

1.600,00 



 

 

com peso aproximado de 250 
gramas e lacre de plástico. 
• 10 unidades - Água de 
coco envasado em caixa tetra 
park de 1 litro, produtos de 
primeira qualidade. 
• 08 unidades – Caixa de 
1L Del Valle, podendo ser nos 
sabores de uva, manga, 
pêssego, laranja ou caju; 
• 50 unidades – Mini 
salgados diversos, podendo ser 
coxinha de frango, empada de 
frango, quibe, esfira de carne, 
pastel de queijo, risoli de milho, 
ou enroladinho de queijo. 
• 01 porção - Frutas da 
estação, sendo mamão, 
abacaxi, melão laminados e 
embalados em filme plástico, 
bananas inteiras, uvas verdes e 
uvas roxas higienizadas, kiwi 
descascado, pera e maçãs 
inteiras higienizadas, em 
quantidade suficiente para 20 
pessoas; 
• 02 unidades - Biscoito 
recheado Bono ou Oreo em 
pacotes de aproximadamente 
100 gramas; 
• 06 unidades - 
Toddynhos de 200 ml; 
• 01 unidade - Cesta de 
pão de queijo para 20 pessoas; 
• 02 unidades - Tapioca 
recheada com frango sem 
adição de queijo ou derivados 
de leite; 
• 20 unidades - 
Sanduiche natural, feito em pão 
de forma sem borda com fatias 
de queijo e presunto sem 
manteiga ou margarina; 
• 04 unidades - Pizza 
tradicional gigante, com massa 
fina sem borda com recheios 
variados de pepeoronni, 
muçarela, portuguesa e 
napolitana; 
• 05 unidades - Gelo 
filtrado em cubos embalados em 
pacotes de 05 kg. 
Serviço de apoio: Copos ou 
taças adequadas ao serviço, 
bandejas antiderrapantes, balde 
de gelo, pegadores de gelo, 
abridor de garrafa, pratos de 
sobremesa de porcelana 
branca, talheres, saca rolha, 



 

 

sachê de açúcar, adoçante e 
sal, guardanapos de papel, 
copo de acrílico 300 ml, xícaras 
de café e chá de porcelana 
branca, mexedores de acrílico 
para café e chá, cesto de lixo e 
saco de lixo e pessoal para 
serviço. 

Goiânia, 19 de novembro de 2020. 

SESC - GO 


