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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA
AQUISIGAO DE POLPAS DE FRUTAS DIVERSAS
SESC CALDAS NOVAS

1. DEFINIGAO DO OBJETO
Aquisicdo de Polpas de Frutas Diversas, para comercializagdo e utilizagdo nas lanchonetes e
restaurantes da unidade Sesc Caldas Novas.

2. JUSTIFICATIVA

Tendo em vista que o processo para o atendimento pelo periodo de 12 (doze) meses encontra-se em
andamento, considerando também a reabertura da unidade prevista para 09 de outubro de 2020.
Sendo assim faz-se necessario a aquisicdo de Polpas de Frutas diversas para a utilizacdo diaria na
comercializacdo e producdo do cardapio para os hdspedes e usuarios nos restaurantes e
lanchonetes do Sesc Caldas Novas.

3. ESPECIFICAGOES TECNICAS

ITEM DESCRICAO QUANT UND
1 POLPA DE UVA CONGELADA - 100 GRAMAS 1000 UND
2 POLPA DE ABACAXI CONGELADA - 100 GRAMAS. 300 UND
3 POLPA DE ACEROLA CONGELADA - 100 GRAMAS. 900 UND
4 POLPA DE CAJA CONGELADA - 100 GRAMAS. 400 UND
5 POLPA DE CAJU CONGELADA - 100 GRAMAS. 1000 UND
6 POLPA DE GOIABA CONGELADA - 100 GRAMAS. 600 UND
7 POLPA DE GRAVIOLA CONGELADA- 100 GRAMAS. 400 UND
8 POLPA DE MANGA CONGELADA - 100 GRAMAS. 600 UND
9 POLPA DE MARACUJA CONGELADA - 100 GRAMAS. 1000 UND
10 POLPA DE MORANGO CONGELADA- 100 GRAMAS. 500 UND
11 POLPA DE TAMARINDO CONGELADA - 100 GRAMAS 200 UND

3.1 POLPA DE UVA CONGELADA, 100 GRAMAS.

Produto ndo fermentado, ndo concentrado, nao diluido, obtido de frutos por esmagamento das partes
comestiveis de frutas carnosas, através de processo tecnolégico adequado, com um teor minimo de
solidos totais, proveniente da parte comestivel da uva, preparado com frutas sadias, limpas, isentas
de parasitas e de impurezas animais ou vegetais. Nado deve conter fragmentos de partes nao
comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua composi¢cao normal.

Caracteristicas Sensoriais: a polpa de fruta devera apresentar cor variando de vinho, rosado ou
translucido, sabor acido e aroma proéprio, de acordo com o fruto que Ihe deu origem. Obtida a partir
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de frutas frescas, sas e maduras. Nao devera conter terra, sujidade, parasitas, fragmentos de insetos
e pedacos das partes ndo comestiveis da fruta e da planta.

Rotulagem: de acordo com a RDC 360/03 (regulamento técnico para rotulagem nutricional de
alimentos embalados). No rétulo devera constar a denominagéo "polpa", seguida do nome da fruta.
Embalagem Primaria: plastico de polietileno, resistente, atéxico, devidamente lacrado e apropriado
que assegure a protecdo necessaria contra possiveis contaminantes.

Embalagem Secundaria: saco plastico de polietileno, resistente, atdxico, devidamente lacrado e
apropriado que assegure a protecdo necessaria contra possiveis contaminantes, podendo ainda ser
armazenados / transportados em caixa de papelao reforgado, resistente ao impacto, devidamente
lacrada.

3.2 POLPA DE ABACAXI CONGELADA - 100 GRAMAS.

Produto nao fermentado, ndo concentrado, nao diluido, obtido de frutos por esmagamento das partes
comestiveis de frutas carnosas, através de processo tecnolégico adequado, com um teor minimo de
solidos totais, proveniente da parte comestivel do abacaxi, preparado com frutas sadias, limpas,
isentas de parasitas e de impurezas animais ou vegetais. Ndo deve conter fragmentos de partes nao
comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua composigéo normal.

Caracteristicas Sensoriais: a polpa de fruta devera apresentar cor variando de branco a amarelo,
sabor acido e aroma proprio, de acordo com o fruto que Ilhe deu origem. Obtida a partir de frutas
frescas, sds e maduras. Nao devera conter terra, sujidade, parasitas, fragmentos de insetos e
pedacos das partes ndo comestiveis da fruta e da planta.

Rotulagem: de acordo com a RDC 360/03 (regulamento técnico para rotulagem nutricional de
alimentos embalados). No rétulo devera constar a denominagéo "polpa”, seguida do nome da fruta.
Embalagem Primaria: plastico de polietileno, resistente, atéxico, devidamente lacrado e apropriado
que assegure a protecao necessaria contra possiveis contaminantes.

Embalagem Secundaria: saco plastico de polietileno, resistente, atéxico, devidamente lacrado e
apropriado que assegure a protegdo necessaria contra possiveis contaminantes, podendo ainda ser
armazenados/ transportados em caixa de papelado reforgado, resistente ao impacto, devidamente
lacrada.

3.3 POLPA DE ACEROLA CONGELADA - 100 GRAMAS

Produto ndo fermentado, ndo concentrado, nao diluido, obtido de frutos por esmagamento das partes
comestiveis de frutas carnosas, através de processo tecnolégico adequado, com um teor minimo de
solidos totais, proveniente da parte comestivel da acerola, preparado com frutas sadias, limpas,
isentas de parasitas e de impurezas animais ou vegetais. Ndo deve conter fragmentos de partes nao
comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua composigao normal.

Caracteristicas Sensoriais: a polpa de fruta devera apresentar cor variando do amarelo ao
vermelho, sabor acido e aroma préprio, de acordo com o fruto que Ihe deu origem. Obtida a partir de
frutas frescas, sas e maduras. Nao devera conter terra, sujidade, parasitas, fragmentos de insetos e
pedagos das partes ndo comestiveis da fruta e da planta.

Rotulagem: de acordo com a RDC 360/03 (regulamento técnico para rotulagem nutricional de
alimentos embalados). No rétulo devera constar a denominagao "polpa”, seguida do nome da fruta.
Embalagem Primaria: plastico de polietileno, resistente, atéxico, devidamente lacrado e apropriado
que assegure a protecdo necessaria contra possiveis contaminantes.

Embalagem Secundaria: saco plastico de polietileno, resistente, atéxico, devidamente lacrado e
apropriado que assegure a protegdo necessaria contra possiveis contaminantes, podendo ainda ser
armazenados/ transportados em caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto, devidamente
lacrada.
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3.4 POLPA DE CAJA CONGELADA - 100 GRAMAS.

Produto ndo fermentado, ndo concentrado, nao diluido, obtido de frutos por esmagamento das partes
comestiveis de frutas carnosas, através de processo tecnolégico adequado, com um teor minimo de
solidos totais, proveniente da parte comestivel do caja, preparado com frutas sadias, limpas, isentas
de parasitas e de impurezas animais ou vegetais. Ndo deve conter fragmentos de partes nao
comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua composi¢cao normal.

Caracteristicas Sensoriais: a polpa de fruta devera apresentar cor amarelo, sabor acido e aroma
proprio, de acordo com o fruto que Ihe deu origem. Obtida a partir de frutas frescas, sas e maduras.
Nao devera conter terra, sujidade, parasitas, fragmentos de insetos e pedagos das partes nao
comestiveis da fruta e da planta.

Rotulagem: de acordo com a RDC 360/03 (regulamento técnico para rotulagem nutricional de
alimentos embalados). No rétulo devera constar a denominagao "polpa”, seguida do nome da fruta.
Embalagem Primaria: plastico de polietileno, resistente, atdxico, devidamente lacrado e apropriado
que assegure a protecdo necessaria contra possiveis contaminantes.

Embalagem Secundaria: saco plastico de polietileno, resistente, atdxico, devidamente lacrado e
apropriado que assegure a protecao necessaria contra possiveis contaminantes, podendo ainda ser
armazenados / transportados em caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto, devidamente
lacrada.

3.5 POLPA DE CAJU CONGELADA - 100 GRAMAS

Produto nao fermentado e nao diluido, obtido de frutos por esmagamento das partes comestiveis de
frutas carnosas, através de processo tecnolégico adequado, com um teor minimo de solidos totais,
proveniente da parte comestivel do pedunculo do caju, preparado com frutas sadias, limpas, isentas
de parasitas e de impurezas animais ou vegetais. Ndo deve conter fragmentos de partes nao
comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua composi¢gao normal.

Caracteristicas Sensoriais: a polpa de fruta devera apresentar cor variando de branco a amarelado,
sabor levemente acido e adstringente, aroma proprio, de acordo com o fruto que lhe deu origem.
Obtida a partir de frutas frescas, sds e maduras. Nao devera conter terra, sujidade, parasitas,
fragmentos de insetos e pedagos das partes nao comestiveis da fruta e da planta.

Rotulagem: de acordo com a RDC 360/03 (regulamento técnico para rotulagem nutricional de
alimentos embalados). No rétulo devera constar a denominagéao "polpa", seguida do nome da fruta.
Embalagem Primaria: plastico de polietileno, resistente, atdxico, devidamente lacrado e apropriado
que assegure a protegao necessaria contra possiveis contaminantes.

Embalagem Secundaria: saco plastico de polietileno, resistente, atdxico, devidamente lacrado e
apropriado que assegure a protecdo necessaria contra possiveis contaminantes, podendo ainda ser
armazenados / transportados em caixa de papelao reforgado, resistente ao impacto, devidamente
lacrada.

3.6 POLPA DE GOIABA CONGELADA - 100 GRAMAS

Produto ndo fermentado, ndo concentrado, nao diluido, obtido de frutos por esmagamento das partes
comestiveis de frutas carnosas, através de processo tecnolégico adequado, com um teor minimo de
soOlidos totais, proveniente da parte comestivel da goiaba, preparado com frutas sadias, limpas,
isentas de parasitas e de impurezas animais ou vegetais. Ndo deve conter fragmentos de partes néo
comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua composigao normal.

Caracteristicas Sensoriais: a polpa de fruta devera apresentar cor variando de branco a vermelho,
sabor levemente acido e aroma proprio, de acordo com o fruto que Ihe deu origem. Obtida a partir de
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frutas frescas, sas e maduras. Nao devera conter terra, sujidade, parasitas, fragmentos de insetos e
pedacos das partes ndo comestiveis da fruta e da planta.

Rotulagem: de acordo com a RDC 360/03 (regulamento técnico para rotulagem nutricional de
alimentos embalados). No rétulo devera constar a denominagéo "polpa", seguida do nome da fruta.
Embalagem Primaria: plastico de polietileno, resistente, atéxico, devidamente lacrado e apropriado
que assegure a protecdo necessaria contra possiveis contaminantes.

Embalagem Secundaria: saco plastico de polietileno, resistente, atdxico, devidamente lacrado e
apropriado que assegure a protecdo necessaria contra possiveis contaminantes, podendo ainda ser
armazenados / transportados em caixa de papelao reforgado, resistente ao impacto, devidamente
lacrada.

3.7 POLPA DE GRAVIOLA CONGELADA - 100 GRAMAS

Produto nao fermentado, ndo concentrado, nao diluido, obtido de frutos por esmagamento das partes
comestiveis de frutas carnosas, através de processo tecnolégico adequado, com um teor minimo de
soélidos totais, proveniente da parte comestivel da graviola, preparado com frutas sadias, limpas,
isentas de parasitas e de impurezas animais ou vegetais. Ndo deve conter fragmentos de partes nao
comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua composigéo normal.

Caracteristicas Sensoriais: a polpa de fruta devera apresentar cor variando de branco a marfim,
sabor acido e aroma proprio, de acordo com o fruto que lhe deu origem. Obtida a partir de frutas
frescas, sds e maduras. Nao devera conter terra, sujidade, parasitas, fragmentos de insetos e
pedacos das partes ndo comestiveis da fruta e da planta.

Rotulagem: de acordo com a RDC 360/03 (regulamento técnico para rotulagem nutricional de
alimentos embalados). No rétulo devera constar a denominagao "polpa”, seguida do nome da fruta.
Embalagem Primaria: plastico de polietileno, resistente, atéxico, devidamente lacrado e apropriado
que assegure a prote¢ao necessaria contra possiveis contaminantes.

Embalagem Secundaria: saco plastico de polietileno, resistente, atéxico, devidamente lacrado e
apropriado que assegure a protegdo necessaria contra possiveis contaminantes, podendo ainda ser
armazenados / transportados em caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto, devidamente
lacrada.

3.8 POLPA DE MANGA CONGELADA - 100 GRAMAS

Produto ndo fermentado, ndo concentrado, nao diluido, obtido de frutos por esmagamento das partes
comestiveis de frutas carnosas, através de processo tecnolégico adequado, com um teor minimo de
solidos totais, proveniente da parte comestivel da manga, preparado com frutas sadias, limpas,
isentas de parasitas e de impurezas animais ou vegetais. Ndo deve conter fragmentos de partes nao
comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua composigao normal.

Caracteristicas Sensoriais: a polpa de fruta devera apresentar cor amarela, sabor doce levemente
acido e aroma proéprio, de acordo com o fruto que lhe deu origem. Obtida a partir de frutas frescas,
sas e maduras. Nao devera conter terra, sujidade, parasitas, fragmentos de insetos e pedagos das
partes ndo comestiveis da fruta e da planta.

Rotulagem: de acordo com a RDC 360/03 (regulamento técnico para rotulagem nutricional de
alimentos embalados). No rétulo devera constar a denominagao "polpa”, seguida do nome da fruta.
Embalagem Primaria: plastico de polietileno, resistente, atéxico, devidamente lacrado e apropriado
que assegure a protecdo necessaria contra possiveis contaminantes.

Embalagem Secundaria: saco plastico de polietileno, resistente, atéxico, devidamente lacrado e
apropriado que assegure a protegdo necessaria contra possiveis contaminantes, podendo ainda ser
armazenados / transportados em caixa de papeldo reforgado, resistente ao impacto, devidamente
lacrada.
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3.9 POLPA DE MARACUJA CONGELADA - 100 GRAMAS

Produto ndo fermentado, ndo concentrado, nao diluido, obtido de frutos por esmagamento das partes
comestiveis de frutas carnosas, através de processo tecnolégico adequado, com um teor minimo de
solidos totais, proveniente da parte comestivel do maracuja, preparado com frutas sadias, limpas,
isentas de parasitas e de impurezas animais ou vegetais. Nao deve conter fragmentos de partes ndo
comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua composi¢cao normal.

Caracteristicas Sensoriais: a polpa de fruta devera apresentar cor variando do amarelo ao
alaranjado, sabor acido e aroma préprio, de acordo com o fruto que lhe deu origem. Obtida a partir de
frutas frescas, sas e maduras. Nao devera conter terra, sujidade, parasitas, fragmentos de insetos e
pedacos das partes ndo comestiveis da fruta e da planta.

Rotulagem: de acordo com a RDC 360/03 (regulamento técnico para rotulagem nutricional de
alimentos embalados). No rétulo devera constar a denominagao "polpa”, seguida do nome da fruta.
Embalagem Primaria: plastico de polietileno, resistente, atdxico, devidamente lacrado e apropriado
gue assegure a protecdo necessdria contra possiveis contaminantes.

Embalagem Secundaria: saco plastico de polietileno, resistente, atdxico, devidamente lacrado e
apropriado que assegure a protecao necessaria contra possiveis contaminantes, podendo ainda ser
armazenados/ transportados em caixa de papelédo refor¢cado, resistente ao impacto, devidamente
lacrada.

3.10 POLPA DE MORANGO CONGELADA - 100 GRAMAS

Produto ndo fermentado, ndo concentrado, nao diluido, obtido de frutos por esmagamento das partes
comestiveis de frutas carnosas, através de processo tecnolégico adequado, com um teor minimo de
solidos totais, proveniente da parte comestivel do morango, preparado com frutas sadias, limpas,
isentas de parasitas e de impurezas animais ou vegetais. Nao deve conter fragmentos de partes ndo
comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua composi¢gao normal.

Caracteristicas Sensoriais: a polpa de fruta devera apresentar cor variando do rosa ao vermelho,
sabor acido e aroma proprio, de acordo com o fruto que Ilhe deu origem. Obtida a partir de frutas
frescas, sds e maduras. Nao devera conter terra, sujidade, parasitas, fragmentos de insetos e
pedacos das partes ndo comestiveis da fruta e da planta.

Rotulagem: de acordo com a RDC 360/03 (regulamento técnico para rotulagem nutricional de
alimentos embalados). No rétulo devera constar a denominagéo "polpa", seguida do nome da fruta.
Embalagem Primaria: plastico de polietileno, resistente, atdxico, devidamente lacrado e apropriado
que assegure a protegao necessaria contra possiveis contaminantes.

Embalagem Secundaria: saco plastico de polietileno, resistente, atdxico, devidamente lacrado e
apropriado que assegure a protecdo necessaria contra possiveis contaminantes, podendo ainda ser
armazenados/ transportados em caixa de papelao reforgado, resistente ao impacto, devidamente
lacrada.

3.11 POLPA DE TAMARINDO CONGELADA - 100 GRAMAS

Produto ndo fermentado, ndo concentrado, néo diluido, obtido de frutos por esmagamento das partes
comestiveis de frutas carnosas, através de processo tecnolégico adequado, com um teor minimo de
solidos totais, proveniente da parte comestivel do tamarindo, exceto sementes, preparado com frutas
sadias, limpas, isentas de parasitas e de impurezas animais ou vegetais. Nao deve conter fragmentos
de partes nao comestiveis da fruta, nem substancias estranhas a sua composi¢gao normal.

Caracteristicas Sensoriais: a polpa de fruta devera apresentar cor variando de pardo a marrom,
sabor agridoce e aroma proprio, de acordo com o fruto que Ihe deu origem. Obtida a partir de frutas
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frescas, sds e maduras. Nao devera conter terra, sujidade, parasitas, fragmentos de insetos e
pedacos das partes ndo comestiveis da fruta e da planta.

Rotulagem: de acordo com a RDC 360/03 (regulamento técnico para rotulagem nutricional de
alimentos embalados). No rétulo devera constar a denominagéo "polpa", seguida do nome da fruta.
Embalagem Primaria: plastico de polietileno, resistente, atéxico, devidamente lacrado e apropriado
que assegure a protecdo necessaria contra possiveis contaminantes.

Embalagem Secundaria: saco plastico de polietileno, resistente, atdxico, devidamente lacrado e
apropriado que assegure a protecdo necessaria contra possiveis contaminantes, podendo ainda ser
armazenados / transportados em caixa de papelao reforgado, resistente ao impacto, devidamente
lacrada.

4. CONDIGOES DE ENTREGA DO OBJETO

4.1. Observadas as demais condi¢des deste Termo de Referéncia, o julgamento desta licitagdo sera
feito pelo critério de menor prego por Item;

4.2. Os produtos devem atender a legislagdo vigente em relagdo as Boas Praticas de Fabricagdo —
Resolugdes: RDC N° 216 de 15/09/2004 e RDC N° 273 de 22/09/2005 ANVISA -
http://www.anvisa.gov.br/alimentos;

4.3. A entrega sera realizada em parcela unica, e devera ser realizada em até 03 (trés) dias corridos
apos o recebimento do pedido, que sera enviado por email pela nutricionista da unidade.

4.4. A confirmacdo de recebimento ocorrera apds a conferéncia dos mesmos e das demais
condicoes estabelecidas neste Termo de Referéncia.

4.5. Produtos em desacordo com o solicitado ou com problemas serdo devolvidos a contratada e
deverao ser repostos, na mesma quantidade, sem Onus adicional em até 01 (um) dia.

4.6. Todos os produtos deverao ser entregues congelados, acondicionados em embalagens integras
conforme especificado em cada descricdo no tépico 3. ESPECIFICACOES TECNICAS, em perfeitas
condi¢gbes de consumo, na temperatura adequada a sua perfeita conservagado, com validade de no
minimo 03 (trés) meses apods a data da entrega.

4.7. Temperatura de recebimento: -12°C (sera monitorado no momento do recebimento) produtos em
desacordo com o solicitado ou com problemas serao devolvidos a contratada e deverao ser repostos,
na mesma quantidade, sem 6nus adicional.

4.8. A contratada devera obedecer as condigbes de embalagens, especificadas na descrigdo de cada
item para a entrega.
5. LOCAL DE ENTREGA E FATURAMENTO

5.1 SESC CALDAS NOVAS

Razao Social: Servigo Social do Comércio — SESC (CNPJ: 03.671.444/0008-13)
Endereco: Av. Ministro Dr. Elias Bufaigall, n® 600, Bairro Turista I, Caldas Novas — GO.
CEP: 75.680-001. Contato: (64) 3455-9400.

6. OBRIGAGOES ENTRE AS PARTES

6.1. OBRIGAGOES DA CONTRATADA
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6.1.1. A contratada cumprira fielmente com as obrigagbes assumidas por meio deste Termo de
Referéncia, podendo a contratante aplicar ao vencedor as penalidades cabiveis previstas em contrato
ou instrumento equivalente, em caso de ndo cumprimento do estabelecido;

6.2.2. Em nenhuma hipotese a contratada podera alegar desconhecimento, incompreensao, duvidas
ou esquecimento de qualquer detalhe especificado neste Termo de Referéncia.

6.2.3. Correra por conta da contratada qualquer prejuizo causado ao material em decorréncia do
transporte.

6.2.4. Cabe a contratada responsabilizarem-se por despesas, tributos, encargos trabalhistas,
previdenciarios, fiscais, comerciais, taxas, fretes, seguros, deslocamento de pessoal, e quaisquer
outras que incidam ou venham a incidir na execucéo do contrato.

6.2.5. Cabe a contratada consultar com antecedéncia os seus fornecedores quanto aos prazos de
entrega do material especificado, ndo cabendo, portanto, a justificativa de atraso do fornecimento
devido ao ndo cumprimento da entrega por parte do fornecedor.

6.2.6. Efetuar a entrega do produto em perfeitas condigdes, conforme especificado neste Termo de
Referencia e demais documentos, acompanhado da respectiva nota fiscal, na qual constardo as
indicacdes referentes ao produto.

6.2.7. A contratada assumira integral responsabilidade pelos danos que causar ao Sesc Goias ou a
terceiros, por si ou por seus representantes, desde que comprovados, na entrega dos produtos
contratados, isentando desde j&4 o contratante de quaisquer reclamagdes que possam surgir em
decorréncia dos mesmos.

6.2.8. A contratada se obriga a fornecer os produtos dentro dos padrées admitidos pelo Ministério da
Saude — ANVISA e de acordo com as demais especificagbes e condi¢gdes descritas neste Termo de
Referéncia.

6.2.9. Manter, durante toda a execucgdo do contrato, em compatibilidade com obrigagdes assumidas,
todas as condigbes de habilitagdo e qualificagbes exigidas.

6.2. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

6.2.1. Os pagamentos serdo realizados em até 15 (quinze) dias subsequentes a entrega da nota
fiscal, desde que os materiais ou servigos tenham sido conferidos e aceitos pelo Sesc/GO, e sera
feito preferencialmente através de boleto bancario, ndo sendo possivel sua emissdo o pagamento
podera ser feito através de crédito em conta corrente da empresa licitante;

6.2.2. Receber e fazer a conferéncia dos objetos e/ou servigos, no ato da entrega na unidade
solicitante;

6.2.3. Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagdbes da contratada, através de
comiss&o/servidor especialmente designado, conforme item “11. GESTAO E FISCALIZAGCAO”;
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6.2.4. O Sesc/GO reserva o direito de ndo receber os produtos no caso de desacordo com as
especificagbes estabelecidas no tépico “3. ESPECIFICACOES TECNICAS”, cabendo & fornecedora
contratada substitui-los por outros com as mesmas caracteristicas exigidas neste instrumento, no
prazo determinado pelo contratante;

6.2.5. Cabera ao Sesc/GO notificar a contratada, por escrito, quaisquer falhas, erros, imperfeicdes ou
irregularidades que encontrar nos materiais fornecidos, bem como, exigir o cumprimento de todos os
compromissos assumidos pela contratada, de acordo com este termo de referéncia e demais normas
da Entidade.

7. DA SUBCONTRATAGAO

7.1. A contratada ndo podera transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as
obrigagdes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestagdes a que esta obrigada.

8. DA PROPOSTA

8.1. A proposta devera ser elaborada em papel timbrado, devidamente assinada e datada,
obedecendo ao edital e seus anexos;

8.2. Marca, Prego unitario por item e valores totais, indicados em moeda corrente nacional (com
apenas duas casas decimais apds a virgula), sendo pregos fixos e irreajustaveis, incluindo todos e
quaisquer impostos incidentes, descontos, frete, mao de obra, emolumentos, contribuigbes
previdenciarias, fiscais, sociais e parafiscais, que sejam devidos em decorréncia, direta ou indireta,
da entrega do objeto da presente licitagao;

8.3. Razado Social completa da licitante e CNPJ, os quais deverdo ser os mesmos constantes da
documentacao;

8.4. Valor total que sera expresso em real e por extenso;
8.5. O prazo de validade da proposta, ndo podera ser inferior a 30 (trinta) dias;

8.6. A omissdo de qualquer uma das exigéncias, desta solicitagdo podera implicar na
desclassificagdo da proposta;

9. CONDIGOES DE HABILITAGAO

9.1. Juntamente com a documentacao de habilitagdo devera constar Alvara de Vigilancia Sanitaria,
ou Certidao de Situagcdo Cadastral Regular emitida pela AGRODEFESA, ou documento que
comprove situagéo regular com 6rgao de Fiscalizagao Sanitaria.

9.2. Prova de inscrigao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) do Ministério da Fazenda
— CNPJ/MF, cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto da presente licitagao;

9.3. Prova de inscricdo no Cadastro de contribuintes Estadual, relativo ao domicilio ou sede do
licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual, cujo ramo de
atividade seja compativel com o objeto da presente licitagcao;
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9.4. Certidao Conjunta Negativa ou Positiva com Efeitos de Negativa, de Débitos Relativos a Tributos
Federais e a Divida Ativa da Unido, que abrange inclusive as contribui¢gdes sociais;

9.5. Certidao Negativa de Tributos Estaduais, ou Positiva com Efeitos de Negativa;
9.6. Certidao Negativa de Tributos Municipais, ou Positiva com Efeitos de Negativa;

9.7. Certidao de Regularidade Fiscal (CRF) junto ao Fundo de Garantia por Tempo de Servigo
(FGTS), no cumprimento dos encargos instituidos por lei (exceto para o Empresario Individual);

10. DAS PENALIDADES

10.1. Em caso de inadimplemento total, parcial, sem motivo de forga maior, a licitante estara sujeita,
no que couber, e garantida a prévia defesa, as penalidades previstas na legislagéo aplicavel, para as
seguintes hipoteses:

10.1.1. Por atraso injustificado ou por inexecugao parcial:

a) Adverténcia;

b) Multa de 0,3% (zero virgula trés por cento) ao dia incidente sobre o valor correspondente ao
material ou servi¢o objeto desta licitagao;

c) Suspensao temporaria de participar em licitagao e impedimento de contratar com o Sesc/GO, por
um prazo de até 2 (dois) anos.

10.1.2. Por inexecugéo total do objeto desta licitagao:

a) Adverténcia;

b) Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total do Contrato;

c) Suspensao temporaria de participar em licitagao e impedimento de contratar com o Sesc/GO, por
um prazo de até 2 (dois) anos.

10.2. As multas estabelecidas neste item s&o independentes e terao aplicagdo cumulativa e
consecutivamente, de acordo com as normas que regeram a licitagdo, mas somente serao definitivas
depois de exaurida a fase de defesa prévia da empresa adjudicada.

10.3. Quando nao pagos em dinheiro pela empresa adjudicada, os valores das multas eventualmente
aplicadas serédo deduzidos pelo Sesc/GO, dos pagamentos devidos e, quando for o caso, cobrado
judicialmente.

10.4. Quando se tratar de inexecugéo parcial, o valor da multa sera proporcional ao produto que
deixou de ser entregue / servigo que deixou de ser executado.

10.5. Caso haja a recusa injustificada em assinar o Contrato no prazo de 03 (trés) dias uteis, a contar
da data da convocagdo, a empresa estara sujeita a penalidade prevista no tépico 10.1.2, alinea “c” e
dara ao Sesc/GO o direito de homologar e adjudicar esta licitagdo aos licitantes remanescentes, na

ordem de classificagao.

10.6. O prazo de convocagao para assinatura do contrato podera ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, quando solicitado pela empresa, durante o seu transcurso, desde que ocorra motivo
justificado e aceito pelo Sesc/GO.
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10.7. Em caso de reincidéncia por atraso injustificado sera a empresa penalizada nos termos do art.

32, da Resolugéo Sesc n°. 1.252/2012.

11. FISCALIZAGAO E GESTAO

Fiscal: Erika Neves da Costa Suplente: Hylla Rannyella R. da Silva
Chefe do Setor de Alimentacao Nutricionista
Matricula: 6642 CPF: 024.974.071-00 Matricula: 9347 CPF: 876.161.732-68

12. RESPONSAVEL PELO TERMO DE REFERENCIA

Pedro Henrique Pinheiro Gontijo Anna Paula Gongalves de Menezes
Chefe da Secao de Logistica e Insumos Chefe Adjunto da Secgéao de Logistica e
Insumos

Goiania, 30 de setembro de 2020.
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