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ANEXO |
TERMO DE REFERENCIA

REGISTRO DE PREGCOS DE MASSAS FRESCAS DIVERSAS, BATATA PALITO,
MANDIOCA PALITO E ERVILHA CONGELADOS

1. DEFINIGAO DO OBJETO

Aquisicdo de massas frescas diversas, batata palito pré-frita, mandioca palito pré-frita e
ervilhas congelados para as unidades executivas Sesc Caldas Novas, Sesc Anapolis, Sesc
Centro, Sesc Pirendpolis, Sesc Universitario e Sesc Faicalville pelo periodo de 12 meses
em Sistema de Registro de Precos.

2. JUSTIFICATIVA

A aquisi¢do dos objetos se faz necessaria devido a frequente utilizag&o na composi¢ao dos
cardapios oferecidos aos hospedes e funcionarios nas refeicdes e lanches, sendo,
portanto, de uso continuo nas unidades do Sesc. Ser&o utilizados para o preparo de
porcdes, sanduiches e refeicdes para revenda nas lanchonetes e restaurantes das
unidades executivas citadas no item anterior.

3. ESPECIFICAGOES TECNICAS

SESC CALDAS

1 | MASSA PARA LASANHA FRESCA 1.680 KG NOVAS
200 ke | SESCCALDAS

2 | NHOQUE DE BATATA FRESCO 1. NOVAS
' SESC CALDAS

3 | MASSA FRESCA TIPO RONDELLI DE PRESUNTO E QUENO 600 KG NOVAS
0 kg | SESCCALDAS

4 | MASSA FRESCA TIPO TALHARIM 2.400 NOVAS
KG SESC CALDAS

5 | MASSA FRESCA TIPO FUZILLI 1.200 NOVAS
kG | SESCCALDAS

6 | MASSA FRESCA TIPO RONDELLI DE FRANGO 600 NOVAS
6 ke | SESCCALDAS

7 | MASSA FRESCA TIPO RAVIOLI DE RICOTA 140 NOVAS
ke | SESCCALDAS

8 | MASSA PARA PASTEL EM ROLO 800 NOVAS
kG | SESCCALDAS

9 | MASSA FRESCA TIPO CANELLONI DE FRANGO 600 NOVAS
SESC CALDAS

10 | MASSA FRESCA TIPO CANELLONI DE RICOTA 600 KG NOVAS
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SESC CALDAS

11 | MASSA FRESCA TIPO ESPAGUETTI 1.440 KG NOVAS
SESC CALDAS

12 | NHOQUE DE MANDIOCA 480 KG NOVAS
BATATA PALITO PRE FRITA - EMBALAGEMV COM 2,0 KG A SESC CALDAS

13 | J5ka. 25.800 KG NOVAS
SESC CALDAS

14 | ERVILHA CONGELADA - EMBALAGEM COM 500 GR A 1 KG. 600 KG NOVAS

15 | MANDIOCA PALITO PRE FRITA CONGELADA - EMBALAGEM 1.200 KG SESC CALDAS
COM 1,0A 1,2 KG. - NOVAS

BATATA PALITO PRE FRITA - EMBALAGEM COM 2,0 KG A 4.800 KG SESC ANAPOLIS

16 | 2 5kG.

17 | ERVILHA CONGELADA - EMBALAGEM COM 500 GR A 1 KG. 24 KG SESC ANAPOLIS

BATATA PALITO PRE FRITA - EMBALAGEM COM 2,0 KG A

18 25KG. 1.200 KG SESC CENTRO

19 | ERVILHA CONGELADA - EMBALAGEM COM 500 GR A 1 KG. 360 KG SESC CENTRO

MANDIOCA PALITO PRE FRITA CONGELADA - EMBALAGEM

20 | com1.0A12KG. 360 KG | SESCCENTRO
21 BATATA PALITO PRE FRITA - EMBALAGEM COM 2,0KGA25 1.320 KG POUSADA SESC
KG. : PIRENOPOLIS
22 MANDIOCA PALITO PRE FRITA CONGELADA - EMBALAGEM 600 KG POUSADA SESC
COM1,0A 1,2 KG. PIRENOPOLIS
BATATA PALITO PRE FRITA - EMBALAGEM COM 2,0 KG A 25 SESC
23 |ya. 2500 | KG | yNIVERSITARIO
BATATA PALITO PRE FRITA- EMBALAGEM COM 2,0 A 2,5 SESC
24 | \a. 14000 | KG | pacALVILLE
25 CANELLONI- RECHEIO 04 QUEIJOS 70 KG SESC
- FAICALVILLE
26 CANELLONI DE PRESUNTO E QUEIJO FRESCO 70 KG SESC
FAICALVILLE
27 MASSA PARA PASTEL EM ROLO- KG 70 KG SESC
FAICALVILLE
28 | RONDELLI DE PRESUNTO E QUEIO FRESCO 70 KG SESC
FAICALVILLE
29 | MASSA PARA LASANHA FRESCA 140 KG SESC
FAICALVILLE

3.1. MASSA PARA LASANHA FRESCA

Massa alimenticia, pré-cozida, fresca, resfriada, em Iaminas para lasanha, de primeira qualidade, com massa
de cor amarela, sabor proprio, livre de ranco. Obtido pelo empasto, amassamento mecanico da mistura de
farinha de trigo ou sémola de trigo durum, e ou farinha de outros vegetais, adicionado ou ndo de outros
ingredientes. Isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas. Massa fresca, admitindo umidade maxima
35,0% (9/100g). As condicBes deverio estar de acordo com a resolucdo RDC n° 14, de 21 de fevereiro de
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2000. O produto deve ser acondicionado em embalagem adequada as condigbes previstas de transporte,
armazenamento e preparo e que confiram ao produto e ao consumidor a protecéo necessaria.

Embalagem: acondicionada em saco plastico transparente, atdxico, resistente. As laminas devem ser
separadas por divisorias plasticas. A embalagem devera conter composi¢éo nutricional, com data de validade e
iote de fabricacdo. O transporte devera ser realizado em ambiente que mantenha a temperatura refrigerada,
com tolerancia até 10°c de acordo com a legislacéo vigente.

3.2. NHOQUE DE BATATA FRESCO

Massa alimenticia, pré-cozida, fresca, resfriada, em formato de nhoque, de primeira qualidade, com massa de
cor amarela, sabor proprio, livre de rango. Obtido pelo empasto, amassamento mecénico da mistura de farinha
de trigo ou sémola de trigo durum e mistura de batata, e ou farinha de outros vegetais, adicionado ou néo de
outros ingredientes. Isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas. Massa fresca, admitindo umidade
méaxima 35,0% (g/100g). As condi¢des dever&o estar de acordo com a resolugdo RDC n° 14, de 21 de fevereiro
de 2000. O produto deve ser acondicionado em embalagem adequada as condigbes previstas de transporte,
armazenamento e preparo e que confiram ao produto e ao consumidor a protegéo necessaria.

Embalagem: embalado a vacuo, em saco plastico transparente, atoxico, resistente. A embalagem devera
conter composicgo nutricional, com data de validade e lote de fabricagéo. O transporte devera ser realizado em
ambiente que mantenha a temperatura refrigerada, com tolerancia até 10°c de acordo com a legislagio
vigente.

3.3. MASSA FRESCA TIPO RONDELLI DE PRESUNTO E QUEIJO

Massa alimenticia, pré-cozida, fresca, resfriada, recheada com presunto e queijo de primeira qualidade, devera
estar cortado em rodelas de 1,5 cm, com massa de cor amarela, sabor préprio, livre de rango. Obtido pelo
empasto, amassamento mecanico da mistura de farinha de trigo ou sémola de trigo durum, e ou farinha de
outros vegetais, adicionado ou ndo de outros ingredientes. Isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas.
Massa fresca, admitindo umidade méxima 35,0% (g/100g). As condigbes deverdo estar de acordo com a
resoluggo-RDC n° 14, de 21 de fevereiro de 2000. O produto deve ser acondicionado em embalagem
adequada as condigBes previstas de transporte, armazenamento e preparo € gue confiram ao produto e ao
consumidor a protecdo necesséria.

Embalagem: acondicionado em bandejas de isopor, envolvidas por embalagem plastica transparente, atoxica,
resistente. A embalagem devera conter composigéo nutricional, com data de validade e lote de fabricagéo. O
transporte devera ser realizado em ambiente que mantenha a temperatura refrigerada, com tolerancia até 10°c
de acordo com a iegislagao vigente.

3.4. MASSA FRESCA TIPO TALHARIM

Massa alimenticia, pré-cozida, fresca, resfriada, em formato de tiras finas, de primeira qualidade, com massa
de cor amarela, sabor proprio, livre de rango. Obtido pelo empasto, amassamento mecanico da mistura de
farinha de trigo ou sémola de trigo durum, e ou farinha de outros vegetais, adicionado ou nédo de outros
ingredientes. Isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas. Massa fresca, admitindo umidade maxima
35,0% (g/100g). As condigbes deverdo estar de acordo com a resolucdo RDC n°® 14, de 21 de fevereiro de
2000. O produto deve ser acondicionado em embalagem adequada as condicdes previstas de transporte,
armazenamento e preparo e que confiram ao produto e ao consumidor a protegdo necessaria.

Embalagem: embalado a vacuo, em saco plastico transparente, atoxico, resistente. A embalagem devera
conter composigéo nutricional, com data de validade e lote de fabricacdo. O transporte devera ser realizado em
ambiente que mantenha a temperatura refrigerada, com tolerancia até 10°c de acordo com a legislag&o
vigente.

3.5. MASSA FRESCA TIPO FUZILLI

Massa alimenticia, pré-cozida, fresca, resfriada, em formato de saca-rolhas, de primeira qualidade, com massa
de cor amarela, sabor proprio, livre de rango. Obtido pelo empasto, amassamento mecéanico da mistura de
farinha de trigo ou sémola de trigo durum, e ou farinha de outros vegetais, adicionado ou ndo de outros
ingredientes. Isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas. Massa fresca, admitindo umidade maxima
35,0% (g/100g). As condiges deverdo estar de acordo com a resoluciio RDC n° 14, de 21 de fevereiro de
2000. O produto deve ser acondicionado em embalagem adequada as condigbes previstas de transporte,
armazenamento e preparo e que confiram ao produto e ao consumidor a protecao necessaria.

Embalagem: embalado a vacuo, em saco plastico transparente, atoxico, resistente. A embalagem devera
conter composic&o nutricional, com data de validade e lote de fabricagdo. O transporte devera ser realizado em
ambiente que mantenha a temperatura refrigerada, com tolerancia até 10°c de acordo com a legislagéo
vigente.
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3.6. MASSA FRESCA TIPO RONDELLI DE FRANGO

Massa alimenticia, pré-cozida, fresca, resfriada, recheada com frango desfiado de primeira qualidade, devera
estar cortado em rodelas de 1,5 cm, com massa de cor amarela, sabor proprio, livre de rango. Obtido pelo
empasto, amassamento mecanico da mistura de farinha de trigo ou sémola de trigo durum, e ou farinha de
outros vegetais, adicionado ou n&o de outros ingredientes. Isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas.
Massa fresca, admitindo umidade maxima 35,0% (g/100g). As condicdes deverdo estar de acordo com a
resolucdo RDC n® 14, de 21 de fevereiro de 2000. O produto deve ser acondicionado em embalagem
adequada as condigbes previstas de transporte, armazenamento e preparo e que confiram ao produto e ac
consumidor a protecdo necessaria.

Embalagem: acondicionado em bandejas de isopor, envolvidas por embalagem plastica transparente, atéxica,
resistente. A embalagem devera conter composicdo nutricional, com data de validade e lote de fabricagéo. O
transporte devera ser realizado em ambiente que mantenha a temperatura refrigerada, com tolerancia até 10°c
de acordo com a legislag&o vigente.

3.7. MASSA FRESCA TIPO RAVIOLI DE RICOTA

Massa alimenticia, pré-cozida, fresca, resfriada, recheada com queijo ricota de primeira qualidade, devera ter
2,5 cm (largura) e 2,5 cm (comprimento), com massa de cor amarela, sabor proprio, livre de rango. Obtido pelo
empasto, amassamento mecénico da mistura de farinha de trigo ou sémola de trigo durum, e ou farinha de
outros vegetais, adicionado ou néo de outros ingredientes. Isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas.
Massa fresca, admitindo umidade maxima 35,0% (g/100g). As condigcdes devergo estar de acordo com a
resolucdo RDC n° 14, de 21 de fevereiro de 2000. O produto deve ser acondicionado em embalagem
adequada as condigGes previstas de transporte, armazenamento e preparo e que confiram ao produto e ao
consumidor a protecdo necessaria.

Embalagem: embalado a vacuo, em saco plastico transparente, atéxico, resistente. A embalagem devera
conter composicao nutricional, com data de validade e lote de fabricagdo. O transporte devera ser realizado em
ambiente que mantenha a temperatura refrigerada, com tolerancia até 10°c de acordo com a legislacdo
vigente.

3.8. MASSA PARA PASTEL EM ROLO

Massa alimenticia, fresca, resfriada, de primeira qualidade, devera ser em rolo, com massa de cor amarela,
sabor proprio, livie de rango. Obtido pelo empasto, amassamento mecanico da mistura de farinha de trigo ou
sémola de trigo durum, e ou farinha de outros vegetais, adicionado ou ndo de outros ingredientes. Isenta de
corantes artificiais, sujidades, parasitas. Massa fresca, admitindo umidade maxima 35,0% (g/100g). As
condicdes deverdo estar de acordo com a resolugdo RDC n° 14, de 21 de fevereiro de 2000. O produto deve
ser acondicionado em embalagem adequada as condicGes previstas de transporte, armazenamento e preparo
e que confiram ao produto e ao consumidor a protecdo necessaria.

Embalagem: embalado a vacuo, em saco plastico transparente, atéxico, resistente. A embalagem devera
conter composic&o nutricional, com data de validade e lote de fabricacéo. O transporte devera ser realizado em
ambiente que mantenha a temperatura refrigerada, com tolerancia até 10°c de acordo com a legislacdo
vigente.

3.9. MASSA FRESCA TIPO CANELLONI DE FRANGO

Massa alimenticia, pré-cozida, fresca, resfriada, recheada com frango desfiado de primeira qualidade, em
formato cilindrico, com massa de cor amarela, sabor proprio, livre de rango. Obtido pelo empasto,
amassamento mecanico da mistura de farinha de trigo ou sémola de trigo durum, e ou farinha de outros
vegetais, adicionado ou néo de outros ingredientes. Isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas. Massa
fresca, admitindo umidade maxima 35,0% (9/100g). As condigdes deverdo estar de acordo com a resolucédo
RDC n° 14, de 21 de fevereiro de 2000. O produto deve ser acondicionado em embalagem adequada as
condigbes previstas de transporte, armazenamento e preparo e que confiram ao produto e ao consumidor a
protecdo necessaria.

Embalagem: acondicionado em bandejas de isopor, envolvidas por embalagem plastica transparente, atéxica,
resistente. A embalagem devera conter composicéo nutricional, com data de validade e lote de fabricagéo. O
transporte deveréa ser realizado em ambiente que mantenha a temperatura refrigerada, com tolerancia até 10°c
de acordo com a legislagdo vigente.

3.10. MASSA FRESCA TIPO CANELLONI DE RICOTA
Massa alimenticia, pré-cozida, fresca, resfriada, recheada com queijo ricota de primeira qualidade, em formato
cilindrico, com massa de cor amarela, sabor proprio, livre de rango. Obtido pelo empasto, amassamento
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mecanico da mistura de farinha de trigo ou sémola de trigo durum, e ou farinha de outros vegetais, adicionado
ou ndo de outros ingredientes. Isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas. Massa fresca, admitindo
umidade maxima 35,0% (g/100g). As condicSes deverdo estar de acordo com a resolugcgo-RDC n° 14, de 21 de
fevereiro de 2000. O produto deve ser acondicionado em embalagem adequada as condigdes previstas de
transporte, armazenamento e preparo e que confiram ao produto e ao consumidor a protecéo necessaria.
Embalagem: acondicionado em bandejas de isopor, envolvidas por embalagem plastica transparente, atéxica,
resistente. A embalagem devera conter composicéo nutricional, com data de validade e lote de fabricagdo. O
transporte devera ser realizado em ambiente que mantenha a temperatura refrigerada, com tolerancia até 10°c
de acordo com a legislacéo vigente.

3.11. MASSA FRESCA TIPO ESPAGUETE

Massa alimenticia, pré-cozida, fresca, resfriada, em formato longo e fino, didmetro 1,7mm (n° 8), de primeira
qualidade, com massa de cor amarela, sabor préprio, livre de rango. Obtido pelo empasto, amassamento
mecénico da mistura de farinha de trigo ou sémola de trigo durum, e ou farinha de outros vegetais, adicionado
ou n&o de outros ingredientes. isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas. Massa fresca, admitindo
umidade maxima 35,0% (g/100g). As condi¢des deveréo estar de acordo com a resolugéo RDC n°® 14, de 21 de
fevereiro de 2000. O produto deve ser acondicionado em embalagem adequada as condigdes previstas de
transporte, armazenamento e preparo e que confiram ao produto e ao consumidor a protecédo necessaria.
Embalagem: embalado a vacuo, em saco plastico transparente, atoxico, resistente. A embalagem devera
conter composi¢do nuiricional, com data de validade e lote de fabricacdo. O transporte devera ser realizado em
ambiente que mantenha a temperatura refrigerada, com tolerancia até 10°c de acordo com a legislagéo
vigente.

3.12. NHOQUE DE MANDIOCA

Massa alimenticia, pré-cozida, fresca, resfriada, em formato de nhoque, de primeira qualidade, com massa de
cor amarela, sabor préprio, livre de ranco. Obtido pelo empasto, amassamento mecanico da mistura de farinha
de trigo ou sémola de trigo durum e mistura de mandioca, e ou farinha de outros vegetais, adicionado ou néo
de outros ingredientes. Isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas. Massa fresca, admitindo umidade
maxima 35,0% (g/100g). As condigbes deverdo estar de acordo com a resolugdo RDC n® 14, de 21 de fevereiro
de 2000. O produto deve ser acondicionado em embalagem adequada as condigdes previstas de transporte,
armazenamento e preparo e que confiram ao produto e ao consumidor a protecéo necessaria.

Embalagem: embalado a vacuo, em saco plastico transparente, atéxico, resistente. A embalagem devera
conter composicao nutricional, com data de validade e lote de fabricag&@o. O transporte devera ser realizado em
ambiente que mantenha a temperatura refrigerada, com tolerancia até 10°c de acordo com a legislagédo
vigente.

3.13. MASSA FRESCA TIPO CANELLONI RECHEIO 04 QUEIJOS

Massa alimenticia, pré-cozida, fresca, resfriada, recheada com 04 (quatro) variedades de queijos: queijo
mugcarela, queijo prato, queijo parmesao e queijo ricota de primeira qualidade, livre de rango e odor, em formato
cilindrico, com massa de cor amarela, sabor proprio. Obtido pelo empasto, amassamento mecéanico da mistura
de farinha de trigo ou sémola de trigo durum, e ou farinha de outros vegetais, adicionado ou ndo de outros
ingredientes. Isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas. Massa fresca, admitindo umidade maxima
35,0% (g/100g). As condicdes deverdo estar de acordo com a Resolugdo RDC n° 14, de 21 de fevereiro de
2000. O produto deve ser acondicionado em embalagem adequada as condigbes previstas de transporte,
armazenamento e preparo e que confiram ao produto e ao consumidor a protegdo necessaria.

Embalagem: acondicionado em bandejas de isopor, envolvidas por embalagem plastica transparente, atoxica,
resistente. A embalagem devera conter composi¢do nutricional, com data de validade e lote de fabricacgo. O
transporte devera ser realizado em ambiente que mantenha a temperatura refrigerada, com tolerancia até 10°C
de acordo com a Legislacéo vigente.

3.14. MASSA FRESCA TIPO CANELLON! DE PRESUNTO E QUEIJO

Massa alimenticia, pré-cozida, fresca, resfriada, recheada com presunto e queijo mucarela de primeira
qualidade, livre de rango e odor, em formato cilindrico, com massa de cor amarela, sabor préprio. Obtido pelo
empasto, amassamento mecanico da mistura de farinha de trigo ou sémola de trigo durum, e ou farinha de
outros vegetais, adicionado ou ndo de outros ingredientes. Isenta de corantes artificiais, sujidades, parasitas.
Massa fresca, admitindo umidade maxima 35,0% (g/100g). As condicdes deverdo estar de acordo com a
Resolugdo RDC n°® 14, de 21 de fevereiro de 2000. O produto deve ser acondicionado em embalagem
adequada as condi¢bes previstas de transporte, armazenamento e preparo e que confiram ao produto e ao
consumidor a protecdo necessaria.
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Embalagem: acondicionado em bandejas de isopor, envolvidas por embalagem plastica transparente, atoxica,
resistente. A embalagem devera conter composicéo nutricional, com data de validade e lote de fabricagéo. O
transporte devera ser realizado em ambiente que mantenha a temperatura refrigerada, com folerancia até 10°C
de acordo com a Legislagéo vigente.

3.45. BATATA PALITO PRE FRITA - EMBALAGEM COM 2,0 KG A 2,5 KG

Produzida com batatas inglesas in natura, cortadas em palito e pré-frita. Deve ser constituida por tubérculo de
elevada qualidade e sem defeitos, suficientemente desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor tipicos da
variedade e uniformidade no tamanho e cor. O teor de sdlidos totais deve ser superior a 18% e ainda
apresentar elevado peso especifico, 0 que proporciona maior produgéo e menor absorgéo de 6leo no produto
final (batatas mais secas). Batatas cortadas em palitos, com espessura de 9 mm, pré-fritas e congeladas.
Embalada individualmente em pacotes de 2,0 kg a 2,5 kg.

Ingredientes Obrigatérios: Batata, 6leo vegetal. Carboidratos: 16 gramas a 20 gramas; Proteinas: 1,7 gramas
a 3,4 gramas; Gorduras totais: 2,7 gramas a 4,3 gramas; Gordura trans: 0; Fibras: 1,7 gramas a 3,5 gramas;
Sédio: 19 mg a 68 mg. Fornecimento: produto congelado, com temperatura de conservacao de -18°C a 12°C.
Rotulagem: de acordo com a Portaria n® 371, de 04/09/97 - Regulamento Técnico para Rotulagem de
Alimentos - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.

Embalagem primaria: Em sacos de polietieno de alta densidade, resistente, transparente, atdxica,
devidamente lacrada.

Embalagem secunddria: Caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada e mantidas
em locais frescos.

3.16. ERVILHA CONGELADA - EMBALAGEM COM 500 GR A1 KG

Leguminosa obtida da vagem da psium sativum. Caracteristicas: coloracéo verde, aspecto rugoso e sabor.
levemente doce. N3o deve conter gliten. O produto deve ser obtido, processado, armazenado, transportado e
conservado em condicbes que nao produzam, desenvolvam e ou agreguem substéncias fisicas, quimicas ou
biologicas que coloquem em risco a salde do consumidor. De acordo com a resolugdo CNNPA n° 35, de 27 de
dezembro de 1977, o produto deve ser submetido a um processo de congelamento, a uma velocidade
apropriada e com o emprego de equipamento adequado. A operagéo de congelamento deve ser conduzida de
tal forma que a faixa de cristalizagdo méaxima seja ultrapassada rapidamente, de acordo com o tamanho € o
tipo de alimento.

O transporte do alimento congelado devera ser efetuado em veiculo capaz de manter a temperatura do produto
a menos dezoito graus centigrados (-18°C), ou inferior. A temperatura nunca devera ser superior a menos
quinze graus centigrados (-15°C). O produto devera apresentar validade minima de seis meses a partir da data
de entrega.

Cada embalagem deve ter peso de 500 g a 1 kg.

Ingredientes Obrigatdrios: Ervilhas frescas congeladas.

Rotulagem: A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo e procedéncia, informacbes
nutricionais, nimero do lote, data de validade e peso do produto. De acordo com a Portaria n® 371, de 04/09/97
- Regulamento Técnico para Rotulagem de Alimentos - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.
Embalagem primdria: Deve ser acondicionado em saco de polietileno, integro, atdxico, limpo, n&o violado,
resistente, que garanta a integridade do produto.

3.17. MANDIOCA PALITO PRE FRITA CONGELADA - EMBALAGEM COM 1,0 KG a 1,2 KG

Mandiocas cortadas em palitos, com espessura média de 03 cm, pré cozidas e congeladas. Produzida com
mandiocas in natura. Deve ser constituida por tubérculo de elevada qualidade e sem defeitos, suficientemente
desenvolvidos, com aspecto, aroma e sabor tipicos da variedade e uniformidade no tamanho e cor.

Embalada individualmente em pacotes de 1,0 a 1,2 kg.

Ingredientes Obrigatérios: Mandioca. Fornecimento: produto congelado, com temperatura de conservagéo de
-18°C a -12°C.

Rotulagem: de acordo com a Portaria n° 371, de 04/09/97 — Regulamento Técnico para Rotulagem de
Alimentos — Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.

Embalagem primaria: Em sacos de polietileno de alta densidade, resistente, atoxica, devidamente lacrada.
Embalagem secundaria: Caixa de papeléo reforcado, resistente ao impacto, devidamente lacrada e mantidas
em locais frescos.
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4. AMOSTRA

4.1 A empresa vencedora podera ser convocada para apresentar amostra do (s) item (s)
ganho (s) para verificagdo do cumprimento das especificacdes técnicas, no prazo de 05
(cinco) dias. As amostras serdo entregues na unidade Sesc Cidadania, aos cuidados de
Francisca Malvina Feitosa (Nutricionista), telefone: 3250-8081

4.2 A empresa sera desclassificada caso ndo compareca na data marcada ou nao fique
comprovado na avaliagdo técnica as caracteristicas solicitadas.

4.3 Na hipétese do subitem anterior, podera ser convocado o segundo colocado na ordem
de classificacio, para a apresentagdo de uma amostra no prazo de 05 (cinco) dias,
conforme agendamento formal entre as partes.

4.4 Sera utilizado como critério de avaliacdo e julgamento da amostra as caracteristicas
sensoriais do produto, no que se refere ao aspecto, cor, odor, textura e sabor. Identificando
se os produtos apresentam cor, odor e sabor.

5. CONDICOES DE ENTREGA DO OBJETO

5.1. Observadas as demais condi¢cées deste Termo de Referéncia, o julgamento desta
licitacéo sera feito pelo critério de menor prego por item.

5.2. As entregas deveréo ser realizadas de forma parcelada, a nutricionista fara o pedido
por e-mail ou telefone e poderao ser realizadas, também, mediante visita de representante
do fornecedor. A contratada devera efetuar a entrega no prazo maximo 07(sete) dias
corridos, sob pena da aplicacido das san¢des cabiveis.

5.3. A quantidade solicitada serd para consumo de um periodo de 12 meses e fica
entendido que as quantidades indicadas sdo um mero referencial para formulacido da
proposta, e poderao variar de acordo com as necessidades do Sesc Goias.

5.4. Os produtos deverao atender a legislagdo vigente em relagdo as Boas Praticas de
Fabricagdo — Resolugdes: RDC n° 216 de 15/09/2004, RDC n° 273 de 22/09/2005 e RDC
n° 274 de 22/09/2005 — ANVISA, Portaria n° 371 de 04/09/1997.

5.5. Todos os produtos deverao ser entregues acondicionados em embalagens integras,
em perfeitas condicbes de consumo, com validade de, no minimo, 03 (trés) meses apés a
data da entrega.

5.6. Os veiculos utilizados para o transporte dos produtos deverao possuir certificado de
vistoria, atender as disposi¢cdes municipais e/ou estaduais sobre a matéria, ser refrigerado
e manter perfeitas condicées de higiene.

5.7. Produtos em desacordo com o solicitado ou com problemas serdo devolvidos a
contratada e deverdo ser repostos imediatamente, na mesma quantidade, sem O6nus
adicional, sujeitando-se a empresa vencedora as penalidades previstas em contrato, em
caso de ndo cumprimento do estabelecido.

5.8. As entregas deverado ser feitas por pessoal devidamente uniformizado, com jaleco e
protetor de cabelos (boné ou touca capilar), portando cracha de identificacdo da empresa.
56.9. A empresa vencedora estara sujeita as disposigdes contidas no Codigo de Defesa do
Consumidor, pelos defeitos ou vicios aparentes ou ocultos encontrados nos objetos que
serao entregues e nos servigos prestados.

5.10. Temperatura de recebimento: Maximo de 10°C (sera monitorado no momento do
recebimento).
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5.11. A contratada se obriga a fornecer os produtos dentro dos padrGes admitidos pelo
Ministério da Satide — ANVISA e de acordo com as demais especificagdes e condicbes
descritas neste Termo de Referéncia.

6. LOCAL DE ENTREGA E FATURAMENTO

6.1 Sesc Caldas Novas (CNPJ: 03.671.444/0008-13)

Endereco: Avenida Ministro Elias Bufaical, n® 600 — Bairro do Turista I, Caldas Novas,
Goias. Tel.: (64)3455-9400. Horarios de Funcionamento: 08h as 12h e 14h as 18h
(segunda & sexta-feira) e 08h as 12h (sabado). Contato: Erika.

6.2 Sesc Anapolis (CNPJ: 03.671.444/0006-51)

Endereco: Avenida Santos Dumont com Zeca Louza s/n — Bairro Jundiai, Anapolis, Goias.
Tel.: (62) 3902-6900 / 3902-6901. Horarios de Funcionamento: 08h as 17h (segunda a
sabado). Contato: Helen ou Jarlene.

6.3 Sesc Centro (CNPJ: 03.671.444/0004-90)

Rua 15, esquina com a Rua 19 - Centro. CEP: 74030-090, Goiénia, Goias.

Fone: (62)3933-1741 ou (62)3933-1742. Horarios de funcionamento: 7h as 20h segunda a
sexta-feira, 8h as 16h sabado. Contato: Larissy.

6.4 Pousada Sesc Pirenépolis (CNPJ: 03.671.444/0010-38)

Endereco: Rua dos Pireneus, n° 45 — Bairro Centro, Pirenopolis, Goias. Tel.: (62) 3331-
1383. Horarios de Funcionamento: 07h as 18h (segunda a sexta-feira) e 08h as 16h
(sédbado e domingo). Contato: Maiza.

6.5 Sesc Universitario (CNPJ: 03.671.444/0002-28)

Endereco: Avenida Universitaria, n°® 1749 — Setor Universitario, Goiania, Goias. Tel.. (62)
3522-6166 / 3522-6106. Horarios de Funcionamento: 08h as 17h (segunda a sexta-feira).
Contato: Genystela.

6.6 Sesc Faicalville (CNPJ: 03.671.444/0005-70)

Endereco: Avenida Ipanema, n°® 1.600 qd. 234 e 235 — Setor Faicalville, Goiénia, Goias.
Tel.: (62) 3522-6319 / 3522-6311. Horarios de Funcionamento: 08h as 16h (segunda a
sexta-feira). Contato: Ana Paula.

7. OBRIGACOES ENTRE AS PARTES
7.1 OBRIGAGOES DA CONTRATADA

7.1.1 A contratada cumprird fielmente com as obrigacbes assumidas por meio deste
Termo de Referéncia, podendo a contratante aplicar ao vencedor as sansdes cabiveis
previstas em contrato, em caso de ndo cumprimento do estabelecido.

7.1.2 Cabe a contratada o cumprimento dos prazos de entrega, nas datas, condigbes e
local definido, nas quantidades contratadas.

7.1.3 Em nenhuma hipétese a contratada poderd alegar desconhecimento,
incompreensao, duvidas ou esquecimento de qualquer detalhe especificado neste Termo
de Referéncia.
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714 E obrigagcdo da contratada, observar todos os procedimentos relacionados a
manipulagdo dos géneros, preparo e distribuicdo de alimentos em conformidade com as
normas da Vigilancia Sanitaria, de acordo com os dispositivos legais e regulamentares
aplicaveis.

7.1.5 Correra por conta da contratada qualquer prejuizo causado ao objeto em
decorréncia do transporte.

7.1.6 Produtos em desacordo com o solicitado ou com problemas serdo devolvidos a
contratada e deverao ser repostos, na mesma quantidade, sem 6nus adicional.

7.1.7 As entregas deverdo ser feitas por pessoal devidamente uniformizado, com jaleco e
protetor de cabelos (boné ou touca capilar), portando cracha de identificagdo da empresa.
7.1.8 Cabe a contratada responsabilizar-se pelas despesas dos tributos, encargos
trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais, taxas, fretes, seguros, deslocamento de
pessoal, prestacdo de garantia e quaisquer outras que incidam ou venham a incidir na
execugao do contrato. -

7.1.9 Antes de apresentar sua proposta a licitante devera analisar e consultar as
especificacdes, executando todos os levantamentos, de modo a ndo incorrer em omissées,
que jamais poder&o ser alegadas ao fornecimento em favor de eventuais pretensées de
acréscimos de pregos, alteracdo de data de entrega, troca de marca ou de qualidade.
7.1.10 Cabe a contratada consultar com antecedéncia os seus fornecedores quanto aos
prazos de entrega do material especificado, ndo cabendo, portanto, a justificativa de atraso
do fornecimento devido ao ndo cumprimento da entrega por parte do fornecedor.

7.1.11 A contratada ndo podera transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo
parcialmente, as obrigagdes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestacées a que
esta obrigada.

7.1.12 A contratada cumprira fielmente com as obrigagdes assumidas por meio deste
Termo de Referéncia, podendo o contratante aplicar ao licitante vencedor as sansdes
cabiveis previstas em contrato ou documento equivalente, em caso de ndo cumprimento
do estabelecido.

7.2 OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

7.2.1 Os pagamentos serdo realizados em até 15 (quinze) dias subsequentes a entrega
da nota fiscal, desde que os produtos tenham sido conferidos e aceitos pelo Sesc/GO, e
sera feito preferencialmente através de boleto bancario, ndo sendo possivel sua emisséo o
pagamento podera ser feito através de crédito em conta corrente da empresa licitante.
7.2.2 O Sesc reserva o direito de nao receber os produtos no caso de desacordo com as
especificacbes estabelecidas no tépico 3. ESPECIFICACOES TECNICAS, cabendo a
fornecedora contratada substitui-los por outros com as mesmas caracteristicas exigidas
neste instrumento, imediatamente.

7.2.3 Receber e fazer a conferéncia dos objetos e/ou servigos, no ato da entrega na

unidade solicitante.
7.2.4 Comunicar a contratada, por escrito, sobre imperfeigbes, falhas, ou irregularidades

verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido, reparado ou corrigido.

7.2.5 Acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigacdes da contratada, através de
comissao/servidor especialmente designado, conforme item 10. CONTROLE E
FISCALIZACAO. ’
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8. DA SUBCONTRATAGAO

81 A contratada n3o podera transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo
parcialmente, as obrigacdes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestagdes a que
esta obrigada.

9. DA PROPOSTA

9.1 A proposta devera ser elaborada em papel timbrado, devidamente assinada e datada,
obedecendo ao edital e seus anexos;

9.2 Marca, Preco unitario por item e valores totais, indicados em moeda corrente nacional
(com apenas duas casas decimais ap6s a virgula), sendo precos fixos e irreajustaveis,
incluindo todos e quaisquer impostos incidentes, descontos, frete, mao de obra,
emolumentos, contribuicbes previdenciarias, fiscais, sociais e parafiscais, que sejam
devidos em decorréncia, direta ou indireta, da entrega do objeto da presente licitagao;

9.3 Razdo Social completa da licitante e CNPJ, os quais deverdo ser os mesmos
constantes da documentagéo;

9.4 Valor total que sera expresso em real e por extenso.

9.5 O prazo de validade da proposta, néo podera ser inferior a 90 (noventa) dias;

9.6 A omissdo de qualquer uma das exigéncias desta solicitacdo, podera implicar na
desclassificacdo da proposta;

10. CONDICOES DE HABILITAGAO

a) Alvara de Vigilancia Sanitaria, ou Certiddo de Situacdo Cadastral Regular emitida pela
AGRODEFESA, ou documento que comprove situagdo regular com 6rgédo de Fiscalizag&o
Sanitaria.

b) Prova de inscrigio no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) do Ministério da
Fazenda — CNPJ/MF, cujo ramo de atividade seja compativel com o objeto da presente
licitacao;

c) Prova de inscricdo no Cadastro de contribuintes Estadual, relativo ao domicilio ou sede

do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto contratual, cujo
ramo de atividade seja compativel com o objeto da presente licitacéo;

d) C_ertidéo Conjunta Negativa ou Positiva com Efeitos de Negativa, de Débitos Relativos a
Tributos Federais e & Divida Ativa da Unido, que abrange inclusive as contribuicbes
sociais;

e) Certidao Negativa de Tributos Estaduais, ou Positiva com Efeitos de Negativa;
f) Certiddo Negativa de Tributos Municipais, ou Positiva com Efeitos de Negativa;

g) Certiddo de Regularidade Fiscal (CRF) junto ao Fundo de Garantia por Tempo de
Servico (FGTS), no cumprimento dos encargos instituidos por lei (exceto para o
Empresario Individual).

h) Certiddo negativa de faléncia ou concordata e/ou recuperacéo judicial ou extrajudicial,
expedida pelo distribuidor da sede do licitante.

11. DAS PENALIDADES
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11.1 Em caso de inadimplemento total, parcial, sem motivo de forca maior, a licitante
estara sujeita, no que couber, e garantida a prévia defesa, as penalidades previstas na
legislacdo aplicavel, para as seguintes hipéteses:

11.1.1 Por atraso injustificado ou por inexecugao parcial:
a) Adverténcia;

b) Multa de 0,3% (zero virgula trés por cento) ao dia incidente sobre o valor
correspondente ao material ou servigo objeto desta licitagéo;

c) Suspensdo temporaria de participar em licitagdo e impedimento de contratar com o
Sesc/GO, por um prazo de até 2 (dois) anos.

11.1.2 Por inexecugéo total do objeto desta licitagéo:

a) Adverténcia;
b) Multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total do Contrato;

c) Suspensdo temporaria de participar em licitagdo e impedimento de contratar com o
Sesc/GO, por um prazo de até 2 (dois) anos.

11.2 As multas estabelecidas neste item s3o independentes e terdo aplicacdo cumulativa
e consecutivamente, de acordo com as normas que regeram a licitacdo, mas somente
serao definitivas depois de exaurida a fase de defesa prévia da empresa adjudicada.

11.3 Quando nao pagos em dinheiro pela empresa adjudicada, os valores das multas
eventualmente aplicadas serdo deduzidos pelo Sesc/GO, dos pagamentos devidos e,
guando for o caso, cobrado judicialmente.

11.4 Quando se tratar de inexecucdo parcial, o valor da multa sera proporcional ao
produto que deixou de ser entregue / servigo que deixou de ser executado.

11.5 Caso haja a recusa injustificada em assinar o Contrato no prazo de 03 (irés) dias
Uteis, a contar da data da convocagdo, a empresa estara sujeita a penalidade prevista no
topico 11.1.2, alinea “c” e dara ao Sesc/GO o direito de homologar e adjudicar esta
licitag&o aos licitantes remanescentes, na ordem de classificacao.

11.6 O prazo de convocacao para assinatura do conirato, podera ser prorrogado uma vez,
por igual periodo, quando solicitado pela empresa, durante o seu transcurso, desde que
ocorra motivo justificado e aceito pelo Sesc/GO.

11.7 Em caso de reincidéncia por atraso injustificado sera a empresa penahzada nos
termos do art. 32, da Resolugédo Sesc n°. 1.252/2012.

12. FISCALIZAGAO E GESTAO

121 Sesc Anapolis

Fiscal: Helen Maria Alves de L. Tkaczuk Suplente: Jarlene Santana Barbosa

Matricula: 5462 CPF: 961.824.071-15 Matricula: 9583 CPF: 789.425.781-87
Nutricionista Assistente Administrativo

12.2 Sesc Universitario

Fiscal: Genystela Medeiros de Araujo Suplente: Sabrina Caetano Cabral %
Matricula: 9112 CPF: 036.213.291-70 Matricula: 6290 CPF: 891.787.851-20 @(«g
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Assessor técnico |1l — Nutricionista

12.3 Pousada Sesc Pirenépolis
Fiscal: Maiza Claudia Xavier Kamimura

Matricula 9785 CPF: 015.180.861-95
Nutricionista

12.4 Sesc Caldas Novas

Fiscal: Erika Neves da Costa
Matricula: 6642 CPF: 024.974.071-00
Chefe do Setor de Alimentacao

12.5 Sesc Faigalville

Fiscal: Ana Paula Azevedo Lima
Matricula: 10170 CPF: 700.014.921-36
Nutricionista

12.6 Sesc Centro

Fiscal: Larissy Barbosa Moreira Godoi
Matricula: 9792 CPF: 018.161.331-08
Assessor Técnico lll - Nutricionista

13. Responsavel Técnico — Descri¢cao dos ltens

Maria Auxiliadora Santos Maranh&o Soares

Sesc

Gerente Sesc Universitario

Suplente: Hiara da Silva Modesto
Oliveira

Matricula: 5966 CPF: 859.926.901-15
Assistente Técnico

Suplente: Hylla Rannyella Ribeiro da
Silva

Matricula: 9347 CPF: 876.161.732-68
Nutricionista

Suplente: Michelli Belo dos S. Ferreira
Matricula: 5139 CPF: 004.410.371-94
Assistente Administrativo 1lI

Suplente: Fernanda Duarte Lacerda
Matricula: 5217 CPF: 942.693.431-68
Gerente Sesc Centro

Coordenadora Técnica — Departamento Regional de Goias

14. Responsavel pela Elaboragido do Termo de Referéncia

o
Ped@é@jaﬁeim Gontijo

Chefe da Secao de Logistica € Insumos

Lorp Ry~

Anna Paula Cég’ng% de Menézes
Chefe adjunto Secao de Logistica e
Insumos

Goiania, 10 de julho de 2020.
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