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ANEXO |

TERMO DE REFERERENCIA — AQUISICAO DE CARNES

1. DEFINICAO DO OBJETO

O presente processo destina-se ao fornecimento de carnes (bovinas, suinas, aves
e peixes), para as Unidades executivas Sesc Faicalville, Sesc Anapolis, Sesc Jatai, Sesc
Itumbiara, Sesc Universitario, Sesc Centro, Almoxarifado Sesc Caldas Novas e Sesc

Pirenopolis, por um periodo de 12 (doze) meses.

2. JUSTIFICATIVA

Sao produtos que compbem o cardapio nas realizacdes refeicbes e lanches,
sendo, portanto de uso continuo nas unidades executivas do Sesc. Os produtos seréao
utiizados nas elaboracdes das preparacdes para as refeicdes dos hdspedes e
funcionarios e lanches comercializados nas lanchonetes para os trabalhadores do

comercio, seus dependentes e o publico em geral.

3. QUANTITATIVO

LOCAL DE
ITEM DESCRICAO QUANT |UNIDADE | ENTREGA
SESC

1 | ACEM (CONGELADO) 200 KG Faicalville
2 | ALCATRA (CONGELADO) 500 KG Faicalville
3 |CONTRA FILE (CONGELADO) 3.500 KG Faicalville
4 | COSTELINHA SUINA (CONGELADO) 300 KG Faicalville
5 | COXAO DURO (CONGELADO) 500 KG Faicalville
6 |[RANGO COXAE SOBRECOXA 5500 | KG | Faicalvile
7 | FRANGO FILE (CONGELADO) 3.000 KG Faicalville
8 |FRANGO PEITO (CONGELADO) 8.000 KG Faicalville
9 |LAGARTO BOVINO (CONGELADO) 500 KG Faicalville
10 |LOMBO SUINO (CONGELADO) 650 KG Faicalville
11 |MIUDOS PARA FEIJOADA (CONGELADO) 100 KG Faicalville
12 |MUSCULO BOVINO (CONGELADO) 300 KG Faicalville
13 |PATINHO BOVINO (CONGELADO) 500 KG Faicalville
14 |PATINHO BOVINO MOIDO (CONGELADO) 700 KG Faicalville
15 |PERNIL SUINO SEM OSSO (CONGELADO) 400 KG Faicalville
16 |COSTELA BOVINA (CONGELADO) 400 KG Faicalville
17 |LINGUICA SUINA FINA 150 KG Faicalville
18 | COXA0-MOLE (CONGELADO) 600 KG Faicalville
19 F(:E(I)ﬂz(;[é(l_),kjgg)[)o EMPOSTAS 100 KG Faicalville
20 |FILE DE MERLUZA (CONGELADO) 130 KG Faicalville
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21 |CARNE DE SOL (CONGELADA) 300 KG Faicalville
22 | TOUCINHO SUINO (CONGELADO) 250 KG Faicalville
23 |ESPETINHO DE FRANGO 500 UND Faicalville
24 |ESPETINHO DE FRANGO COM BACON 2.500 UND Faicalville
25 |ESPETINHO DE CONTRA-FILE 3.500 UND Faicalville
26 |CONTRA FILE (CONGELADO) 260 KG Anapolis
27 |FRANGO FILE (CONGELADO) 600 KG Anapolis
28 |FRANGO PEITO (CONGELADO) 800 KG Anapolis
29 |PATINHO BOVINO MOIDO (CONGELADO) 300 KG Anapolis
CARNE BOVINA MOIDA PATINHO .
30 (CONGELADO) 120 KG Jatai
31 |COSTELINHA SUINA (CONGELADO) 100 KG Jatai
32 |CONTRA FILE (CONGELADO) 300 KG Jatai
33 |COXAO MOLE (CONGELADO) 500 KG Jatai
34 |FRANGO COXA E SOBRECOXA 240 KG Jatai
35 |FRANGO FILE (CONGELADO) 600 KG Jatai
36 |LINGUICA SUINA FRESCAL 150 KG Jatai
37 |MIUDOS PARA FEIJOADA (CONGELADO) 250 KG Jatai
38 |CARNE DE SOL (CONGELADA) 50 KG Jatai
ARNE BOVINA MOIDA PATINH .
39 ?CONGELCA)\DO) © o 380 KG [tumbiara
4o |CARNE SERENADA (CONGELADO) - CORTE | 105 | g | tumbiara
41 |CONTRA FILE (CONGELADO) 300 KG ltumbiara
42 | COSTELA BOVINA (CONGELADO) 200 KG ltumbiara
43 |FRANGO FILE (CONGELADO) 600 KG ltumbiara
44 |FRANGO PEITO (CONGELADO) 120 KG ltumbiara
45 | ACEM 70 KG Universitario
46 |ALCATRA 70 KG Universitario
47 |COXAO DURO 60 KG Universitario
48 |COXAO MOLE 80 KG Universitario
49 |CONTRA FILE 90 KG Universitario
50 |LAGARTO 70 KG Universitario
51 |PATINHO 90 KG Universitario
52 |PATINHO MOIDO 350 KG Universitario
53 |MUSCULO BOVINO TRASEIRO 70 KG Universitario
54 |CARNE DE SOL (CONGELADA) 50 KG Universitario
55 | CARNE SERENADA 100 KG Universitario
56 |COSTELA BOVINA 90 KG Universitario
57 |FRANGO COXA E SOBRECOXA 1.400 KG Universitario
58 |FRANGO PEITO 1.900 KG Universitario
59 |FILE DE FRANGO 300 KG Universitario
60 |LOMBO SUINO 60 KG Universitario
61 CARNE BOVINA MOIDA PATINHO 400 KG Centro

(CONGELADO)
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62 |CONTRA FILE (CONGELADO) 600 KG Centro

63 |FRANGO FILE (CONGELADO) 700 KG Centro

64 |PEIXE FILE DE TILAPIA CONGELADO 200 KG Centro

65 |FRALDINHA 24.000 KG Caldas Novas

66 |COSTELA BOVINA MINGA PORCIONADA 25.000 KG Caldas Novas

67 |PERNIL SUINO DESOSSADO 18.000 KG Caldas Novas

68 |RABADA BOVINA EM PEDACOS 16.000 KG Caldas Novas

69 |SUA SUINO 11.000 KG Caldas Novas

70 |ACEM (CONGELADO) 3.000 KG Caldas Novas

71 |ALCATRA (CONGELADO) 30.000 KG Caldas Novas

72 | CARNE DE SOL (CONGELADA) 5.000 KG Caldas Novas

73 |CONTRA FILE (CONGELADO) 26.000 KG Caldas Novas
COSTELINHA SUINA SEM SUAN

74 (CONGELADO) CORTADA 16.000 KG Caldas Novas

75 |COXAO DURO (CONGELADO) 15.000 KG Caldas Novas

76 | COXAO MOLE (CONGELADO) 22.000 KG Caldas Novas

77 |LAGARTO (CONGELADO) 13.000 KG Caldas Novas
LINGUICA SUINA FINA TEMPERADA

78 (CONGELADO) 3.000 KG Caldas Novas

79 |LOMBO SUINO (CONGELADO) 18.000 KG Caldas Novas
MUSCULO BOVINO TRASEIRO

80 (CONGELADO) KG 12.000 KG Caldas Novas
ORELHA DE PORCO (CONGELADO)

81 INTEIRA E SEM PAPADA 800 KG Caldas Novas

82 |PATINHO (CONGELADO) 16.000 KG Caldas Novas

83 |PE DE PORCO (CONGELADO) CORTADOS 800 KG Caldas Novas
RABO DE PORCO (CONGELADO)

84 CORTADOS 800 KG Caldas Novas
TOUCINHO PARA TORRESMO

85 | (CONGELADO) TOUCINHO DE BARRIGA 4.500 KG | Caldas Novas
AVE NATALINA. FRANGO OBTIDO A PARTIR

86 | DE LINHAGEM ESPECIALIZADA. 250 8G Caldas Novas

87 |FRANGO INTEIRO SEM MIUDOS 8.400 KG Caldas Novas

88 |FILE DE FRANGO (CONGELADO) 25.000 KG Caldas Novas
FILE DE FRANGO COXA E SOBRECOXA

89 DESSOSSADO (CONGELADO) 20.000 KG Caldas Novas
FRANGO COXA E SOBRE COXA

90 (CONGELADO) 21.000 KG Caldas Novas

91 |FRANGO PEITO (CONGELADO) 8.000 KG Caldas Novas

92 | PEIXE PINTADO EM POSTA 12.000 KG Caldas Novas
PEIXE FILE DE TILAPIA DE PRIMEIRA

93 QUALIDADE 13.000 KG Caldas Novas
PEIXE DOURADA EM POSTAS

94 | (CONGELADO) DE 8 A9 CTM DE 9.000 KG Caldas Novas
DIAMETRO.

95 |PEIXE FILE DE MERLUZA (CONGELADO) 10.000 KG Caldas Novas

96 |ACEM (CONGELADO) 210 KG Pirendpolis
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CARNE SERENADA (CONGELADO) - CORTE N
97 DE CARNE BOVINA 30 KG Pirenopolis
98 |CONTRA FILE (CONGELADO) 230 KG Pirendpolis
99 |FRANGO FILE (CONGELADO) 200 KG Pirendpolis
100 |FRANGO PEITO (CONGELADO) 680 KG Pirendpolis
101 |FRANGO SOBRECOXA 900 KG Pirendpolis

LINGUICA SUINA FINA TEMPERADA S
102 (CONGELADO) 35 KG Pirendpolis
103 | PERNIL SUINO SEM OSSO (CONGELADO) 35 KG Pirenépolis

TOUCINHO PARA TORRESMO S
104 | (CONGELADO) TOUCINHO DE BARRIGA 70 KG Pirenopolis
105 |PATINHO BOVINO MOIDO (CONGELADO) 250 KG Pirenépolis

4. ESPECIFICACOES TECNICAS:

4.1. ACEM (CONGELADO)

Carne bovina de segunda qualidade, pedaco maior e mais macio do dianteiro bovino.
Desossado e refilado. Congelado com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalada a vacuo, em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, numero de lote, data de validade,
peso do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificac@o, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢édo do
SIF.

4.2. ALCATRA (CONGELADO)

Carne bovina de primeira qualidade, desossada, refilada, sendo composta por miolo da
alcatra/coracéo da alcatra e maminha. Congelada com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalada a vacuo em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, data de validade,
peso do produto, nUmero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldao reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do
SIF.
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4.3. CONTRA FILE (CONGELADO)

Carne bovina de primeira qualidade. Lombo bovino desossado, refilado e com camada
de gordura. Deve ser retirada a “capa de filé”, congelada com temperatura de -12°C.
Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugcdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméaria: deve ser embalada a vacuo, em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagfes nutricionais, niumero de lote, data de validade,
peso do produto, numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do
SIF.

4.4. COSTELINHA SUINA (CONGELADO)

Corte suino obtido da porcdo lombar do animal. Deve ser retirado o suan, e deve ser
serrada em pedacos médios de 8 cm. Congelada com temperatura de -12°c.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atdxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, informac¢des nutricionais, niumero de lote, data de validade, peso do
produto, niumero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecédo do SIF.

Embalagem secundéaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢édo do
SIF.

4.5. COXAO DURO (CONGELADO)

Carne bovina de segunda qualidade, desossada, refilada. Congelada com temperatura
de -12°c.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, data de validade,
peso do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF.

Embalagem secundéaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
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numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢édo do
SIF.

4.6. FRANGO COXA E SOBRECOXA (CONGELADO) - KG

Corte de ave, obtido da extracdo das coxas e sobrecoxas do animal. Deve ser refilado e
congelado com temperatura de -12°c.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atoxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, informac¢des nutricionais, niumero de lote, data de validade, peso do
produto, numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecédo do SIF.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do
SIF.

4.7. FILE DE FRANGO (CONGELADO) - KG

Corte do peito da ave, em filé, sem 0sso e sem cartilagem. Deve refilado e congelado
com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugcdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atéxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, niumero de lote, data de validade, peso do
produto, niumero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecéao do SIF.

Embalagem secundéaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do
SIF.

4.8. FRANGO PEITO (CONGELADO) - KG

Corte de ave, obtido da extragdo do térax do animal. Deve ser refilado e congelado com
temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atéxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, informac¢des nutricionais, numero de lote, data de validade, peso do
produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecéao do SIF.
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Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢do do
SIF.

4.9. LAGARTO BOVINO (CONGELADO)

Carne bovina de primeira qualidade. Com coloragédo mais clara, formato arredondado,
alongado e fino, desossado e refilado. Congelada com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugcdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atoxico,
limpo, n&o violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informac¢des nutricionais, niumero de lote, data de validade, peso do
produto, niumero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecéao do SIF.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢édo do
SIF.

4.10. LOMBO SUINO (CONGELADO)

Lombo de porco retirado da parte traseira do animal. Carne com baixo teor de gordura,
desossado, refilado. Congelada com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalada a vacuo, em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, numero de lote, data de validade,
peso do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF.

Embalagem secundéaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢édo do
SIF.

4.11. MIUDOS PARA FEIJOADA (CONGELADO)

Cortes suinos salgados, refilados e cortados em pedacos pequenos de 5 cm. Deve ser
congelado com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugcdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atoxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacao,
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procedéncia, informac¢des nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do
produto, niumero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecédo do SIF.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificac@o, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecédo do
SIF.

4.12. MUSCULO BOVINO (CONGELADO)

Carne bovina de segunda qualidade retirada da parte traseira. Carne com pouca
gordura, desossada e refilada. Congelada com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalada a vacuo, em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade,
peso do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF.

Embalagem secundéaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do
SIF.

4.13. PATINHO BOVINO (CONGELADO)

Carne bovina de primeira qualidade, desossada, refilada. Congelada com temperatura
de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 - instru¢cdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalada a vacuo, em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagfes nutricionais, nimero de lote, data de validade,
peso do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do
SIF.

4.14. PATINHO BOVINO MOIDO (CONGELADO)

Carne bovina de primeira qualidade, desossada, refilada e moida. No maximo 10% de
sebo e gordura. Congelada com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).
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Embalagem priméria: deve ser embalada a vacuo, em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, niumero de lote, data de validade,
peso do produto, numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF.

Embalagem secundéaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do
SIF.

4.15. PERNIL SUINO SEM OSSO (CONGELADO)

Carne suina de pernil traseiro sem o0sso, refilado e congelado com temperatura de -
12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugcdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalada a vacuo, em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, data de validade,
peso do produto, numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢édo do
SIF.

4.16. COSTELA BOVINA (CONGELADO)

Carne bovina de segunda qualidade, tipo costela, congelada. Deve ser serrada em
pedacos médios de 8 cm. No maximo 10% de sebo e gordura. Congelada com
temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instru¢cdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalada a vacuo, em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacgfes nutricionais, nimero de lote, data de validade,
peso do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do
SIF.

4.17. LINGUICA SUINA FINA
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Produto obtido da carne de porco, adicionada de temperos e condimentos. Deve ter
coloragéo natural, indo do rosado ao avermelhado. Congelado.

Aspectos sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (portaria n°® 371, de 04/09/97 -regulamento técnico para
rotulagem de alimentos - ministério da agricultura e do abastecimento, brasil.).
Embalagem priméria: em polietileno liso, resistente, transparente, atoxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada.

4.18. COXAO-MOLE (CONGELADO)

Carne bovina de primeira qualidade, desossada, refilada. Congelada com temperatura
de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugcdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalada a vacuo, em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, numero de lote, data de validade,
peso do produto, numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢édo do
SIF.

4.19. PEIXE DOURADO EM POSTAS (CONGELADO)

De primeira qualidade, em posta, eviscerado, sendo removido cabeca e nadadeira
caudal, obtido da espécie brachyplatystoma flavicans. Devera apresentar caracteristicas
préprias da espécie: peixe de couro, pouca gordura, obtido de agua doce. Deve ser
suficientemente desenvolvido e apresentar-se integro, ndo devera ser de aspecto
alterado, mutilado, traumatizado ou deformado. Ndo devera ser proveniente de aguas
contaminadas ou poluidas, nem recolhido ja morto. Deve ser cortado em postas de 02
cm e de 8 a 9cm de diametro. Deve atender aos critérios microbiol6gicos e parametros
fisico-quimicos estabelecidos no anexo na Instrucdo Normativa n° 21, de 31 de marco
de 2017. Deve ser congelado, mantido sob temperatura ndo superior a -18°C, ndo deve
conter impurezas ou substancias estranhas de qualquer natureza.

Aspectos Sensoriais: superficie limpa com pigmentacdo caracteristica da espécie,
musculatura firme e integra que ndo se desprenda facilmente das espinhas e coluna
vertebral e preserve a conformacdo dos mibmeros e mioseptos, auséncia de odor
amoniacal, ranco ou indicativo de putrefaca, ndo deve ter aspecto repugnante,
anormalidades, textura gelatinosa, pastosa ou esponjosa. E permitida a realizacdo de
glaciamento do peixe congelado, até o limite maximo de 12% do peso liquido declarado.
Embalagem priméria: saco de polietileno, atoxico, resistente, transparente,
hermeticamente selado ou a vacuo, contendo externamente composi¢cao nutricional,
peso do produto, data de validade, numero de registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do SIF.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, nimero de lote, data de validade, peso total do produto,
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numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢édo do
SIF.

4.20. FILE DE MERLUZA (CONGELADO)

De primeira qualidade, sendo obtido a partir de corte Unico longitudinalda porcéo
muscular desde a parte imediatamente posterior da cabeca até o pedunculo caudal, no
sentido paralelo a coluna vertebral. Podera ser obtido das espécies Merluccious hubbis
(Merluza Argentina), Merluccious chilensis (Merluza chilena), Merluccious merluccius
(Merluza europeia) e Merluccious gayi peruanus (Merluza peruana). Devera apresentar
caracteristicas proprias da espécie: peixe marinho, de escamas, corpo alongado. Deve
ser suficientemente desenvolvido e apresentar-se integro, ndo devera ser de aspecto
alterado, mutilado, traumatizado ou deformado. Nao devera ser proveniente de aguas
contaminadas ou poluidas, nem recolhido ja morto. Deve estar em filés integros sem
pele. Deve atender aos critérios microbiolégicos e parametros fisico-quimicos
estabelecidos no Anexo na Instrucdo Normativa n° 21, de 31 de marco de 2017. Deve
ser congelado, mantido sob temperatura ndo superior a -18°C, ndo deve conter
impurezas ou substancias estranhas de qualquer natureza. Deve atender as seguintes
caracteristicas sensoriais: superficie limpa com pigmentacdo caracteristica da espécie,
musculatura firme e integra, auséncia de odor amoniacal, rango ou indicativo de
putrefaca, ndo deve ter aspecto repugnante, anormalidades, textura gelatinosa, pastosa
ou esponjosa. E permitida a realizagdo de glaciamento do peixe congelado, até o limite
maximo de 12% do peso liquido declarado.

Embalagem primaria: saco de polietileno, atoxico, resistente, transparente,
hermeticamente selado ou a vacuo, contendo externamente composicao nutricional,
peso do produto, data de validade, numero de registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do SIF.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrada. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do
SIF.

4.21. CARNE DE SOL (CONGELADA)

Carne bovina de primeira qualidade (coxdo mole, coxdo duro ou patinho), obtida pelo
processo de salga e secagem. O produto deve ser semi desidratado, a concentragao de
cloreto de sddio deve ser baixa, entre 5,0 a 6,0%. Deve ser congelada com temperatura
de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nimero de lote, data de validade,
peso do produto, numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagédo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do
SIF.
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4.22. TOUCINHO SUINO (CONGELADO)

Corte suino obtido da retirada do couro junto com a gordura do animal. Deve ser cortado
em pedacos pequenos de 3 cm. Congelada com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, numero de lote, data de validade,
peso do produto, numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢édo do
SIF.

4.23. ESPETINHO DE FRANGO

Peito de frango desossado, de primeira qualidade, processado em cubos de 20 gramas
(podendo variar 5 gramas para mais ou para menos), em espeto de madeira contendo 5
cubos de frango. Deve possuir caracteristicas proprias da espécie, livres de odor, ranco
ou substancias estranhas a composicdo. Devem ser levemente temperados com sal e
condimentos permitidos pela legislacdo. Nao deve ser apimentado. N&o deve conter
gluten. Deve estar congelado a -12 °C.

Embalagem: deve ser embalado em saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até 0 momento do consumo. A
embalagem dever4 conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informac¢des nutricionais, niumero de lote, data de validade, peso do produto, nUmero de
registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIF.

4.24. ESPETINHO DE FRANGO COM BACON

Peito de frango desossado, de primeira qualidade, em medalhdo de 20 gramas
(podendo variar 5 gramas para mais ou para menos), que devem estar envoltos em
fatias de bacon, em espeto de madeira contendo 5 cubos de frango. Deve possuir
caracteristicas proprias da espécie, livres de odor, ran¢go ou substancias estranhas a
composicdo. Devem ser levemente temperados com sal e condimentos permitidos pela
legislacdo. N&o deve ser apimentado. N&o deve conter gliten. Deve estar congelado a -
12 °C.

Embalagem: deve ser embalado em saco plastico transparente e atéxico, limpo, ndo
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até 0 momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagcdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, numero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de
registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecgéo do SIF.

4.25. ESPETINHO DE CONTRA FILE

Carne bovina desossada, de primeira qualidade, obtida do lombo bovino, livre da capa
de filé, processado em cubos de 20 gramas (podendo variar 5 gramas para mais ou para
menos). Deve possuir caracteristicas proprias da espécie, livres de odor, ranco ou
substancias estranhas a composicdo. Devem ser levemente temperados com sal e
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condimentos permitidos pela legislacdo. Nao deve ser apimentado. N&o deve conter
gluten. Deve estar congelado a -12 °C.

Embalagem: deve ser embalado em saco plastico transparente e atéxico, limpo, nao
violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagcdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, numero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de
registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do SIF.

4.26. LINGUICA SUINA FRESCAL

Produto obtido da carne de porco, adicionada de temperos e condimentos. Deve ter
coloracédo natural, indo do rosado ao avermelhado.

Aspectos sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (portaria n® 371, de 04/09/97 - regulamento técnico para
rotulagem de alimentos - ministério da agricultura e do abastecimento, brasil.).
Embalagem priméaria: em polietileno liso, resistente, transparente, atoxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundaria: caixa de papeldao reforcado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada.

4.27. CARNE SERENADA (CONGELADO)

Carne bovina de primeira qualidade (coxdo mole, coxdo duro ou patinho), obtida pelo
processo de salga e secagem. O produto deve ser semi desidratado, a concentracdo de
cloreto de sddio deve ser baixa, entre 5,0 a 6,0%. Deve ser congelada com temperatura
de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugcdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalada a vacuo, em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagfes nutricionais, nimero de lote, data de validade,
peso do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF.

Embalagem secundéaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do
SIF.

4.28. MUSCULO BOVINO TRASEIRO

Carne bovina de segunda qualidade retirada da parte traseira. Carne com pouca
gordura, desossada e refilada. Congelada com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atéxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo,
procedéncia, informac¢des nutricionais, numero de lote, data de validade, peso do
produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecéao do SIF.
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Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do
SIF.

4.29. PEIXE FILE DE TILAPIA CONGELADO

De primeira qualidade, sendo obtido a partir de corte Unico longitudinal da porcéo
muscular desde a parte imediatamente posterior da cabeca até o pedunculo caudal, no
sentido paralelo a coluna vertebral. Obtido do Oreochromis niloticus (tilapia do Nilo).
Devera apresentar caracteristicas proprias da espécie: peixe de agua doce, de escamas,
carne de cor clara e sabor agradavel. Deve ser suficientemente desenvolvido e
apresentar-se integro, ndo devera ser de aspecto alterado, mutilado, traumatizado ou
deformado. N&o devera ser proveniente de &guas contaminadas ou poluidas, nem
recolhido j& morto. Deve estar em filés integros e sem pele. Deve atender aos critérios
microbioldgicos e parametros fisico-quimicos estabelecidos no Anexo na Instrucao
Normativa n° 21, de 31 de marco de 2017. Deve ser congelado, mantido sob
temperatura n&o superior a -18°C, nao deve conter impurezas ou substancias estranhas
de qualquer natureza. Deve atender as seguintes caracteristicas sensoriais: superficie
limpa com pigmentacao caracteristica da espécie, musculatura firme e integra, auséncia
de odor amoniacal, ran¢o ou indicativo de putrefaca, ndo deve ter aspecto repugnante,
anormalidades, textura gelatinosa, pastosa ou esponjosa. E permitida a realizacéo de
glaciamento do peixe congelado, até o limite maximo de 12% do peso liquido declarado.
Embalagem priméria: saco de polietiieno, atoxico, resistente, transparente,
hermeticamente selado ou a vacuo, contendo externamente composi¢cdo nutricional,
peso do produto, data de validade, numero de registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do SIF.

Embalagem secundaria: Caixa de papeldao reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrada. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do
SIF.

4.30. FRALDINHA

Carne bovina de primeira qualidade, desossada, refilada. Congelada com temperatura
de -12°c, localizada entre a parte traseira e a costela do animal.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 - instru¢cdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalada a vacuo, em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagdes nutricionais, numero de lote, data de validade,
peso do produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, nimero de lote, data de validade, peso total do produto,
numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do
SIF.

4.31. COSTELA BOVINA MINGA PORCIONADA

Rua 31-A, n° 43, Setor Aeroporto. Goiania-GO - CEP: 74075-470 Tel.: (62) 3219-5180
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Carne bovina de primeira qualidade, obtida entre a parte dianteira e traseira do boi,
refilada e porcionada. Congelada com temperatura de -12°c.

Aspectos sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (in 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - ministério da agricultura e do abastecimento, brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada a vacuo, em saco plastico transparente e
atoxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o
momento do consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informacdes nutricionais, nUmero de lote, data de validade,
peso do produto, nimero de registro no ministério da agricultura/SIF/DIPOA e carimbo
de inspecao do SIF.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificac@o, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no ministério da agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecédo do
SIF.

4.32. RABADA BOVINA EM PEDACOS

Obtida do rabo do animal sadio, limpa, sem residuo de couro, sem aditivos ou
conservantes, congelado a -18 °C.

Aspecto: préprio da espécie, odor préprio, isento de parasitos, larvas, fungos e sem
odor e sabor de ranco

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atdxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até 0 momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificagédo,
procedéncia, informac¢des nutricionais, niumero de lote, data de validade, peso do
produto, niumero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecédo do SIF.

Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢édo do
SIF.

4.33. SUA SUINO

Obtido pelo corte da carcaca suina entre a costela e o lombo, sem aditivos ou
conservantes, congelado a -18 °C. Aspecto préprio da espécie, odor proprio, isento de
parasitos, larvas, fungos e sem odor e sabor de ranco. Embalada em saco plastico
transparente e atéxico, limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do
produto até o momento do consumo. O produto devera apresentar validade minima de
90 dias. Peso liquido em kg.

Aspectos sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (in 22/2005 — instrugcdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - ministério da agricultura e do abastecimento, brasil.).

Embalagem primaria: devera conter externamente os dados de identificagao,
procedéncia, informacdes nutricionais, numero de lote, data de validade, peso do
produto, numero de registro no ministério da agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecéo do SIF.
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Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no ministério da agricultura/ SIF/DIPOA e carimbo de inspe¢édo do
SIF.

4.34. LINGUICA SUINA FINA TEMPERADA (CONGELADO) - KG

Produto obtido da carne de porco, adicionada de temperos e condimentos. Deve ter
coloracédo natural, indo do rosado ao avermelhado. Congelado

Aspectos sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (portaria n® 371, de 04/09/97 -regulamento técnico para
rotulagem de alimentos - ministério da agricultura e do abastecimento, brasil.).
Embalagem priméaria: em polietileno liso, resistente, transparente, atoxica, devidamente
lacrada.

Embalagem secundaria: caixa de papeldao reforcado, resistente ao impacto,
devidamente lacrada.

4.35. ORELHA DE PORCO (CONGELADO) INTEIRA E SEM PAPADA

Corte suino salgado, refilado e inteiro. Deve ser congelada com temperatura de -12°C.
Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem Primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atéxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. a embalagem devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informac¢des nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do
produto, nimero de registro no ministério da agricultura/ SIF/DIPOA e carimbo de
inspecédo do SIF.

Embalagem Secundéaria: caixa de papeldao reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢édo do
SIF.

4.36. PE DE PORCO (CONGELADO) CORTADOS

Corte suino salgado, refilado e cortado em pedacos pequenos de 5 cm. Deve ser
congelado com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atdxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. a embalagem devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informacdes nutricionais, numero de lote, data de validade, peso do
produto, numero de registro no ministério da agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecéao do SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do
SIF.
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4.37. RABO DE PORCO (CONGELADO) CORTADOS

Corte suino salgado, refilado e cortado em pedacos pequenos de 5 cm. Deve ser
congelado com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugcdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atéxico,
limpo, n&o violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. a embalagem devera conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, informac¢des nutricionais, niumero de lote, data de validade, peso do
produto, niumero de registro no ministério da agricultura/ SIF/DIPOA e carimbo de
inspecéao do SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do
SIF.

4.38. AVE NATALINA

Frango obtido a partir de linhagem especializada. Ave geneticamente modificada
(resultados das melhores linhagens de frangos). Possui mais carne quando comparado
as demais aves comercializadas. Possui coxas e peitos mais suculentos quando
comparado ao “peru”. O produto deve estar inteiro, temperado e congelado com
temperatura de -12°c.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugcdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico atoxico, limpo, ndo violado,
resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do consumo. a
embalagem devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia,
informacdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do produto, nimero de
registro no ministério da agricultura// SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢ao do SIF.
Embalagem secundéria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢édo do
SIF.

4.39. FRANGO INTEIRO SEM MIUDOS

Ave inteira, limpa sem mitdos. Deve ser limpo e congelado com temperatura de -12°C.
Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atoxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, informacdes nutricionais, numero de lote, data de validade, peso do
produto, numero de registro no ministério da agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecéao do SIF.

Embalagem secundaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
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numero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢édo do
SIF.

4.40. FILE DE FRANGO COXA E SOBRECOXA DESSOSSADO

Corte de ave, obtido da extracéo das coxas e sobrecoxas do animal. Deve ser refilado e
congelado com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.

Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem priméria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atéxico,
limpo, ndo violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, informac¢des nutricionais, niumero de lote, data de validade, peso do
produto, niumero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecédo do SIF.

Embalagem secundéaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecéo do
SIF.

4.41. PEIXE PINTADO EM POSTA

De primeira qualidade, em posta, eviscerado, sendo removido cabegca e nadadeira
caudal, obtido da espécie Pseudoplatystoma corruscans. Devera apresentar
caracteristicas proprias da espécie: peixe de couro, pouca gordura, obtido de agua doce.
Deve ser suficientemente desenvolvido e apresentar-se integro, ndo devera ser de
aspecto alterado, mutilado, traumatizado ou deformado. Nao devera ser proveniente de
aguas contaminadas ou poluidas, nem recolhido ja morto. Deve ser cortado em postas
de 02 cm. Deve atender aos critérios microbiolégicos e parametros fisico-quimicos
estabelecidos no Anexo na Instrucdo Normativa n° 21, de 31 de marco de 2017. Deve
ser congelado, mantido sob temperatura ndo superior a -18°C, ndo deve conter
impurezas ou substancias estranhas de qualquer natureza. Deve atender as seguintes
caracteristicas sensoriais: superficie limpa com pigmentacdo caracteristica da espécie,
musculatura firme e integra que ndo se desprenda facilmente das espinhas e coluna
vertebral e preserve a conformagdo dos midmeros e mioseptos, auséncia de odor
amoniacal, ranco ou indicativo de putrefaca, ndo deve ter aspecto repugnante,
anormalidades, textura gelatinosa, pastosa ou esponjosa. E permitida a realizacéo de
glaciamento do peixe congelado, até o limite maximo de 12% do peso liquido declarado.
Embalagem primaria: saco de polietileno, atoxico, resistente, transparente,
hermeticamente selado ou a vacuo, contendo externamente composicao nutricional,
peso do produto, data de validade, nuimero de registro no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do SIF.

Embalagem secundaria: Caixa de papelao reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrada. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do
SIF.

4.42. FRANGO SOBRECOXA

Corte de ave, obtido da extracdo das sobrecoxas do animal. Deve ser refilado e
congelado com temperatura de -12°C.

Aspectos Sensoriais: textura, cor, sabor, odor: caracteristicos.
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Rotulagem: de acordo com a (IN 22/2005 — instrugcdo normativa n° 22 de 24 de
novembro de 2005 - Ministério da Agricultura e do Abastecimento, Brasil.).

Embalagem primaria: deve ser embalada em saco plastico transparente e atéxico,
limpo, n&o violado, resistente, que garanta a integridade do produto até o momento do
consumo. A embalagem devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, informagdes nutricionais, nimero de lote, data de validade, peso do
produto, nimero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de
inspecéao do SIF.

Embalagem secundéaria: caixa de papeldo reforcado, resistente ao impacto
devidamente lacrado. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, numero de lote, data de validade, peso total do produto,
namero de registro no Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢éo do
SIF.

5. CONDICOES DE ENTREGA DO OBJETO

5.1. Fica entendido que as quantidades indicadas sdo um mero referencial para
formulacdo da proposta, e poderdo variar de acordo com as necessidades do Sesc
Goias, inexistindo obrigatoriedade de aquisigao.

5.2. Prazo de vigéncia contratual: 12 (doze) meses, contados a partir da assinatura do
contrato.

5.3. Os produtos devem atender a legislacéo vigente em relacdo as Boas Praticas de
Fabricacdo — Resolucdes: RDC N° 216 de 15/09/2004 e RDC N° 273 de 22/09/2005
ANVISA - http://www.anvisa.gov.br/alimentos.

5.4. As entregas serao realizadas de forma parcelada, a nutricionista fara o pedido por e-
mail, ou telefone. Poderéo ser realizadas, também, mediante visita de representante do
fornecedor. A contratada devera efetuar a entrega no prazo maximo 07 (sete) dias
corridos, apos solicitacdo do Sesc Goias, sob pena da aplicacdo das sancdes cabiveis.

5.5 Todos os produtos deverdo ser entregues acondicionados em embalagens integras,
em perfeitas condicdbes de consumo, na temperatura adequada a sua perfeita
conservacgao, com validade de, no minimo, 03 (trés) meses apds a data da entrega.

5.6. Os veiculos utilizados para o transporte dos produtos deverdo possuir certificado de
vistoria, atender as disposi¢cdes municipais e/ou estaduais sobre a matéria, ser
refrigerado e manter perfeitas condicdes de higiene.

5.7. Temperatura de recebimento: ndo devera ser superior a - 12°C (menos doze graus
Celsius). Sera monitorado no momento do recebimento.

5.8. Produtos em desacordo com o solicitado ou com problemas serdo devolvidos a
contratada e deverao ser repostos, na mesma quantidade, sem dnus adicional.

5.9. As entregas deverao ser feitas por pessoal devidamente uniformizado, com jaleco e
protetor de cabelos (boné ou touca capilar), portando cracha de identificacdo da
empresa, na Unidade Executiva.
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6. LOCAL DE ENTREGA

6.1 Sesc Faicalville

Avenida Ipanema Qd. 234/236, n°. 1.600 - Setor Faicalville. Goiania (GO)

(62) 3522 - 6300

Horéarios de funcionamento: 7h as 18h30 (segunda a sexta-feira) e 8h as 17h30
(sadbados, domingos e feriados).

6.2 Sesc Anapolis

Av. Santos Dumont com a Zeca Louza, s/n, bairro Jundiai. Anapolis — GO.
(62) 3902-6404

Horéario de Entrega das 8h00 as 17h00.

6.3 Sesc Jatai

Rua deputado Costa lima, N° 2034, bairro Santa Maria, Jatai — GO

(64) 3605-0100

Horario de entrega das 08h00 até as 17h00 de segunda a sexta-feira e das 08h00 as
16h00 sabado.

6.4 Sesc Itumbiara

Rua Severino de Paula, Qd. 02 Lt. 17, setor bela vista. Itumbiara — GO

(64) 3430-5500

Horério de entrega das 7h00 &s 17h00 de segunda a sexta-feira e das 8h00 as 15h00 no
sabado.

6.5 Sesc Universitario

Av. Universitaria, N° 1749, setor universitario, Goiania — GO

(62) 3522 - 6106

Horéario de entrega das 08h00 até as 17h00 de segunda a sexta-feira e das 08h00 &s
16h00 Sabado e Domingo.

6.6 Sesc Centro

Rua 15, esquina com a rua 19 — centro. Goiania — GO

(62) 3933 1700

Horéario de entrega das 7h00 &s 17h00 de segunda a sexta-feira e das 8h00 as 15h00 no
sébado.

6.7 Sesc Caldas Novas

Avenida Ministro Elias Bufaical, n°® 600 - Bairro do Turista |. Caldas Novas (GO)
(64)3455-9400

Horéarios de Entrega

8h00 as 12h00 e 14h00 &s 18h00 (segunda a sexta-feira)

8h00 as 12h00 (sabado)

6.8 Sesc Pirendpolis

Rua dos Pirineus, n°® 45 — Centro. Pirendpolis (GO)

(62)3331-1383

Horarios de funcionamento: 7h as 18h (segunda a sexta-feira) e 8h as 16h (sabado e
domingo).
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7. CONDICOES DE HABILITACAO
7.1 Devera ser apresentado pelo licitante o Alvara de Vigilancia Sanitaria.
8. OBRIGACAO ENTRE AS PARTES

8.1. Os pagamentos serdo realizados em até 15 (quinze) dias subsequentes a entrega
da nota fiscal, desde que os materiais ou servi¢cos tenham sido conferidos e aceitos pelo
Sesc Goias, e sera feito preferencialmente através de boleto bancario. Nao sendo
possivel sua emissdo o pagamento poderd ser feito através de crédito em conta corrente
da empresa licitante.

8.2. Observadas as demais condicOes deste Termo de Referéncia, o julgamento desta
licitac@o seré feito pelo critério de menor prego item a item.

8.3. Correra por conta da CONTRATADO qualquer prejuizo causado ao material em
decorréncia do transporte.

8.4. Cabe a CONTRATADA responsabilizar-se pelas despesas dos tributos, encargos
trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais, taxas, fretes, seguros, deslocamento de
pessoal, prestacdo de garantia e quaisquer outras que incidam ou venham a incidir na
execucdo do contrato.

8.5. Antes de apresentar sua proposta a licitante devera analisar e consultar as
especificacoes, executando todos os levantamentos, de modo a nao incorrer em
omissfes, que jamais poderdo ser alegadas ao fornecimento em favor de eventuais
pretensGes de acréscimos de precos, alteracdo de data de entrega, troca de marca ou
de qualidade.

8.6. Cabe a CONTRATADA consultar com antecedéncia os seus fornecedores quanto
aos prazos de entrega do material especificado, ndo cabendo, portanto, a justificativa de
atraso do fornecimento devido ao ndo cumprimento da entrega por parte do fornecedor.

8.7. No caso de desacordo nos materiais, eles serdo recusados, cabendo a fornecedora
contratada substitui-las por outros com as mesmas caracteristicas exigidas neste Termo,
no prazo a ser determinado pelo CONTRATANTE.

8.8. Enquanto n&o ocorrer a substituicdo ou troca do objeto desta licitacdo, a empresa
sera considerada em atraso e, em consequéncia, sujeita as penalidades.

8.9. A CONTRATADA ndao podera transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo
parcialmente, as obrigacfes assumidas, nem subcontratar qualquer das prestacfes a
gue esta obrigada, exceto nas condi¢cdes autorizadas no Termo de Referéncia ou na
minuta do contrato.

8.10. Cabera ao Sesc notificar a CONTRATADA, por escrito, quaisquer falhas, erros,
imperfei¢gbes ou irregularidades que encontrar nos trabalhos executados.

8.11. Cabera ao Sesc exigir o cumprimento de todos os compromissos assumidos pela
CONTRATADA, de acordo com este termo de referéncia e demais normas da Entidade.
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8.12. Emitir relatérios sobre os atos referentes a execucdo do servico, em especial,
guanto ao acompanhamento do trabalho e a exigéncia de condi¢des estabelecidas.

8.13. O Sesc/GO reserva o direito de ndo receber os materiais em desacordo com as
especificacbes e condicbes constantes neste Termo, podendo aplicar as sancodes

cabiveis.

9. FISCALIZACAO E GESTAO
9.1. Sesc Faicalville

Fiscal: Viviane Lopes Cardoso
Nutricionista
Matricula: 9669 CPF: 047.865.091-40

9.2. Sesc Anapolis

Fiscal: Helen Maria Alves de Lima
Tkaczuk - Nutricionista

Matricula: 5462 CPF: 961.824.071-
15

9.3. Sesc Jatai

Fiscal: Ana Cristina Rezende Dias
Nutricionista
Matricula: 9089
41

CPF: 022.985.841-

9.4. Sesc ltumbiara

Fiscal: Fernanda Borges de Araujo
Nutricionista

Matricula: 9403 CPF:
75

017.752.811-

9.5. Sesc Universitario

Suplente: Michelli Belo dos Santos
Assistente Administrativo
Matricula: 5139 CPF: 004.410371-94

Suplente: Jarlene Santana Barbosa
Assistente Administrativo

Matricula: 9583 CPF: 789.425.781-
87

Suplente: Rodrigo Cabral de Carvalho
Gerente Sesc/Senac

Matricula: 1854 CPF: 015.875.031-
40

Suplente: Giulliana Machado Miranda
Gerente
Matricula:10015  CPF:
04

750.582.001-
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Fiscal: Tarcisio Domingos de Macedo
Gerente da Unidade.
Matricula:9766 CPF: 770.155.761-04

9.6. Sesc Centro

Fiscal: Larissy Barbosa Moreira
Nutricionista

Matricula: 9792 CPF:
08

018.161.331-

9.7. Sesc Caldas Novas:

Fiscal: Thiago Coelho Silva
Assistente Administrativo Il
Matricula: 4839 CPF: 005.561.721-24

9.8. Sesc Pirendpolis

Fiscal: Maiza Claudia Xavier Kamimura
- Nutricionista
Matricula: 9785 CPF: 015.180.861-95

Carolina Gomes Santos Luz

Chefe da Sec¢ao de Logistica e
Insumos

Matricula: 4890 CPF: 993.258.371-53

Sesc

Suplente: Lucynés Moreira Franca
Assistente Administrativo

Matricula: 8949 CPF: 005.587.361-
08

Suplente: Claudia de Castro 0. Montes
Gerente

Matricula: 1702 CPF:
68

479.123.591-

Suplente: Giselle de Freitas dos Santos
Chefe do Setor Administrativo e
Financeiro

Matricula: 10088 CPF: 711.745.831-34

Suplente: Ana Paula Aragao Ribeiro
Assist. Administrativo
Matricula: 9973 CPF: 018.745.693-39

Anna Paula Gongalves de Menézes
Chefia Adjunta da Secéao de Logistica
e Insumos

Matricula: 5851 CPF: 017.173.441-60

Goiania, 26 de abril de 2019.
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